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322
VYHLASKA

Ministerstva dopravy a spoju

ze dne 10. prosince 1997,

kterou se méni a dopliiuje vyhliska Ministerstva dopravy & 103/1995 Sb.,
o pravidelnych technickych prohlidkich a méfeni emisi silni¢nich vozidel

Ministerstvo dopravy a spoji stanovi podle § 16
zdkona &. 38/1995 Sb., o technickych ﬁ)odmfnkéch pro-
vozu silniénich vozidel na pozemnich komunikacich:

Cl1

Vyhldska Ministerstva dopravy & 103/1995 Sb.,
o pravidelnych technickych prohlidkich a méfeni
emis{ silniénich vozidel, se méni a dopliiuje takto:

1. V § 1 odst. 2 se posledni véta nahrazuje t&mito
vétami: ,U vozidla se rovnéZ ovéfuje, zda skutedny
stav vozidla odpovidd evidenénim ddajim uvedenym
v jeho dokladech (d4le jen ,evidenéni kontrola®). Evi-
denéni kontrola se providi v rozsahu stanoveném pro
zji§fovini a hodnoceni technického stavu vozidla pfi
technické prohlidce v kontrolnich dkonech sku-
piny 100 v pfiloze &. 1 této vyhldsky. Na ziklad& po-
¥adavku dopravniho inspektoritu Policie Ceské repu-
bliky se provadi samostatnd evidenéni kontrola.“.

2. V § 3 odst. 1 pism. c) se na konei tfeti véty
fipojuji tato slova: ,a zdvady zji§téné p¥i evidenéni
ontrole,“.

3. V § 3 odst. 1 pism. d) se na konci tfeti véty
vypousti tetka a pfipojuji se tato slova: ,a pfestavba
vozidla, jejiZz technicka zgﬁsobilost nebyla schvilena

«

podle zvldstntho pfedpisu.®)“.

p

4. V § 3 odst. 2 se za slova ,,jednotli?ch tstroji“
vkladaji tato slova: ,nebo vysledku evidenni kon-
troly”.

5. V § 3 odst. 2 pism. b) se na konci &rka na-
hrazuje te€kou a pFipojuje se tato véta: ,Po odstranéni
zdvad zji§ténych pfi samostatné evidenéni kontrole se
opakovani evidenéni kontrola neprovidi,“.

6. V § 4 odst. 1 se za prvni vétu vkladi tato véta:

»Obdobné vyznaluje i vysledek samostatné evidenéni
kontroly a jeji hodnoceni.”.

7. V § 4 odst. 2 se na konci te¢ka nahrazuje stfed-
nikem a pfipojuje se tato véta: ,provedeni samostatné
evidenéni kontroly bez zji‘s'tén}’rcls zdvad se vyznadi jen
zdznamem v technickém prikazu vozidla.”.

8. § 4 odst. 3 znf:

»(3) Je-li vozidlo hodnoceno jako do&asné tech-
nicky zpusobilé pro dalii provoz, provede se o tom
zéznam do technického prikazu vozidla s uvedenim
tfimé&siéni lhiity pro opakovanou technickou prohlidku
nebo pro odstranéni zévad zjisténych pfi samostatné
evidenéni kontrole a na zadnf tabulku stitni poznavaci
znalky se umisti kontrolni nilepka s vyznadenim jeji
tiimé&siéni platnosti do opakované technické prohlidky
nebo do odstranéni zévad zjiSténych pfi samostatné
evidenéni kontrole.”.

9. V § 4 odst. 5 se na konci pfipojuje tato véta:
»Po odstranéni zivad zjiSténych pfi samostatné evi-
denéni kontrole vyznaduje dopravni inspektorit Poli-
cie Ceské republiky p¥fti technickou prohlidku umis-
ténim kontrolni nilepky na zadni tabulku stitni po-
zndvaci znatky v souladu s terminem p#i3ti technické
prohlidky zapsanym v technickém prikazu vozidla
pfed provedenim samostatné evidenéni kontroly
av tecﬁnicke’m prikazu vozidla vyznaluje odstranéni
téchto zivad v zdznamu o evidenéni kontrole.“.

10. V pfiloze &. 1 v rozélenéni kontrolnich dkonti
(strana 5) se v pismenu b) za slova ,technického stavu®
vklddaji slova ,,a evidenénich idaji“ a v pismenu c) se
za slova ,v technickém stavu® vklddaji slova ,a evi-
denénich tdajich”.

11. V pfiloze &. 1 v kontrolnim dkonu Stitni pozndvaci znalka — 101 odstavec nadepsany Zivady zni:

»Zavady
1. Stitni pozndvaci znacka nesouhlas{ s pfedloZenymi doklady ................ ... ... ... ... B
2. Tabulka stitni pozndvaci znalky je poskozend natolik, Ze neni dostatedn& &itelnd . ............... B
3. Umistén{ tabulky stitni pozndvaci znacky neodpovid4 pfedpisu ... ......... ... ... .. ... ..., B
4. Tabulka stitn{ poznivaci znaky je odlidného provedeni oproti schvdlenému ................... B
5. Tabulka stitni pozndvaci znacky nen{ dostateén& upevnéna,
popfipadé je mirné€ poskozend, aviak dostatedné &itelnd ... ........ .. ... i i A~
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12. V pfiloze &. 1 v kontrolnim tkonu Vyrobni &islo motoru — 102 odstavec nadepsany Zdvady zni:

»Zavady
1. Vyrobni &islo motoru nesouhlasi s doklady nebo nenf zaznamendno ......................... B
2. Vyrobni &islo na motoru chybi nebo je neéitelné . ......... .. ... ... .. i, B
3. V]Zrobm’ &islo motoru souhlasi, ale ve struktufe &isla nebo v jeho bezprostfednim
okoli je patrny zisah, ktery vedl k jeho dpravé (pfebrouseni, pferaZeniapod.) .................. B“.

13. V pfiloze & 1 v kontrolnim tkonu Vyrobni &islo podvozku (karosérie) — 103 odstavec nadepsany
Zjvady zni:

»Zavady
1. Vyrobni &islo podvozku (karosérie) nesouhlasi s doklady ............ ... .. ... . oL B
2. Vyrobni &islo na podvozku (karosérii) chybi nebo jenefitelné . ............ .. ... ... ... ... B

3. Vyrobni &slo karosérie (VIN) souhlasi s doklady, ale v jeho struktufe
nebo v okoli mista jeho umisténi (vyrobni identifikaéni Stitek a karosérie)
je patrny zdsah, ktery umoZnil jeho zménu (pferaZeni jiného &isla,
navafeni &isti karosérie z jiného vozidla apog.) ......................................... B“.

14. V pfiloze &. 1 v kontrolnim dkonu Odchylky v provedeni vozidla — 104 odstavec nadepsany Zivady
znf:

»Zavady
1. Vozidlo bylo zménéno tak, Ze neodpovid4 tidajiim uvedercliim v technickém pritkazu vozidla ........ B
2. Vozidlo bylo zménéno tak, e jde o prestavbu vozidla podle zvldstntho predpisu?®)

a 1Iifed uvedenim vozidla do provozu po této zméné& nebyla opét schvilena
jeho technickd zplsobilost k provozu ....... ... C

Poznimka: Zjisti-li se pfed zahdjenim technické prohlidky, Ze na vozidle byla provedena pfestavba a v technic-
kém prikazu vozidla neni uveden ziznam o schvileni jeji technické zplsobilosti, technickd pro-
hlidka vozidla se neprovede.”.

15. V pfiloze &. 1 v kontrolnim tkonu Barva vozidla — 105 odstavec nadepsany Zivady zni:

»Zavady
1. Barva nebo barevné provedeni vozidla nesouhlasi se ziznamy v dokladech
nebo neni zapsdna vdokladech ........ ... .. L B
2. Oznalenf barevného provedeni nesouhlasi se vzornkem barev . .............. ... ... ... ..... A~

16. V pfiloze & 1 v kontrolnim dkonu Zadni svitilny se svétlem do mlhy — podet a umisténi — 625
v odstavci nadepsaném Pfedepsané podminky v bodu 1 se posledni véta nahrazuje touto vétou: ,Jednou nebo
dvéma zadnimi svitilnami se svétlem do mlhy &ervené barvy musi byt vybavena vozidla kategorii M, N a jejich
piipojnd vozidla.“.

ClL1I
Tato vyhl4gka nabyvi &innosti dnem vyhléd3eni.

Ministr:

Ing. Riman v. r.
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323
VYHLASKA

Ministerstva financi

ze dne 11. prosince 1997,

kterou se stanovi zpiisob vypoétu nidroku na vriceni spotiebni dané zaplacené v cenich
nékterych uhlovodikovych paliv a maziv a podrobnosti o vedeni evidence
o nikupu a spotiebé téchto paliv a maziv

Ministerstvo financi stanovi godle § 12d zikona
Ceské nirodni rady & 587/1992 Sb., o spotfebnich da-
nich, ve znéni zdkona & 303/1997 Sb., (dile jen ,zi-

kon“):

Zpusob vypoétu niroku na vriceni
spotiebni dané

§1

Niérok na vriceni spotfebni dané (déle jen ,daii®)
zaplacené v cenich topnych olejii lehkych a velmi leh-
kych, smési paliv a maziv, ropnych destildtl z primdrni
destilace nebo krakovini ropné suroviny nebo uprave-
nych uhlovodikovych produktd (s vyjimkou plyn-
nych) ziskanych jako vedlej$i produkt p¥i t€Zbé&
zemnitho plynu nebo ropy (dile jen ,topné oleje®)
pouiitg'ch pro vyrobu tepla bez ohledu na zpisob
spotfeby tepla se uplatiuje v daflovém pfiznini
(§ 12¢ odst. 5 zikona) &istkou vzniklou vyndsobenim
sazby dané mnoZstvim topnych olejii prokazatelné
spotfebovanych pro vyrobu tepla za zdafiovaci obdobi
(§ 12c odst. 5 zdkona) v tunécfl.

§ 2

Pokud je v evidenci o nikupu a spotfebé topnych
oleji podle § 3 vedena spotfeba v objemovych jednot-
kich, pouZije se v dafiovém pfiznini pro pfepocet
mnoZstvi spotfebovanych topnych oleji na tuny
vzorec

Vxo

1000
kde V =

mnoZstvi spotfebovanych topnych oleji v li-
trech,

hustota uvedens na dokladu o nikupu (§ 12¢
odst. 2 zdkona) nebo na internim dokladu
(§ 12c odst. 3 zdkona), ktery se spotfebova-
nych topnych oleji tykd, v kg/l,

mnoZstvi spotfebovanych topnych oleji
v tunich.

Vedeni evidence o nikupu a spotiebé topnych oleji
§3

Evidence, kterou poplatnik (§ 12¢ odst. 4 zdkona)
prokazuje nirok na vriceni dang, obsahuje tdaje
o mnoZstvi nakoupenych topnych olejii a o denni spo-
tfeb& topnych oleji pro vyrobu tepla. Udaje o spotfebé
topnych oleji se vedou zvl43e za lgaide’ topné zafizeni,
ve kterém se topné oleje spotfebovivaji. Udaje o ni-
kupu se eviduji podle jednotlivych dokladd o nikupu.
K dafiovému pfiznini se p¥ipoji kopie dokladi o ni-
kupu, z jejichZ oznaleni musi byt zfejmé, Ze se jedni
o kopie dokladii. Na kopiich dokladi o nikupu musi
byt uveden podpis osoby odpovédné za odebrini top-
nych oleji na strané poplatnika.

§4

V ptipadé, kdy poplatnik pouZije pro vyrobu tepla
topné oleje, které sim vyrobil, evidence, kterou poplzt-
nfE prokazuje nirok na vriceni dang, obsahuje pouze
tidaje o denni spot¥eb& topnych oleji pro vyrobu tepla.
Udaje o spotfeb& topnych olejii se vedou zvl43t za
kaZdé topné zafizeni, ve kterém se topné oleje spotie-
bovévaji, a eviduji se podle jednotlivych internich do-
kladt. K datiovému pfizndni se p¥ipoji kopie internich
dokladd, z jejichZ oznadeni musi byt zfejmé, Ze se

jednd o kopie dokladi.

ZruSovaci a zavéreéné ustanoveni
§5

Zru3uje se vyhldska Ministerstva financi{ & 170/
/1996 Sb., kterou se stanovi bliZ§{ podminky pro vri-
ceni spotfebni dané zaplacené v cenich nékterych
uhlovodikovych paliv a maziv v&etn& néleZitosti do-
kladu o ndkupu a podrobnosti o vedeni evidence o ni-
kupu a spotfebé téchto paliv a maziv.

§ 6

Tato vyhlddka nabyvd déinnosti dnem 1. ledna
1998.

Ministr:

Ing. Pilip v. r.
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324
VYHLASKA

Ministerstva zemédélstvi

ze dne 10. prosince 1997

o zpusobu oznalovini potravin a tabikovych vyrobku, o pfipustné odchylce
od tdaji 0 mnoZstvi vyrobku oznaéeného symbolem ,e“

Ministerstvo zemé&dé&lstvi stanovi podle § 18
pism. a) a f) zdkona & 110/1997 Sb., o potravinich
a tabdkovych vyrobcich a 0 zmé&né a doplnéni n&kte-
rych souvisejicich zdkont, (dile jen ,zdkon®):

ODDIL 1

ZPUSOB OZNACOVANI POTRAVIN
A TABAKOVYCH VYROBKU

§1

Obecné nileZitosti

Oznaeni potravin a tabikovych vyrobki se pro-
vadi na obalecll-)ll) uréenych pro spotfebitele nebo na
jejich nesnadno oddéliteln}’rcﬁ souldstech. Udaje uve-
dené v § 6 a 7 zdkona musi byt pro spotfebitele srozu-
mitelné, &itelné a vyjidfené v nekéd%vane’ formé, ne-
stanovi-li zvld$tni predpis?) jinak. Oznaleni 3arZe je
moZno vyjidfit v kédované formé za pfedpokladu,
Ze pfed timto kédem je vyznadeno pismeno ,L“.

§2

(1) Nézev potraviny musi obsahovat idaj o zpt-
sobu jeji dpravy, jako zeyména v prasku, mleté, drcené,
sufené, instantnf, zmrazené, koncentrované, uzené, ste-
rilované, pasterované, pokud tyto ddaje nejsou obsa-
Zeny v nizvu druhu, skupiny nebo podskupiny potra-
vin.

(2) Vedle jména vyrobce a jeho sidla nebo trva-
lého pobytu musi byt uveden na obale i ddaj o zemi,
kde byla potravina vyrobena, popfipadé kde ﬂ)yla pro-
vedena posledni dprava potraviny, kterd zménila jeji

vlastnosti, pokud by to nebylo jiZ zfejmé z ddaje o vy-
robci.
§3

Mnoistvi potraviny v obalu

(1) V blizkosti nizvu potraviny se na obalu ozna-
Cuji
a) u tekutych potravin tidaje o objemu v mililitrech
(ml), centilitrech (cl) nebo litrech (1),

b) u pevnych nebo sypkych potravin tdaje o hmot-
nosti v gramech (g) nebo v kilogramech (kg),

¢) u polotekutych potravin tidaje o objemu nebo
hmotnosti,

d) je-li tak stanoveno ve zvl$tnich predpisech®) té%
tidaje o hmotnosti a po&tu kusti nebo pouze tdaje
o poétu kust.

(2) V1daji o hmotnosti nebo objemu, pokud neni
oplnén oznadenim symbol ,e“*) se vyznadi pii-
pustnd zdporni hmotnostni nebo objemovi odchylka
od uvedeného mnoZstvi. Odchylka od mnoZstvi ne-
musi byt na obalu vyznalena, pokud jsou splnény po-
Zadavky na odchylky uvedené u jednotlivych potravin
ve zvld$tnich ptedpisech.?) Kla(fné hmotnostni nebo
objemovi odciylka neni posuzovina jako klamini
spotfebitele.

(3) Udaj o mno¥stvi se nevyZaduje u potravin,
které podléhaji vyznamnym ztritim na objemu nebo

hmotnosti a jeZ jsou prodiviny Todle poétu kusii nebo
vaZeny v pfitomnosti spotfebitele.

(4) Obsahuje-li obal vice dil¢ich obald s potravi-

1y § 5 zdkona & 110/1997 Sh., o potravinich a tabdkovych vyrobcich a o zméné a doplnéni n&kterych souvisejicich zdkonil.

2) Vyhl4ska Ministerstva zdravotnictvi & 298/1997 Sb., kterou se stanovi chemické po¥adavky na zdravotni nezivadnost
jednotlivych druhd potravin a potravinovych surovin, podminky jejich pouZiti, jejich oznalovan{ na obalech, poZadavky
na &istotu a identitu p¥datnych litek a potravnich dopliikéi a mikrobiologické poZadavky na potravni dopliiky a litky

pfidatné.

%) Napt. vyhldska Ministerstva zem&d&lstvi & 330/1997 Sb., kterou se providi § 18 pism. a), d), j) a k) zdkona & 110/1997 Sb.,
o potravinich a tabikovych vyrobcich a 0 zmé&né a doplnéni n&kterych souvisejicich zikont, pro &aj, kivu a kdvoviny,
vyhl4gka Ministerstva zem&d&lstvi €. 329/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zdkona & 110/1997 Sb.,
o potravinich a tabikovych vyrobcich a 0 zmé&né& a doplnéni n&kterych souvisejicich zikond, pro skrob a vyrobky ze
gkrobu, lu§téniny a olejnatd semena, vyhldska Ministerstva zem&d&lstvi & 325/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d),
i) k), I) a m) zdkona &. 110/1997 Sb., o potravinich a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnénf n&kterych souvisejicich

zdkon®, pro tabikové vyrobky.
*) § 6 odst. 3 zdkona & 110/1997 Sb.



Strana 6638

Sbirka zikont & 324 / 1997

Castka 109

nou stejného nizvu a mnoZstvi, neurenych k jednotli-
vému prodeji, oznaluje se tento obal kromé idaje
o celkovém mnoZstvi potraviny i ddajem o poétu dil-
&ich obaldi, pokud nejsou tyto obaly snadno viditelné
a lehce spocditatelné.

(5) Obsahuje-li obal vice dil¢ich obald s potravi-
nami riiznych nizvll neuréenych k jednotlivému iro-
deji, oznaduje se na tomto obalu nizev a mnoZstvi kaz-

dého diléiho obalu.
§4

Datum minimélni trvanlivosti a datum
pouZitelnosti potravin

(1) Datum minimélni trvanlivosti se uvadi slovy
H»minimilni trvanlivost do“ s udinim dne, mésice
a roku ukonéeni této doby v uvedeném pofadi.

(2) U potravin s minimélni dobou trvanlivosti

a) krat$i neZ tfi mésice od data vyroby nemusi byt
uveden rok,

b) del3f neZ t¥i mésice, ale krat$i neZ osmnict mésici
od data vyroby nemus{ byt uveden den,

c) delsi neZ osmnict mésict od data vyroby nemusi
byt uveden den a mésic;

dobou minimalni trvanlivosti se pfi oznafovini podle
pismena b) nebo ¢) rozumi doba ukon&end poslednim
dnem mésice nebo roku.

(3) Udaj o dobé minimélni trvanlivosti se nevy-
Zaduje u

a) &erstvého ovoce, Zerstvé zeleniny a konzumnich

brambor, pokud nejsou loupané, krijené nebo ji-

nak upravené. Tato vyjimka se netykd kli¢icich
semen a kli¢kt lusténin,

b) konzumniho lihu, lihovin a ostatnich alkoholic-
kych ndpojl s obsahem alkoholu 10 a vice obje-
movych procent, s vyjimkou emulznich lihovin,

c) viech druhd vin,

d) petiva ureného k obvyklé spotfeb& do 24 hodin
po vyrobé,

e) jedlé soli, s vyjimkou obohacené soli,

f) pfirodnich sladidel v pevném stavu, nejde-li o cukr
moucku,

g) neplnénych neéokolddovych cukrovinek obsahu-
jicich kromé& cukrii pouze barviva a litky uréené
k aromatizaci,

h) Zvykadek,

i) kvasného octa.

(4) Datum pouZitelnosti se uvddi slovy ,spotfe-
bujte do“ s uddnim dne, mésice a roku ukongeni této
doby, v uvedeném pofadi. Rok nemusi byt uveden
u potravin s dobou pouZitelnosti krat¥{ neZ t¥i mésice
O(F data vyroby.

(5) Jestlize za slovy ,spotfebujte do“ nebo ,,mini-

milni trvanlivost do“ nebude ndsledovat datum, musi
zde byt uvedeno, kde je toto datum na obalu vyzna-
&eno.

(6) Je-li potravina oznaena datem pouZitelnosti,
doplni se vZdy ddajem o podminkich skladovini.

§5

Udaje o zptisobu pouZiti

(1) Baleni potravina uréend ke spotfebé po mi-
krovlnném ohfevu v obalu musi mit na obalu uveden
postup a zplsob ohfevu.

(2) Baleni potravina uréend ke spotfeb& po ne-
zbytné tepelné tipravé musi byt takto oznalena a mit
na obalu uveden postup a zpusob dpravy, kromé po-
travin, které zfeteln& bez tepelné dpravy nelze konzu-
movat.

(3) U potravin, které vyZaduji pfed spotfebou
dpravu fedénim nebo rozpousténim v tekuting, musi
byt uveden doporueny pomér fedéni, popfipadé zpi-
sob pfipravy.

§é6
Udaje o sloZeni potravin

(1) Udaje o sloZeni potravin podle pouZitych su-
rovin a pfidatnych litek (déle jen ,slozka®) se fadi se-
stupné podle obsahu jednotlivych sloZzek v dobé vy-
roby potravin. Sestupné pofad{ sloZek se nevyZaduje
u ovocnych a zeleninovych smési, u smési kofeni nebo
bylin, pokud hmotnostni podily jednotlivych sloZek se
od sebe neodliuji o vice neZ 10 %, a oznadi se slovy
»v proménlivych hmotnostnich podilech®.

(2) Za slozku se nepovaZuji

a) jeji souddsti, které se b&hem vyroby pfechodné
odloudi a poté jsou k potraviné opét pfipojeny,
pfitom co do mnoZstvi nepfekroé&i svilj pivodni
podil,

b) pfidatné litky, které se dostaly do potraviny
z jedné nebo vice sloZek této potraviny, pokud
technologicky neovliviiuji jakost, zdravotn{ nezi-
vadnost nebo nutriéni Lodnotu koneéného vy-
robku, nestanovi-li zvldstni predpis?) jinak,

c) pfidatné litky, které jsou uZity v nezbytmé nut-
nych mnoZstvich jako rozpoustédla nebo nosice
ptidatnych litek nebo aromat.

(3) Slozky nemusi byt uvedeny

a) u jednosloZkovych potravin v pfipadé, Ze nizev
potraviny je totoZny se jménem slozky anebo ni-
zev slozku jasné identifikuyje,

b) stanovi-li tak zvl4$tni predpisy.’)
(4) Nazvy jednotlivych sloZek se nahradi sou-
hrnnym ndzvem pouze v p¥ipad§, Ze tvofi soudist jiné
potraviny:
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a) ,olej a tuk” doplnény oznalenim ,rostlinny nebo
Zivodi§ny“ nebo tidajem o specifickém rostlinném
nebo Zivolisném pivodu pro jedlé tuky a oleje
s vyjimkou oleje olivového; pokud se jednd o ztu-
Zeny tuk nebo olej, doplni se oznadenim ,ztu-
Zeny*,

b) ,3krob“ pro 3kroby a $kroby modifikované fyzi-
kilnim zpisobem a enzymy; nelze-li vylouéit pfi-
tomnost lepku, mus{ byt doplnén jeho specificky
rostlinny pivod,

c) ,driibeZi maso“ pro viechny druhy driibeZiho
masa, za pfedpokladu, Ze potravina neni oznadena
specifickym ndzvem dribeZe,

d) ,syr“ pro viechny druhy syri, kde syr nebo smés
syri tvofi sloZku jiné potraviny, a za pfedpokladu,
Ze potravina neni oznacena specifici}’rm ndzvem
syru,

e) »ryby“ pro viechny druhy ryb, za pfedpokladu,
Ze potravina neni oznadena specificﬁ}’rm druhem
ryby,

f) ,kofeni“ nebo ,smés kofeni“ pro viechna kofeni,
neEfesahuje-li tato slozka 2 % hmotnosti vy-
ro

ku,

g) »byliny“ nebo ,smés bylin“ pro vSechny byliny
neZo &asti bylin, nepfesahuje-li tato slozka 2 %
hmotnosti vyrobku,

h) ,gumovy zdklad“ pro viechny druhy klovatino-
vych pfipravkil pouZivanych jako ziklad p#i vy-
rob& Zvykadek,

i) ,cukr® pro viechny typy sacharézy, bez ohledu na
pivod,

j) »dextréza“ pro bezvodou glukézu a monohydrit
glukézy,

k) ,8krobovy sirup pro §krobovy sirup a bezvody
$krobovy sirup,

1) ,mlééné bilkoviny“ pro viechny typy mléénych
bilkovin (kasein, ])slaseinéty, syrovitkovi bilkovina
a jejich smési),

m) ,kakaovy tuk® pro vylisovany nebo jinak ziskany
nebo rafinovany kakaovy tuk,

n) ,kandované ovoce pro veskeré kandované ovoce,
negfesahuje-li tato slozka 10 % hmotnosti vy-
robku,

0) ,zelenina“ pro smési zeleniny nepfesahujici 10 %
hmotnosti potraviny, za pfedpokladu, Ze potra-
vina neni oznadena specifickym nizvem zeleniny,

p) »vino“ pro viechny druhy vin tak, jak jsou vy-
mezeny ve zvldstnich predpisech,’)

r) ,strouhanka “ pro viechny typy strouhanky z pe-

Zenych ceredlnich vyrobkil, smési na obalovini
a panyrovaci smési,
s) »mouka“ pro smési mouky ze dvou nebo vice
druhii obili; za oznadenim ,,mouka“ nisleduje vy-
et druhii obili, z nichZ byla vyrobena, v sestup-
ném pofadi podle hmotnostanK podild.

(5) U slozky, kterd se sama skldd4 ze dvou nebo
vice slozek, se uvdd&ji v zdvorce ndzvy jejich sloZek
fazené sestupné podle hmotnosti podili. éinf—li tato
slozka mén& neZ 25 % hmotnosti potraviny, uvidgji
se pouze nutriéné vyznamné slozky.

(6) Voda pfiddvani do potraviny se na obalu
oznaluje jako jejf slozka, pokud jejf obsah v konedném
vyrobku pfedstavuje vice neZ 5 %, nestanovi-li zvla3tni
predpisy jinak;) jako sloZka se neoznaluje voda ob-
saZend v jiné sloZce téZe potraviny a voda i ostatni
tekavé slozky odpafené b&hem vyrobniho procesu.

(7) U suSenych a zahu$ténych potravin obnovuji-
cich se pfiddnim tekutiny se na obalu uvede, zda slo-
Zeni potraviny se vztahuje k sufenému, zahu$ténému
nebo obnovenému stavu potraviny.

(8) Klade-li se pfi oznadovini potraviny zvl4§tni
diiraz na obsah jedné nebo vice jejl’cﬁ sloZek pro jejich
vyZivovou hodnotu, na vyjimeéné vlastnosti nebo na
sniZeni nebo zvy3eni obsahu téchto sloZek ve vyrobku,
uvadi se jejich mnoZstvi ve vyrobku v hmotnostnich,
popfipadé v objemovych procentech.

(9) Pokud potravina obsahuje vice nez 2,5 % jedlé
soli, mus{ byt jeji obsah vyzna&en na obalu v hmotnost-
nich procentech.

(10) Je-li na obalu vyznadeno obohaceni potra-
viny n&kterym z potravinovych doplitkll jako zejména
vitaminy, minerilnimi litkami a aminokyselinami,
musi byt deklarované mnoZstvi obsaZeno v potraviné
po celou dobu vyznadené minimdlni trvanlivosti nebo
pouZitelnosti.

(11) JestliZe oznaleni na obalu zdiraziuje nep¥i-
tomnost jedné nebo vice sloZek, musi byt doplnéno
ddajem o nutriéni hodnot& potraviny.

§7
Na obalu se nesmi uvidét ddaje, Ze

a) potravina je zdrojem vSech Zivotné nezbytnych
Zivin, nejde-li o potraviny, u nich? je tato vlast-

%) Zgkon & 115/1995 Sh., o vinohradnictvi a vina¥stvi a o zm&n¥ nékterych souvisejicich pravnich predpist.
Vyhldska Ministerstva zemé&d&lstvi & 189/1995 Sb., kterou se provdd&jf n&kters ustanoven{ zikona o vinohradnictvi a vi-
nafstvi a 0 zmén& nékterych souvisejicich pravnich ptedpisi.
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nost stanovena ve zvld$tnim p¥edpise®) nebo po-
tvrzena pfisluSnym dfadem,
b) bé&Zné potraviny nedodaji potfebné mnoZstvi Zi-
vin, které obsahuje nabizend potravina,
c) Eotravina méi zvySenou nebo zvld§tni nutriéni
odnotu v disledku pfdavku p¥idatnych litek

nebo potravnich dopliikli, bez provedeného nu-
triéntho hodnoceni,

d) potravina mi zvlistni vlastnosti, pfestoZe tyto
vlastnosti vykazuji viechny srovnatelné potraviny,

e) potravina je vhodni k prevenci, utiSeni, léZeni
nebo vyléZeni choroby, odstranéni zdravotni po-
ruchy nebo uréitého fyziologického stavu, nejde-li
o potravinu pro zvlastni vyZivu,

f) charakter nebo pilivod potraviny je ekologicky
nebo biologicky pfidénim pfedpony ,eko“ nebo
»bio“ pfed nizev potraviny, nejde-li o potravinu
pochédzejici z téchto systémi produkce nebo vy-
roby,

g) charakter nebo plivod potraviny je ,domdci®,
SLerstvy“, Zivy“, ,pfrodni, ,pravy“ nebo ,ra-
cionilni“, pokud toto oznaleni vyrobku nenf sou-
&asti ndzvu druhu, skupiny nebo podskupiny uve-
dené u jednotlivych druhti potravin ve zvld§tich
predpisech,’)

h) potravina je urlena pro zvld§tni vyZivu, pokud
nedoslo k souhlasu Ministerstva zdravotnictvi
pro téely tohoto pouZiti.

ODDIL 2

PRIPUSTNE ODCHYLKY OD UDAJU
O MNOZSTVI VYROBKU OZNACENEHO
SYMBOLEM ,,e“

§8
Pro tdgely této vyhlisky se rozumi
a) symbolem ,e“ oznadeni vyjadfujici, Ze skuteéné
mnoZstvi potraviny v jednotlivych balenich
a v primé&ru baleni celé $arZe se neodchyluje od

deklarovaného mnoZstvi o vice neZ pfipustné od-
chylky stanovené podle této vyhlasky,

b) deklarovanym mnoZstvim (Qn) mnoZstvi potra-
viny v jednotkdch hmotnosti nebo objemu vyzna-
&ené vyrobcem na obale uréeném pro spotfebitele,

c) skutenym mnoZstvim mnoZstvi potraviny v jed-
notkdch hmotnosti nebo objemu, které je v obale
ve skuteénosti obsaZeno,

d) zdpornou odchylkou mnoZstvi potraviny, o které

je skuteéné mnoZstvi men$i neZz deklarované
mnoZzstvi,

e) destruktivnim zkouSenim takové zkouSeni mnoZ-
stvi potraviny, které vyZaduje otevieni nebo zni-
geni obalu,

f) nedestruktivoim zkouSenim takové zkou3eni
mnoZstvi potraviny, pfi kterém se obal neotvira.

§9

Z3ikladni ustanoveni

(1) Symbolem ,e“ lze oznadit potravinu, jejiZ de-
klarované mnoZstvi neni mensi neZ 5 g nebo 5 ml a nen{

v vs ~

vétsi neZ 10 kg nebo 10 1 a splfije tyto poZadavky:

a) stfedni hodnota skuteéného mnoZstvi vyrobku
stanovend podle § 12 musi odpovidat pfejimacim
kritériim zde uvedenym,

b) zdpornid odchylka kaZzdého baleni (obalu) neni
v&tdi, neZ je dvojnisobek p¥ipustné ziporné od-
chylky mnoZstvi obalu stanovené v pfiloze ¢&. 1,

c) podil obalii s v&t3{ neZ pfipustnou zipornou od-
chylkou musi odpovidat kritériim pro pfijeti uve-
denym v § 12.

(2) Kontrola a posouzeni sprivnosti oznaleni
symbolem ,e“ se provad{ zpiisobem uvedenym v § 12.

§ 10
Oznacovani
(1) Symbol ,e“ md vysku alespoi 3 mm, tvar
a provedeni podle pfilohy &. 2 a je umistén v blizkosti

deklarovaného mnoZstvi vyrobku v jednotkich hmot-
nosti nebo objemu.

(2) Deklarované mnoZstvi vyrobku je vyjidfeno
v kilogramech, gramech, litrech, centilitrech nebo mili-
litrech a m4 vysku &islic alespoti
a) 2 milimetry, &ini-li nejvy3e 50 gramii nebo 5 cen-
tilitra,
b) 3 milimetry, &ni-li nejvySe 200 gramii nebo
20 centilitrd,
¢) 4 milimetry, &ini-li nejvySe 1000 grami nebo
100 centilitry,
d) 6 milimetrti, &ini-li vice neZ 1000 gramii nebo
100 centilitru.

§ 11

Méfeni a kontrola mnoZstvi vyrobku pro oznaéeni
symbolem ,e“

(1) Skuteéné mnoZstvi vyrobku se zjiStuje
a) pfimo viZenim nebo méfenim objemu,

®) Vyhld¥ka Ministerstva zem&d&lstvi & 336/1997 Sb., kterou se stanovi druhy potravin ur&ené pro zvld$tni vyZivu a jejich

zplsob pouZiti.
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b) nepfimo zviZenim obalu a obsahu a zmé&fenim
mérné hmotnosti obsahu, jde-li o tekutinu.

(2) Chyba méfeni skuteéného mnoZstvi vyrobku
muZe &init nejvyse jednu pétinu p¥ipustné zdporné od-
chylky mnoZstvi uvedené v pfiloze é&. 1.

(3) Kontrola se providdi u nihodné odebranych
vzorkdl a je zaméfena na

a) skutedny obsah kazdého jednotlivého obalu za-
hrnutého do vybéru,

b) sttedni hodnotu skuteného obsahu viech obald
zahrnutych do vybéru, pfi€emZz kontrolovani
§arZe se povaZuje za pfijatelnou, spliuji-li vy-
sledky obou zaméfeni kontroly pfislusnd pfeji-
maci kritéria podle § 12.

(4) Destruktivni zkou$eni se pouZivi jen tehdy,
neni-li moZné uskutednit nedestruktivni zkouSeni.
U SarZe s méné neZ 100 vyrobky se provadi tplnd
kontrola nedestruktivnim Z]Zou‘s’em’m vSech vyrobkd.
Pokud nelze nedestruktivni zkouSeni provést, nelze
potravinu oznadit symbolem ,e“.

(5) Veskeré operace souvisejici s kontrolou mnoz-
stvi vyjidfeného v jednotkich objemu s vyjimkou
zmrazenych vyrobkil se provid&j{ pfi teploté potra-
vin vztaiene’vﬁe 20 °C, a to bez ohledu na to, pfi jaké
teploté bylo uskuteénéno plnéni nebo baleni.

(6) Vzorky urlené ke kontrole musi byt téZe
SarZe.
(7) Pfed zapoletim méfeni se ndhodn& odebere

z kazdé kontrolované SarZe polet vzorkli odpovidajici
zaméfeni kontroly podle § 12.

(8) Evidence o vysledcich méfeni a kontroly se
uchovivi po dobu t# let.

§ 12

(1) Nejmensi p¥ipustné mnoZstvi baleni se stanovi
odeétenim p¥ipustné ziporné odchylky od deklarova-
ného mnoZstvi vyrobku. Vyrobky, u nichZ skutené
mnozstvi je niZ3i neZ nejmensi piipustné mnoZstvi, se

ovaZuji za nevyhovujici. Kontrola se provadi zptso-
Il))em stanovenym pod pismenem a) v pfipadé nede-
struktivniho zkouSeni nebo zplisobem stanovenym
pod pismenem b) v p¥ipadé destruktivniho zkou3eni:
a) pro nedestruktivni zkouseni se pouZije pfejima-
ctho plénu dvojim vybérem, ktery je uve(fen v ta-
bulce & 1, v zdvislosti na rozsahu arZe; po kon-
trole vzorkd zahrnutych do prvého vybéru se
takto rozhoduje o pfijeti nebo zamitnuti kontro-
lované 3arZe, je-li
1. poéet nevyhovujicich vzorki zji§tény v prv-
nim vybéru mensi nebo roven poétu nevyho-
vujicich vzorkl stanovenych v kritériu pro
phjeti po prvnim vybéru, povaZuje se SarZe
pro téely této zkousky za vyhovujici,

2. poéet nevyhovujicich vzorkl zjistény v prv-
nim vybéru roven &islu uvedenému ve sloupci
pro zamitaci kritérium po prvnim vybéru
nebo toto pfedepsané &islo pfesahuje, pova-
Zuje se SarZe bez dal3f kontroly za nevyhovu-
jici pro t&ely této zkousky,

3. poget nevyhovujicich vzorkd zjiStény v prv-
nim vybéru mezi pfejimacim a zamitacim kri-
tériem pro prvni vybér, provede se kontrola
vzorkd druhého vagéru stejného rozsahu jako
prvni vybér, s poétem kontrolovanych vzorki
uvedenym v tabulce &. 1 pro druhy vybér; po
kontrole jednotek zahrnutych do prvniho
a druhého vybéru dohromady se dile rozho-
duje o pfijatelnosti nebo nepfijatelnosti kon-
trolované SarZe,

4. celkovy po&et nevyhovujicich vzorki zjiStény
v obou vybérech dohromady men3{ nebo ro-
ven &islu uvedenému ve sloupci pfejimaci kri-
térium po druhém vybéru, SarZe se povaZuje
z hlediska poZadavki tohoto pfedpisu za pfi-
jatelnou,

5. celkovy poget nevyhovujicich vzorki zjistény
v obou vybérech dohromady roven nebo véti{
neZ &islo uvedené ve sloupei pro zamitacf kri-
térium po druhém vybéru, SarZe se povaZuje
z hlediska poZadavkii tohoto pfedpisu za ne-
vyhovujici,

b) pti destruktivnim zkouseni se provadi jednoduchy
vybér uvedeny v tabulce & 2, a to pro viechny
$arZe obsahujic{ alespofi 100 kusti baleni; po kon-
trole se takto rozhoduje o pfijatelnosti nebo ne-
pfijatelnosti 3arZe, je-li

1. poéet nevyhovujicich vzorkdi men3i nebo ro-
ven kritériu pro pfijeti, $arZe hotovych baleni
se povaZuje za vyhovujici,

2. poéet nevyhovujicich vzorkd zjistény ve vzor-

u roven nebo v&t§{ neZ kritérium pro zamit-
nuti, povaZuje se JarZe za nevyhovujici.

Tabulka 1
Velikost Vzorky Poget nevyho-
SarZe vujicich vzorkd
v kusech
balen{
Kritérium pro
Vybér | Potet | Celkovy | pfijeti | zamit-
pocet nuti
100 aZ 500 1. 30 30 1 3
2. 30 60 4 5
501 az 3200 1. 50 50 2 5
2. 50 100 6 7
3201 a vice 1. 80 80 3 7
2. 80 160 8 9
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Tabulka 2
Velikost SarZe Rozsah | Poget nevyhovujicich vzorkd
v kusech baleni | vybé&ru
Kritérium pro
phijeti zamitnut{
nezvisle na 20 1 2
rozsahu (> 100)

Pozndmka: Polet kontrolovanych vzorkd baleni je ro-
ven 20.

(2) Kontrola stfedni hodnoty skuteéného mnoz-
stvi jednotlivych vzorkd baleni potraviny tvoficich
$arzi se uskute&iiuje v t&chto krocich:

a) odbérem vzorkid ndhodné odebranych z kontrolo-
vané SarZe se zjisti skutelny obsah, skute&nid
hmotnost nebo skuteény objem u ,,7* kusd balen{
a ziskaji se hodnoty x; Xgyeeeereereneen. Xp,

b) rozsahem vybért

1. u nedestruktivniho zkoudeni pro rozsah $arze
pod 100 kusd balen{ je rozsah vybéru ,n“ ro-
ven rozsahu 3arZe, pro rozsah arZe 100 aZ 500
kust baleni je rozsah vybéru » = 30, pro roz-
sah 3arZe pFesahujici 500 kusti balenf je rozsah
vybéru n = 50,

2. u destruktivntho zkouSeni pro rozsah SarZe
pod 100 kusti balen{ se destruktivni zkouSen{
neFrovédf, pfi rozsahu 3arZe 100 a vice kusti
baleni je rozsah vybéru n = 20,

c) zpracovinim vysledkd méfeni z namé&fenych hod-
NOt X1, X25eeeeenes X, se vypoctou

1. vybérovy primér
_ 1 n
X = — «~Xj,
n 1=1
2. vybérovy rozptyl
1 n _
s2 = _2 (Xi 'X)z’
n-1 1=1

3. vybérova smérodatni odchylka
s =V s,

(3) Sarie se povaZuje za vyhovujici z hlediska

stfedni hodnoty skute¢ného mnoZstvi, jestlize vybé-
rovy primér X spliiuje poZadavek, Ze
x2Qu- [S/\j_n] U
kde
Qn je deklarované mnoZstvi,
n je polet vzorkii zahrnutych do vybéru,
s je vybérovd smérodatni odchylka,

ti-o je (1 — o) % - kvantil Studentova ¢ — rozdéleni
s poltem stupiili volnosti v=n-1.

(4) Neni-li vySe uvedeny poZadavek pro X splnén,
$arZe se podle tohoto pfedpisu musi povaZovat za ne-
vyhovujici z hlediska stfedni hodnoty skuteéného ob-
sahu jednotlivych baleni tvoficich $arZi:

a) pfejimaci a zamitaci kritéria pro nedestruktivni
zkousen{ jsou

1. pfi rozsahu SarZe 100 a7 500 kusd baleni
a v rozsahu vybéru » = 30 kusd balenf je

ptejimaci kritérium: x 2 Q, - 0,503 s
zamitaci kritérium: x < Q, - 0,503 s;
2. pfi rozsahu $arZe nad 500 kust balenf a v roz-
sahu vybéru n» = 50 kusi balen je
pfejimaci kritérium: x 2 Q, - 0,379 s
zamitaci kritérium: x < Q, - 0,379 s;
b) pfejimaci a zamitaci kritéria pro destruktivni
zkousen{ jsou

pfi rozsahu §arZe 100 a vice kusti baleni a v roz-
sahu vybéru n» = 20 kusti balen je

pfejimaci kritérium: x 2 Q, - 0,640 s
zamitaci kritérium: x < Q - 0,640 s.

§ 13
Prechodné ustanoveni

Oznaleni potravin a tabdkovych vyrobkd bale-
nych v obdobi od 1. ledna 1998 do 31. bfezna 1998
se posuzuje jen v rozsahu § 6 zidkona.

§ 14
Uéinnost

Tato vyhldska nabyvi déinnosti dnem 1. dubna
1998.

Ministr:

Ing. Lux v. r.
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Deklarované mnoZstvi vyrobku (Q,)

Pfiloha &. 1 k vyhlasce &. 324/1997 Sb.

Deklarované mnoZstvi Q, Pfipustni zdporni odchylka
v g nebo ml
jako % z Q, g nebo ml
od 5 do 50 9 -
nad 50do 100 - 4,5
nad 100do 200 4,5 -
nad 200do 300 - 9
nad 300do 500 3 -
nad 500do 1000 - 15
nad 1 000 do 10 000 1,5 -

Poznimka: P¥ipustné ziporné odchylky vypoctené jako % z Q, se zaokrouhlujf na jednu desetinu g nebo ml.
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Pfiloha &. 2 k vyhlasce &. 324/1997 Sb.

Vzor symbolu ,e“ uddvajici hodnoty jeho jednotlivych rozméra

0.9

4.000
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325
VYHLASKA

Ministerstva zemédélstvi

ze dne 10. prosince 1997,

kterou se providi § 18 pism. a), d), j), k), ) a m) zdkona &. 110/1997 Sb., o potravinich a tabikovych
vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zikonu, pro tabikové vyrobky

Ministerstvo zemé&dé&lstvi stanovi podle § 18

pism. a), d), j), k), 1) a m) zdkona & 110/1997 Sb.,,

Pl

o potravinich a tabdkovych Vﬁrobcfch a 0 zméné a do-
c

on

b)

g

h)

Inén{ nékterych souviseLfcf
“) pro tabdkové vyro

zdkont, (déle jen ,z4-
ky:

Tabikové vyrobky
§1

Pro déely této vyhlasky se rozumi

cigaretami tabdkové vyrobky vilcového tvaru, vy-
robené strojové z jemné fezané tabikové ndplné
a obalu z cigaretového papiru spojeného ve sméru
povrchové pfimky vilce lepenym spojem, které
mohou byt opatfeny niustkem nebo filtrem, spo-
jenym s cigaretou ndustkovym papirem,

cigarilos (doutnitky) tabdkové provazce obalené
krycim listem z tabidku nebo rekonstituovaného
(homogenizovaného) tabiku ve velikosti cigarety,

které mohou byt opatfeny niustkem, filtrem, ni-
ustkem s filtrem anebo slimkou,

doutniky tabidkové provazce obalené krycim li-
stem nebo krycim a obalovym listem z tabiku
nebo rekonstituovaného (homogenizovaného) ta-
béku, které mohou byt opatfeny ndustkem, fil-
trem, niustkem s filtrem anebo slimkou,

cigaretovym tabikem fezanj tabdkovd smés k rué-
nimu balen{ cigaret, kde $itka Fezu je v rozmez{
0,5 az 1,2 mm,

dymkovym a lulkovym tabdkem fezani tabikovi
smé ke koufeni v dymkich nebo lulkich, kde
§itka fezu je nejméné 1,2 mm,

$fiupavym tabikem priskovy nebo granulovany
tabik, upraveny ke $fiupini anebo k nosni apli-
kaci,

Zvykacim tabdkem tabik v kotougich, svitcich, pa-
sech, kostkich nebo plitcich, upraveny ke Zvy-
kani,

rekonstituovanym (homogenizovanym) tabikem
tabikovi félie vyrobend spojenim jemné rozdro-
beného tabdku, tabikového odpadu a tabidkového
prachu,

i)

)

k)

)

t)

surovym tabikem pfirozené nebo uméle suSené
tabdkové listy rostliny druhu Nicotiana tabacum,
urlené pro primyslové zpracovini,

fezanou néplni tabdk fezany ze surového tabiku
nebo ze surového tabdku a tabdkové félie na §ifku
fezu 0,5 aZ 1,2 mm, michany, vlhéeny a ochuceny,
urleny pro primyslovou vyrobu cigaret,
pomocnymi materily pro vyrobu tabikovych vy-
robkli materidly, které jsou souldsti téchto vy-
robkii, zejména cigaretovy papfr, filts, filtraéni ma-
teridl, obalovy papir filtru, ndustkovy papir, lepid-
la, ndustky,

umélym obalovym materidlem obnoveny tabik
(tabdkovi félie), ktery u doutniki a cigarilos na-
hrazuje kryei tabdkovy list nebo list pfebalu,

filtrem souldst cigaret, doutnikli nebo cigarilos
urleni ke sniZeni obsahu §kodlivych litek v koufi,
ktery timto filtrem prochézi,

ndustkem souldst pevné spojend s cigaretami,
doutniky nebo cigarilos, kterd se p¥i koufeni do-
stévé do bezprostfedniho kontaktu s dsty,

ndustkovym papirem papir, ktery se obali kolem
filtru a pfipoji se tak na konec cigaretové ty<inky,
obalovym papirem obal, ve kterém je zabalen ma-
terial filtru,

cigaretovym papirem speciilni Tapfr, uréeny pro
primyslovou vyrobu a rudni baleni cigaret,

dehtem surovy, bezvody a beznikotinovy konden-
zit koufe,

nikotinem alkaloidy tabdku.
§2
Clenéni na druhy a skupiny
Clenéni tabikovych vyrobkd na druhy a skupiny

je uvedeno v pfiloze & 1.

§3
Oznacovani
(1) Kromé& tdajii, stanovenych zikonem a ve

zvla$tnim predpise,’) se na obalu tabskovych vyrobki
uvadi

!y Vyhld¥ka Ministerstva zem&d&lstvi & 324/1997 Sb., o zptisobu oznalovdni potravin a tabdkovych vyrobkd, o p¥{pustné
odchylce od ddajii o mnoZstvi vyrobku oznateného symbolem ,e*.
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a) oznaleni nidzvem druhu tabdkového vyrobku,
b) u tabdku oznaleni i nizvem skupiny,

¢) u cigaret primérny obsah dehtu a nikotinu

7 vz

1. ,Dehet: x mg/cig.”, kde x je celé &islo,

2. ,Nikotin: x mg/cig.“, kde x se uvidi na jedno
desetinné misto,

d) mnoZstvi v kusech u baleni cigaret, cigarilos
a doutnikdi na baleni pro koneénou spotfebu,

e) mnoZstvi v gramech u balenf ostatnich tabikovych
vyrobki pro kone&nou spotfebu.

§4
(1) Na balen{ tabdkovych vyrobkii pro kone¢nou

spotfebu, uréenych ke koufeni, musi byt na nejvétii
plo3e vytiténo obecné zdravotni varovini ,Koufeni
vazné poskozuje zdravi“ a na ostatnich tabikovych
vyrobcich pro koneénou spotfebu obecné zdravotni

v v #cc
1

varovéni{ , Tabdk viZné€ poskozuje zdrav

(2) U baleni cigaret, doutniki, cigarilos, cigareto-
vého, dymkového a lulkového tabiku pro konenou
spotfebu musi obsahovat druhi nejvétsi plocha st¥i-

avé jedno z nésledujicich zvld$tnich zdravotnich va-
rovini

a) ,Koufeni zpiisobuje rakovinu®,
b) ,Koufeni zpiisobuje srdeéni choroby*,

¢) »Koufeni zpiisobuje smrtelnd onemocnéni®,

p <€

d) ,Nekuite, cheete-li ziistat zdravi

7 ¥y

(3) Baleni $fiupavého a Zvykaciho tabiku, uréend
pro koneénou spotfebu, musi nést nisledujici zvl4stni
zdravotni varovani ,Zptisobuje rakovinu®.

(4) KaZdé obecné a zvlatni zdravotni varovini
musi byt uvozeno textem ,Ministerstvo zdravotnictvi
varuje:“.

(5) Oznaéeni mus{ byt ti§téna na kontrastnim po-
zadi 2 mimo mista, kde miiZe dojit k jejich poskozeni
pfi otevirni baleni.

(6) KaZdé obecné a zvlastni zdravotni varovini
mus{ pokryvat na cigaretich nejméné 4 % kaZdé velké
plochy krabitky, na ostatnich tabikovych vyrobeich
nejméné 1 % z celkového povrchu baleni.

§5

PoZadavky na jakost

(1) Pramérny obsah dehtu v cigaretich se stano-
vuje nejvySe na hodnotu 12 mg na cigaretu, kterd se
zji$tuje podle technickych norem.?)

(2) Vlhkost tabdku v cigaretich se musi pohybo-
vat v rozmezi 10 aZ 14 %.

(3) Seznam litek, které je povoleno pouZivat pfi
vyrobé tabdkovych vyrobki, je uveden v pfiloze &. 2.

(4) Seznam litek, které je zakdzino pouZivat pfi
vyrobé& tabdkovych vyrobki, je uveden v pfiloze &. 3.

§6

Uvadéni do obéhu

Tabikové vyrobky se skladuji a pfepravuji v su-
chych, &istych a dobfe vétratelnych prostorich, pro-
stych Skidcii a oddélené od léte])s, s vyraznymi pachy
a vinémi.

§7

Prechodn4 ustanoveni

(1) Primérny obsah dehtu v cigaretich vyrobe-
nych do 31. prosince 1999 se stanovuje nejvySe na
hodnotu 14 mg na cigaretu.

(2) Cigarety vyrobené do 31. bfezna 1998, které
nesplfiuji (Foiadavky uvedené v odstavei 1 mohou byt
uvadény do ob&hu po dobu 3esti mésicti po tomto datu.

(3) Cigarety vyrobené do 31. prosince 1999 spl-
fiujici poZadavky uvedené v odstavci 1 mohou byt
uvidény do ob&hu po dobu 3esti mésicti po tomto datu.

(4) Tabdkové vyrobky nespliujici poZadavky
uvedené v § 4 mohou byt Vyrégény do 31. kvétna
1998 a uvidény do ob&hu po dobu 3esti mésici po
tomto datu.

(5) Oznageni tabdkovych vyrobki balenych v ob-
dobi od 1. ledna 1998 do 31. bfezna 1998 se posuzuje
jen v rozsahu § 6 zdkona.

§8
Utinnost
Tato vyhldska nabyvi linnosti dnem vyhl4Sent,

s vyjimkou ustanoveni § 3 a 4, kterd nabyvaji dé&in-
nosti dnem 1. dubna 1998.

Ministr:

Ing. Lux v. r.

2y CSN ISO 4387, 10315, 10362-1, 10362-2 a 3402. Ové&fovani musi probihat podle normy CSN ISO 8243.



Castka 109

Sbirka zikont & 325 / 1997

Strana 6647

Pfiloha &. 1 k vyhldsce & 325/1997 Sb.

Clenéni tabikovych vyrobki na druhy a skupiny

Druh Skupina
Tabik cigaretovy
dymkovy a lulkovy
Silupavy
Zvykaci
Cigarety
Cigarilos (doutni¢ky)
Doutniky

Pfiloha &. 2 k vyhlasce &. 325/1997 Sb.

Seznam litek, které je povoleno pouZivat pfi vyrobé tabikovych vyrobkn

1a) Litky povolené pfi vyrobé tabikovych vyrobku

1. Aromatické a chufové litky pfirodntho pivodu
nebo pfirodné identické.

2. Umél4 sladidla a ostatni $krobové litky povolené
k pouZiti pro vyrobu potravin podle zvldStntho
predpisu.’)

3. Tyto dalsi litky

Acetit celulézy, acetitpropionit celuldzy, celulézové
vldkno a alfa-alkanoylkanoity celulézy,

Agar (Gelidium spp.) (E 406),

alfa, alfa-Dimetylfenetyl acetit,

alfa, alfa-Dimetylfenetylyl butyrit,
alfa-iso-Metylionon,

Algindt sodny (E 401), hydrogenuhliditan sodny
(E 500), hycﬂ'ogensfran sodny, uhli¢itan sodny
(E 500), citrit sodny (E 331) a fosforenan sodny
(E 339),

Allyl alfa-ionon,

Arabskd guma (Acacia senegal) (E 414),

Benzoin,

beta-Naftyletyléter,

beta-Naftyl-metylketon,

Butyl 10-undecanoit,

Citronelylisobutyrit,

Cukry potravinifské, véetné karamelu (E 150), invert-
niho cukru, galaktézy, laktézy, manézy a maltézy,
Caj a vyrobky z &je,

Dextrin (E 1400),

Dietylsebakit,

5,7-Dihydro-2-metylthieno (3,4-d) pyrimidin,
Etylmaltol (E 637),

Etylmetylfenylglycidit,

Etylvanilin,

2,3-Fenylpropyltetrahydrofuran,

Formy nabotnalého (Zelatinovaného) $krobu, kysele
hydrolyzovaného $krobu (E 1401), v&etné dextring,
oxidované (E 1404) a fosforeéné skroby (E 1412),
(E 1413), (E 1414),

Geranylfenylacetit,

Guarovi klovatina (Cyamopsis tetragonoloba) (E 412),
Hydrogenfosforeénan diamonny,

Hydroxycitronelal,

Chlorid draselny a/nebo sodny (E 508),

Infuzériovi hlinka (kfemelina),
Isobutylbenzilkarbidol,

Kakao a kakaové vyrobky,

Kapalny parafin BP (E 905),

Kofeni,

Kyselina boritd a jeji sodné nebo draselné soli (E 284),
Kyselina kfemiciti (E 551),

Kyselina 4-pentenovi,

Litky, které jsou pfirozenou souéisti surového tabiku,
Metylnaftyléter E ,

Metyl 2-oktynoit,

Metyl beta-naftylketon,

Metyl-1-fenyl-2-pentanon,

%) Vyhldska Ministerstva zdravotnictvi & 298/1997 Sb., kterou se stanovi chemické poZadavky na zdravotnf nezdvadnost
jednotlivych druhd potravin a potravinovych surovin, podminky jejich pouZiti, jejich oznalovan{ na obalech, poZadavky
na &istotu a identitu p¥datnych litek a potravnich dopliikéi a mikrobiologické poZadavky na potravni dopliiky a litky

pfidatné.
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Metyl-3-(p-isopropylfenyl) propionaldehyd,
Metyl-4-fenylbutyraldehyd,

Metyl-alfa-ionon,

Metyl-heptyl-karbonit,

Metylthio-metylpyrazin (smé&s izomert),

Octan amonny (E 264), uhli¢itan amonny (E 503),
chlorid amonny (E 510), citrit amonny (E 380), hyd-
roxid amonny (E 527), mlé&énan amonny, siran amonny
(E 517), vinan amonny, fosforenan a dihydrogenfosfo-
reénan amonny, isovalerit amonny a sirnik amonny,
Octan hlinity, uhli¢itan hlinity, citrdt hlinity, mlé&énan
hlinity, oxid hlinity, fosfore¢nan hlinity, vinan hlinity;,
hydroxid hlinity a kfemi&itany hliniku (E 559),
Octan hofeénaty, uhli¢itan hofeénaty (E 504), chlore&-
nan hofeénaty, citrit hofednaty (E 345), hydroxid ho-
feénaty (E 528), mlé&nan hofednaty, oxid hofe&naty
(E 530) a fosforednan hofednaty (E 343),

Octan vipenaty (E 263), uhli¢itan vipenaty (E 170),
chlorid vapenaty (E 509), citrit vipenaty (E 333), hyd-
roxid vipenaty (E 526), mlé&nan vipenaty (E 327),
(mono-, di- nebo tri-hydrogen) fosforeénan vépenaty
(E 341, E 450, E 451) a vinan vipenaty (E 354),

Olej ze semene rohovniku obecného (Ceratonia sili-
qua) (E 410),

Ovoce, sufené ovoce, ovocni drt, ovocni $tiva, kon-
centrovand ovocnd §tdva a ovocny sirup,

Oxid titaniéity (E 171),
1-(para-Metoxyfenyl)-1-penten-3-on,

para-Tolyl fenylacetit,

para-Tolyl isobutyrit,

para-Tolyl-3-metylbutyrit,

Pektin (E 440),

Pitnd voda,

Propenylguaetol,

Seminko méiku setého (Papaver somniferum L.),
Selak (E 904),

Tetrametyletylcyklohexenon (smés izomert),
Thiabendazol (E 233),

Tragakantovi guma (Astragalus spp.) (E 413),
Uhli¢itan draselny (E 501), fosforenan draselny
(E 340) a citrit draselny (E 332).

1b) Rozpoustédla a nosife aromatickych litek

1,2-Propandiol (E 1520) (1,2-Propylenglykol),
1,3-Butandiol (1,3-Butylenglykol),

2-Propanol (Isopropylalkohol),

Acetit 3krobu, esterifikovany anhydridem kyseliny
octové (E 1420),

Acetylovany adipit skrobu (E 1422),
Acetylovany fosfét $krobu (E 1414),
Benzylalkohol,

Etanol,

Etylacetit,

Etylcitrity (E 1505),

Etyllaktit,

Glycerin (E 442),

Glycerinacetity (Diacetin, Triacetin) (E 1518),
Lecitiny (E 322),

Mono- a diglyceridy mastnych kyselin (E 471) véetn&
odpovidajicich estert kyselin octové (E 472a), mléné
(E 472b), citronové (E 472c) a vinné (E 472d),
Octany, mlé&nany a citrity sodny, draselny a vipenaty
(E 261 - 263, E 325 — 327, E 331 - 333),
Rozpoustédla a nosi€e aromatickych litek povolené
k pouZiti pro vyrobu potravin podle zvl3tniho p¥ed-
pisu,”)

Sorbitol (E 420),

Stearity vipenaty a hofenaty (E 470),

Uhli¢itany sodny (E 500), draselny (E 501), vipenaty
(E 170) a hofe&naty (E 504),

Litky oznadené (*) v &asti 3a.

2. Prostiedky pro udrzovini vlhkosti

a) v cigaretovém tabdku, doutnicich a doutni&cich,
ci%aretéch, rekonstituovaném tabidku (tabikové
folii) a umélych obalovych materidlech

1,2-Propandiol (E 1520) (1,2-Propylenglykol),
1,3-Butandiol (1,3-Butylenglykol),

Fosfit glycerolu a jeho sodn4, draselnd a hofe&nats sil
aZ do maximilniho mnoZstvi 5 % suché hmotnosti vy-
robku,

Glycerin (E 422),

Hydrogenovany glukézovy sirup,

Kyselina orto-fostoreénd (E 338),

Trietylenglykol.

b) ve Zvykacim tabiku

Glycerin (E 422) a7 do 10 % suché hmotnosti pro-
duktu,
Hydrogenovany glukézovy sirup.

¢) ve $filupavém tabiku

1,2-Propandiol (E 1520) (1,2-Propylenglykol),
1,3-Butandiol (1,3-Butylenglykol),

Glycerin (E 422) aZ do 10 % suché hmotnosti vy-
robku,

Hydrogenovany glukézovy sirup,

Kapalny parafin (E 905) aZ do 25 % suché hmotnosti
vyrobku.

3. Lepici, adhezni a ztuZovaci &inidla

a) pro doutniky a doutnicky, smotky tabiku obsa-
ﬁuil’cf tmavy tabdk, rekonstituovany tabik (tabi-
kovou fdlii) a umélé obalové materiily a také pro
adhezni litky pro podélny spoj cigaret (zilozky),
obalovy/niustkovy papir cigaretovych filtri a ci-
garetovych niustkn

* Agar-agar (E 406),

* Arabskd guma (E 414),

* Jadérka rohovniku obecného (svatojinského chleba)
— mlet4 (E 410) (Ceratonia siliqua),

* Jemnd moulka ,Guco® (E 412) (guarovd guma),

* Karagén (E 407),

* Karboxymetylceluléza (E 466) a jeji sloudeniny se
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sodikem, draslikem, vipnikem a hoféikem a také

v metylované formé,

Kyselina alginovi (E 400),

Lecitiny (E 322),

Metylceluléza (E 461), také jeji hydroxyetylovi

nebo karboxymetylovi forma,

* Sodni (E 401), draselnd (E 402), vipenati (E 404)
a hofeénati sl kyseliny alginové,

* 'Tragant (E 413),

* Xanthan (E 415),

Acetit celulézy (Acetylceluléza),

Acetylmetyl celuldza,

Celuléza (E 460),

Etylceluléza (E 462), také jeji hydroxyetylova forma,

Galaktany, také modifikované formy,

Hydroxyetyl celuléza,

Hydroxypropylceluléza (E 463), také v metylované

formé (E 464),

Karboxymetylovy $krob s esterifikalnim stupném az

do 0,5 skrobového dialdehydu vytvofeného oxidaci

kukufi¢ného $krobu s obsaﬁem aldehydu minim4lné

90 %,

Kollodium,

Kyselina boritd (v&. draselné a sodné soli) (E 248),

Mannany, také modifikované formy,

Mikrokrystalickd celuléza (E 460),

Selak (E 904),

Skrobovy dialdehyd vyrobeny oxidaci kukufi¢ného

$krobu s obsahem aldehydu minimélné 90 %,

Zelatina.

s s s
LR

b) adhezni litky pro podélny spoj cigaret, obalovy/
/ndustkovy papir cigaretovych filtri a cigareto-
vych niustku

Smési vytvofené z

aa) vodnych disperzi polyvinylacetitu, také jeho &is-

teéné hydrolyzované formy, nebo kopolymert vi-
nylacetdtu s vinyl estery nasycenych alifatickych

karboxylovych kyselin s dlouhym fetézcem aZz
do Cjg nebo s etylenem,

bb) vodné roztoky polyvinylalkoholu.

Do téchto smé&si mohou byt pfidiny také acetity gly-
cerinu.

¢) pro rekonstituovany tabik (tabikovou fdlii)

Glyoxal aZ do maximélniho mnoZstvi ve vy3i 2 % su-
ché hmotnosti vyrobku,

Melamin-formaldehydova pryskyfice aZ do maximil-
nitho mnoZstvi ve vy3i 2 % suché hmotnosti vyrobku,
Mogovino-formaldehydovi pryskyfice.

d) pro dymkovy a lulkovy tabik

Agar-agar (E 406),
Arabski guma (E 414).

e) pro Zvykaci tabdk

Arabski guma (E 414) aZ do maximélntho mnoZstvi ve
vy§i 25 % sufiny vyrobku.

4. Modifikdtory spalovini

Alktivn{ uhli,

Hydrogensiran sodny (E 514),

Hydrogenuhli¢itan sodny (E 500),

Hydroxid amonny (E 527),

Hydroxid draselny (E 525),

Hydroxid hlinity,

Hydroxid hofeénaty (E 528),

Hydroxid sodny (E 524),

Hydroxid vépenaty (E 526),

Chlorid amonny (E 510),

Chlorid draselny (E 508),

Chlorid hofeénaty (E 511),

Chlorid sodny,

Chlorid vipenaty (E 509),

Karboxylové kyseliny s dlouhym Fetézcem a jejich vi-
penaté a draselné soli,

Moéovina (E 927b),

Oxid hlinity,

Oxid hofeénaty (E 530),

Oxid titaniéity (E 171),

Oxid vipenaty (E 529),

P¥irodni a uméle pfipravené (alumino)silikity Na-, K-,
Ca-, Mg-, Al- a Fe- v&etné (E 552, E 553a, E 554,
E 555, E 556, E 558 a E 559),

Siran amonny (E 517),

Siran draselny (E 515),

Siran hlinitodraselny (E 522),

Siran hlinity (E 520),

Siran hofeénaty (E 518),

Siran vipenaty (E 516),

Sloudeniny hofeénatych solf kyselin uhli¢ité (E 504),
fosforeEné (E 343), mravendi, octové, jabledné, citro-
nové, vinné, mlé&né, sulfaminové a jantarové (E 470b),
Sloudeniny sodné, draselné, vipenaté a amonné soli
kyselin uhli&ité, mravenéi, octové, jableiné, citronové,
vinné, mlééné, fosforeéné, sulfaminové a jantarové
(E 170, E 500, E 501, E 503, E 261 — 263, E 380 —
383, E 335, E 336, E 354, E 325 — 327, E 339 — 341),
Talek (E 553b),

Vinan sodnodraselny (E 337).

5. Litky na cigaretovy papir, rekonstituovany tabik
(tabakovou fd6lii) a umélé obalové materiily z ho-
mogenizovaného (rekonstituovaného) tabiku

Celul6za, kterd obsahuje litky uvedené v &istech 3a)
a4,

Glyoxal (tabdkovi félie nebo papir),

Hydroxid draselny (E 525),

Hydroxid sodny (E 524),

Kyselina chlorovodikovi (E 507).
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6. Litky na filtry cigaret, cigaretové ndustky, dout-
niky, ndustky doutniki a dymky

Acetit celulézy (Acetylceluléza),

Acetity glycerinu (Diacetin, Triacetin),

Aktivn{ uhli,

Etylcitrity (di-, tri-) (E 1505),

Hydratovany kfemiéitan hofeénaty (pemza) (E 553),
Oxid hlinity,

Oxid titani¢ity (E 171) aZ do 2 % hmotnosti filtru,
Papir, celuléza (E 460),

Polyetylen,

Polypropylen,

Pfirodni a uméle pfipravené (alumino)silikity Na-, K-,
Ca-, Mg-, Al- a Fe- véetn& (E 552, E 553a, E 553b,
E 554, E 555, E 556, E 558 a E 559),

Silikagel,

Smési ziskané z vodnich disperzi polyvinylacetitu —
stejné, jako jsou uvedeny v 3b.aa) a 3b.bb),
Trietyleneglykoldiacetit.

7. Litky na obalovy/niustkovy papir cigaretovych
filtra a cigaretovych niustku

Hlinik (E 173)

Hlinikovi félie (s ochrannym lakem nebo bez ngj),
Korek a sldima,

fapfr, papirové lepenka, acetit celulézy (acetylcelu-
6za).

8. Litky na adheziva tavnd za horka pro obalovy/
/ndustkovy papir cigaretovych filtru a cigareto-
vych ndustku

2,6-ditercidrni butyl-4-metylfenol,

Glycerin a pentaerythritol ester pryskyfi¢né kyseliny
kal};funy a jeho hydrogenaéni produkty,

Kopolymery etylenu a vinylesteri alifatickych nenasy-
cenych monokarboxylovych kyselin s délkou Fet&z-
ce C2 - Clg’

Mikrokrystalické vosky (E 907),

Parafiny (E 905),

Polycyﬁlopentadienové pryskyfice, hydrogenovani,
Polyisobutylén,

Smési pryskyfic z maleindtd a akrylitd,

Styrénovy kopolymer a $té€pené kopolymery styrénu,
alfa-metylstyrénu a vinyltoluenu.

9. Konzervaéni prostfedky pro rekonstituovany ta-
bik (tabikovou f6lii), l}e, idla na cigaretovy spoj,
které se nepouzZivaji do doutnikt, doutni¢ku a ci-
garet

Etylester (E 214) a propylester (E 216) kyseliny para-
-hydroxybenzoové a jejich sodné sloudeniny az do
5 gramii na kilogram bezvodého produktu, pfi pte-
poétu na kyselinu benzoovou,

*) C.I Color index.

Kyselina benzoovi (E 210) a jeji sodni (E 211), dra-
selnd (E 202) a vdpenatd (E 213) stil aZ do 5 grami na
kilogram vyrobku, pfi pfepoétu na suSinu,

Kyselina sorbovi (E 200) a jeji sodnd (E 201), draselni
(E 202) a vdpenatd (E 203) siil aZ do 2 gramt na kilo-
gram vyrobku, pfi pfepoétu na sufinu,

Thiobendazol (E 233) pro rekonstituovany tabik (ta-
bikovou félii) aZ do 0,6 grami na kilogram suSiny
vyrobku.

Tam, kde jsou konzervaéni prostfedky miseny, maxi-
maln{ limity uvedené u kazdé litky se sniZuji dle cel-
kového procentového obsahu ostatnich konzerva&nich
litek obsaZenych ve smé&si podle tohoto vzorce:

Kl Kn
HM = — x 100 + ...... +
HM,

x 100 = 100,

HM,

kde

HM je nejvy3$i pipustné mnoZstvi konzervaéni
smési v tabikovém vyrobku, pfi pfepoétu na
suinu vyrobku

K; je koncentrace pouZité konzervaéni litky 1 ve
smési, pfi pfepoctu na sulinu vyrobku

HM,; je maximélni pfipustné mnoZstvi konzervaéni

latky 1

je koncentrace n-té pouZité konzervalni litky ve

smési, pfi pfepotu na 1 suSinu vyrobku

HM,, je maximilni pfipustné mnoZstvi n-té konzer-
vaéni litky

Formaldehyd (E 240),

Hexametylentetramin (E 239),

Hydroxybenzoit sodny,

Kyselina p-hydroxybenzoovi,

Metylhydlz'oxybenzoét (E 218),

Metylhydroxybenzoit sodny (E 219).

Kn

10. Barviva

a) pro cigaretovy papir, rekonstituovany tabik (ta-
gékovou folii), obalové materidly a pojiva dout-
nikd a doutnickd z rekonstituovaného (homoge-
nizovaného) tabiku

Amarant (E 123) (C.I. 16185),%)

Azorubin (E 122) (C.I. 14720),%

Barvici cukr (karamel) (E 150),

Brilantn{ &erti BN (E 151) (C.I. 28440),%)

Brilantni modf FCF (E 133) (Brilliant blue FCF E 133)
(C.L 42090),%

Carbo medicinalis vegetabilis (E 153) (Rostlinné ak-
tivni uhli),

Cervinkov4 #lu¢ FCF (E 110) (C.I. 15985),%)
Erythrosin (E 127) (C.I. 45430),%)

Huminové kyseliny a jejich soli s alkalickymi kovy,
Chinolinov4 Zlut (E 104) (C.I. 47005),%)
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Chlorofyly (E 140) (C.I. 75810),%

Indigotin I (E 132) (C.I. 73015),%

Ko3enila (E 120) (C.I. 75470),%)

KosZenilova &erveti (E 124) (C.L 16255),%)

Kurkumin (E 100) (C.I. 75300),%)

OranZ GGN (E 111) (C.I. 15980),%)

Patentovid mod¥ V (E 131) (C.I. 42051),%)

Pigmentovi Zerveti 184 (C.L. 12487),%)

Pigmentov4 Zlut 13 (C.I. 21100),%)

Ponceau 4R (C.I. 16255),%)

Riboflavin (E 101),

Tartrazin (E 102) (C.I. 19140),%

Vodny extrakt dfeva stromu Haemytoxylon campe-
chianum,

Vodny extrakt feSetliku poéistivého (Rhamnus catha-
ricus),

Vodny extrakt Zlutého dfeva mofeny barvitské (Morus
tinctoria),

Xanthofyly (E 161),

Slou&eniny vyS$e uvedenych barviv s hlinikem, vipni-
kem a hofétkem (tzv. laky),

Alazarinovy aluminiovy lak (C.I. 58055),%)
Antrachinonovi mod¥ (C.I. 69800),%)

Barviva povolend k gouiitf pro vyrobu potravin podle
zvl43tniho pfedpisu,’)

Cerfi 7984 (C.I. 27755),%)

Chlorofyl, komplexy s mé&di (E 141) (C.I. 75810),%)
Chrysoin S (E 103) (C.I. 14270),%)

Kakao a kakaové vyrobky,

Karamel, amonny (E 150c),

Karamel, sulfit amonny (E 150d),

Kivové extrakty,

Lasturovi zlatd (zlatd bronz),

Orseille (karmin),

Para Zlu¢ AB (E 105) (C.I. 13015),%)

Ponceau 6R (C.I. 16290),%)

Prasek z kokosové skofdpky,

Siran barnaty (pigmentovs béloba 21) (C.I. 77120),%)
Sarlatovi &erveri (E 125) (C.I. 14810),%)

Uhligitan vipenaty (E 170) (C.I. 77220),%)
Ultramarinovd mod¥f (C.I. 77007).%)

b) pro obalovy/ndustkovy papir cigaretovych filtra
a ndustkd pro cigarety a doutniky

Litky uvedené v &4sti 10a,

Moucka z kokosovych sko¥ipek,

Oxid titani¢ity (E 171), také ve smési se slidou, kterd
nesmi pfesahovat 75 %,

Oxidy a hydroxidy Zeleza (Zluf, &ervei, hnéd, Zerti)
(E 172) (C1. 77489, 77491, 77492, 77499),%)

Siran vipenaty (E 516),

St¥{brna bronz (E 173) (C.I. 77000),%)

Uhligitan vépenaty (E 170) (C.I. 77220),%)

Zlata bronz (slitina mé&di a zinku s maximdlnim obsa-
hem zinku 15 %),

Zlaty pigment (E 175) (C.I. 77480).%)

c) pro lepici, plnici a ztuZovaci ¢inidla doutnikd,
doutni¢kil, dymkového a lulkového tabiku

Cukr barvici (E 150),
Karamel, amonny (E 150c),

Karamel, sifi¢itan draselny (E 150b),
Karamel, sulfit amonny (E 150d).

d) pro Zvykaci tabidk

Siran Zelezity,
Tannin (E 181).

e) pro $fiupavy tabik

Carbo medicinalis vegetabilis (E 153) (Rostlinné ak-
tivni uhli),

Indigotin I (E 132) (C.I. 73015),%)

oxi§ Zelezity, Eerven (E 172) (C.I 77491),%)

Siran Zelezity,

Tannin (E 181).

11. Zmék&ovadla pro tiskové barvy a laky na ciga-
retovy papir, cigaretové filtry, obalovy/ni-
ustkovy papir cigaretovych filtrii a cigaretové
niustky

Acetity glycerinu (Diacetin, Triacetin),
Dibutylftaﬁit (E 1518),
Diisobutylftalit,

Epozxidovany sojovy olej.

12. Pojiva pro tiska¥ské barvy a laky na obalovy/n4-
ustkovy papir cigaretovych filtrii a cigaretové
niustky

Litky uvedené v &isti 3a,
Acetopropionit celulézy,
Isobyturit sacharézy,
Kopolymery etylenvinylacetitu,
Polsrvinylbutyrét.

13. Litky pro pfimy tisk na cigaretovy papir, na
obalovy/niustkovy papir cigaretovych filtri
a filtrové ndustky

Alkydové pryskyfice (polyestery polyhydroxyalko-
holi a kyseliny ftalové), také modifikované mast-
nymi kyselinami, délka fetézce mastné kyseliny Cq
nebo vice,
Alurovd &erven AC (E 139) (Allura red AC)
(C.L 16035),%
Antrachinonovd mod¥ (E 130) (Anthraquinone blue)
(C.I. 69800),%
Barvici cukr (E 150) (Sugar coloring),
Barviva uvedend v &istech 10a, 10b,
Brilantni mod¥ FCF (E 133) (Brilliant blue FCF)
C.I 42090),%

erfi 7984 (E 152) (Black 7984) (C.L 27755),%)
Cerveii 2G (E 128) (Red 2G) (C.I 15860),%)
Deodorizovany minerilni olej aZ do objemu 25 % po-
dle pfipravené receptury tiskové barvy,
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Hnéd FK (E 154) (Brown FK),

Hnéd HT (E 155) (Brown HT) (C.I. 20285),%)

Hydrogenované estery kalafuny s tri- nebo vicesytné

alkoholy C3 - Cq,

Chrysoin S (E 103) (Chrysoine S) (C.I. 14270),%)

Kantaxantin (E 161g) (Canthaxanthin) (C.I. 40850),%)

Karoten, annato atd. (E 160a-f) (Carotene, Annatto

etc.) (C.L. 75130, 75120, 75125, 40820, 40825),%)

Kobaltnaté, manganaté, Zeleznaté, vipenaté, zirkoni-

&ité a cerifité soli a oxidy s kyselinami naftalenu, s na-

sycenymi, vétSinou tercidrnimi monokarboxylovymi

kyselinami Cy — Cy; a s 2-etylhexanovou kyselinou,

Kondenzaéni produkty a také éterifikované konden-

zalni produkty z &iSténych monohydroxy- nebo po-

grhydroxy- a/nebo alkylovanych fenolti s formaldehy-
em,

Kyselina akrylovd nebo kalafuna modifikované kyseli-

nou maleinovou a jejimi estery s tri- nebo vicesyt-

nymi alkoholy s uhfl’kovjrm fetézcem C; — Cg,

Kyselina ortokfemiitd (E 551),

Litky uvedené v &istech 11 a 12,

Lutein (E 161b) ,

Mastné kyseliny modifikované fenolformaldehydo-

vou pryskyfici, s délkou fetézce mastné kyseliny v&ts{

nez Cg

Modifikovans fenolformaldehydova kalafuna,

Modifikovand xylolformaldehydovi kalafuna,

Orseille (E 121),

Oxid hlinity,

Para #lut AB (E 105) (Fast yellow AB) (C.I. 13015),%)

Parafin (E 905),

Pigmentovd brilantni acilanovd modf FFR (Pigment

brilliant acilane blue FFR) (C.I. 42735),%)

Pigmentov4 &erveil 1 (Pi&ment red 1/Solvent Red-Ce-

res red G1) (C.I. 12150),%)

Pigmentov4 ftalokyaninovi zeleti (Pigment pthalocya-

nine green) (C.I. 74260),%)

Pigmentovd kyselina fialovd R (Pigment acid violet R)

(C.I. 45190),%)

Pigmentovd kyselina zeleni 1 (Pigment acid green 1)

(C.I. 10020),%)

Pigmentova kyselina zelen4 22 (Pigment acid green 22)

(C.1. 42170),%

Pigmentova mod¥ 15 (Pigment blue 15) (C.I. 74160),%)

Pigmentovd mod¥ 16 (Pigment blue 16) (C.I. 74100),%)

Pigmentovd mod¥ victoria B (Pigment victoria blue B)

(C.I. 44045),%)

Pigmentovd modF victoria R (Pigment victoria blue R)

(C.I. 44040),%)

Pigmentovd suddnskd modf 2 (Pigment sudan blue 2),

Pigmentovs violet 3 (Pigment violet 3) (C.I. 42535),)

Pigmentovd Zlut 29 (Pigment yellow 29/Solvent ye-

llow 29) (C.I. 21230),%)

Pigmentovy rubin BK (E 180) (Pigment rubine BK)
(C.1. 15850),%

Ponceau 6R (E 126) (C.I. 16290),%)

Repni &erveii (E 162) (Beet red),

Slida (Mica),

Slidové pigmenty (Micaceous pigments), také s oxidem
titaniéitym,

St¥bro (E 174) (C.I. 77820),%)

Sarlatovi &erveti GN (E 125) (Scarlet Red GN),
Uhli¢itan hofeénaty (E 504),

Vysychavé nenasycené oleje, jmenovité olej ze Inéného
semene, dfevny olej, v&etné zahu$ténych olejii vyrobe-
nych pouze zahf{vinim,

Xylolformaldehydové bitumeny (asfalty) a jejich kon-
derllzaénf produKty s fenolem nebo altﬁylovan}’rmi fe-
noly,

Zeleti S (E 142) (Green S) (C.I. 44090).%)

14. Ostatni piisady
a) pro zvykaci tabdk

Hydrogenvinan draselny (vinny kidmen) (E 336),
Chlorid amonny (E 510),

Chlorid vipenaty (E 509),

Sacharin (E 954),

Siran hlinitodraselny.

b) pro Sfiupavy tabik

1,3-Butandiol (1,3-Butylenglykol),

Drozdi,

Hydrogenvinan draselny (vinny kidmen) (E 336),
Hydroxid amonny (E 527),

Hydroxid vépenaty (E 526),

Chlorid amonny (E 510),

Chlorid vipenaty (E 509),

Jedlé tuky a oleje,

Karbamit amonny (stil z jelentho parohu),

Tonkové semeno /boby/ zbavené kumarinu, $fupavy
tabik mtiZe obsahovat maximailng 0,003 % kumarinu,
Uhli¢itan draselny (E 501),

Uhli¢itan sodny (E 500),

Uhli¢itan vipenaty (E 170).

¢) pro bily $fiupavy prisek

Chlorid amonny (E 510),

Chlorid vipenaty (E 509),

Karbam4t amonny (stil z jelentho parohu),
Uhli¢itan sodny (E 500),

Uhli¢itan vipenaty (E 170).
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Pfiloha &. 3 k vyhlasce &. 325/1997 Sb.

Seznam litek, které je zakdzdno pouZivat pfi vyrobé tabikovych vyrobku

1. Aromatizaéni litky

Bfezovy dehtovy olej (Oleum betulae empyreumati-
cum),

Jalovcovy dehtovy olej (Oleum juniperi empyreumati-
cum),

Kafr,

Kafrovy olej,

Kumarin,

Kyselina agarovi (Acidum agarcinium),

Olej hotkomandlovy s volnymi nebo vizanymi kya-
nidy,

Safrol,

Sassafrasovy olej (Oleum sassafras),

Thujon.

2. Aromatizaéni litky vyrobené z

Kafrového dfeva (Lignum camphorae),

Komonice lékatské (Melilotus officinalis),

Kiry mydlokoru (Cortex quillaiae),

Mafinky vonné (Asperula odorata),

Naté mity poleje obecné (Herba pulegii),

Naté routy vonné (Herba rutae),

Naté vratie (Herba Tanaceti),

Oddeneku osladige (Rhizoma polypodii, Rhizoma fili-
cis dulcis),

Palistti potméchuti popinavé (Stipites dulcamarae),
Sassafrasové kiry (Cortex sassafras),
Sassafrasového l(;yfeva (Lignum sassafras),
Sassafrasovych listii (Folia sassafras),

Suskarky vonné (Liatris odoratissima),
Tonkového semena (Semen toncae).
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326
VYHLASKA

Ministerstva zemédélstvi

ze dne 10. prosince 1997,

kterou se providi § 18 pism. a), d), j) a k) zikona & 110/1997 Sb., o potravinich a tabikovych vyrobcich
a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zikonw, pro zmrazené potraviny

Ministerstvo zemé&dé&lstvi stanovi podle § 18 pis-
mena a), d), j) a k) zdkona & 110/1997 Sb., o potravi-
nich a tabikovych vyrobcich a 0o zmé&n& a doplnéni
nékterych souvisejicich zdkond, (dile jen ,zikon®)
pro zmrazené potraviny:

ZMRAZENE POTRAVINY
§1

Pro d&ely této vyhldsky se rozumi

a) zmrazovinim konzervace potravin sniZenim te-
ploty pod bod mrazu na hodnotu, pfi které se
zpomaluje nebo zastavuje priibéh fyzikilnich,
biochemickych a mikrobiologickych procesti v po-
travinich,

b) rychlosti zmrazovini rychlost postupu zény ma-
ximilni tvorby krystal (pro vétfinu potravin od
minus 1 °C do minus 5 °C) od povrchu zmrazo-
vané potraviny k jejimu jidru, méfend v centime-
trech za hodinu,

c) zmrazenymi potravinami potraviny, které byly
podrobeny procesu zmrazovini tak, aby zéna ma-
ximilni tvorby krystald byla pfekondna mini-
mélné v soulaczl s idaji uvecf;n}’rmi v pfiloze a ko-
neéni teplota, po tepelné stabilizaci, byla ve viech
&astech vyrobku minus 18 °C a niZ3{. Za zmrazené

otraviny se nepovaZuji zmrzliny a mraZené
ire’my.

§ 2

Oznadéovani

Kromé idajii uvedenych v zikoné a ve zvl4$tnim
predpise’) musi byt uvedena i informace pro spotfebi-
tele o tom,

a) Ze jde o zmrazenou potravinu; toto oznadeni musi
byt uvedeno i na skupinovém obalu,

b) jakd je doba minimélni trvanlivosti pfi teploté
skladovini minus 18 °C nebo niZ§i,

c) jakd je doba, po kterou smi byt potravina sklado-
véna spotfebitelem pfi teplotich danych typem
mraziciho nibytku,

d) Ze se potravina po rozmrazeni nemi znovu zmra-
zit.

§3
Technologické poZzadavky

(1) Jako zmrazovaci media, kterd pfichdzeji do
pfimého kontaktu se zmrazovanou potravinou, lze
pouzit pouze

a) vzduch,
b) oxid uhlidity,
¢) kapalny dusik.

(2) Mrazirenské sklady musi byt provozoviny
tak, aby byla udrZena, pfi minimélnim kolisini teploty
vzduchu a jeho cirkulaci, teplota ve viech bodecﬁ vy-
robku minus 18 °C nebo niZsi.

(3) Teplota vzduchu v mrazirenském skladu musi
byt pravideln& méfena a zaznamenivéna tak, aby pri-
béh teplot bylo moZno dostateéné dokladovat po cﬂ)bu
miniméln{ trvanlivosti vyrobku.

(4) Veskeri manipulace se zmrazenymi potravi-
nami pfi skladovaini musi byt providéna za takovych
podminek, aby nedo3lo ke zvySeni teploty potraviny
nad minus 15 °C.

(5) Pozadavky na vyrobu a baleni zmrazenych
potravin jsou uvedeny v pfiloze.

§4

Uvadéni do obéhu

(1) Podnikatel zmrazené potraviny pfepravuje
dopravnimi prostfedky, které umoZiiuji zachovani te-
ploty zmrazenych potravin minus 18 °C nebo niZi{
a jsou vybaveny zafizenim na méfen{ a registraci te-
ploty. Pfi pfepravé se miiZe teplota vyrobku zvyiit nej-
vyse na minus 15 °C.

(2) Zmrazené potraviny se uchovivaji v mrazicich
boxech a mrazicim nidbytku schopnych udrZet jejich
teplotu minus 18 °C, vybavenych ukazatelem tepfoty
umisténym na viditelném misté.

!y Vyhld¥ka Ministerstva zem&d&lstvi & 324/1997 Sb., o zptisobu oznalovdni potravin a tabdkovych vyrobkd, o p¥{pustné
odchylce od ddajii o mnoZstvi vyrobku oznateného symbolem ,e*.
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(3) Nebalené zmrazené potraviny lze uchovévat
a vystavovat v mrazicim nibytku pouze oddélené tak,
aby nedoslo k jejich vzdjemnému ovliviiovani.

(4) Zmrazené ryby je povoleno prodivat pouze
spotfebitelsky balenreyayklllchiné. P P
(5) Veskerd manipulace pfi prodeji zmrazenych
potravin musi byt provddéna za takovych podminek,
aby nedoslo ke zvySeni teploty potraviny nad mi-
nus 15 °C.
§5

Prechodna a zdvéreénd ustanoveni

(1) Do 1. ledna 2000 je moZno pfepravovat zmra-

zené potraviny v dopravnich prostfedcich, které nejsou
vybaveny zafizenim pro registraci teploty.

(2) Oznageni zmrazenych potravin balenych v ob-

dobi od 1. ledna 1998 do 31. bfezna 1998 se posuzuje
jen v rozsahu § 6 zdkona.

6

(=]

Tato vyhl4ska nabyvi d&innosti dnem vyhldSeni,
s vyjimkou § 2, ktery nabyv4 ¢innosti dnem 1. dubna
1998.

Ministr:

Ing. Lux v. r.



PoZadavky na vyrobu a baleni zmrazenych potravin

Pfiloha k vyhldsce &. 326/1997 Sb.

tprava pfed
zmrazovanim

rychlost zmrazo-
vani potravin®)

piipustné ziporné odchylky
od deklarované hmotnosti**)

miniméln{ technologické poZadavky

zmrazend zele-
nina a vyrobky
ze zeleniny

vét§ina  zelenin  se
pfedvéf{ pro omezen{
¢innosti enzymi zpl-
sobujicich zmé&ny bar-
vy, cﬁuti a konzistence,
dprava je volena tak,
aby zelenina po roz-
mrazeni byla pfipra-
vena ke kucﬁyﬁske’
lpravé

ve spotfebitel-
skych  obalech
nesmi byt niZ§
neZ 0,5 cm.h?

- vyrobky balené ruéng
baleni do 250 g nejvyse -5 %
baleni nad 250 g do 500 g nejvy3e -3 %
baleni nad 500 g do 1500 g nejvyse -2 %
balen{ nad 1500 g nejvyse -1 %
vyrobky plnéné strojné (mechanicky)
baleni do 250 g nejvyse -10 %
baleni nad 250 g do 500
- s hmotnosti jednotlivych kust
vy$§inez 3 g nejvyse -10 %
- u ostatnich vyrobki nejvyse -6 %
baleni nad 500 g do 1500 g nejvyse -4 %
baleni nad 1500 g nejvyse -2 %

pfebalovini je povoleno za kontrolova-
nych podminek

zmrazené
ovoce a vyrob-
ky z ovoce,
protlaky

celé, délené nebo mél-
néné ovocné plody, ve
form& 3tiv, koncen-
tritl, jednodruhové
ve smésich, bez pfisad,
s pisadami, pfedva-
fené, nepfedvafené

ve  spotfebitel-
skych  obalech
nesmi byt niZ§{
neZ 0,5 cm.h?

zmrazovini pro-
tlaki musi byt
ukon&eno aZ po
dosaZeni teploty
-18°C v jécffe

vyrobky balené ruéné
baleni do 250 g
baleni nad 250 g do 500 g
baleni nad 500 g do 1500 g nejvy3e -2 %
balen{ nad 1500 g nejvyse -1 %
vyrobky plnéné strojné (mechanicky)
baleni do 250 g nejvyse -10 %
baleni nad 250 g do 500
- s hmotnosti jednotlivych kust

vys$i nez 3 nejvyse -10 %
- u ostatnich vyrobki nejvyse -6 %
baleni nad 500 g do 1500 g nejvyse -4 %
baleni nad 1500 g nejvyse -2 %

nejvyse -5 %
nejvyse -3 %

pfebalovini je povoleno za kontrolova-
nych podminek

Fro vyrobu protlakovych smési je povo-
en mirny ohfev na +5 °C
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zmrazené po-
krmy, polévky
a polotovary

jednotlivé slozky
téchto vyrobki se ob-
vzkle upravuji  tak,
aby vSechny soudisti
potfebovaly  stejnou
dobu tepelné dpravy
u spotfegitele

ve spotfebitel-

skych  obalech

nesmi byt niZs
nez 0,5 cm.h!

- vyrobky balené ruéng
baleni do 250 g nejvyse -5 %
baleni nad 250 g do 500 g nejvy3e -3 %
baleni nad 500 g do 1500 g nejvyse -2 %
balen{ nad 1500 g nejvyse -1 %
- vyrobky plnéné strojné (mechanicky)
baleni do 250 g nejvyse -10 %
baleni nad 250 g do 500
- s hmotnosti jednotlivych kust
vySsi nez 3 nejvyse -10 %
- u ostatnich vyrobki nejvyse -6 %
baleni nad 500 g do 1500 g nejvyse -4 %
baleni nad 1500 g nejvyse -2 %

pokud je souddsti pfedem zmrazeni po-
travina, nesmi byt jeji teplota v priibéhu
zpracovani vys3i neZ -5 °C

zmrazené predvafeni ve spotfebitel- | - vyrobky balené ruéng& pfebalovini je povoleno za kontrolova-
vyrobk pfedsmaZovini skych  obalech| baleni do 250 g nejvyse -5 %| nych podminek
z brambor nesmi byt ni¥3i| baleni nad 250 g do 500 g nejvyse -3 %
ne% 0,5 cm.h™ baleni nad 500 g do 1500 g nejvyse -2 %
balen{ nad 1500 g nejvyse -1 %
- vyrobky plnéné strojné (mechanicky)
baleni do 250 g nejvyse -10 %
baleni nad 250 g do 500
- s hmotnosti jednotlivych kust
vy$§inez3 g nejvyse -10 %
- u ostatnich vyrobki nejvyse -6 %
baleni nad 500 g do 1500 g nejvyse -4 %
baleni nad 1500 g nejvyse -2 %
zmrazené ryby celé s hlavou obsah volné vody nesmi byt vy3§i neZ 2 % | zmrazené mof¥ské ryby musi vykazovat:

ryby a ostatni
vodni
Zivodichové

a vnitfnostmi
Zasteéné kuchané
kuchané
vykosténé

rybi filé

moft3tf Zivodichové -
-pfedupraveni

hmotnosti vyrobku

méné neZ 10 procent dehydratace plochy
povrchu bloku nebo méné neZ 10 procent
dehydratace hmotnosti ryb v ode}l))rane’m
vzorku. Tato dehydratace se projevuje bi-
lymi nebo Zlutymi skvrnami na povrchu,
které prolinaji do podpovrchovych vrstev
masa a nelze je mechanicky odstranit bez
poskozeni povrchu bloku nebo ryb.
Chut a viiné mus{ byt charakteristickd pro
dany druh ryb a nesmi vykazovat roz-
kladné procesy.
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Konzistence musi vykazovat charakteris-
tické vlastnosti struktury svaloviny, nesmi
byt mazlavi a pastovitd. U celych ryb ne-
smi dochézet k odd&lovini masa od kosti.
Bficha ryb musi byt neposkozend, nesmi
byt popraskani v souvislosti s rozklad-
nymi procesy.

filety a filé:

maximélné 5 procent svaloviny miiZe byt
poskozeno v disledku p¥itomnosti para-
zitd.

Pfipousti se pfitomnost kosti v délce do
10 mm a priméru do 1 mm a v délce do
5 mm a priiméru do 2 mm. Lze pfipustit
hlavice kost{ o 3ffce do 2 mm, pokud lze
tyto hlavice snadno oddélit od svaloviny.
Pfebalovini je povoleno za kontrolova-
nych podminek.

zmrazené

p

ryb

robky ze
;?;dkovodm’ch

dprava na opracované
sladkovodni trZni
rYby: ’ ’
kuchané, porcované,
filetované

nesmi byt niZ§{
neZ 1,0 cm.h?

obsah volné vody nesmi
neZ 2 % hmotnosti vyrob

musi byt zmrazeny nejpozdéji
do 16 hod. po zpracovani

zmrazené

vyrobky ze
seiarovane’ho
rybiho masa

teplota masa po sepa-

raci nesmi prestoupit

+10 °C

ve spotfebitel-
skych  obalech
nesmi byt niZ§
nez 1,0 em.h?

teploty -12 °C v jidfe musi byt
dosaZeno nejpozdgji za 3 hod.

8699 eueng
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zmrazené uzené
vakuové balené

nesmi byt niZs{
ne 1,0 cm.h?

po rozmrazeni ihned spotfebovat

masné vyrobky

zmrazovani nesmi byt
pouZito zmrazené ma-
50

ne 1,0 cm.h?

rybi vyrobky

zmrazené maso | maso vychlazené 1 cm.hod™

a droby na +7 °C

spotfebitelsky

balené

zmrazené pfi vyrobé uzenin ke |nesmi byt niZ3{ musi byt zmrazeny do 24 hod.

po vyrobé

zmrazené
dribez{ maso,
krili¢f maso

a polotovary

teplota béhem zpraco-
vani polotovari mus{
byt mZ3i nez +12 °C
pted zmrazovinim
zchladit na teplotu

+4 °C

nesmi byt niZ§{
ne 1,0 cm.h?

nejvyssi mnoZstvi vody uvolnéné
pii rozmrazovani 5 %

zmrazené po pasteraci se nesmi byt niZ§{ zmrazené vajeéné obsahy po rozmrazeni

vyrobky vyrobky zchladi na  |ne% 1,0 cm.h™? je nepfipustné opét zmrazit,

ze slepidich +4 °C pfed zpracovinim do vyrobki lze

vajec rozmrazit na -2 aZ -5 °C, ale je nutno
zpracovat do jedné hodiny od rozmrazeni

Poznimka:

*) rychlost zmrazovéni, pfi kterﬁch jsou jesté zachoviny optimdlni vlastnosti zmrazenych vyrobkd

**) u dvaceti ndhodné odebranych spotfebitelskych baleni musi primérn4d hodnota odpovidat nejméné deklarované hmotnosti
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Pozndmka:
Vyjadfovani mrazirenskych teplot:

0 -} 0°C

-10° C
nejvyse -12° C |.

-20° C

nejméné -22° C ..

Vysvétlent:
Nejvyse -12°C znamend - 12 °C a niZf teploty.
Nejméné - 22 °C znamend - 22 °C a vy$si teploty.
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327
VYHLASKA

Ministerstva zemédélstvi

ze dne 10. prosince 1997,
kterou se providi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zdkona & 110/1997 Sb.,
o potravinich a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zdkonti, pro maso,
masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivodichy a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich

Ministerstvo zemé&dé&lstvi stanovi podle § 18
pism. a), d), h), i), j) a k) zdkona & 110/1997 Sb., o po-
travinich a tabdkovych vyrobeich a 0 zméné a doplnéni
n&kterych souvisejicich zikont, (déle jen ,zdkon®) pro
maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivodichy
a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich:

ODDIL 1

MASO
§1

Pro dgely této vyhldsky se rozumi

a) masem vSechny &sti zvifat uréené k vyZzivé lidi,

o f'ejichi pouZitelnosti bylo rozhodnuto podle

zvl4§tntho  predpisu') a nebyly oletfeny jinak
neZ chladem nebo mrazem,

b) jatein& opracovanym télem produkt ziskany po-
riZkou jatenych zvifat') a upraveny k veterinir-
nimu vy3etfeni,')

c) vysekovym masem rozbourand jateiné opraco-
vand t&la velkych jatednych zvifat uréend k prodeji
spotfebiteli,

d) masem velkych jatednych zvifat maso skotu, pra-
sat, ovei, koz a domestikovanych lichokopytniki,

e) hovézim masem maso skotu,
f) vepfovym masem maso prasat,

g) telecim masem maso telat ve stdf{ nejvyse 4 mésicd
o hmotnosti nejvyse 215 kg,

h) skopovym masem maso ovci,

vvs . v

i) jehn&im masem maso jehflat ve stdfi nejvyse
8 mésicli a o hmotnosti nejvyse 41 kg,

j) kizle¢im masem maso kiizlat ve stif nejvyse
5 mésica,

k)
)

2)

kozim masem maso koz,

kofiskym masem maso koni a domestikovanych
lichokopytnikd,

hfibécim masem maso hiibat ve stifi nejvyse
18 mésicy,

dribeZim masem maso z driibeZe, zejména kufat,
slepic, kachen, hus, krit nebo perli¢ek,

kufecim masem maso kura doméciho ve stif nej-
vySe 3 mésict,

krili¢im masem maso krilikd,

zvéfinou maso zvéte?) Zijici volné nebo ve farmo-
vém chovu, zejména jelena, daiika, srnce, muflona,
prasete divokého, zajice, baZanta nebo koroptve,

droby poZivatelné vnitfnosti a &sti tél jateind
opracovanych zvifat,

kostmi kosti ziskané bourinim jate&n& opracova-
nych &,

krvi krev ziskand p¥i pordZce jateinych zvifat
schvilenym technologickym postupem,’)
syrovym sidlem nebo lojem tukovi tkif ziskand
pfi opracovéni tél jateénych zvifat,

mletym masem mechanicky mélnény produkt vy-
robeny z vysekového masa.

§2
Clenéni na skupiny
Clenéni na skupiny je uvedeno v ptiloze &. 1.
§3
Oznacovani

Kromé tidajii uvedenych v zdkoné a ve zvl4$tnim

predpise®) jsou tyto dal$f poZadavky na oznalen:

maso se oznaé&i nizvem skupiny a ddle Zivo&isnym

!y Zikon & 87/1987 Sb., o veterindrni pédi, ve znéni pozd&jsich predpist.
Vyhldska Federilntho ministerstva zemé&d&lstvi a vyZivy & 121/1987 Sb., o zabezpetovini zdravotni nezdvadnosti Zivo-

&isnych produkti.

viws

2) Zikon &. 23/1962 Sb., o myslivosti, ve zn&ni pozd&jsic

h ptedpist.

%) Vyhld¥ka Ministerstva zem&d&lstvi & 324/1997 Sb., o zplisobu oznafovini potravin a tabikovych vyrobkd, o pfipustné
odchylce od ddajii o mnoZstvi vyrobku oznateného symbolem ,e*.
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druhem bez ohledu na pohlavi, podle § 1 pism. )
aZ r). Maso z ostatnich zvifat se ozna&i nizvem
Zivo&isného druhu,

b) vysekové maso velkych jatednych zvitat lze ozna-
Gt i tr¥nfm druhem podle technickych norem®)
pro vysekovi masa,

c) pfi oznalovani skupiny ,droby“ se uvede druh
podle pfilohy &. 2,

d) u mletého masa se ozna&i hmotnostni procenta
jednotlivych druhd pouZitych vysekovych mas,

e) dribeZi maso se ozna&i ndzvem kufe, slepice,
kachna, husa, perli¢ka, krita a u déleného a vyko-
sténého dribeziho masa i &sti jateéného téla,

f) zvéfina se oznaluje nizvem jelen, dané&k, srnec,
muflon, prase divoké, zajic, baZant nebo koroptev
a u délené zvéfiny i &sti jatetného téla,

g) vysekové maso balené, dritbeZ, d&lend balend zvé-
fina a krilici, droby, kosti, krev, syrovy tuk a ba-
lené mleté maso, pokud nebyly zmrazeny, se
oznaluji datem pouZitelnosti.

§4
PoZadavky na jakost
(1) Cuvrtd, ptlky, poptipadé celi tla jatetnd
opracovanych zvifat nesmi byt zneli§téna nebo jinak
smyslové narugena.
(2) Jate€né& opracované télo

a) musi byt bez zdfezli, vpichli, krevnich podlitin,
otlakdi, odfenin a pohmoZdénin,

b) nesmi obsahovat zbytky sraZené krve, kostn{ 3¢,
ilomky kostf a zlomené kosti, zbytky rohovinové
vystelky, kiZi s vyjimkou dribeZe, zvéfiny po
dobu zrini masa a opafené vepfové kiiZe,

c) je bez zbytkd plstniho sidla, v&tich &isti loje,
chlupd, zbytki vnitfnosti s vyjimkou ledvin u drd-
beZe, skopcti a jehfiat,

d) nesmi vykazovat znimky dehydratace a Zluknuti
tuku,

e) dribeZ miiZe mit ojedinélé zbytky vlasového pef,
zbytky plic a vnitfni plstni sidlo.

(3) U &uvrti a plilek jateénych tél velkych jated-
nych zvifat musi byt odstran&na micha.

(4) Mlééné Zlizy a mlééné bradavky musi byt od-
stranény.

(5) Otisky razitek z masa, které bylo oznadeno

*) CSN 57 6510 Hovézi maso pro vysek. Norma jakosti.

CSN 57 6540 Vepfové maso pro vysek. Norma jakosti.

CSN 57 6570 Teleci maso pro vysek. Norma jakosti.

jako poZivatelné,’) se odstrafiuji bezprostfedn& pred
prodejem spotfebiteli.

(6) Nedéleny krilik se uvddi do ob&hu staZeny
a kuchany.

(7) Nedélend driibeZ se uvidi do ob&hu kuchand
bez hlavy a b&hikd.

§5
Technologické poZzadavky
(1) Po pordZce musi byt maso zchlazeno nejpoz-

dé&ji do 48 hodin ve viech jeho &istech s vyjimkou krve,
dribeZe, krilikd a trvale udrZovino pfi teploté, kterd
neni vyssi nez

a) +7 °C u vysekového masa,

b) +4 °C u drobtd a mletého masa baleného.

(2) Po vytéZeni musi byt krev zchlazena nejpoz-
dé&ji do 8 hodin na teplotu, kterd neni vy33i nez +3 °C.

(3) Po pordZce musi byt maso driibeZe, véetné

tézkych krit a krilikd, zchlazeno nejﬁozdéji do 12
hodin a trvale udrZovéno ve viech jeho &istech pfi

wv s

teploté, kterd neni vyS3 nez +4 °C .

(4) S masem se nesm&ji providét jakékoliv dkony
vedouci k obnoveni zd4n{ jeho &erstvosti.

Uvadéni do obéhu
§6

(1) Maso musi byt uloZeno oddélen& od ostatnich
potravin.

(2) V prostorich, v nichZ dochdzi k dpravé masa
(bourdni, porcovini, baleni) a k manipulaci s masem
(expedice), mus{ byt teplota nejvyse +12 °C po dobu
z technologického hlediska nezbytn& nutnou.

(3) Zmrazené vysekové maso a droby smi byt
uvidény do ob&hu pouze balené.

§7

Skladovani

(1) Pfi skladovdni musi byt maso chrinéno p¥ed
pfimym slune&nim z4fenim.

(2) Cerstvd krev nesmi byt skladovana a musi byt
prodéna v den vyroby.

(3) Pfi skladovani masa plati stejné teploty uve-

%) Vyhldska Federilntho ministerstva zemédélstvi a vyZivy & 121/1987 Sh.
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dené v § 5 pfi relativni vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 —
95 % a proudéni vzduchu v rozmez{ 0,1 — 0,3 m*/s.

(4) P#i skladovani u baleného masa se proudéni
vzduchu a relativn{ vlhkost vzduchu nestanovuje.

(5) V jednom skladovacim prostoru nesmi byt
spoleéné
a) nebalend driibeZ a ostatni skupiny nebaleného
masa,

b) nebalené maso a nebalené masné vyrobky.

§ 8

Pieprava

(1) Pfi pfepravé masa nesmi dojit ke zvySeni te-
ploty masa stanovené v § 5 odst. 1 o vice jak 2 °C.

(2) Dopravni prostfedky pouZité k pfepravé masa
nesmi byt pouZiviny k pfepravé osob, zvifat a vyrobkd,
které by mohly maso negativné ovlivnit nebo konta-
minovat.

(3) Jate&né opracovani téla velkych jateénych zvi-
fat ve &tvrtich, slgot, hfibata a ostatni domestikovan{
lichokopytnici, v plilkich prasata a telata nebo celd
jaten& opracovana téla ovei, koz, jehfiat, kiizlat a telat,
s vyjimkou zmrazenych mas, musi byt pfepravovina
ve visu nebo vleZe v jedné vrstvé od podlahy a stén
vozidla a oddélena podloZkou spliujici poiad);vky na
materidly pfichdzejici do styku s potravinami.

(4) Vysekové maso a masné vyrobky mohou byt
pfepravoviny spoleéné v jednom dopravnim pro-
stfedku v p¥ipadé, jsou-li uloZeny oddélené v samostat-
nych pfepravnich obalech, které spliiuji poZadavky na
matenidly pfichdzejici do styku s potravinami.

(5) V jednom pfepravnim obalu nesmi byt spo-
le¢ng
a) nebalené maso a nebalené masné vyrobky,
b) driibeZ a ostatni skupiny mas,
c) dritbeZ a masné vyrobky.

§9
Prodej

(1) P prodeji plati stejné poZadavky jako pfi
skladovéni a pfepravé.

(2) Nebalené maso musi byt irodévéno v takové
podobé, aby umoZiovalo identifikaci trZntho druhu
nebo &isti téla jateného zvitete.

(3) Mleté nebo kréf'ene’ maso smi byt pfipravo-
véno jen pfed spotfebitelem, pokud se nejedni o mleté
nebo krijené maso balené.

ODDIL 2

MASNE VYROBKY
§ 10
Pro tdgely této vyhlisky se rozumi

a) masnym vyrobkem technologicky opracovany vy-
robek obsahujici jako pfevazujici zikladni suro-
vinu maso, o jehoZ pouZitelnosti bylo rozhodnuto
podle zvlistntho p¥edpisu,')

b) tepelné opracovanym masnym vyrobkem masny
vyrobek, u kterého bylo ve viech &istech dosa-
Zeno tepelného déinku odpovidajicimu piisobeni
teploty 70 °C po dobu minim4lné 10 minut,

c) tepelné neopracovanym masnym vyrobkem
masny vyrobek uréeny k pfimé spotfebé bez dalii
dpravy, u n¢hoZ neprobéhlo tepelné opracovéani
surovin ani vyrobku,

d) trvanlivym masnym vyrobkem masny vyrobek,
u n¢hoZ doslo pouZitou technologif, zejména uze-
nim, vafenim, sufenim a zrinfm nebo vlivem slo-
Zeni surovin, k prodlouZeni trvanlivosti,

e) masnym polotovarem tepelné neopracovand
upravend masa nebo smési mas, popfipadé dalsich
surovin, litek aromatizujicich a pomocnych,
urlené k tepelné kuchytiské prav,

f) technologickym obalem obal, ve kterém probih4
technologické opracovani vyrobku a ktery obvyk-
le zlstdva jeho soulisti,

g) vlozkou krijend nebo zrnénd &ist dila,

h) technologickym opracovinim jakdkoliv tprava
masa mimo pouZiti chladu,

i) sterilaci zptisob konzervace, p¥i kterém se zni&f
vegetativni formy mikroorganismii a jejich spory,

j) &istou svalovou bilkovinou bilkovina bez pojivové
tkdné a bilkovin rostlinného piivodu.

§ 11
Clenéni na skupiny

Clenéni na skupiny je uvedeno v ptiloze &. 3.

§ 12
Oznadéovani

(1) Masné vyrobky se oznaduji nizvem druhu
a skupiny podle pfilohy é&. 3.

(2) Kromé& 1idaji uvedenych v zikoné a ve zvl43t-

nim predpise®) se u balenych masnych vyrobkt oznaéf

a) nejvy3$i obsah tuku v hmotnostnich procentech,

kromé& vyrobkl tvofenych jednim svalem nebo

svalovou skupinou, popfipadé pfipojenymi
kostmi,
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b) datum pouZitelnosti, s vyjimkou konzerv a trvan-
livych masnych vyrobkd.

(3) Na masné vyrobky v technologickych obalech
se pohliZi jako na potraviny nebalené.

(4) Oznaeni masa podle Zivoé&isného druhu zvi-
fat v ndzvu masného vyrobku lze pouZit jen tehdy,
obsahuje-li masny vyrobek vice neZ 50 hmotnostnich
procent uvedeného masa z celkového obsahu masa.

(5) Pokud je v ndzvu vyrobku pouZito slova, je-
hoz zdklad tvofi slovo ,$unka“, musi byt oznalen mi-
nimélni obsah &istych svalovych bilkovin.

(6) Vyrobky typu Sunky vyrobené z jiného masa,
neZ je svalovina vepfové kyty, musi byt v nizvu ozna-
Eeny ZivodiSnym druhem a &isti jateEného téla, ze kte-
rého pochézi.

§ 13
PoZadavky na jakost

(1) P#i nakrojeni masnych vyrobkd nesmi u nich
dochizet k uvolfiovini vody nebo tuku. Vlozka mas-
ného vyrobku nesmi vypadivat z nikroje. V nkroji
nesmi byt cizi a nezpracované &sti, otisky razitek,
shluky kofeni nebo jinych sloZek.

(2) Povrch masnych vyrobkii nesmi byt oslizly,
lepkavy, netypicky svrastély nebo porostly plisni, po-
kud se nejednd o u‘s'lechtif;’ druhy plisni charakteri-
stické pro dany vyrobek, ani jinak naruSeny.

§14
Technologické pozadavky

(1) U tepelné opracovanych masnych vyrobki
musi byt rovnomérné tepelné opracovin cely vyrobek
tak, aby bylo zajifténo dostateéné tepelné opracovini
viech sloZek vyrobku.

(2) Nebalené vyrobky bez technologického oba-
lu, které nejsou uréeny k dal§imu tepelnému opraco-
vani pfed pouZitim, jako zejména vafeni nebo uzend
masa, musi byt pfed vloZenim do pfepravnich obali
jednotlivé chrinény obalem, ktery neni ureny pro
spotfebitele.

(3) Tepelné neopracované masné vyrobky sméji
byt vyribény jen ze surovin, které byly pfed zpraco-
vanim zmrazeny nejméné na minus 5 °C v jégfe po
dobu 48 hodin.

(4) Masné vyrobky po ukonéeni tepelného opra-
covani musi byt co nejrychleji zchlazeny na skladovaci
teplotu uvedenou v pfiloze &. 4.

(5) S masnymi vyrobky se nesmé&ji provadét jaké-
koliv dkony vedouci k obnoven{ zdéni jejich &erstvosti.

(6) Technologické poZadavky na jednotlivé sku-
piny vyrobki jsou uvedeny v pfiloze &. 5.

Uvadéni do obéhu
§ 15

(1) Pfi prodeji a nabizeni k prodeji plati poZa-
davky uvedené v pfiloze ¢&. 4.

(2) Nebalené nakrijené masné vyrobky musi byt
prodany v den nakrijeni.

(3) Vyrobky s pokryvem kofeni nebo s jinou ne-
stabilni povrchovou dpravou se uvidéji do ob&hu ba-
lené nebo zabalené s vyjimkou prodeje a nabizeni
k prodeji spotfebiteli.

§ 16
Skladovani

(1) Nebalené trvanlivé masné vyrobky se skladuji
v temnych, chladnych, suchych prostorich, pfi mirném

¥ s v

proudéni &erstvého vzduchu, zasadné rozvésené.

(2) Skladovaci podminky jsou uvedeny v pfiloze
¢ 4.
§ 17
Pieprava
(1) Nebalené masné vyrobky v technologickych

obalech se pfepravuji volné loZené v pfepravnich oba-
lech, chrinény pfed deformaci a zneé&iiténim.

(2) Masné vyrobky, s vyjimkou masnych konzerv,
se pFepravuji Fﬁ teglotéch uvedenych v pfiloze &. 4,
pfiéemZ nejdéle po dobu 2 hodin se miiZe teplota zvy-
§it aZ o 3 °C.

ODDIL 3

RYBY, OSTATNI VODNI ZIVOCICHOVE
A VYROBKY Z NICH

§ 18
Pro tdgely této vyhlisky se rozumi

a) rybami a ostatnimi vodnimi Zivodichy rﬁby
a ostatn{ vodni Zivo&ichové vyuZitelni pro lidskou
vyZivu,

b) &erstvymi rybami a ostatnimi vodnimi Zivo&ichy
ryby a ostatni vodni Zivo&ichové neupravené nebo
upravené &idténim, kuchinim nebo délenim,
zchlazené tak, aby nedoslo ke zmrznuti svaloviny,

¢) zmrazenymi rybami a ostatnimi vodnimi Zivodi-
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chy ryby a ostatni vodni Zivo&ichové, ktefi prosli
procesem zmrazovan,®)

d) vyrobky z ryb a ostatnich vodnich Zivo&ichi vy-
robky, které byly podrobeny chemickému nebo
fyzikilnimu procesu, zejména uzeni, marinovani,
soleni, zmrazeni nebo suseni.

§ 19
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny je uve-
deno v pfiloze &. 6.

§ 20
Oznacovani
(1) Na obalu rﬁb, ostatnich vodnich Zivo&ichd
a vyrobki z nich se krom& ddajii uvedenych v zdkoné

a ve zvldStnim predpise®) uvede vedle nizvu druhu,
skupiny nebo podskupiny i Zivoé&idny rod nebo druh.

(2) U polokonzerv musi byt vZdy uvedeny pod-
minky skladovéni.

(3) Hmotnostni tolerance jsou uvedeny v pfiloze

§ 21
PoZadavky na jakost

PoZadavky na jakost jsou uvedeny v pfiloze &. 7.

§ 22
Technologické poZzadavky

(1) Ke zpracovini ryb a ostatnich vodnich Zivo&i-
chii a vyrobkt z nich lze pouZit pouze surovinu od-
povfglajfcf poZadavkim stanovenym zvlitnim pfedpi-
sem.")

(2) Dalsi technologické poZzadavky jsou uvedeny
v pfiloze &. 7.

§ 23
Uvadéni do obéhu

(1) Cerstvé sladkovodni ryby se skladuji, g?epra-
vuji a uvddéji do ob&hu pfi teploté prostfedi od -1 °C
do +5 °C.

(2) Cerstvé mot¥ské ryby a ostatni vodni Zivo&i-
chové se skladuji, pfepravuji a nabizeji k prodeji v taji-
cim ledu pfi teploté od -1 °C do +2 °C.

(3) Spoleéné s nebalenymi rybami, ostatnimi vod-
nimi Zivoéichy a vyrobky z nich se nesméji skladovat
a pfepravovat potraviny a vyrobky, u kterych by

mohlo dojit k vzdjemnému nep¥iznivému ovlivnéni
svymi pachy.

(4) Polotovary z ryb a vodnich Zivoéichi se uvi-
dé&jf do ob&hu pouze balené.

ODDIL 4

VEJCE A VYROBKY Z NICH
§24
Pro tdgely této vyhlisky se rozumi
a) vejci vejce ptikdt ve skofdpce nemytd ani jinak

wev v

¢i8ténd,

b) &erstvymi vejci slepiéimi vejce slkelpiéf odpovidajici
poZadavkim na L tfidu jakosti skladovani za pod-
minek stanovenych v § 29 odst. 1,

c) chladirenskymi vejci slepi¢imi vejce slepiéi odpo-
vidajici pozadavkim na IL t¥idu jakosti, jejichz
trvanlivost byla prodlouZena skladovinim za pod-
minek stanovenych v § 29 odst. 2,

d) konzervovanymi vejci slepiéimi vejce slepi&i od-
povidajici poZadavkiim na IL tfidu jakosti,
u nichZ trvanlivost byla prodlouZena skladovdnim
ve smési plynd, jejichZ sloZenf je odli§né od slo-
Zenf vzduchu,

e) majonézami studené ochucené omicky obsahujici
slepi&i vajeéné Zloutky a ziskané emulgaci jedlych
rostlinnych oleji ve vodné fizi obsahujici ocet.

§ 25
Clenéni na skupiny a podskupiny

Clenéni na skupiny a podskupiny je uvedeno v p¥i-
loze ¢&. 8.

§ 26
Oznacovani
(1) Vejce se oznaluji Zivo&i§nym ndzvem ptika,
ze kterého pochézi. Slepiéi vejce a vyrobky ze slepi¢ich
vajec lze oznadit pouze nizvem ,vejce” nebo ,vajeény
vyrobek®.
(2) Slepiéi vejce se oznaéuji nizvem druhu a pod-
skupiny.
(3) MnozZstvi vajec se vyjadfuje poétem kusd.
(4) Pfi oznadovini vajec balenych se dile u vajec
a) L tfidy jakosti na obalu uvede hmotnostni sku-
pina,
b) &erstvych extra A se na obalu uvede i datum t#i-
déni,

®) Vyhld¥ka Ministerstva zem&d&lstvi & 326/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), j) a k) zdkona & 110/1997 Sb.,
o potravinich a tabdkovych vyrobcich a 0 zmé&né a doplnénf n&kterych souvisejicich zikond, pro zmrazené potraviny.
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c) &erstvych vajec extra A se obal doplni odstranitel-
nou piskou nebo etiketou, na které je vytisténo
slovo ,,Extra A€,

d) balenych IL tf¥idy jakosti B se oznaéi i na skofdpce
podle odstavee 5 pism. b), c) a d).
(5) Pfioznadovini slepidich vajec zabalenych a ne-
balenych se na skofpce vejce vyznadi u vajec

a) L tfidy jakosti kruh nebo ovil o priiméru 12 mm
a v ném hmotnostni skupina pismenem nejméné
3 mm vysokym,

b) II. tfidy jakosti B kruh nebo ovil o priméru
12 mm a v ném pismeno B nejmén& 5 mm vysoké,

¢) IL t¥idy jakosti B chladirenskd rovnostranny troj-
thelnik o stran€ nejmén& 10 mm,

d) II. tfidy jakosti B konzervovani kosoltverec
s uhlopfi¢kami 16 a 7 mm.
(6) PFi oznaloviani vyrobki z vajec musi byt uve-
dena
a) doba pouZitelnosti,
b) skladovaci teplota,
¢) u balenf nad 300 g nebo ml informace pro spotfe-

bitele ,po otevfeni urychlené spotfebujte®.

§ 27
PoZadavky na jakost

(1) Slepiéi vejce se podle smyslovych a fyzikalnich
ﬂoiadavkﬁ déli do tfid jakosti a hmotnostnich skupin,
teré jsou uvedeny v pfiloze &. 9.

(2) Vejce hmotnostn& netfidénd se vidy zafazuji
do IL. t¥idy jakosti.

(3) Smyslové, fyzikilni a chemické poZadavky na
majonézy jsou uvedeny v piiloze & 10.

§ 28
Technologické poZadavky

(1) Vejce urdend ke zpracovdni musi odpovidat
poZadavkiim stanovenym zvld$tnimi predpisy.”)

(2) K vyrobé& vajeénych vyrobki a tepelné neose-
tfenych potravin lze pouZit pouze tefelné ofetfené va-
jeéné obsahy ziskané z vajec odpovidajici poZadavkiim

stanovenym zvl4§tnimi pfedpisy.")

§ 29
Uvadéni do obéhu

(1) Vejce L t¥idy jakosti a vejce IL. t¥idy jakosti B
se uchovavaji pfi nekolisavé teploté prostfedi nejméné
5 °C a nejvyse 18 °C.

(2) Vejce 1L tfidy jakosti B chladirenskd se uchovavaji
pii teplot& prostiedi, kter4 je niZ3{ neZ 5 °C a neklesne
pod minus 1,5 °C, a relativni vlhkosti vzduchu 70 % aZ

85 %.

(3) P4ska nebo etiketa uvedend v § 26 odst. 4
pism. c¢) musi byt sedmy den po t¥idéni z obalu od-
stranéna a vejce se dile uvdd&ji do ob&hu jako vejce
L. t¥idy jakosti A.

(4) Majonézy balené se uchovivaji pfi nekolisavé
teploté prostfedi nejméné 0 °C a nejvyse 15 °C.

(5) Do ob&hu se mohou uvidét pouze vyrobky
z vajec uzavfené v neprody3nych obalech.

(6) Do ob&hu se nesmi uvidét vyrobky z vajec,
kde surovina nebyla tepelné ofetfena v souladu se
zvld$tnimi predpisy.!)

§ 30
Piechodné ustanoveni
Oznaleni masa, masnych vyrobki, ryb, ostatnich
vodnich Zivo&ichii a vyrobkd z nich, vajec a vyrobkid
z nich, balenych v obdobi od 1. ledna 1998 do 31. bfez-
na 1998 se posuzuje jen v rozsahu § 6 zikona.

§ 31
Utinnost
Tato vyhldska nabyvi ¢innosti dnem vyhl4Seni,
s vyjimkou ustanoveni § 3, 12, 20 a 26, kterd nabyvaji
dcinnosti dnem 1. dubna 1998.

Ministr:

Ing. Lux v. r.
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Pfiloha &. 1 k vyhlasce &. 327/1997 Sb.

Clenéni na skupiny

druh

skupina

maso

vysekové maso

kosti

droby

syrové sadlo, 1ij

krev

mleté maso

drubeZ, dribeZi maso

kralik, krali¢i maso

zvefina

ostatni (dle ZivoCi§ného druhu)

Pfiloha &. 2 k vyhlasce &. 327/1997 Sb.

Seznam drobu podle jednotlivych druhu jateénych zvirat

druh

druh

vepiové plice se srdcem

hovézi hlava s jazykem a mozkem

vepiové plice

hovézi hlava s mozkem bez jazyku

vepiové srdce

hovézi hlava bez mozku, bez jazyku

vepfovy jazyk s podjazyCim

hovézi jazyk s podjazyCim

vepiova slezina

hovézi jazyk bez podjazyci

veprové ledvinky

hovézi maso z hlavy

vepiovy mozek

hovézi mozek

vepfovd micha

hovézi tlama opafend

vepiové Zaludky prané a ztuZzené

hovézi maso z jicnu

teleci hlava bez kiZe s mozkem

hovézi jatra

teleci hlava bez kiuze bez mozku

hovézi srdce

teleci mozek

hovézi plice

teleci tlama opafend

hovézi slezina

teleci celé osrdi

hovézi ledvinky

teleci jatra

hovézi brzlik

teleci plice se srdcem

hovézi dr§tky oparené a ztuZené

teleci plice

kravské vemeno
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teleci srdce

by¢i zldzy loupané

teleci jazyk s podjazycim

hovézi micha

teleci slezina

veprové celé osrdi

teleci okruzi s dr§tiCkou

veprova jatra

konisky Zaludek

teleci noZky opafené

koniskd hlava s mozkem bez jazyku

teleci brzlik

konské maso z hlav

teleci ledviny

kuteci krky

skopovd hlava s jazykem a mozkem

kufeci jatra

skopové celé osrdi

kufeci Zaludky

skopovad jéatra

kufeci srdce

skopové plice se srdcem

slepici krky skopové plice

slepiCi jatra skopové srdce

slepi¢i Zaludky skopova slezina

slepici srdce skopova drsticka opafend ztuZend
kachn{ krky skopové vemeno

kachnf jétra kozi hlava s jazykem a mozkem
kachni Zaludky kozi celé osrdi

kachni srdce kozi jatra

husi krky kozi plice se srdcem

husf jatra kozi plice

husi Zaludky kozi srdce

hus{ srdce kozi slezina

kritf krky kozi drsticka opafend ztuZend
kriti jatra kozi vemeno

kriti Zaludky konisky jazyk s podjazycim

kriti srdce

koniskd jatra

krali¢i plice

koniské plice

krali¢i srdce

konské srdce

krali¢i jatra

konsk4 slezina

krali¢i ledviny

konsky mozek

koriské ledviny
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Pfiloha &. 3 k vyhlasce &. 327/1997 Sb.

Clenéni na skupiny

Druh Skupina

tepelné opracovany
tepelné€ neopracovany
masny vyrobek | trvanlivy

polotovar
konzerva
Pfiloha &. 4 k vyhlasce &. 327/1997 Sb.
Uvadéni do obéhu
Masny vyrobek Teplota vyrobku | Relativni vlhkost
max. vzduchu max.
Tepelné opracovany 5°C
Tepelné neopracovany 5°C
Trvanlivy 15 °C 85%
Polotovar 5°C
Konzerva stanovi vyrobce na obale

Pfiloha &. 5 k vyhlasce &. 327/1997 Sb.

Technologické poZadavky na jednotlivé skupiny vyrobki

Masné vyrobky Charakteristika a technologické poZadavky

Tepeln€ opracované Jsou vyrobky, u kterych bylo ve vSech ¢astech
dosaZeno tepelného tcinku odpovidajicimu
plisobeni teploty 70 °C po dobu minim4Iné
10 minut.

Tepelné neopracované ur€ené k (Jsou vyrobky z mélnéného dila, do kterého
pfimé spotfebé bez dalsi dpravy [miize byt vmichdvédna vlozka, nebo je jejich
dilo tvofeno hrubé zrménou vlozkou s malym
podilem spojky, urené k piimé spotiebe bez
dalsi dpravy.
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Trvanlivé

Jsou vyrobky, u nichZ doSlo riznymi
technologickymi procesy jako je napf. uzen,
vafeni, suSeni a zrdni nebo vlivem uzeni,
vafeni, suSeni a zrani nebo vlivem sloZeni
surovin k prodlouZeni idrZnosti, zejména
sniZenim obsahu vody a prob&hnutim zractho
procesu a dosaZen{ charakteristickych vlastnosti
s minimaln{ dobou trvanlivosti 21 dni pfi
teplot& skladovani do 15 °C a hodnotou
aw(max.) = 0,93.

Masné polotovary

Tepeln€ neopracovand upravend masa nebo
smési mas, poptipadé dalsich surovin, ldtek
aromatizujicich a pomocnych, uréenych k
tepelné kuchynské tipravée.

Masné konzervy

Jsou masné vyrobky nebo upravend masa
sterilovand v neprodySnych obalech, v jejichz
sttedu bylo dosaZeno tepelného ucinku, ktery
odpovid4 piisobeni teploty 121 °C po dobu
minimdIn€ 10 minut.

Pfiloha &. 6 k vyhlasce &. 327/1997 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Druh

Skupina

Podskupina

ryby

sladkovodni
moftské

cerstvé
zmrazené

ostatni vodni Zivo¢ichové

podle jednotlivych
ZivociSnych rodil nebo
druhi

Cerstvé
zmrazené

vyrobky z ryb nebo
ostatnich vodnich
ZivoCichu

zmrazené
uzené
smazené
solené
susené
marinované
polokonzervy
konzervy
polotovary




Technologické poZadavky a pozadavky na jakost, baleni a skladovini ryb a ostatnich vodnich Zivodichii a vyrobkii z nich

Pfiloha &. 7 k vyhlasce & 327/1997 Sb.

dprava technologické zpracovan{ povolené odchylky od | poZadavky na jakost skladovdn{ doprava
deklarované
hmotnosti***
Cerstvé ryby a - nesmi vykazovat cizi pachy, povrchové
ostatn{ vodni znedi§téni a mechanické poskozent, viing
Zivotichové mus{ byt charakteristickd pro dany
zivoCisny rod nebo druh ryb a ostatnich
vodnich Zivo&ichd,
- konzistence musi vykazovat
charakteristické vlastnosti struktury
svaloviny,
- svalovina nesm{ obsahovat parazity
Skodlivé zdravi nebo poskozujici vzhled*
zmrazené ryby a viz. kap. Zmrazené potraviny
ostatn{ vodni
ZivoCichové
rybi vyrobky:
- uzené ryby - sladkovodni: celé, ptlend opracované ryby nebo porce ryb se nasoluji v solné ldzni | baleni: obsah vody ve svaloving - uzené vyrobky |v
nebo porcovand nebo nasucho do03kg -10% - 1yby tuéné  nejvice 70 % z ryb se skladuji | izotermickych
do1l0kg - 5% - ryby netuéné nejvice 80 % pfi tepoté v nebo strojné
- mofské: vlastnf uzenf: do20kg - 3% rozmezi 1 °C aZ | chlazenych
- 1yby celé (s hlavou a) uzeni studenym koufem **** - probihd obvykle pfi nad 20 kg - 2% obsah soli u vyrobkd uzenych studenym | 8°C. piepravnicich
a vnitfnostmi), teplotdch do 29°C koufem 3-8%hmotnostnich pii teplotd
- kuchané (zbavené hlav 1°C az 8°C

a vnitfnosti, vystelky dutiny
bii¥nf a krevnich sraZenin),
- Cdstecné kuchané
(s hlavou zbavené
vnitfnostf, ryby zbavené hlav
a stfivek),
- ryby vyko§téné - filety
(ryby kuchané bez pétefe
a ploutvi s vyjimkou hibetnf
ploutve),
- ryby porcované

b) uzeni horkym koufem — rovnomé&rné prohfati
svaloviny musi byt vys§i neZ 65 °C

po vyuzeni musi byt vyrobky pfed balenim
bezprostfedng zchlazeny na teplotu v balirng nebo niZs,
po zabaleni na teplotu, pfi které budou pfepravoviny

a skladovany
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- smaZené ryby zdkladni surovina - po smaZeni musf byt vyrobky pfed balenim baleni: - k vymeéné tukové ldzné pfi smaZen{ skladujf se pH v
opracovdna smaZenim: bezprostfedné zchlazeny na teplotu v balirng (nebo do03kg -10% mus{ dojit, jestliZe ¢islo kyselosti je vySsi | teploté izotermickych
- ryby Cdstecné kuchané niZ§i), po zabaleni na teplotu, pfi které budou do1l0kg -5% neZ 2,0 mg KOH v 1 g tuku, v rozmezi 1°C | nebo strojné
- ryby kuchand pfepravoviny a skladovdny do20kg -3% - ke smaZenf se pouZivd tuk nebo olej az 8°C chlazenych
- ryby vykoitsné (filety) nad 20kg -2% s bodem zakoufeni nejméné 170°C piepravnicich
- rybi filé pfi teplotg
- ryby porcované 1°C az 8°C
- separované rybi maso
- poZivatelné vnitfnosti z ryb
- solené ryby a z Cerstvych nebo zmrazenych baleni: obsah soli: v
vyrobky ze ryb***# jiker a mli¢f do03kg -10% v siln€ solenych vice nez 14% izotermickych
solenych ryb do1l0kg -5% v stfedng solenych 10 az 14% nebo strojnd
do20kg -3% v slabg solenych 6 az 10% chlazenych
piepravnicich
pfi teplotd
1°C az 8°C

- sardelovd pasta

sardelovd pasta v tubé:

-10%
baleni:
do 350 g - 10%
nad 350 g - 5%

obsah soli:
nejvyse 25 %

pfi nekolfsajici
teploté do 15°C

pfi teplotg do
15°C

- sufené ryby

suSené nesolené ryby
sufené solend ryby

obsah vody je niZsi neZ 18%.

- marinované
- za studena
- za tepla

- ryby &dsteéné kuchané
( s hlavou zbavené
vnitfnosti, zbavené hlav
a stfivek)

- ryby kuchané (zbavené
hlav a vnitfnosti, vystelky
dutiny bfi$nf a krevnich
sraZenin)

- ryby vyko§téné - filety
(ryby kuchané, bez
pétefe a ploutvi, s vyjimkou
hibetni ploutve)

- ryby porcované

- studené marinddy**** - zgkladn{ surovina pfipravena
studenou cestou marinovdnim v marinovacich ldznich
dulezity je pomer koncentrace soli a
kyscliny v marinovacf ldzni a hmotnostni pomér
marinované rybi suroviny k mnoZstvi zraci lizng

- tepelné marinddy - zdkladni surovina opracovédna teplou
cestou (vafend, pedend).

K docfleni poZadované chuti a prodlouZeni trvanlivosti
se marinddy zalévaji sladkokyselym ndlevem, rosolem,
majonézou, omickami, remulddami, a pod.

baleni:

do 0,3 kg -10%
do10kg -5%
do20kg -3%

piftomnost konzervanti pfenosem

pfi teploté 1°C
az 8°C

v
izotermickych
nebo strojnd
chlazenych
piepravnicich
pfi teploté 1°C
az 8°C

v
izotermickych
nebo strojnd
chlazenych
piepravnicich
pfi teplots 1°C
az 8°C
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- polokonzervy
- pasterované konzervace provedend - za normdlniho tlaku pfi teploté do 100°C v obalech neprodySné uzaviené obaly v
tepelnym oSetfenim v izotermickych
obalech nebo strojné
chlazenych
- nepasterované pouziti konzervantil pfepravnicich
doba pouZitelnosti je prodlouZena pii
teploté 1°C az
8C
- konzervy vyrobky z Cerstvych nebo sterilace v pfetlakovych autokldvech podle druhu balent: hmotnost odkapaného podilu masa ve skladujf se v pfi teploté do
zmrazenych ryb a ostatnich | vyrobkid obvykle pfi teploté 115-121°C v jddie do350g -10% vyrobeich ryb sledovitych (Clupeidae) suchych, dobfe | 15°C
vodnich Zvocichd nebo plechovky nad350g 5% a makrelovitych (Scompbridae) musi byt | vitratelnych
jejich &dsti, v neprodysné nejménd mistnostech
uzavienych obalech, - s olejem 70 % chrédnéné pred
sterilované v autokldvu - ve vlastnf §{4v&, solném piimym
piedepsanym zpisobem. roztoku nebo vodé 60 % dtinkem
- s omdckami a jinymi slune¢nich
pfidanymi slozkami 50 % paprsku a pfed
—ostatni méné nez 50 % mrazem.
termostatovd zkouska: ** stanovi vyrobce
na obalu
- polotovary polotovary se vyrdbgji - teplota rybi svaloviny v prib&hu zpracovan{ nesmi chlazené
pievéding: pfesdhnout +10 °C polotovary se
- ze svalovych partif ryb - separované rybi maso musi byt po separaci ihned skladujf v
- ze separované rybi zmrazeno nebo zpracovidno do vhodng stabilizovanych chladirenskych
svaloviny nebo zmrazenych vyrobkd prostorech pfi
- z filetd ze sladkovodnich - vyrobky ze sladkovodnich ryb uréené k prodeji v nekolisavé
Iyb Cerstvém nebo chlazeném stavu musf byt po teplotg 0 °C az
- z poZivatelnych vnitinosti zpracovéni zchlazeny na 0°C aZz 5°C 5°C
a gondd - do specidlnich vyrobki ze sladkovodnich ryb se
zpracovévaji poZivatelné vnitinosti Eerstvé (do 24 hodin
po ziskdnf) nebo zmrazené
* = §kodlivost se posuzuje podle veterindrnich pfedpist
4 = provdd{ se termostatovou zkouskou pfi teploté 35°C 10 dndl nebo pfi teploté 38°C 7 dnd
*hk = u dvaceti ndhodné odebranych spotiebitelskych baleni musi primérnd hodnota odpovidat nejméné deklarované hmotnosti
***+ = ryby a vyrobky z nich, urfené k pfimé spotfebg, které nebyly podrobeny tepelné dpravé nebo u nichZ tepelnd dprava nepfesdhla 60°C, musi byt zmrazeny na teplotu niZ§f neZ minus 20°C po dobu

nejméné 24 hodin
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Pfiloha &. 8 k vyhlasce &. 327/1997 Sb.

Clenéni na skupiny a podskupiny

druh skupina podskupina
vejce I. tfida jakosti Cerstvd EXTRA A
Cerstvd A
II. tfida jakosti B

B chladirenska
B konzervovana

vyrobky z vajec majonézy ochucené
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Pfiloha &. 9 k vyhlasce &. 327/1997 Sb.

Smyslové pozadavky na slepi¢i vejce pro jednotlivé tridy jakosti

Tabulka 1
I. tfida jakosti II. tfida jakosti
Cerstvd vejce Cerstvd vejce vejce
EXTRA A A B
Skotédpka Cistd, neposkozend normélniho tvaru
normdlniho tvaru neposkozend, slabé
znedisténi a deformace
jsou piipustné
Vzduchovi méné neZ 4 mm vysokd | mén€ neZ 6 mm vysokd | nejvySe 9 m vysokd
bublina
v dobé€ jakostni kontroly pfi baleni nepohyblivd pohyblivd nejvyse do
poloviny délky vejce
Zloutek nezfetelné viditelny, kulaty, ve sttedové poloze, pfi | viditelny, slab& zplostély
otdCeni mirné€ pohyblivy a vracejici se do stfedové
polohy
Bilek prihledny prihledny
Zirodek vyvoj zdrodku nepostfehnutelny vyvoj zdrodku
nepostfehnutelny
Cizi téliska nepfipustnd nepiipustnd

Vajecny obsah

Ptipustné
odchylky
jakosti vajec

bez ciziho pachu

7% vajec neodpovidajicich pozadavkiim pro tuto
ttidu, av8ak nejvyse:
- 1% vajec s cizimi télisky
- 4% prasklych vajec

bez ciziho pachu

7% vajec
neodpovidajicich
poZzadavkim pro tuto
ttidu
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Fyzikalni pozadavky na slepiéi vejce
Tabulka 2
Hmotnostni skupina Hmotnost 1 vejce Minimédlni hmotnost
v gramech 100 kust v kilogramech

XL velmi velkd 73 a vice 73
L velka od 63 do 73 6,4
M stfedni od 53 do 63 54
S mald méné neZ 53 4,5

Ptipousti se nejvice 6 % vajec bezprostfedné nizsi skupiny hmotnosti

Vejce tfidy B nemusi byt hmotnostné tfidéna.

Piiloha &. 10 k vyhldsce &. 327/1997 Sb.

PozZzadavky na jakost majonéz

Smyslové pozadavky na jakost majonéz

Tabulka 1

znak

konzistence a barva

v zdvislosti na obsahu oleje — pastovitd, krémovitd a7 polotekutd
stejnorodd hmota, olej neodd€len, ¢dstice kusovitych pfisad
rovnom&rné rozptylené, mensi vzduchové dutinky ptipustné, vyrobky
nesm¢ji obsahovat zbytky vajeCnych skofdpek, nelistot, cizich
pfedmétd a hrudek vaje€né hmoty

viiné typickd pro majonézy, mirné nakysld, pfipadné po pouZzitych ptfisaddch
a koteni
chut nakysld, po pouZitych ptisaddch, bez cizich pachuti

Fyzikalni a chemické poZadavky na jakost majonéz

Tabulka 2
ukazatel hmotnosti %
obsah tuku podle trznich druhii 10,0 az 85,0
obsah Zloutku nejméné 2,0
hodnota pH nejvyse 4.5
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OPATRENI USTREDNICH ORGANU

Ministerstvo financi

vydalo podle § 4 odst. 2 zdkona &. 563/1991 Sb., o d&etnictvi, opatfeni &. j. 283/83 621/1997 ze dne 2. pro-
since 1997, kterym se upravuje tiétovd osnova a postupy uétovini pro obecné prospésné spoleénosti.

Opatfeni nabyvi ¢innosti dnem 1. ledna 1998.

Opatfeni bude uvefejnéno ve Finanénim zpravodaji. Do doby uvefejnéni lze do né&j nahlédnout na
Ministerstvu financi, Letensk4 15, 118 10 Praha 1-Mal4 Strana.

Ministerstvo financi
vydalo podle § 4 odst. 2 zdkona &. 563/1991 Sb., o d&etnictvi, opatfeni &. j. 283/74 734/1997 ze dne 2. pro-

since 1997, kterym se upravuje ii¢tova osnova a postupy uétovini pro rozpoétové a prispévkové orga-
nizace a obce.

Opatfeni nabyvi u¢innosti dnem 1. ledna 1998.

Opatfeni bude uvefejnéno ve Finanénim zpravodaji. Do doby uvefejnéni lze do né&j nahlédnout na
Ministerstvu financi, Letenskd 15, 118 10 Praha 1-Mal4 Strana.

Ministerstvo financi

vydalo podle § 4 odst. 2 zdkona &. 563/1991 Sb., o d&etnictvi, opatfeni &. j. 283/86 550/1997 ze dne 2. pro-
since 1997, kterym se méni a upravuji icetni vykazy Rozvaha rozpoctovych a pfispévkovych organizaci
(Rozvaha Ué ROPO 3 - 02) a Roéni piehled aktiv a pasiv obci (Malé obce U¢ 6 - 01).

Opatfeni nabyvi ¢innosti dnem 1. ledna 1998 s vyjimkou &l. I bodu 3, ktery plati jiZ pfi sestavovani
ddetnich vykazi za rok 1997.

Opatfeni bude uvefejnéno ve Finanénim zpravodaji. Do doby uvefejnéni lze do n&j nahlédnout na
Ministerstvu financi, Letensk4 15, 118 10 Praha 1-Mal4 Strana.

Ministerstvo financi

vydalo podle § 4 odst. 2 zdkona &. 563/1991 Sb., o i&etnictvi, opat¥eni &. j. 283/83 619/1997 ze dne 2. pro-
since 1997, kterym se upravuje Gétova osnova a postupy uctovini pro politické strany, hnuti, obéanski
sdruZeni a jiné nevydéle¢né organizace.

2

Opatfeni nabyvi ¢innosti dnem 1. ledna 1998.

Opatfeni bude uvefejnéno ve Finanénim zpravodaji. Do doby uvefejnéni lze do n& nahlédnout na
Ministerstvu financi, Letensk4 15, 118 10 Praha 1-Mal4 Strana.
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Ministerstvo financ{

vydalo podle § 4 odst. 2 zdkona & 563/1991 Sb., o déetnictvi, opatfeni &. j. 281/89 070/1997 ze dne
2. prosince 1997, kterym se upravuji postupy uétovini pro podnikatele.

Opatfeni nabyvi ¢innosti dnem 1. ledna 1998.

Opatfeni bude uvefejnéno ve Finanénim zpravodaji. Do doby uvefejnéni lze do n& nahlédnout na
Ministerstvu financi, Letensk4 15, 118 10 Praha 1-Mal4 Strana.

Ministerstvo financ{

vydalo podle § 4 odst. 2 zdkona & 563/1991 Sb., o uletnictvi, 0£ati"en1' &. j. 281/90 550/1997 ze dne
8. Erosince 1997, kterym se upravuji postupy uétovini u fyzickych osob provozujicich podnikatelskou
nebo jinou vydéleénou &innost détujicich v soustavé jednoduchého uéetnictvi.

Opatfeni nabyvi u¢innosti dnem 1. ledna 1998.

Opatfeni bude uvefejnéno ve Finanénim zpravodaji. Do doby uvefejnéni lze do né&j nahlédnout na
Ministerstvu financi, Letenskd 15, 118 10 Praha 1-Mal4 Strana.

Ministerstvo financi

vydalo podle § 4 odst. 2 zdkona & 563/1991 Sb., o tletnictvi, opatfeni &. j. 283/89 068/1997 ze dne
4. prosince 1997 k roéni uéetni uzivérce a k ptedkliddni ddaju roéni dletni zdvérky za rok 1997
u ustfednich orgdnt a rozpoétovych a pfispévkovych organizaci jimi zfizovanych.

Opatfeni nabyvi u¢innosti dnem vyhléd3eni tohoto ozndmeni ve Sbirce zdkont.

Opatfeni bude uvefejnéno ve Finanénim zpravodaji. Do doby uvefejnéni lze do né&j nahlédnout na
Ministerstvu financi, Letensk4 15, 118 10 Praha 1-Mal4 Strana.

Ministerstvo financi

vydalo podle § 4 odst. 2 zékona & 563/1991 Sb., o wletnictvi, opatfeni &. j. 283/89 069/1997 ze dne
4. prosince 1997 k roéni ucetni uzdvérce a k predkliddni ddaju roéni dGletni zdvérky za rok 1997
u okresnich dfadi, obci a rozpoctovych a piispévkovych organizaci jimi zfizovanych.

Opatfeni nabyvi t¢innosti dnem vyhl43eni tohoto ozndmeni ve Sbirce zdkont.

Opatfeni bude uvefejnéno ve Finanénim zpravodaji. Do doby uvefejnéni lze do n&j nahlédnout na
Ministerstvu financi, Letensk4 15, 118 10 Praha 1-Mal4 Strana.
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UPOZORNENI ODBERATELUM

V é&istce 1 roéniku 1998 bude publikovina vyhldska Ministerstva zdravotnictvi ¢. 1/1998 Sb., kterou se
stanovi poZadavky na jakost, postup p¥i piipravé, zkouseni, uchovivini a davkovani lé¢iv (Cesky Iékopis).

Cistka 1/1998 Sb. obsahuje ﬁouze tento pfedpis a mé strany & 1 aZ 3360, cena &stky je 2040,— K& Bude
rozesldna dne 15. ledna 1998. Vyhl4ska nabyvi #innosti dnem 1. dnora 1998.

Cistku obdr¥f pouze ti predplatitelé, ktef si ji na zikladé oznimeni vydavatele objednali.

Od 15. ledna 1998 bude moZno si &istku 1/1998 Sb. zakoupit v prodejnich Sbirky zdkonti nebo si ji objednat
na adrese MORAVIAPRESS, a. s., U pény 3061, 690 02 Bfeclaw.

Redakce

Vydévi a tiskne: Tiskirna Ministerstva vnitra, p. 0., Bartiiikova 4, post. schr. 10, 149 01 Praha 415, telefon (02) 792 70 11, fax (02) 795 26 03 —
Redakce: Ministerstvo vnitra, Nad Stolou 3, post. schr. 21/SB, 170 34 Praha 7-HoleSovice, telefon: (02) 37 69 71 a 37 88 77, fax (02) 37 88 77 —
Administrace: pisemné objednivky pfedplatného, zmény adres a po&tu odebiranych vytiski —- MORAVIAPRESS, a. 5., U Pény 3061, 690 02 Bfeclav,
telefon 0627/305 161, fax: 0627/321 417. Objednivky ve Slovenské republice pfijim4 a titul distribuuje Magnet-Press Slovakia, s. r. 0., Teslova 12,
821 02 Bratislava, tel./fax: 00421 7 525 46 28, 525 45 59. Roéni ptedplatné se stanovuje za doddvku kompletniho roéniku vEetné rejstitku a je od
ptedplatiteld vybirino formou zdloh ve vy3i oznidmené ve Sbirce zdkontl. Zivére&né vyitovini se providi po dodini kompletniho roéniku na ziklad&
pottu skuteéng vydanych &istek (prvni ziloha &inf 2300,~ K&) — Vychdz{ podle potieby — Distribuce: celorogni pfedplatné i objedndvky jednotlivych
&isteck — MORAVIAPRESS, a. 5., U Pény 3061, 690 02 Bfeclay, telefon: 0627/305 179, 305 153, fax: 0627/321 417. — Drobny prodej — BeneSov:
HAAGER - Potfeby $koln{ a kanceld¥ské, Masarykovo nim. 101; Bohumin: ZDB, a. s., technickd knihovna, Bezru¢ova 300; Brno: GARANCE-Q,
Koli§té 39, Knihkupectvi CS, Kapucinské nim. 11, Knihkupectvi M. Zeni¥ka, Kvitindfski 1, M.C.DES, Cejl 76, SEVT, a. s., Ceskd 14; Ceské
Budgjovice: Prospektrum, Kn&sskd 18, SEV'T, a. s., Krajinski 38; Hradec Krilové: TECHNOR, Hofickd 405; AUTOSKOLA, Pospi3il Jaroslav,
Velké nim. 132; Chomutov: DDD Knihkupectvi-Antikvaridt, Ruskd 85; Jihlava: VIKOSPOL, Smetanova 2; Kadaii: Knihafstvi — P¥ibikov4,
J. Svermy 14; Kladno: eL VaN, Ke Stadionu 1953; Klatovy: Krameriovo knihkupectvi, Klatovy 169/L; Kolin 1: Knihkupectvi U Kaski, Karlovo
ném. 46; Liberec: Podjestédské knihkupectvi, Moskevskd 28; Most: Kniha M + M, Lipovd 806, Knihkupectvi RtZitka, Sefikova 529/1057; Olomouc:
BONUM, Ostruznick4 10, Tycho, OstruZnickd 3; Ostrava: LIBREX, NédraZni 14, Profesio, Hollarova 14, SEV'L, a. s., Dr. Smerala 27; Pardubice:
LEJHANEG, s. r. 0., Sladkovského 414, Knihkupectvi Z. Petrovd, Pasi¥ Sv. Jana a Za Pas¥f; Plzefi: ADMINA, Uslavskd 2, EDICUM, Vojanova 45,
Technické normy, Libkova pav. & 5; Praha 1: ALBERTNET, RevoluZn{ 1/655, FISER-KLEMENTINUM, Karlova 1, LINDE Praha, a. 5., Opleta-
lova 35, NADATUR, Hybernski 5, PROSPEKTRUM, Na Poii&{ 7; Praha 2: B. Welleminovd, Dittrichova 13; Praha 4: Abonentn{ tiskovy servis,
Zdiméfickd 1446/9, PROSPEKTRUM, Nékupni centrum, Budgjovickd, SEVT, a. s., Jihlavskd 405; Praha 5: SEVT, a. s., E. PeSkové 14; Praha 6: PPP —
Stafikovd Isabela, Verdunskd 1; Praha 8: JASIPA, Zenklova 60; Praha 10: BMSS START, aredl VU JAWA, V Korytech 20; Pferov: Knihkupectvi
EM-ZET, Barto$ova 9; P¥ibram: VEMA, Koreck4 Blanka, Cechovski 138; Sokolov: Arbor Sokolov, a. 5., Nddrazni 365; Sumperk: Knihkupectvi D-G,
Hlavni t¥. 23; Teplice: L + N knihkupectvi, Kapelni 4; Trutnov: Galerie ALFA, Bulharskd 58; Usti nad Labem: 7 RX s. r. 0., Mirovi 4, tel.: 047/44 249,
44 252, 44 253; Zabtch: Knihkupectvi PATKA, Zizkova 45; Zlin-Louky: INFOSERVIS, aredl Telekomunikaénich montdZi; Zlin-Malenovice:
Ing. M. Kugefik, aredl HESPO; Znojmo: Knihkupectvi Houdkov4, DiviSovo nim. 12; Zatec: Prodejna U Pivovaru, Zizkovo ndm. 76. Distribuéni
podminky pFedplatného: jednotlivé &istky jsou expedoviny neprodlen& po dodin z tiskirny. Objednivky nového ptedplatného jsou vyfizoviny do
15 dnt a pravidelné dodivky jsou zahajoviny od nejbli¥$f &dstky po ovéfen{ dhrady p¥edplatného nebo jeho zilohy. Cistky vyslé v dobé od
zaevidovéni pfedplatného do jeho thrady jsou doposiliny jednorizové. Zmény adres a pottu odebiranych vytiskii jsou providény do 15 dnd.
Reklamace: informace na tel. &fsle 0627/305 168. V pisemném styku vidy uvadgjte ICO (privnické osoba), rodné &islo (fyzickd osoba). Pod4véani
novinovych zisilek povoleno Ceskou postou, s. p., Odstépny zévod Jizni Morava Reditelstvi v Brng &. j. P/2-4463/95 ze dne 8. 11. 1995,
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