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VYHLASKA
ze dne 27. &ervna 2003

o veterindrnich poZadavcich na vajeéné vyrobky

Ministerstvo zemé&délstvi stanovi podle § 78 zi-
kona &. 166/1999 Sb., o veterindrni pééi a 0 zmé&né né-
kterych souvisejicich zdkont (veterinirni zdkon), ve
znéni zdkona &. 131/2003 Sb., (déle jen ,,zdkon“) k pro-
vedeni § 22 odst. 2 a § 24 odst. 2 zikona:

§1

(1) Tato vyhliska quravuje v souladu s l_‘ira’wem
Evropskych spoleenstvi') veterindrni podmf
roby vajednych vyrobki a jejich uvddéni do ob&hu.

(2) Tato vyhl4ska se nevztahuje na

a) hotové potravindfské vyrobky z vajeénych vy-
robkti, odpovidajicich poZadavkim uvedenym
v§4,

b) vajeéné vyrobky, které byly ziskiny v provozu,
v némZ se neuplatiiuje primyslovy zpisob jejich
vyroby, a které jsou bez jake’hokZﬁ oetfeni pou-
Zity k vyrob& potravin uréenych k pfimé lidské
spotfeb&, nebo jsou bezprostfedné po pfipravé
konzumovény pfimo na mistg.

§2
Pro tdgely této vyhldsky se rozumi
a) vajeénﬁ?mi vyrobky — vyrobky ziskané z vajec,
z jef'{ic sloZek nebo z melanZe po odstranéni sko-
fipky a podskofipkovych blan a uréené k lidské
spotfeb& mohou byt z&isti doplnény jinymi po-
travinami a pfidatnymi litkami a mohou byt te-
kuté, koncentrované, sulené, krystalizované,
zmrazené, hluboce zmrazené nebo koagulované,

b) produkénim hospodéfstvim —hospoda¥stvi, v némz
jsou produkovina vejce urleni k pfimé lidské
spotfebg,

¢) podnikem - podnik, zdvod, popfipadé jiné zafi-
zeni, schvileny pro vyrobu nebo o3etfeni vajeé-
nych vyrobkd,

d) kfapy - vejce s poruSenou skofipkou, kterd viak

drZi pohromadé a nemaji poruenou podskofip-
kovou blinu,

e) SarZi — vaje€né vyrobky pfipravené za stejnych
podminek, zejména stejnym zpisobem oSetfené
v jediném nepfetrZitém technologickém postupu,

f) zasilkou - vajeéné vyrobky doddvané soudasné na
stejné misto urleni k dal§imu zpracovani v potra-
vinifském primyslu, nebo uréené k pfimé lidské
spotfebg,

g) balenim — umisténi vajeénych vyrobki do obalu
jakéhokoli druhu, ktery splfiuje poZadavky stano-
vené zvld¥tnim pravnim predpisem.?)

§3

Stitni veterinirni spriva v souladu s § 48 odst. 1
pism. j) zdkona vede, zvefejfiuje na webové strince
Stitni veterinirni spravy a aktualizuje seznam schvile-
nych podnikid s jim pfidélenymi veterinirnimi schva-
lovacimi &isly.

§4
(1) Vajeéné vyrobky mohou byt pouZiviny jako
potravina nebo surovina k vyrobé potravinafskych vy-
robki, jen jestliZe spliiuji poZadavky stanovené v této
vyhldice a byly
a) ziskény z vajec slepic, kachen, hus, krit, perlicek
nebo k¥epelek s vylou€enim smési vajec riznych

druht,

b) oznaleny ddajem o procentudlnim podilu vaje&-
nych slozek, pokud jsou z&3sti dopliioviny jinymi
potravinami nebo surovinami, popfipadé p¥idat-
nymi litkami, které spliiuji poZzadavky stanovené
zvl&$tnim pravnim predpisem,’)

c) pfipraveny a oSetfeny v podniku schvileném pro
tuto &innost, ktery spliiuje podminky stanovené
v &astech I a II ptilohy k této vyhldsce,

d) pfipraveny za hygienickych podminek uvedenych
v &stech III a V pfilohy k této vyhliice z vajec,

!y Smérnice Rady 89/437/EHS ze dne 20. &ervna 1989 o hygienickych a zdravotnich podminkich v¥roby vajeénych vyrobki

a jejich uvddéni na trh.

Smérnice Rady 91/684/EHS ze dne 19. prosince 1991 pozméfiujici smérnici Rady 89/437/EHS ze dne 20. &ervna 1989
o hygienickych a zdravotnich podminkich vyroby vaje¢nych vyrobka a jejich uviddén{ na trh.

2) Vyhl4ska & 38/2001 Sb., o hygienickych poZadavcich na vyrobky urfené pro styk s potravinami a pokrmy.

%) Zgkon & 110/1997 Sb., o potravinich a tabikovych vyrobcich a 0 zmén& a doplnéni nkterych souvisejicich zdkont, ve

znéni pozdgjsich pfedpist.



Castka 72

Sbirka zikont & 200 / 2003

Strana 3783

kter4 spltiuji poZadavky stanovené v &isti IV pfi-
lohy k této vyhldsce,

e) oSetfeny zplsobem, ktery umoZiiuje dodrZovani
analytickych hodnot uvedenych v &asti VI pfilohy
k této vyhldsce; jestlize to viak vyZaduji techno-
logické diivody, spojené s pfipravou nékterych
potravindfskych vyrobkil ziskanych z vajednych
vyrobki, miZe krajskd veterinirni sprava povolit,
Ze pfi dodrZeni stanovenych podminek nemus{
byt uréité vajedné vyrobky tomuto oSetfeni pod-
robeny; v takovém pfipad€ musi byt tyto vajedné
vyrobky neprodlené pouZity v podniku, v némz
jsou uréeny k vyrobé jinych potravinifskych vy-
robk,

f) podrobeny veterinirni kontrole podle &isti VII
ptilohy k této vyhldsce,

g) baleny podle &isti VIII pfilohy k této vyhlisce,

h) skladoviny a pfepravoviny v souladu s &istmi IX
a X pfilohy k této vyhldsce.

(2) Vaje€né vyrobky uvedené v odstavei 1 musi
odpovidat analytickym hodnotim uvedenym v &is-
ti VI pfilohy k této vyhlasce.

(3) Jsou-li vaje¢né vyrobky uréeny k pfimé lidské
spotfeb&, musi byt opatfeny oznadenim zdravotni ne-
zévadnosti v souladu s &sti XI pfilohy k této vyhldsce
a mus{ sglﬁovat poZadavky stanovené na oznalovini
etiketou,”) prezentaci a propagaci®) potravindfskych
vyrobkii uréenych k prodeji spotfebiteli, stanovené
zvl&§tnim privnim pfe(fpisem})

§ 5

Vyrobei vajeénych vyrobkil v souladu s povin-
nostmi uvedenymi v § 22 odst. 1pism. d) aZ f) zdkona
a k naplnéni podminek stanovenych touto vyhlaskou:

a) odebiraji vzorky k laboratornimu vySetfeni za
iéelem kontroly, zda byly dodrZeny analytické
hodnoty uvedené v &isti VI pfilohy k této vy-
hlisce,

b) zaji§tuji, aby vajeéné vyrobky, které nelze ucho-
vévat pfi pokojovych teplotich, byly skladoviny
nebo pfepravoviny pfi teplotich uvedenych v &4s-
tech IX a X pfilohy k této vyhlisce,

c) stanovi dobu, po kterou je zarudena trvanlivost
vajednych V}’rroﬁkﬁ,

d) poskytuji na poZidini orginiim vykonivajicim
stitni veterinirni dozor zdznamy o vysledcich
kontrol a laboratornich vy3etfeni,

e) oznaluji kaZdou 3arZi vajeénych vyrobki tako-

vym zpisobem, aby bylo moZno zjistit datum je-
jich ofetfent; toto oznaleni musi byt uvedeno v z4-
znamu o oSetfeni vajeénych vyrobki a v oznadeni
zdravotni nezivadnosti,

f) umoZiiuji orgdniim vykonivajicim stitni veteri-
nirni dozor trvale p¥istup do viech &isti podniku,
aby se mohly pfesvéd&it, zda jsou dodrZzoviny
podminky stanovené touto vyhlaskou, a aby v pfi-
padé zjidténi nedostatkii mohly uloZit opatfeni
potfebni k jejich odstranéni.

§ 6

(1) Orgény vykondvajici stitni veterinirni dozor
nad vyrobou vajeénych vyrobki a jejich uvddénim do
ob&hu se pfi vykonu tohoto dozoru zamé¥ na kon-
trolu rezidui litek s farmakologickym a hormonilnim
déinkem, na rezidua antibiotik, pesticidii, detergenti
a jinych Skodlivych litek nebo litek, které by mohly
zménit smyslové vlastnosti vajeénych vyrobki a které
})21’ mohly byt nebezpeiné nebo skodlivé pro zdravi
idi.

(2) Obsahuji-li vajeéné vyrobky rezidua litek
uvedenych v odstavci 1, kterd pfekracuji jejich nejvy3ii
piipustni mnoZstvi stanovend zvld§tnimi privnimi
predpisy®) (déle jen ,stanovené limity*), nesmi byt po-
voleno jejich pouZiti v potravinich k lidské spotfebé
nebo jejich uvedeni do ob&hu, a to ani k vyrobé potra-
vindfskych vyrobkd, ani k p¥imé lidské spotfebé.

(3) Zjisti-li orgdny vykondvajici stitni veterinirni
dozor, Ze nejsou plnény veterinirni podminky vyroby
vajednych vyrobki stanovené touto vyhldskou, ugini
odpovidajici opatfeni k nipravé nedostatkil stanovend
zikonem.

§7

(1) Pfi oznaovini zdravotni nezdvadnosti podle

*) Vyhldska &. 324/1997 Sb., o zpGisobu oznafovin{ potravin a tabdkovych vyrobkd, o pfipustné odchylce od idaji o mno%-
stvi vyrobku oznageného symbolem ,e*, ve znéni pozd&jsich pfedpisi.

%) Zikon & 40/1995 Sb., o regulaci reklamy a o zm&né a doplnéni zdkona &. 468/1991 Sb., o provozovani rozhlasového

viv s

a televizniho vysildni, ve znéni pozdgjsich ptedpist.

6) Vyhldska & 53/2002 Sb., kterou se stanovi chemické poZadavky na zdravotni nezdvadnost jednotlivych druhii potravin
a potravinovych surovin, podminky pouZiti litek pfidatnych, pomocnych a potravnich dopliikd, ve znéni pozdgjsich

predpisi.

Vyhldska & 465/2002 Sb., kterou se stanovi maximilng p¥ipustné mnoZstvi rezidui jednotlivych druhd pesticidd v potra-

vinich a potravinovych surovinich.

Vyhldska & 273/2000 Sb., kterou se stanovi nejvy3§i piipustné zbytky veterindrnich 1é&iv a biologicky aktivnich ltek
pouZivanych v Zivodisné vyrob& v potravinich a potravinovych surovinich, ve znéni pozd&jsich ptedpisi.
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této vyhlasky se v podnicich, zdvodech, popfipadé ji-
nych zafizenich, v nichZ se vyrdbéji a uvé(féjf do ob&hu
vajeéné vyrobky a jeZz byly schvileny podle zikona
a uvedeny na seznamu uvefejndném Evropskou ko-
mis{, pouzivaji do dne, jimZ vstoupi smlouva o pfistou-
peni geské republiky k Evropské unii v platnost, ozna-
&eni ovilného tvaru, v jejichZ horni &isti je velkymi
pismeny psand zkratka ,,CZ“ a ve stfedni &4sti veteri-
nirni schvalovaci &islo podniku.

(2) V ostatnich podnicich, zdvodech, popfipadé

jinych zafizenich se pouZivaji oznaleni kruhového
tvaru.

2 § 8
Ucinnost
(1) Tato vyhldska nabyvi ulinnosti dnem jejitho
vyhla3eni.
(2) Ustanoveni § 7 odst. 1 pozbyvi platnosti

dnem vstupu smlouvy o pfistoupeni Ceské republiky
k Evropské unii v platnost.

Ministr:

Ing. Palas v. r.
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Pfiloha k vyhlasce &. 200/2003 Sb.

VETERINARNI POZADAVKY NA VYROBU VAJECNYCH VYROBKU
A JEJICH UVADENI DO OBEHU

I
Vseobecné podminky pro schvalovini podnikt
Podnik lze schvilit, jen jestlize ma

1. v prostorech, kde jsou skladovdna vejce nebo kde se vyrabéji a skladuji vajeéné vyrobky:

a) podlahy z nepropustného materidlu, snadno &istitelné a dezinfikovatelné, odoldvajici hnilobg, které jsou
poloZené tak, aby voda mohla snadno odtékat. Voda musi byt odvidéna do kanaliza&nich vpusti opatfenych
mfiZkou a sifondZ{ proti pronikéni pachi;

b) stény hladké, odolné a nepropustné, se svétlym, omyvatelnym povrchem do vy3e nejméné 2 m, v chladirnich
nebo mrazirnich a ve skladech nejméné do vyse skladovini zboZi. Spojnice mezi podlahou a sténami musi

v

byt zaoblené nebo podobnym zplisobem upravené tak, aby to usnadfiovalo &i$téni;

c) dvefe z odolného materidlu. Dfevéné dvefe musi mit z obou stran hladkou a nepropustnou povrchovou
lpravu;

d) snadno distitelné stropy, FeSené a upravené zpiisobem neumoZfujicim usazovani neéistot, tvorbu plisni,
odlupoviani ndtéru a kondenzaci par;

e) vyhovujici vétrin{ a pfipadné dostatedny odvod par;

f) dostatedné pfirozené nebo umélé osvétleni;

g) co neﬂbh’ie pracovnim mistim dostateény podet zafizeni k myti a dezinfekei rukou, jakoZ i k &i§tén{ a de-
zinfekei stroji, nidob, ndstroji a pracovnich pomicek. Tato zafizeni musi byt vybavena iﬁ’tokem teplé
a studené vody nebo pfedem smichané vody o vhodné teploté a prostfedky k myti, dezinfekei a hygienic-
kému osuSovani rukou. Vodovodn{ baterie nesmi byt ovladatelné rukou, pfedloktim ani paZi (dile jen

v v

»Tuéné®);

2. dostateény pocet $aten s hladkymi, nepropustnymi a omyvatelnymi sténami a podlahami, s umyvadly,
sprchami a splachovacimi zdchody, které jsou umistény, uspofidiny a Vygaveny tak, aby &isté &4sti budovy b l);r
cirénény pfed kontaminaci. Zichody se nesmi otevirat pfimo do pracovnich prostorti. Umyvadla musi Z}’rt
vybavena tekouci teplou a studenou vodou nebo pfedem smichanou vodou o vhodné teploté a prostfedky k myti,
dezinfekei a hygienickému osuSovini rukou. Vodovodni baterie nesmi byt ovladatelné ruéné. V blizkosti zi-
chodt musi byt dostateény podet umyvadel;

3. oddélené misto s vhodnym zafizenim k &i§téni a dezinfekci upevnénych i pfenosnych nidob a kontejnert.
Toto misto a zafizeni se vSak nevyZaduje, maji-li byt uvedené &innosti providény na jiném, k tomu &elu
schvileném misté;

4. zésobovini vyhradné pitnou vodou (vyhldska &. 376/2000 Sb., kterou se stanovi poZadavky na pitnou
vodu a rozsah a &etnost jeji kontroly). Vyjimeéné je vSak povoleno pouZivini uZitkové vody k vyrobé pary,
k protipoZirn{ ochrané a k chlazeni chlad)l"rensk}’rch strojii za podminky, Ze potrubi instalované pro tento el
neumoziiuje pouZivat tuto vodu k jinym uleliim a nepfedstavuje nebezpe&i kontaminace vajeénych vyrobkd.
UZitkovd voda a pira z nf nesmi pfijit do pfimého styku s vajeEnymi vyrobky, nesmf se také pouZivat k &i§téni
a dezinfekei strojti, nddob, ndstroji a pracovnich pomitcek, které pfichizeji do styku s vajeénymi vyrobky.
Potrubi pro uZitkovou vodu se musi vyrazn& odliSovat od potrubi pro pitnou vodu;

5. vhodné zafizeni k ochran& pfed $kidci, jako jsou hmyz a hlodavci;

6. zafizeni, potrubi, nidoby, nistroje a pracovni pomiicky, které pfichizeji do styku s vajeénymi vyrobky,
musi byt z hladkého, snadno omyvatelného, &istitelného a dezinfikovatelného materidlu, odolného proti korozi,
ktery neﬁfedévé do vajeénych vyrobkd litky v mnoZstvi, jeZ by mohlo ohrozit zdravi lidi, zmé&nit sloZeni
vajeénych vyrobki nebo zhorsit jejich smyslové vlastnosti.

II
Zvlistni podminky pro schvalovini podnikt
Kromé vieobecnych podminek musi mit podnik

1. vhodné, dostateiné velké mistnosti k oddélenému skladovini vajec pfi nekolisavé teploté prostfedi nej-
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méné 5 °C a nejvyse 18 °C, pfi relativni vlhkosti 70 aZ 75 %, a k uchovivéni vaje¢nych vyrobkii pfi teplotich
uvedenych v &st1 IX. Mrazirenské a chladirenské sklady musi byt vybaveny registraénim teplomérem nebo
dilkovym registraénim teplomérem;

2. zafizeni na myti, &i$téni a dezinfekei vajec, pokud se vyrdb&ji vyrobky, k jejichZ vyrobé jsou pouZita
zneli§ténd vejce (vejce zneli§ténd na povrchu skofipky trusem, podestylkou, vajeénym obsahem nebo jinymi

wive o *

vn&j§imi nelistotami), jeZ se myji, &isti a dezinfikuji;
3. tyto mistnosti:

a) zvl4$tni mistnost s vhodrcli)?m zafizenim k vytloukdn{ vajec a shromaZdovan{ vajednych obsahi a k odstrafio-
vani &astf skofdpek a podskofipkovych blan;
b) oddélenou mistnost pro jiné dkony, neZ jsou uvedeny pod pismenem a).
JestliZe jsou vaje&né vyrobky pasteroviny, lze providét é:asteraci v mistnosti uvedené pod pismenem a), m4-
-li podnik uzavfeny systém pasterace; v ostatnich p¥ipadech se pasterace musi providét v mistnosti uvedené
od pismenem b). Pfi jiném neZ uzavieném zpisobu pasterace je nutno pfijmout vSechna opatfeni za-
rafiujici kontaminaci vajeénych vyrobki po pasteraci;
4. vhodné zafizeni k vnitropodnikové dopravé vajednych obsahi;
5. pro pfipady uvedené v této vyhli3ce zafizeni k oSetfeni vajednych vyrobki, schvilené krajskou veteri-
nirni sprivou a vybavené v p¥ipadé
a) pasterovani automatickou kontrolou teplot, registraénim teplomérem a automatickym systémem, ktery
zabrafiuje nedostateénému zah¥iti,

b) kontinuilniho systému pasterace navic vhodnym bezpe&nostnim systémem, ktery zabrafiuje smichén{ pa-
sterovanych vajeénych vyrobki s nedokonale pasterovanymi, a automatickym bezpenostnim zafizenim,
které zabrafiuje smichéni;

6. mistnost k uskladnén{ jinych potravin a pfidatnych litek;

7. v ptipadé balen{ do obalii k jednorizovému pouZiti vhodné, a je-li to nezbytné, i oddélené misto k ucho-
vavani téchto obald a materiild k jejich vyrobég;

8. zafizeni k okamZitému odstratiovini a k oddé€lenému skladovini sko¥ipek a vajec nebo vajeénych vy-
robkii nevhodnych k lidské spotfebg;

9. vhodné zafizeni k hygienickému balen{ vajeénych vyrobki;

10. odpovidajici laboratof pro rozbory a vySetfovini surovin a vajednych vyrobkii podle poZadavki této
vyhldsky. Nema-li podnik laboratof, musi si zajistit sluZby jiné laboratofe, kteri tyto poZadavky spliiuje, a uvé-
domit o tom krajskou veterindrni sprivu;

11. podle potfeby vhodné zafizeni k rozmrazeni zmrazenych vajeénych vyrobkil, které maji byt ve schvi-
leném podniku podrobeny dal§imu oSetfeni a manipulaci;

12. samostatnou mistnost k uloZen{ &isticich a dezinfekénich prostfedki a pomiicek k &ifténi a dezinfekei.

III
Hygienické poZadavky na prostory podniku, jejich vybaveni a personil

VyZaduje se dokonali &istota prostord a jejich vybaveni, jakoZ i &istota a dodrZovani osobni hygieny za-
méstnanctl.

1. Osoby, které oSetfuji vejce a vaje&né vyrobky nebo s nimi manipuluji, mus{ zejména nosit &isty pracovni
odév, obuv a pokryvku hlavy. Musi si myt a dezinfikovat ruce nékolikrit béhem pracovniho dne a vzdy pfed
opétovnym zahijenim price. V prostorecﬁ, kde se skladuji vejce a vajeéné vyrobky nebo kde se s nimi manipu-
luje, je zakdzdno koufit, jist, pit, plivat a Zvykat.

2. Do podniku nesmi vnikat Zidn4 zvifata. Hmyz, hlodavci a ostatni $kiidci musi byt systematicky hubeni.

3. Prostory, vybaveni, stroje, nidoby, néstroje a pracovni pomiicky pouZivané pfi prici s vajeénymi vyrobky
musi byt udrZoviny v &istém a dobrém stavu. Vybaveni, stroje, nidoby, nistroje a pracovni pomticky mus{ byt
peclivé &istény a dezinfikoviny nékolikrit b&hem pracovniho dne, po skonéeni price a pfed opétovnym pouZitim
poté, co byly zneliStény. Uzaviené systémy k pfepravé vajeénych vyrobki musi byt vybaveny th(ﬂl}’rm za-
fizenim umoZfiujicim &5téni a dezinékci vSech &isti. Po vy&idténi a dezinfekci musi byt potrubi vyplichnuto
pitnou vodou.

4. Prostory, vybaveni, stroje, nidoby, ndstroje a pracovni pomicky nesmf{ byt pouZity k jinym t&eliim nez
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k zpracovavani vajeénych vyrobkd. Se souhlasem krajské veterindrni spravy se v§ak mohou pouZivat k zpracovani
jinych potravindfskych vyrobkd bud soufasné nebo &asové oddélené za podminky, Ze jsou pfijata vechna
potfebni opatfeni k zabrinén{ kontaminace nebo poskozeni vajeénych vyrobkd.

5. Ke viem telim musi byt pouZivina pitnd voda. Vyjime&n& v§ak miiZe byt povoleno pouZiti uZitkové
vody k vyrob& péry, k protipoZirni ochrané a k chlazeni chladictho zafizeni pod podminkou, Ze potrubi
instalované pro tento déel neumoZuje pouZiti uZitkové vody k jinym déelim a nepfedstavuje Z4ddné nebezpedi
kontaminace vajec a vajeénych vyrobkii. Potrubi pro uZitkovou vodu se mus{ vyrazn& odliSovat od potrubi pro
pitnou vodu.

6. Cistici, dezinfekéni a podobné prostfedky musi byt pouZiviny a skladovdny takovym zptisobem, aby
neznelidtovaly vybaveni, stroje, nddoby, nistroje, pracovni pomiicky a vajeéné vyrobky. Po pouZiti téchto pro-
stfedkli musi byt vybaveni, stroje, nidoby, nistroje a pracovni pomiicky vZdy dokonale oplichnuty pitnou
vodou.

7. Osobim, které jsou moZnym zdrojem kontaminace, musi byt zakdzina price nebo manipulace s vejci
nebo vajeénymi vyrobky.

8. Osoby zamé&stnané pfi prici a manipulaci s vejci a vajeénymi vyrobky musi prokizat zdravotnim pri-
kazem, Ze jsou zdravotné zpisobilé k vykonavini této epidemiologicky zdvaZné &innosti. V souladu se zvl&§tnimi
révnimi pfedpisy jsou povinny podrobovat se preventivnim 1ékafskym prohlidkdm a vySetfenim a neprodlen&
Elésit kazdé onemocnéni infekéni nemoci (§ 19, 20 zdkona &. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi a 0 zméné

vivs

nékterych souvisejicich zdkontl, ve znéni pozd&jsich pfedpisii).

v
PoZadavky na vejce uréend k vyrobé vaje¢nych vyrobka
1. Vejce urend k vyrobé& vajeénych vyrobkii musi byt balena do obald, odpovidajicich témto poZadavkim:

a) obaly, v&etné vnitfnich obalovych materiilti, musi byt odolné proti niraziim, suché, &isté a v dobrém stavu
a musi byt vyrobeny z materidlii chrinicich vejce proti cizim pachiim a proti nebezpe&i naruSeni jejich
jakosti;

b) velké expediéni a pfepravni obaly na vejce, v&etn& vnitfnich obalovych materidld, nesmi byt pouZiviny
opétovné s vyjimkou obaldi, které jsou v bezvadném stavu a spliiuji technické podminky uvedené pod
pismenem a). Opétovné pouZité velké obaly nesmi mit Z4dné oznadent, které by mohlo byt pfi¢inou ne-
jasnost;

c) malé obaly (proloZky, krabitky) nesmf{ byt opétovné pouZity.

Vejce musi
- byt skladovéna v &istych a suchych prostorech bez cizich pachi,
— ziistat pfi pfepravé a skladovani &istd, suchd a prosti cizich Fachﬁ. Musi byt déinn& chrinéna proti ni-
raztim, pfed nep¥izni polasi, pfed svétlem a pfed velkym kolisinim teplot.
2. K vyrob& vajeénﬁch vyrobkil se pouZivaji pouze vejce neinkubovand (vejce, v nichZ neni patrny vyvoj
zérodku), vhodni k lidské spotfebg, kterd maji dokonale vyvinutou skofipku bez porufeni. Kfapy mohou byt

pouZity jen za pfedpokladu, Ze jsou pfepraveny pfimo z balirny (tfidirny) nebo z produkéniho hospodéfstvi do
schvileného podniku, kde jsou co nejrychleji vytloukiny.

3. Veﬂ')ce a vajeéné vyrobky nevhodné k lidské spotfebé musi byt odstranény a denaturoviny tak, aby
nemohly byt pouZity k lidské spotfeb&. Musi byt bezodkladn& umistény do prostoru stanoveného v &isti 1I
bodé 8.

A%
Zvlistni hygienické poZadavky na vyrobu vajeénych vyrobku
Vsechny tikony je nutno providét takovym zpilisobem, aby se zabrinilo jakékoli kontaminaci b&hem vy-
roby, manipulace a skladovani vajednych vyrobkl. Zejména:

1. vejce a vajeéné vyrobky uréené k daliimu ofetfeni musi byt bezprostfedné po doddni uloZeny v mistnos-

tech uvedenych v &sti I bod& 1 a musi tam byt skladoviny aZ do svého zpracovéni. ProloZky slouZici k pfepravé
nesmi byt uloZeny pfimo na podlaze;

2. vejce se vybaluji a podle potfeby myji a dezinfikuji v prostoru oddéleném od vytloukirny, obaly se nesmi
dostat do vytloukirny;
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3. vejce se vytloukaji v mistnosti uvedené v &isti II bodé& 3 pism. a);

4. zneli§ténd vejce musi byt pfed vytloukdnim o&isténa. Tato &innost se provadi v prostoru oddéleném od
vytloukirny a od ostatnich prostort, kde se manipuluje s vajeénymi obsahy vystavenymi kontaminaci. Cistici
postupy musi byt takové, aby nedoslo ke kontaminaci nebo znehodnoceni vajeénych obsahti. V dobé vytloukani
musi byt skofdpky dostatedné suché, aby se zamezilo znehodnoceni vajeénych obsahii zbytkem vody pouZité

k myti;

5. s jinymi vejci, neZ jsou vejce slepic, kriit a perli¢ek, musi byt oddé€leng manipulovéno a tato vejce musi byt
oddélené zpracovavina. Pfed opétovnym zahdjenim zpracovivani vajec slepic, kriit a perli¢ek musi byt vy<isténo
a dezinfikovino veskeré vybaveni;

6. viechny zpiisoby vytloukdni musi byt providény takovym zpiisobem, aby v Zddném pfipadé nedoslo ke
kontaminaci vajeénych obsahti. Proto nesmi byt vajeéné oszﬁy ziskdviny odstfedovinim nebo drcenim, ani
odstfedovinim skofépek k ziskini zbytkd bilki. MnoZstvi zbytkl skofipek a podskofipkovych blan ve vajeé-
ném vyrobku se musi omezit na nejmen3{ miru a nesmi pfekrodit mnoZstvi uvedené v &isti VI bodé€ 2 pism. c);

7. po vytlu€eni musi byt kazd4 slozka vaje&ného vyrobku co nejdfive oSetfena. Tepelné oSetfeni sestivd
z vhodné kombinace teploty a doby expozice s cilem znilit pfipadné pfitomné vegetativni, zejména patogenni
mikroorganizmy. Pfi tepelném oSetfeni se musi pribé&Zné zaznamendvat teploty. Ziznamy o kaZdé $arZi, kterd
byla tepelné oSetfena, se uchovivaji po dobu 2 let a musi byt k dispozici orginiim vykondvajicim stitni ve-
terinirni dozor. Nedostatedn& tepefné ofetfend $arZe se bezodkladné znovu tepelné ofetfi ve stejném podniku
pod podminkou, Ze toto nové oSetfeni zajisti jeji vhodnost k lidské spotfebé. ProkéZe-li se, Ze tato $arZe neni
vhodni k lidské spotfebg, mus{ byt denaturovina podle &isti IV bodu 3;

8. pokud se oSetfeni neprovede bezprostfedné po vytludeni, musi byt vaje&né obsahy uloZeny za odpovi-
dajicich hygienick}’rch podminek, a to zmrazené nebo pfi teploté nepfekralujici 4 °C. Doba skladovéni pfi 4 °C
nesmi byt del3{ neZ 48 hodin s vyjimkou sloZek, které budou zbaveny cukru;

9. pokud to né&které technologické postupy vyZaduji, krajskd veterindrni spriva uréi v souladu s kritérii
uplatfiovanymi v Evropské unii (dile jen ,,Unie®) zvli3tni pfipady a stanovi zvl43tni podminky, podle kterych se
vajeéné vyrobky ze schvileného podniku mohou oSetfit v jiném schvileném podniku za dodrZeni podminek, Ze
vajeéné vyrobky musi byt

a) ihned po ziskdni bud zmrazeny, anebo zchlazeny na teplotu ne vy3si nez 4 °C. Zchlazené vajeéné vyrobky
musi byt ofetfeny v misté uréeni do 48 hodin od vytluku vajec, ze kterych byly ziskiny, s vyjimkou sloZek,
které budou zbaveny cukru,

b) baleny, kontroloviny a pfepravoviny a mus{ s nimi byt manipulovdno v souladu s ustanovenimi této
vyhlésky,

c) oznaleny etiketou podle &sti XI. Druh zboZi se vyznali takto: ,, Vaje&né vyrobky nepasterované — k oSetfeni

v misté uréeni — datum a hodina vytluku -;

10. dalsi technologické postupy po ofetfeni musi zajistit, aby nedoslo k rekontaminaci vajeénych vyrobkd.
Tekuté nebo zahudténé vyrobky, které nelze uchovivat pfi pokojové teploté, musi byt bezprostfedné nebo po
fermentaci bud’ suSeny, anebo vychlazeny na teplotu ne vy$3i nez 4 °C. Vyrobky ke zmrazeni musi byt zmrazeny
bezprostfedn& po oSetfeni;

11. pfed pouZitim k vyrobé& jinych potravinifskych vyrobkii musi byt vajeéné vyrobky uchoviviny pfi
teplotich poZadovanych touto vyhliskou;

12. ve schvilenych podnicich je zakizina vyroba vajeénych vyrobki ze suroviny, kterd je nevhodni pro
vyrobu potravindfskych vyrobki. To plati i pro vyrobky uréené k technickym ddelim.

VI
Analytické hodnoty
1. Mikrobiologick4 kritéria:
V§echn]); $arZe vajeénych vyrobkii se musi po oSetfeni podrobit odbéru vzorkd k mikrobiologické kontrole
v podniku, kde jsou o3etfeny, a to s cilem zjistit, zda odpovidaji témto kritériim:

a) Salmonella spp.: neprokdzina v 25 g nebo 25 ml vajeénych vyrobki;
b) dalsf kritéria:

— bakterie aerobni mezofilnf: M = 10° v 1 g nebo v 1 ml,

— Enterobacteriaceae: M = 10* v 1 g nebo v 1 ml;
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c) Staphylococcus aureus: neprokdzin v 1 g vajeéného vyrobku.
M = hrani&ni hodnota poétu bakterif; vysledek se posuzuje jako nevyhovujici, kdyZ vzorek obsahuje polet
bakterif rovny nebo vys3 nez M.
2. Dal§f kritéria:
Vsechny 3arZe vajednych vyrobkid se musi podrobit odbéru vzorkii ke kontrole v podniku, v némZ jsou
oetfeny, a to s cilem zjistit, zda odpovidaji témto kritériim:

a) koncentrace kyseliny 3-hydroxymiselné nesmi pfekro&it 10 mg v kilogramu suliny neupraveného vajeéného
vyrobku;

b) za d&elem zabezpeleni hygienické manipulace s vejci a vajeénymi vyrobky pfed oSetfenim se uplatiiuji tyto
normy:
— obsah kyseliny mlé&né nesmi byt vy33i neZ 1 000 mg v kilogramu susiny vaje&ného vyrobku (hodnota plati
pouze pro neoietfeny vyrobek),

— obsah kyseliny jantarové nesmi p¥ekroéit 25 mg v kilogramu sufiny vajeéného vyrobku.
U fermentovanych vyrobki se tyto hodnoty zji$tuji pfed fermentaci;

¢) mnoZstvi zbytkd skofipek, podskofdpkovych blan a ostatnich &istic zjisténych ve vajeéném vyrobku nesmi
prekrodit 100 mg v kilogramu vajeéného vyrobku;

d) mnoZstvi rezidui uvedenych v § 6 odst. 1 této vyhlidky nesmi pfekrodit stanovené limity.

VII
Veterindrni kontrola vyroby vajeénych vyrobka

1. Stitni veterinrni dozor zahrnuje viechna kontrolni opatfeni nutnd ke zji$téni, zda jsou dodrZoviny
poZadavky této vyhlasky, zejména:
a) kontroly v misté plivodu vajec a v misté uréeni vajeénych vyrobkd, jakoZ i kontroly zdznaml uvedenych
v § 5 pism. d) této vyhlasky,
b) prohlidku vajec uréenych k vyrobé& vajeénych vyrobkd,
c) prohlidku vajeénych vyrobki pfi jejich odeslén{ z podniku,
d) kontroly &istoty prostorti, vybaveni, nistroji a pracovnich pomicek, jakoZ i osobni hygieny zamé&stnanct,
e) odbér vzorkil k laboratornimu vySetfeni s cilem zjistit, zda vejce a vajeéné vyrobky odpovidaji poZadavkiim
této vyhlasky. Vysledky téchto vySetfeni musi byt zaznamendny a oznimeny vyrobci vajeénych vyrobkd.
2. Pokud to orgény vykondvajici stitni veterindrni dozor povaZuji za nutné pro zajiiténi hygieny vyroby
vajeénych vyrobkd, musi vyrobce zvysit Eetnost laboratornich vySetfeni uvedenych v § 5 pism. a) této vyhlisky.

VIII
Baleni vajeénych vyrobka
1. Vajeéné vyrobky se bali za hygienicky vyhovujicich podminek tak, aby nedodlo k jejich kontaminaci.
Nidoby musi splfiovat viechny hygienické poZadavky, zejména
a) nesmi ménit smyslové vlastnosti vajeénych vyrobki,
b) nesmi pfendSet do vajeénych vyrobkd litky Skodlivé pro zdravi lidj,
c) musi byt dostateéné pevné a musi dostate&né chranit vajeéné vyrobky.
2. Sklad obalt musi byt prosty prachu a §kiidcd; materil k vyrobé jednorizovych obalii nesmi byt uloZen
pfimo na zemi.
3. Nédoby na vajeéné V}’rrobliy musi byt pfed naplnénim &isté; nidoby urené k op&tovnému pouZiti musi
byt pfed plnénim vyé&istény, dezintikoviny a vyplichnuty pitnou vodou.
4. Néidoby musi byt do vyrobnich prostort dopraveny hygienickym zptsobem; musi byt pouZity bez
zbyteéného odkladu.
5. Nédoby musi byt bezprostfedn& po naplnéni uzavieny a uloZeny do skladii uvedenych v &isti II bodg 1.

6. Nédoby na vajetné vyrobky mohou byt pouZity podle potfeby na jiné potravindfské vyrobky pod
podminkou, Ze budou vyé&istény, dezinfikoviny a ditkladn& vyplichnuty pitnou vodou, aby nedo;'?;)r ke konta-
minaci vajeénych vyrobki.
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7. Velkoobjemové nidoby pro pfepravu vajeénych vyrobkti musi spliovat vSechny hygienické poZadavky,
zejména musi

a) mit vnitfni povrchy a viechny &ésti, které by mohly ﬁfi'ft do styku s vajeénymi vyrobky, z hladkého, snadno
Cistitelného a dezinfikovatelného materidlu, odolného proti korozi, ze kterého nepfechizeji do vajeénych
vyrobki litky v mnoZstvi, jeZ by mohlo ohrozit zdravi lidi, zménit sloZeni vajeénych vyrobkd nebo zhoriit
jejich smyslové vlastnosti,

b) byt feSeny tak, aby se z nich mohly vajeéné vyrobky zcela vyjmout, a maji-li vypustné kohoutky, aby byly
tyto kohoutky snadno odnimatelné, rozebiratelné, umyvatelné, &istitelné a dezinfikovatelné,

c) byt vymyty, vy&istény, dezinfikoviny a vyplichnuty bezprostfedn& po kazdém pouZiti a v pfipadé potfeby
pted kaZdym dal$im pouZitim,

d) byt po naplnéni ¥idné uzavieny a ziistat uzavfeny b&hem pfepravy aZ do dalstho pouZiti vajeénych vyrobkd,

e) byt pouZiviny vyhradné k pfepravé vajednych vyrobkd,

f) spliiovat zvld§tni podminky schvilené krajskou veterindrni spriavou v souladu s kritérii uplatiiovanymi v Unii
k tomu, aby mohly byt pouZiviny k pfepravé jinych potravinifskych vyrobki. Jde zejména o podminky
tykajici se myti, &iSténf a dezinfekce nddob pfed kaZdym dal$im pouZitim, pfepravy a doby, v priib&hu které
mohou byt nidoby pouZity.

IX
Skladovini vaje¢nych vyrobki
1. Vajeéné vyrobky musi byt skladoviny v prostorech uvedenych v &sti II bodé 1.

2. Vaje&né vyrobky, pro jejichZ skladovani jsou poZadoviny uréité teploty, musi byt skladoviny za téchto
teplot. Skladovaci teplota se musi trvale zaznamendvat; zchlazeni mus{ byt tak rychlé, aby se poZadovan4 teplota
dosihla co nejdfive, a nidoby musi byt uloZeny tak, aby kolem nich mohl voln& proudit vzduch.

3. Pfi skladovini{ vajeénych vyrobkii nesmi byt pfekrodeny tyto teploty:

a) hluboce zmrazené vyrobky: - 18 °C,

b) zmrazené vyrobky: -12°C,
¢) zchlazené vyrobky: 4 °C,
d) koagulovani vejce 4 °C.

X
Pieprava vajeénych vyrobku
1. Vozidla a nidoby pro pfepravu vajeénych vyrobkd musi byt konstruoviny a vybaveny takovym zpiso-
bem, aby b&hem celého trvini pfepravy byly nepfetrZité dodrZeny teploty poZadované touto vyhldskou; vozidla
musi byt vybavena registraénim teplomérem.
2. Vaf'eéné vyrobky musi byt ukliddny takovym zpisobem, aby byly b&éhem pfepravy ¥4dné chrinény proti
jakémukoli poskozeni.

3. B&hem pfepravy musi byt dodrZeny teploty uvedené v &sti IX bodé 3.
XI

Oznadovini zdravotni nezavadnosti

1. VSechny zisilky vajeénych vyrobkil odesilané z podniku musi byt opatfeny etiketou, na niZ musi byt
uvedeny tyto udaje:

7 w2z

a) v horni &sti velkymi pismeny psand zkratka Ceské republiky (CZ) jako stitu odesilatele a veterinirni
schvalovaci &islo podniku,

v dolnf &4sti velkymi pismeny psand zkratka ,EHS®, nebo
v hornf &sti velkymi pismeny psany nézev stitu odesilatele (Cesk4 republika),
ve stfedni &4sti veterindrni schvalovaci &islo podniku,
v dolni &4sti velkymi pismeny psand zkratka ,EHS“;
b) teplota, za které se vajedné vyrobky maji uchovivat, doba, po kterou je zarudena jejich trvanlivost, a datum
jejich vyroby.
Udaje na etiket musi byt &itelné, nesmazatelné a se snadno defifrovatelnymi znaky.
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2. Pritvodni doklad musi obsahovat zejména tyto ddaje:
a) druh vyrobku s uvedenim druhu zvi¥at, ze kterého vyrobky pochizeji,
b) &islo $arZe a datum vyroby, nevyplyvi-li z &isla 3arZe,
¢) misto urleni, jméno a p¥{jmeni nebo obchodni firmu a sidlo prvniho pfijemce.

3. Tyto ddaje a informace na oznaden{ zdravotni nezdvadnosti, pokud nejde o zavedené zkratky, se uvidéji
v &eském jazyku a v dfednim jazyku, popfipadé v dfednich jazycich stitu mista ureni.
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201

VYHLASKA
ze dne 27. &ervna 2003

o veterindrnich poZadavcich na éerstvé drubeZi maso, krilié¢i maso,

maso zvéfe ve farmovém chovu a maso volné Zijici zvéfe

Ministerstvo zemé&délstvi stanovi podle § 78 zi-
kona &. 166/1999 Sb., o veterindrni pééi a 0 zmé&né né-
kterych souvisejicich zdkonti (veterinirni zdkon), ve
znéni zdkona &. 131/2003 Sb., (déle jen ,,zdkon“) k pro-
vedeni § 21 odst. 7, § 22 odst. 2, § 23 odst. 4, § 24
odst. 2 a § 31 odst. 3 zdkona:

Uvodni ustanoveni
§1

(1) Tato vyhldska upravuje v souladu s privem

Evropskych spoledenstvi’) veterinirn{ podminky
a) vyroby Zerstvého driibeZiho masa a jeho uvidéni

do obéhuy,

b) vyroby &erstvého krili¢tho masa a masa zvéfe ve
farmovém chovu a jejich uvidéni do obéhu,

c) uloveni volné Zijici zvé¥e, pfipravy a uvidéni masa
volné Zijici zvéte (déle jen ,zvEFina“) do obéhu,

d) obchodovini s &erstvym dribeZim masem, krili-
&m masem, masem zv&fe ve farmovém chovu
a zvéfinou s &lenskymi stity Evropské unie (dile
jen ,&lensky stt®).

(2) Tato vyhl4ska se nevztahuje na

a) porcovéni, bourini a skladovini &erstvého driibe-
ztho masa, krili¢tho masa, masa zvéfe ve farmo-
vém chovu a zvéfiny, jestliZe jsou tyto &innosti
vykondviny v maloobchodnich prodejnich nebo
v prostorech sousedicich s misty prodeje vyluéng
za tilelem p¥imého prodeje spotfebiteli na mistg,

b) mald mnoZstvi tél volné Zijici zvé¥e, nestaZenych

d)

b)

nebo neoskubanych, v p¥ipadé drobné volné& Zijici
zvéfe nevyvrZenych, dodivani pfimo lovcem spo-
tfebiteli nebo maloobchodnikovi,

mald mnoZstvi zvéfiny doddvand pfimo koneé-
nému spotfebiteli,

pokud jde o ustanoveni o obchodovéni s lenskymi

stity (déle jen ,obchodovini®), na trofeje a téla

ulovené vofné zijici zvéfe, pfepravované cestuji-

cimi v osobnim vozidle, jestliZe

1. se jedni o malé mnoZstvi drobné volné Zijici
zvéfe nebo o jediné télo velké volné Zijici zvéfe
a podle okolnosti 1ze vylouéit, Ze tato zvéfina
je uréena k obchodovini nebo k obchodnimu
vyuZiti, a

2. uloveni zv&f nepochizi ze zemé nebo jeji isti,
s niZ je zakdzédno obchodovani se zvéfinou se
zfetelem na vysledky sledovén{ providéného za
idelem zjiSténi vyskytu nebezpené nikazy
uvedené v pfiloze ¢&. 1 k zdkonu.

§2
Pro tdgely této vyhlisky se rozumi:
driibeZim masem — vSechny poZivatelné &isti tél
pochézejicich z domdcich druht ptikd, patficich
do rodi kur, krocan, perli¢ka, kachna a husa,
Zerstvym dritbeZim masem — driibeZi maso, v&etné
masa baleného vakuové nebo v ochranné atmo-
sféfe, k jehoZ uchovini nebylo pouZito jiného ose-
tfeni neZ chlazenf nebo zmrazen,

1y Smérnice Rady 71/118/EHS ze dne 8. b¥ezna 1971 o hygienickych otizkdch produkce &erstvého dritbe?tho masa a jeho

uvidéni na trh.

Smérnice Rady 92/116/EHS ze dne 17. prosince 1992 pozméiujici smérnici 71/118/EHS o hygienickych otdzkich pro-
dukce &erstvého dribeZitho masa a jeho uvadén{ na trh.

Smérnice Rady 91/495/EHS ze dne 27. listopadu 1990 o hygienickych a veterindrnich otdzkich produkce krili¢tho masa
a masa zvéfe z farmového chovu a jejich uvidén{ na trh.

Smérnice Rady 92/45/EHS ze dne 16. &ervna 1992 o hygienickych a veterindrnich otdizkich usmrcovani volné Zijici zvéfe
a uvddéni masa volné Zijic{ zvéfe na trh.

Smérnice Rady 91/494/EHS ze dne 26. ervna 1991 o veterindrnich podminkach, kterymi se #idi obchodovdni s Eerstvym
driibeZim masem ve Spolegenstvi a dovoz &erstvého driibeZtho masa z tfetich zemi.

Smérnice Rady 93/121/ES ze dne 22. prosince 1993 pozmétiujici smérnici Rady 91/494/EHS ze dne 26. ervna 1991
o veterindrnich podminkach, kterymi se #idf obchodovinf s &erstvym driibeZim masem ve Spoletenstvi a dovoz Eerstvého
dritbeZitho masa z tfetich zemd.

Smérnice Rady 1999/89/ES ze dne 15. listopadu 1999 pozméiiujici smérnici Rady 91/494/EHS ze dne 26. Cervna 1991
o veterindrnich podminkach, kterymi se #idf obchodovin{ s &erstvym driibeZim masem ve Spolecenstvi a dovoz Eerstvého
dritbeZiho masa z tfetich zemi.
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c)

d)

masem strojné oddélenym — maso uréené k vyrobé
tepelné opracovanych masnych vyrobki, ziskané
strojnim oddélenim zbytkii masa, které zustaly po
orcovini a vykosténi na kostech, s vyjimkou
iostl’ ze zmrazeného masa, kosti hlavy driibeZe
a kralikd, kosti konéetin pod zdp&stnimi a z4n4rt-
nimi klouby, b&hikt dribeZe a ocasnich obratld
krilikd, jakoZ i kiize z krku driibeZe, na zafize-
nich, na nichZ dochdz{ k nadrcenf kosti a porusen{
bunééné struktury masa,
jateén& opracovanym télem — celé télo dribeZe
uvedené pod pismenem a) po vykrveni, oSkubini
a vykuchanf. Odstranéni sr(fce, jater, plic, Zaludku,
volete a ledvin, jakoZ i useknut{ b&hikt v drovni
z4ndrtnich kloubii a oddéleni hlavy, jicnu a pri-
du3nice vSak neni nezbytné,
&astmi jatené opracovaného téla — &isti jatednd
opracovaného téla uvedeného pod pismenem d),
droby — Zerstvé driibeZi maso jiné neZ z jate&né
opracovaného téla uvedeného pod pismenem d),
byt je s nim pfirozené spojeno, jakoz i hlava a bé-

o)

p)

q)

savei véetné volné Zijicich saved, ktef{ Ziji na uza-
vieném dzemi v podobn& svobodnych podmin-
kich jako volné Zijici zv&f, jakoZ 1 voln& Zijic
ptéci, ktef{ nepatfi pod pismeno i),

velkou volné Zijici zve¥ — voln& Zijici kopytnici,
drobnou volné Zijici zvEH — volné Zijic{ zajicoviti
(Leporidae) a volné& Zijici ptici ur&eni pro fidskou
spotfebu,

prvnim balenim nebo prvnim obalem - ochrana
Zerstvého dribeZtho masa, krili¢tho masa, masa
zvéfe ve farmovém chovu nebo zvéfiny pomoci
prvniho obalu nebo prvni nddoby, které pfichizeji
do pfimého styku s timto masem, jakoZ i tento
prvni obal nebo prvni nidoba,

dal$im balenim nebo dal$im obalem - umisténi
derstvého dribeZtho masa, krili¢tho masa, masa
zvéfe ve farmovém chovu nebo zvéfiny, zabale-
nych do prvntho obalu nebo nezabalenych, do
dal$tho obalu nebo dal$i nddoby, jakoZ i tento

dal3f obal nebo dal$i nidoba,

hiky, i kdyZ jsou oddéleny od jate&n& opracova- 1) p odnikem = jatky, p orcovna, bourarna,vchl,adlrna,
ného téla mrazirna, pfebalovaci stfedisko nebo sb&rmé a pro-
8) Vnitfnost;ni — droby z dutiny hrudni, bfi3n{ a p4- Efﬁ:i mll;sto ’(sﬁérn(ei sFli?,dISko)’ ancbo spojent né-
P wr vl e tn e 2, olika takovych podniku
nevni, pop¥ipadg i v&etn& priidusnice, jicnu a vo- tebal vy vpd. K ’ 4l bo sklad. kd
lete, v pfipadé krilikd, zvéfe ve farmovém chovu s) pfebalovacim stfedis ﬁnll — dilna Peko § (f >, de
a volné Zijici zvéfe poZivatelné orginy, S¢ naso v prviim obadu, urcenc k uvedeni do
reas . .. e oy ob&hu, shromaZduje a pfebaluje,
h) krili¢fm masem — vSechny poZivatelné &isti kri- dnik L e dnik, ve k
lika doméciho, t) podnikem na zpr’acc.)yagll zverllnvy - podnik, ve kte-
i) masem zvéfe ve farmovém chovu - viechny poZi- f{em Jezp racovalv 231 te i vone El) e zvevreda 1Ze
L vert Tmove . . terém se v souladu s hygienickymi poZadavky
vatelnevceg.t} Yolne ,21]}c1cvh sufho"zemskych saveu stanovenymi touto vyhldskou ziskivi a prohliZi
a volné Zijicich ptikd vletné k¥epelek, holubi, Zv&Fina
baZantd, koroptvi a bé&Zcti, rozmnoZovanych, cho- b & ’ Hecim m bérndm stied;
vanych a poraZenych v zajeti, u) f{ erglym a Ero lietcm’l mistem (51 Zm}’nl_ll stredis-
N N .. v ey Y e em) — misto, na kterém se v souladu s y%lemc-
j) zvéfinou - vSechny poZivatelné &sti tél volné Zi- kymi pozadavky stanovenymi touto vyhliskou
Jicl zvere, téla ulovené volné Zijici zvéfe prohliZeji a skladuji
k) Cerstvym kriliéim masem, erstvym masem zvéfe pred jejich pfepravou do podniku na zpracovani
ve farmovém chovu aféerstvou zv}élﬁnou — kraligf zvéfiny,
maso, maso zvéfe ve farmovém chovu a zvéfina e . oy PRSI Y,
vietnd masa baleného vakuove nebo v ochranné v) partif iy V}fmbky vte'\l:l 0% druhu, p rovazen ) ednim
rmosiéte. k iehos uchovini nebol Sito & veterindirnim osvéd&enim zdravotni nezivadnosti
2 ,rﬂos gr:i Jenoz vmt:v oYanﬁl r:f yio pouzito ji- (déle jen ,osvéd&eni zdravotni nezdvadnosti®), po-
D zeéfof osee ;::rlnr;ezé;secﬁzr:uc asjfﬁozem‘s’tf v ptipadé jednim priivodnim obchodnim dokladem.
veH v v - s

v&etné sobl nebo ptici, ktef{ nejsou povaZovini
za domici zvifata, nejsou tak uvddéni ani pod pis-
menem a), ani ve zvli$tnim privnim pfedpisu,?)

§ 3

(1) Sttni veterindrni spridva v souladu s § 48

odst. 1 pism. j) zdkona vede, zvefejfiuje na webové
strance Stitn{ veterinirni sprivy a aktualizuje seznam
schvilenych podniki, s vyjimkou podnikd uvedenych
v § 7, podnikil na zpracovini zvéfiny a sbérnych mist
s jim pfidélenymi veterinirnimi schvalovacimu &isly.

ale jsou chovini jako hospodifskd zvifata. Volné
Zijici savci, pobyvajici na uzavfeném vzemi (obo-
fe) v podobné svobodnych podminkich jako
voln& Zijici zv&¥, viak nejsou povaZovini za zvéf
ve farmovém chovu,

m) volné Zijici zvEH — volné Zijici suchozemsti lovni (2) Samostatné veterinarni schvalovaci &islo mtiZe

2) § 2 pism. a) vyhldzky & 202/2003 Sb., o veterinimich poZadavcich na erstvé maso, mleté maso, masné polotovary a masné
vyrobky.
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byt pfidéleno podniku, v némZ se zpracovivaji nebo
pfebaluji vyrobky ziskané ze surovin nebo se surovi-
nami, na néZ se vztahuje tato vyhldska, anebo zvld§tn{
pravni pfedpis.

(3) Pro poréZeni a bourdni krilikii a zvéfe ve far-
movém chovu a pro zpracovivini zvéfiny mohou byt
schvileny podniky, které byly schvileny pro vyrobu
Zerstvého driibeZiho masa nebo podle zvlastniho priv-
ntho ptedpisu,’) pokud jsou tyto podniky vybaveny
pro zpracovavani krili¢tho masa, masa zvéfe ve farmo-
vém chovu nebo zvéfiny a pokud jsou v nich tyto
innosti providény v souladu s hygienickymi poZa-
davky.

Cerstvé driibezi maso
§4
(1) Jate&né& opracovani téla a droby musi byt

a) ziskdny z dribeZe, kteri byla podrobena pro-
hlidce pfed poraZenim, provedené tfednim vete-
rindrnim lékafem podle pfilohy & 1 (Z4sti VI)
k této vyhld3ce, a na zékllztdé této prohlidky po-
souzena jako vhodni k poraZeni a uvedeni &er-
stvého driibeZiho masa do obéhu,

b) ziskdny na jatkdch, které jsou schvileny a které
jsou kontroloviny provozovatelem v souladu
s § 13 odst. 1,

c) oSetfeny za odpovidajicich hygienickych podmi-
nek uvedenych v &isti VII pfilohy &. 1 k této vy-
hlisce,

d) podrobeny prohlidce po poraZeni, provedené
ifednim veterinirnim lékafem podle &isti VIII
ptilohy &. 1 k této vyhlisce s tim, Ze nebyly po-
souzeny jako nepoZivatelné v souladu s &asti IX
pfilohy &. 1 k této vyhlisce,

e) opatfeny oznadenim zdravotni nezdvadnosti v sou-
ladu s &4sti XII pfilohy &. 1 k této vyhld3ce. Toto
oznaleni v§ak neni nutné, jde-li o jateZné opraco-
vand t&la uréend k porcovani v témZ podniku,

f) po prohlidce po poraZeni a po oSetfeni za podmi-
nek uvedenych v &sti VII (bodé 46) ptilohy &. 1
k této vyhlasce skladovény za odpovidajicich hy-

ienickych podminek uvedenych v &4sti XIII pfi-
ohy &. 1 k této vyhldsce,

g) vhodné zabalenK v souladu s poZadavky &isti XIV
piilohy & 1 této vyhlasce. Je-li pouZivin
ochranny obal, musi odpovidat tymZ poZadav-
lktim,

h) pfepravoviny za podminek uvedenych v &isti XV
pilohy &. 1 k této vyhlisce,

i) provizeny b&hem pfepravy do mista uréeni prvo-
pisem spravné a tiplné vyplnéného

%) Vyhl4ska & 202/2003 Sb.

1. priivodniho obchodntho dokladu, vystaveného
odesilajicim podnikem, ktery musi obsahovat
kromé ddaji uvedenych v &sti XII (bodé 66)
pfilohy & 1 k této vyhldsce téZ kédovi &isla
umoziujici zjistit, ktery orgin vykondvajici
stitn{ veterindrni dozor je odpovédny za vykon
tohoto dozoru v podniku plivodu a ktery
fedni veterinirn{ 1ékaf je odpovédny za hygie-
nickou kontrolu v den vyroby masa, anebo

2. osvéd&eni zdravotni nezdvadnosti, vystaveného
ifednim veterindrnim lékafem na formulé#i vy-
daném Stitni veterinirn{ sprivou v souladu se
vzorem tohoto osvéd&eni, pouZivanym v téchto
ptipadech v Evropské unii (dile jen ,formuli¥
odpovidajici pouZivanému vzoru®), jde-li o &er-
stvé dritbeZi maso z jatek v oblasti podléhajici
omezujicim & zakazujicim veterinirnim opa-
tfenim, tykajicim se tohoto masa, anebo o &er-
stvé dribeZi maso urdené po tranzitu zemi,
kteri neni &lenskym stitem Evropské unie
(déle jen ,tfeti zem&“), v zaplombovaném do-
pravnim prostfedku pro jiny, jmenovité &len-
sky stit.

(2) Privodni obchodni doklad, uvedeny v od-
stavel 1 pism. i) bod& 1, popfipad& osvédéeni zdravotni
nezivadnosti, uvedené v odstavci 1 pism. i) bodé 2,
musi byt uchovivin pffjemcem nejméné po dobu 1
roku tak, aby mohl byt na poZidini pfedloZen orgi-
niim vykondvajicim stitn{ veterinirni dozor.

§5

(1) Cisti jateZn& opracovanych t&l nebo vykos-
téné maso musi

a) byt porcoviny a vykostény v porcovné, kterd je
schvilena a kteri je kontrolovina provozovatelem
v souladu s § 13 odst. 1,

b) byt ziskdny a porcoviny v souladu s poZadavky
&asti VII pfilohy & 1 k této vyhldsce a pochdzet
z driibeZe poraZené v Ceské republice nebo &len-
ském stité, kterd odpovidd podminkdm § 4, anebo
z tél driibeZe dovezenych z tfeti zemé& v souladu se
zvl4$tnimi privnimi pfedpisy, jeZ upravuji veteri-
nirni podminky dovozu a tranzitu zvifat a Zivo&is-
nych produkti z tfetich zemi a jejich vyvozu do
téchto zemi,

c) spliiovat poZadavky § 4 odst. 1 pism. c), h) a 1),

d) byt baleny nebo opatfeny etiketou v souladu s § 4
odst. 1 pism. €) a g) na misté nebo v pfebalovacim
stfedisku, které bylo pro tento déel schvileno,

e) byt skladoviny v odpovidajicich hygienickych
podminkdch, jeZ jsou uvedeny v &isti XIII p¥ilohy
& 1 k této vyhldice.
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(2) Je-li v porcovné zpracovivino i jiné &erstvé
maso neZ dribeZ{, mus{ toto maso odpovidat poZadav-
kiim této vyhlésky a zvld$tniho privniho p¥edpisu.

§ 6

Cerstvé driibe?f maso, které bylo skladovino
v souladu s touto vyhldskou ve schvilené chladirné
nebo mrazirné a od té doby nebylo podrobeno Ziddné
jiné manipulaci neZ manipulaci p#i skladovini, musi

a) spliiovat poZadavky stanovené v § 4 odst. 1
pism. c), e), g) a h) a § 5, nebo

b) byt dovezeno z tfeti zemé& a kontrolovino podle
zvl3tniho pravniho pfedpisu, jenZ upravuje vete-
rindrni podminky dovozu a tranzitu zvifat a Zivo-
&iSnych produkti z tfetich zemi a jejich vyvozu
do téchto zemi.

§7

(1) Krajskd veterinirni spriva miiZe v souladu
s § 49 odst. 1 pism. g) zdkona povolit zmirnéni poZa-
davki vyplyvajicich z § 4 chovateli, jehoZ roéni pro-
dukce je niZ§ neZ 10 000 kust driibeZe druhti uvede-
nych v § 2 pism. a) a jenZ doddvi ze svého hospodi¥-
stvi Serstvé driibeZi maso v malych mnoZstvich
a) pfimo kone&nému spotfebiteli, a to ve svém hos-
odafstvi nebo na mistnim trhu, nejbliZz§im k jeho
Eospodéfstvf, nebo

b) maloobchodnikovi za &elem prodeje kone&nému
spotfebiteli pod podminkou, Ze tento maloob-
cﬁodnfk vykondvi svou &innost ve stejném nebo
sousednim misté jako chovatel.

(2) Ustanoveni odstavce 1 viak neplati, f'de-li
o pojizdny nebo zésilkovy prodej, a v pfipadé maloob-
chodnika také o prodej na trhu.

(3) Orgénim vykondvajicim stitni veterinirni
dozor musi byt umoZnéno zjistit hospodafstvi ptivodu

dribeZtho masa dodivaného zpisobem uvedenym
v odstavci 1.

§8
Ustanoveni § 4 aZ 6 neplati, jde-li o &erstvé drii-
beZi maso, které je uréeno
a) k jinym d&elim neZ k lidské spotfebg,
b) na vystavy, pro zvla§tni vyzkumné ulely nebo
rozbory, je-li dfedni kontrolou zajifténo, Ze toto

maso nebude pouZito k lidské spotfebé a Ze bude
po skonéeni vystavy nebo po provedeni vyzkumi
nebo rozbori, s vyjimkou mnoZstvi masa spotfe-
bovaného pfi rozborech, neskodné odstranéno,

¢) k zdsobovini mezinirodnich organizaci.

§9

(1) Cerstvé dribe?i maso, pop¥ipadé dribeZ,
musi byt dile podrobeno

a) vySetfeni na rezidua litek skodlivych pro zdravi
lidi, jestliZe na zdklad& prohlidky pfed poraZenim
nebo na zdklad€ jinych poznatkli m4 tfedni ve-
terindrni léka¥ podez¥eni na jejich p¥itomnost,

b) odbéru vzorkii v souladu se zvl4§tnim privnim
pfedpisem.

(2) Vysetfeni podle odstavce 1 musi byt provi-
déno za dlelem zjitovini rezidui litek s farmakologic-
kymi d¢inky a jejich derivitii, dodrZovani ochrannych
lhiit a zjisfovini jinych litek, které mohou pfechizet
do driibeZiho masa a pfipadné zplisobit, Ze by &erstvé
dribeZ{ maso mohlo byt 3kodlivé nebo negezpeéne’
pro zdravi lidi. K tomuto vySetfeni se pouZivaji vé-
decky uznivané a prakticky ovéfené metody; pfi jejich
providéni a hodnoceni jejich vysledkd se postupuje
podle metodickych ndvodd Stitni veterinirni sprivy.
Nejvys3i pfipustnd mnoZstvi (dile jen ,stanovené li-
mity“) reziduf{ litek §kodlivych pro zdravi lidf stanovi
zvl4§tni prévnf predpisy.*)

(3) Jsou-li vysledky vy3etfeni podle odstavce 1
pism. a) pozitivni, pfijme krajskd veterinirni spriva
vhodnd opatfeni v zivislosti na povaze vzniklého ne-
bezpedi, zejména opatfeni spolivajici

a) v prohloubeni kontroly chované driibeZe nebo ce-
léﬁo mnoZstvi masa ziskaného za podobnych
technologickych podminek, jeZ by mohlo pfedsta-
vovat stejné nebezpelf,

b) ve zvy3eni G&innosti kontrol providénych v ostat-
nich hejnech v hospoddfstvi pivodu, v pfipadé
opakovini nedostatkdi pak i v pfijeti vhodnych
opatfeni na tirovni hospodéfstvi piivodu,

c) v pfijeti opatfeni tykajicich se é:rodukém’ho fe-
tézce, jde-1i o znelisténé prostiedi.

*) Vyhldska & 53/2002 Sb., kterou se stanovi chemické po¥adavky na zdravotni nezivadnost jednotlivych druh@ potravin
a potravinovych surovin, podminky pouZiti litek pfidatnych, pomocnych a potravnich dopliikd, ve znéni pozdgjsich

predpisi.

Vyhldska & 465/2002 Sb., kterou se stanovi maximilng p¥ipustné mnoZstvi rezidui jednotlivych druhd pesticidd v potra-

vinich a potravinovych surovinich.

Vyhldska & 273/2000 Sb., kterou se stanovi nejvy3§i piipustné zbytky veterindrnich 1é&iv a biologicky aktivnich ltek
pouZivanych v Zivodisné vyrob& v potravinich a potravinovych surovinich, ve znéni pozd&jsich ptedpisi.
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§ 10

(1) Do obéhu k lidské spotfebé nelze uvidét &er-
stvé driibeZi maso, které

a) pochdzi z driibeZe postiZené avidrni influenzou
nebo newcastleskou chorobou,

b) obsahuje rezidua litek 3kodlivych pro zdravi lidi
v mnoZstvich pfekralujicich stanovené limity,
anebo bylo oSetfeno antibiotiky, zméké&ujicimi
(zkfeh&ujicimi) pfipravky, jakoZ i nepovolenymi
konzervaénimi litkami. Z toho vyplyvi, Ze nelze
uvidét do ob&hu k lidské spotfebé také driibezi
maso ziskané s pfimym pouzitim litek k podpofe
zadrZovini vody, anebo jakékoli mnoZstvi dribe-
Ztho masa ziskaného za podobnych technologic-
kych podminek, jeZ miZe pfedstavovat stejné ne-
bezpedi,

c) pochdzi z dribeZe, u které byla prohlidkou po
poraZeni zjiSténa onemocnéni nebo postiZeni uve-
dend v &sti IX [bod& 53 pism. a)] pfilohy &. 1
k této vyhldsce,

d) bylo posouzeno jako nepoZivatelné podle &isti IX
[bodu 53 pism. b) a bogu 54] pfilohy &. 1 k této
vyhld3ce.

(2) Strojné oddélené maso musi byt v podniku
pivodu nebo v jiném podniku k tomu déelu schvile-
ném podrobeno tepelnému oSetfeni v souladu se
zvl&$tnim privnim pfedpisem upravujicim podminky
vyroby tepeln& opracovanych masn}’rcf-l vyrobki.

(3) Cerstvé driibez{ maso o¥etfené ionizujicim z4-
fenfm®) nebo ultrafialovymi paprsky nelze odesilat na
dzemi &lenského stitu, jehoZ privni pfedpisy takové
ofetfeni zakazujf a jenZ o tom informoval Evropskou
komisi (d4le jen ,Komise®).

§ 11

(1) Krajskd veterinirni spriva miiZe v souladu
s § 49 odst. 1 pism. g) zdkona a v souladu s pfilohou
& 2 k této vyhldSce povolit zmirnéni poZadavki na
uspofidani a vybaveni uvedenych v pfiloze & 1 (4s-
tech I a IT) k této vyhldSce jatkdm, které zpracovivaji
méné neZ 150 000 kusti driibeZe roéné, jestliZe
a) jatky, o n&Z se jedni, jsou pfedmétem zvl43tni re-
istrace, majf pfidéleno zvl3tn{ veterinirni schva-
ovaci &islo a

1. spliiuji podminky pfilohy &. 2 k této vyhldsce,

2. oznamuji pfedem krajské veterinirni sprivé da-
tum a hodinu poriZky, polet a plivod poriZe-
nych zvifat a pfedivaji ji opis potvrzeni o zdra-
votnim stavu zvifete a o nikazové situaci v mfs-
t€ pivodu (dile jen ,zdravotn{ potvrzeni®),

b) provozovatel jatek vede a uchovdvd ziznamy

o zvifatech, kterd p¥ichizeji na jatky, a o produk-

tech poriZky, které z jatek odchazeji, jakoZ i o pro-

vadénych kontrolich a jejich vysledcich, a na po-

Z4d4ni sdéluje tyto 1daje orgintim vykondvajicim

stitni veterinirni dozor,

c) tdfedniveterinirni léka¥, pop¥ipadé veterindrni asis-
tent, je pfitomen na 'atEéch v dobg& kuchini, aby
sledoval dodrZovin{ hygienickych podminek uve-
denych v &sti VII pfilohy & 1 k této vyhldsce
a provedl prohlidku po poraZeni podle &isti VIII
piilohy &. 1k této vyhldSce. NemuZe-li byt dfedni
veterinirni 1ékaf nebo veterindrni asistent pfito-
men v dob& porizky, miiZe maso opustit jatky

aZ po prohlidce po poraZeni provedené v den po-

réii , § vyjimkou masa driibeZe uréené k pozdgj-
$imu vykuchéni,

d) orginy vykondvajici stitni veterindrni dozor
1. kontroluji distribu&ni fetézec masa, které po-

chizi z téchto jatek, jakoZ i oznalovini masa
posouzeného jako nepoZivatelné, jeho nisledné
urdeni a pouZiti,

2. zajisti, aby Zerstvé maso pochizejici z téchto
jatek a odpovidajici poZzadavkim prohlidky
po poraZeni bylo oznaleno zpiisobem odlis-
nym od zpisobu oznalovini zdravotni nezi-
vadnosti podle &isti XII pfilohy &. 1 k této vy-
hld$ce, ktery mj. umoZfiuje zjistit, ktery orgin
stitniho veterinirniho dozoru je odpovédny za
vykon tohoto dozoru na téchto jatkich.

(2) Maso z jatek uvedenych v odstavci 1 musi byt

a) uréeno jen pro tuzemsky trh k pfimému prodeji
maloobchodnikiim nebo spotfebitelim bu§ v &er-
stvém stavu, anebo po zpracovéni, ale bez pfed-
choziho balent,

b) pfepravovino z jatek aZ k pfijemci v odpovidaji-
cich hygienickych podml’nkécf-‘.

(3) Krajskd veterinirni spriva miiZze v souladu
s § 49 odst. 1 pism. g) zdkona povolit

a) v souladu s pfilohou &. 2 k této vyhldSce schvilené
porcovné, kterd neni soudisti schvileného pod-
niku a nevyribi vice neZ 3 tuny driibeZiho masa
tydné, zmirnéni poZadavki na uspofidani a vyba-
veni vyplyvajicich z pHlohy &. 1 k této vyhldsce
pod podminkou dodrZovani teplot uvedenych
v &sti VIII (bodé& 49) pfilohy &. 1 k této vyhlasce,

b) chladirné nebo mrazirné o kapacité do 3,5 t, ve
které se skladuje jen balené maso, zmirnén{ poZa-
davkil na uspofécfém’ a vybaveni uvedenych v &4s-
ti I pfilohy &. 1 k této vyhldsce.

(4) Ustanoveni &sti VIII a X a &4sti XI (bodu 64)
pfilohy &. 1 k této vyhldsce se nevztahuji na porcovini

%) Vyhl4zka & 297/1997 Sb., o podminkich ozafovini potravin, o nejvy3s ptipustné dévce zdfenf a o zplisobu znadent.
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a skladovini masa v podniku uvedeném v odstavci 3
pism. a).

§ 12

Krajskd veterindrni spréva miZe v souladu s § 49
odst. 1 pism. g) zdkona povolit
a) omrafovini, vykrvovini a S$kubdni dribeZe,
uréené k vyrob& tudnych jater, v hospodéfstvi,
v némZ byla driibeZ vykrmena, a to za pfedpo-
kladu, Ze
1. tyto tkony jsou providény v oddéleném pros-
toru, odpovidajicim poZadavkim &isti II [bo-
du 14 pism. b)] pfﬂoﬁy &. 1 k této vyhldice, a
2. nevykuchani t€la jsou v souladu s &sti XV pfi-
lohy &. 1 k této vyhldSce ihned odvéZena do
schvilené porcovny, jeZ je vybavena zvlistni
mistnosti, odpovidajici poia‘xwkﬁm &asti 111
[bodu 15 pism. b), druhd odriZka] pfilohy &. 1
k této vyhl4Sce, v niZ musi byt tato téla do
24 hodin vykuchdna pod dozorem tfedniho
veterinirntho 1éka¥e,

b) chlazeni Eerstvého driibeZiho masa uréeného k ni-
slednému zmrazeni ponofenim do vody, pokud je
tento ikon providén v souladu s podminkami sta-
novenymi v &sti VII (bodech 42 a 43) pfilohy &. 1
k této vyhldsce. S &erstvym dribeZim masem,
které bylo chlazeno timto zplisobem, 1ze obcho-
dovat jako s masem zmrazenym. Dovoz takto
chlazeného &erstvého dritbeZiho masa nelze od-
mitnout, jestliZe

1. pouZiti tohoto postupu chlazenf je vyznadeno
v dokladu uvedeném v § 4 odst. 1 pism. i),

2. toto maso bylo po zchlazeni bez zbyte&ného
odkladu zmrazeno, anebo jestliZe chlazené &er-
stvé driibeZ{ maso je v Ceské republice ziski-
véno za stejnych podminek.

§ 13

(1) Provozovatel podniku musf{ &init veskers opa-
tfeni nezbytnd k dodrzovini poZadavki této vyhlasky
ve viech stadiich vyroby, zejména

a) providét soustavné vlastni kontroly hygieny vy-
roby v&etné kontrol mikrobiologickych, zahrnu-
jici kontrolu zafizenf, strojii, nistroji a pracovnich
pomiicek, v pfipad€ potfeby i kontrolu vyrobki,

b) stanovit v kritickjch bodech®) kritické meze pro
odliSeni pfijatelného a nepfijatelného stavu za dde-
lem pfedpchézenf, vylou&eni nebo omezeni nebez-

peéi pro zdravi lidi, zavést i&inné postupy sledo-

véani iritick}’rch bodd a stanovit nipravnd opatfeni
ro pfipady zjiténi nedostatkli v ovldddni téchto
odua,

c) poskytovat na poZidini orginiim vykondvajicim

v podniku stitni veterinirni dozor informace
o druhu, &etnosti a vysledcich provedenych kon-
trol, a je-li to tfeba, i o laboratofi, kterd se na
providéni kontrol podili,

d) umoZiiovat orginim vykondvajicim v podniku
stitni veterinirn{ dozor volny pfistup do v3ech
&asti podniku a v pfipad€ pochybnosti o piivodu
masa 1 pfistup k detnim dokladiim, které umoz-
fiuj{ uréit piivod poraZené dribeZe,

e) providét nebo organizovat program 3koleni za-
méstnancid, ktery jim umoZni ziskat znalosti a ni-
vyk potfebnérﬁ dodrZovéni hygienickych poZa-
davkil na vyrobu, které odpovidaji jeji struktufe.

(2) Provozovatel porcovny nebo pfebalovaciho
stfediska musi po dobu nejmén& 2 let uchovivat zi-
znamy o vstupech a vystupech &erstvého driibeZiho
masa, obsahujici téZ bliZ${ udaje o vlastnostech pfija-
tého drubeZiho masa.

(3) Utedni veterinirni léka¥, vykonavajici stitni
veterinirni dozor v podniku (déle jen ,odpovédny za
podnik®), musi

a) provéfovat, zda a jak plni provozovatel podniku
tkoly uvedené v odstavei 1, providét pravidelné
rozbory vysledki jeho kontroln{ &innosti a podle
potfeby nafidit provedeni nebo pfistoupit k pro-
vedeni dopliiujicich mikrobiologickych vySetfen,

b) poskytovat vysledky téchto rozborii se zivéry
a doporulenimi provozovateli podniku s tim,
aby zabezpetil odstranéni zjiSténych nedostatkd
za tilelem zlepSeni hygieny vyroby,

c) podilet se na koncepci a realizaci programu sko-
fenf zaméstnanci podniku.

(4) M4-li vfedni veterindrni léka¥ podezfeni, Ze
ustanoveni této vyhlisky nejsou dodrZovéna, anebo
Ze maso neni zdravotn& nezdvadné, provede veskerd
kontrolni opatfeni, jeZ povaZuje za vhodni. Zjisti-li
fedni veterinirni 1éka¥ nedostatky v hygien& vyrob
a nestali-li opatfeni k ndpravé, popffpagé nedojde-ﬁ
k ni ve stanovené lhiitg, postupuji orginy vykondvajici
stitni veterindrni dozor v souladu s § 53 odst. 1
pism. f) zdkona, popfipadé v souladu s § 22 odst. 1
pism. a) zdkona.

(5) Organy vykondvajici stitni veterinirni dozor
shromaZduji a vyuZivaji vysledky prohlidek pfed po-
raZenim a po poraZeni, vztahujici se na diagnostiku
nikaz a nemoci pfenosnych ze zvifat na &lovéka.

§ 14

(1) Utedni veterinirn{ léka¥ musf byt pfitomen na
schvilenych jatkich b&hem celé doby providéni pro-
hlidky po poraZeni.

6) Vyhldska & 147/1997 Sb., o zpGisobu stanovenf kritickych bodii v technologii vyroby, ve znénf pozdéjsich predpist.
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(2) Utedni veterindrni léka¥ nebo veterinirni asis-
tent musi byt pfitomen

a) ve schvilené porcovné nejméné jednou za den
v dobg, kdy se pracuje s masem, za ielem kon-
troly dodrZzovéni hygienickych poZadavkil a zi-
znami o vstupech a vystupech &erstvého masa,

b) v chladirng a mrazirn& v souvislosti s providénim
pravidelnych kontrol.

Veterindrni podminky obchodovini s erstvym
drubezim masem

§ 15

(1) Neni-li stanoveno jinak, miiZe byt pfedmétem
obchodovani pouze &erstvé driibeZi maso, které bylo
ziskino z driibeZe, kterd

a) byla drZena na dzemi &enskych stitd od vylihnut
nebo byla dovezena z tfeti zemé& v souladu se
zvl&$tnim privnim pfedpisem, jenZ upravuje ve-
terindrni podminky dovozu a tranzitu zvifat a Zi-
voti$nych produkti z tfetich zemf a jejich vyvozu
do téchto zeml,

b) pochdzi z hospodifstvi nebo z oblasti, jeZ nepo-
dléhi omezujicim & zakazujicim veterinirnim
opatfenim, pfijatym vzhledem k vyskytu nikazy,
na kterou je driibeZ vnimavi,

c) nepfisla b&hem p¥epravy na jatky do styku s dri-
beZi nemocnou avidrni influenzou nebo newcas-
tleskou chorobou. Pfeprava drilbeZe na jatky ne-
smi prochdzet oblasti, kterd byla rohfé‘s'ena za
zamofenou avidrni influenzou nebo newcastle-
skou chorobou, pokud

d) se pfeprava pfes tuto oblast neuskutedfiuje po
hlavnich silniénich nebo Zelezniénich tazich,”)

e) byla poraZena na jatkich, na nichZ v dobé porizky
nebyl zaznamendn Z4dny pf¥ipad avidrni influenzy
nebo newcastleské choroby. Cerstvé maso pode-
zfelé z toho, Ze bylo na jatkich, v porcovné, po-

fipadé bourirné, ve skladu nebo b&hem pfepravy
ontaminovino, musi byt vylou&eno z obchodo-
vani.
(2) Cerstvé driibez{ maso, které je pfedmétem ob-
chodovini, musi byt opatfeno oznalenim zdravotni
nezévadnosti, jeZ osvéd&uje, Ze maso

a) spliuje poZadavky uvedené v odstavci 1,
b) iochézf z driibeZe poraZené v souladu s hygienic-

p

ymi poZadavky stanovenymi touto vyhlaskou.

(3) Maso urené pro Finsko nebo Svédsko musi
byt mikrobiologicky vySetfeno se zfetelem na Salmo-
nellu spp., a to na zdklad€ vzorkii odebranych v pod-
niku pivodu. Toto vySetfeni se neprovidi, jen jde-li

o maso, které pochdzi z podniku, jenZ je podroben
Frogramu rovnocennému pracovnimu programu pfed-
o¥enému Finskem a Svédskem Komisi.

§ 16

(1) Cerstvé driibeZi maso, které nespliiuje poZa-
davky § 15 odst. 1 pism. b) a c) a které neni uréeno
k obchodovini, miZe byt opatfeno oznalenim zdra-
votni nezdvadnosti, uvedenym v § 4 odst. 1 pism. e),
pod podminkou, Ze se toto oznaleni okamZité diago-
nilné prekryje otiskem razitka s kfiZem tvofenym
dvéma k sob& kolmymi &arami tak, aby jejich priseéik
byl uprostfed razitka a aby idaje na otisku razitka byly
&itelné, anebo se pouZije jediné zvlastni oznadeni, se-
stévajici z oznadeni zdravotni nezdvadnosti, uvedeného
v § 4 odst. 1 pism. e), a z uvedeného pfekryti.

(2) Maso uvedené v odstavci 1 musi byt ziskdno,
porcovano, pfepravovdno a skladovino mistné nebo
asové oddéfené od &erstvého driibeZtho masa urde-
ného k obchodovini a pouZito tak, aby se nedostalo
do masnych vyrobki uréenych k obchodovani, pokud
tyto vyrobky nebyly tepelné o3etfeny zpiisobem sta-
novenym zvla§tnim privnim pfedpisem.

(3) Ustanoveni odstaved 1 a 2 viak neplati a &er-
stvé driibeZi maso miZe byt v pfipadé vyskytu newcas-
tleské choroby opatfeno oznalenim zdravotni nezi-
vadnosti, uvecf;n}’rm v § 4 odst. 1 pism. e), jestliZe toto
maso je ziskdno z driibeZe, kterd

a) pochdzi

1. z hejna, v némZ bylo 5 dnii pfed odesldnim
dribeZe provedeno s negativnim vysledkem vi-
rologické vySetfeni reprezentativntho vzorku
hejna, odebraného dfednim veterinirnim léka-
fem,

2. z hospodé¥stvi, jeZ leZi v pdsmu dozoru stano-

veném podle zvlistniho privniho pFedpisu

a podle epizootologického $etfeni nepfislo do
styku s infikovanym hospod4¥stvim,

3. z hospodifstvi, v némZ pfi klinickém vy3etfeni,

rovedeném tfednim veterinirnim 1éka¥em bé-

Eem 24 hodin pfed odeslinim dribeZe, nebyly

zji§tény Z4dné znidmky a klinické p¥{znaky, po-

ukazujic{ na pf{tomnost newcastleské choroby,

b) byla

1. pfepravena z hospodifstvi piivodu pfimo na
jatky, pfi¢emZ pouZité dopravni prostfedky
byly pfed pouZitim a po kaZdém pouZiti vy-
&iStény a dezinfikoviny a byly dfednim veteri-
nirnim lékafem zaplomboviny,

2. najatkéch pfiprohlidce pfed poraZenim a po po-

7y § 4 odst. 1a § 5 odst. 2 pism. a) zdkona &. 13/1997 Sb., o pozemnich komunikacich, ve zn&ni pozd&jsich predpisii.
§ 3 odst. 1 pism. a) zdkona & 266/1994 Sb., o drihich, ve znéni pozdgjsich ptedpist.
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raZeni vySetfena na zji§tdni pfiznakli new-
castleské choroby.

(4) O postupu podle odstavce 3 je tfeba informo-
vat Komisi a &lenské stity.

Krali¢i maso
§ 17
Krili&i maso uvddéné do ob&hu musi byt
a) ziskdno ve schvileném podniku ze zvifat, kterd

1. pochédzeji z hospodéfstvi nebo oblasti, jeZ ne-
podléhaji omezujicim &i zakazujicim veterindr-
nim opatfenim, pfijatym vzhledem k vyskytu
nikazy, na kterou jsou zvifata toho druhu vni-
mavi,

2. byla podrobena prohlidce pfed poraZenim po-
dle &sti I pfilohy &. 3 k této vyhldsce, prove-
dené tfednim veterinirnim 1ékafem nebo vete-
rinirnim asistentem, a na ziklad& této pro-
hlidky posouzena jako vhodni k poraZeni,

b) oSetfeno za odpovidajicich hygienickych podmi-
nek podobn}’rcﬁ tém, jeZ jsou uved)én v &is-
ti V pfilohy &. 1 k této vyhld3ce, s vyjimkou pod-
minek uvedenych v bodé& 18 pism. a) a b),

c) podrobeno prohlidce po poraZeni podle &isti II
pfilohy &. 3 i této vyhli3ce a v souladu s § 9, pro-
vedené dfednim veterinirnim lékafem nebo vete-
rindrnim asistentem, a nevykazovalo Z4dné zmény
kromé& zmén traumatickych, k nimZ doslo kritce
pfed poriZkou, a zmén mistné ohraniéenych nebo
znetvofeni (malformacf). Zjisti-li se takové zmény
nebo znetvofeni, je tfeba prokdzat zejména po-
moci vhodnych laboratornich vy3etfeni, Ze nemaji
za nisledek nepoZivatelnost t&l nebo vnitfnosti
a Ze nejsou nebezpe&né pro zdravi lidj,

d) opatfeno oznadenim zdravotni nezdvadnosti v sou-
ladu s &4sti III pfilohy &. 3 k této vyhldsce,

e) po prohlidce po poraZeni skladovino ve schvile-
ném podniku nebo ve schvileném skladu za od-
povidajicich hygienickych podminek uvedenych
v &sti IV pfilohy &. 3 k této vyhlasce,

f) pfepravovino za vyhovujicich hygienickych pod-
minek v souladu s &4sti V pfilohy &. 3 k této vy-
hlisce,

g) jde-li o &sti jateéné opracovanych tél nebo vykos-
téné maso, ziskino za podminek uvedenych v § 5
v podniku pro tento t&el zvld3e schvileném.

§ 18

(1) Chovatel, ktery chovi kriliky v malém, miZze

a) pfimo dodivat krili&i maso soukromé osobé pro
jeji vlastni spotfebu,

b) dodivat &erstvé krili&i maso v malych mnoZstvich

1. pfimo kone&nému spotfebiteli na mistnim trhu,

nejbliz§im k hospodifstvi chovatele, nebo

2. maloobchodnikovi pro pfimy prodej kone&-
nému spotfebiteli pod podminkou, Ze tento
maloobchodnik vykondva svou &innost ve stej-
ném nebo sousednim mist& jako chovatel.

(2) Ustanoveni odstavce 1 viak neplati, f'de-li
o pojizdny nebo zésilkovy prodej, a v p¥ipadé maloob-
chodnika také o prodej na trhu.

(3) Orgénim vykondvajicim stitni veterinirni
dozor mus{ byt umoZnéno zjistit hospodafstvi ptivodu
krili¢tho masa doddvaného zplsobem uvedenym v od-
stavci 1.

§19

Krili&i maso nesmi byt pouZito k lidské spotfebg,
jestliZe

a) byla u n&ho prohlidkou po poraZeni zjiiténa né-
kter4 z vad uvedenych v &isti II [bod& 9 pism. a)]
pfilohy &. 3 k této vyhlisce,

b) pochizi ze zvitat, jimZ byly podiny litky, pro néz
muZe byt maso nebezpeénym nebo skodlivym pro
zdravi l}ildf,

¢) bylo oetfeno ionizujicim zifenim®) nebo ultrafia-
lovymi paprsky, anebo zmé&k&ujicimi (zk¥eh&uji-
cimi) ptipravky, popfipadé jinymi litkami, které
mohou ovlivnit smyslové vfastnosti masa, anebo
barvivy jinymi neZ barvivy pouZivanymi k ozna-
Eovéni zdravotni nezdvadnosti.

§ 20

(1) Pro povinnosti provozovatele podniku plati
§ 13 odst. 1 obdobné.

(2) Vykon stitniho veterinirniho dozoru v hospo-
dafstvich se zaméfuje na pravidelni Jetfeni ohledné
zdravotniho stavu krilikti zejména z hlediska nemoci
pfenosnych na zvifata a lidi, jakoZ i z hlediska p¥itom-
nosti rezidui litek ‘s'kodliv;’rcf-l pro zdravi lidi v mnoz-
stvich pfekracujicich stanovené limity. Na zékladg vy-
sledkti téchto Setfeni &ini orginy vykondvajici stitni
veterinirni dozor odpovidajici opatfen{ vetné pfipad-
ného omezeni pouZiti kréfiél’ho masa z hospoddfstvi
nebo z oblasti, zahrnutych do pléni sledovini p¥itom-
nosti nékterych ltek a jejich rezidui u zvifat, v Zivo&is-
nych produktech, krmivech a napjjeci vods.

(3) Pro vykon stitntho veterinirntho dozoru
v podniku plati § 13 odst. 3 aZ 5 obdobné.

Maso zvéfe ve farmovém chovu
§ 21
(1) Maso zvéfe ve farmovém chovu pochizejici
z volné Zijicich suchozemskych sudokopytniki musi
a) odpovidat poZadavkiim na vyrobu a uvidéni &er-
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stvého masa do ob&hu, stanovenym zvli§tnim
privnim predpisem,®)

b) pochdzet ze stida, které je podrobovino pravidel-
nym veterinirnim kontroldm a nepodléhd omezu-
jicim & zakazujicim veterindrnim opatfenim, pfi-
jatym na zdklad& vysledkii téchto kontrol nebo
Setfeni podle § 20, § 23 odst. 1,

c) byt zpracovivino &asové oddélené od masa skotu,
prasat, ovei a koz,

d) byt provdzeno béhem pfepravy do mista uréeni
prvopisem sprivné a dplné& vypln&ného osvéd&eni
zdravotni nezdvadnosti, vystaveného dfednim ve-
terindrnim 1ékafem na formuldfi odpovidajicim
pouzivanému vzoru.

(2) Maso &erné zvéfe nebo jinych druhi zvéfe ve
farmovém chovu vnimavych na trichinelézu musi byt
vySetfeno na pfitomnost svalovce (trichinel) traviei
metodou nebo trichinoskopickym vySetfenim s pozo-
rovinim nékolika vzorkd od kaZdého zvitete, odebra-
nych pfinejmensim ze Zvykacich svald, svaloviny bri-
nice, svalii pfedlokti, meziZebernich svalti a svaloviny
jazyka, pod mikroskopem.

(3) Krajskd veterindrni spriva miZe povolit po-
rizku zvéfe ve farmovém chovu, kterd z dtivodu ne-
bezped&i pro zaméstnance hospodéfstvi nebo pohody
zvifat nemiZe byt pfepravena na jatky, na farmé pi-
vodu, jestliZe majitel zvéfe pozidal o toto povoleni,
uvédomil pfedem krajskou veterindrni sprivu o datu
a hodiné porizky a jestlize

a) zvifata pochdzeji ze stida, které f'e podrobovino
pravidelnym veterinirnim kontrolim,

b) stddo nepodléhd omezujicim & zakazujicim vete-
rindrnim opatfenim, p¥ijatym na zéklad& vysledkid
téchto kontrol nebo 3etfeni podle § 20, § 23 odst. 1,

¢) je na farm& moZno provadét prohlidku pfed pora-

Zenim skupiny zvifat, uréenych k porizce,

d) jsou na farmé& prostory vhodné k poriZeni a vy-
krveni zvitat,

e) jsou pfi pordZeni a vykrven{ zvifata pfedem omra-
Covana,

f) jsou poraZeni zvifata po poriZce co nejrychleji
zavéSena a za odpovidajicich hygienickych pod-
minek pFepravena na schvélené jatky. Nelze-li
tak u&init do 1 hodiny, mus{ byt k pfepravé pouZit
dopravni prostfedek, v ném? je udrZovéna teplota
v rozmezi od 0 °C do 4 °C. Vykoleni musi byt
provedeno nejpozdéji do 3 hodin po poraZeni,

g) jsou poraZeni zvifata provizena b&hem pfepravy
na jatky prvopisem sprivné a dplné vyplnéného
veterindrniho osvéd&eni, vystaveného tifednim ve-
terindrnim 1ékafem na formuldfi odpovidajicim

pouZivanému vzoru. Toto osvéd&eni musi po-
tvrzovat pfiznivy vysledek prohlidky zvifat pfed
poraZenim, dodrZovéani spravného postupu pf1 po-
réZeni a datum a hodinu porizky.

(4) Strojné oddélené maso musi byt v podniku
pivodu nebo v jiném podniku k tomu déelu schvile-
ném podrobeno tepelnému oSetfeni v souladu se
zvl&3tnim privnim pfedpisem upravujicim podminky
vyroby tepeln& opracovanych masnych vyrobkt.?)

§ 22

(1) Maso pernaté zvéfe ve farmovém chovu musi
odpovidat poZadavkiim § 4 aZ 8. JestliZe viak pouZity
zpusob kuchéni kfepelek a holubt nedovoluje provést
dplnou prohlidku vnitfnosti kaZdého zvifete, lze pro-
vadét tuto prohlidku na vzorku nejméné 5 % z kaZdé
partie 500 zvifat (a v odpovidajicim poméru v pfipadé
zvifat nad podet 500), jde-li o homogenni partie z hle-
diska druhu, hmotnosti a piivodu. Nejsou-li vysledky
prohlidky jednozna&né€ uspokojivé, vztahuje se stano-
visko vyjddfené na ziklad€ prohlidky vnitfnosti uve-
deného vzorku ohledné poZivatelnosti na celou partii
poraZenych zvifat.

(2) Ustanoveni odstavce 1 se nevztahuje na maso
pernaté zvéfe ve farmovém chovu, dodévané vyrobcem
v ojedinélych p¥ipadech pfimo kone&nému spotfebiteli
pro jeho vlastni spotfebu. To viak neplati, jde-li o po-
jizdny nebo zisilkovy prodej, anebo o prodej na trhu.

(3) Krajskd veterinirni spriva miZe v p¥ipadé
masa pernaté zvéfe ve farmovém chovu zfsiane’ho
v Ceské republice a uvidéného do tuzemského ob&hu
povolit v souladu s § 49 odst. 1 pism. g) zdkona na
jejich Zidost jatkim nebo porcovnim (bourirnim)
provozujicim tuto &innost jiZ pfede dnem nabyti G&in-
nosti této vyhlisky zmirnéni poZadavki na poriZeni
a kuchdni, uvedenych v &isti X pfilohy &. 1 k této vy-
hl43ce, pro vyrobu &isteéné vykuchané nebo nevyku-
chané zvéfe. Dojde-li k uplatnéni tohoto zmirnéni, ne-
smi byt pouZivino oznaleni zdravotni nezivadnosti
podle &isti XII pfilohy &. 1 k této vyhlaice.

§ 23

(1) Pro zvé&f ve farmovém chovu a jeji maso plati
§ 19 a 20 obdobné.

(2) V zavislosti na ndkazové situaci providgji
orginy vykonévajici stitni veterinirni dozor zvl4§tni
testovani zvéfe ve farmovém chovu na ndkazy, které
musi byt povinné hléSeny Komisi a &lenskym stitiim
(pfiloha &. 1 k zdkonu).

8) § 4 a2 8, § 11 odst. 1 pism. b) a% i), § 12 odst. 1 pism. b) vyhlasky & 202/2003 Sb.
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§ 24 velké volné Zijici zvéfe v ktZi musi byt doddno

Veterinirni podminky obchodovini do mista pro idky o g}ovem spolu s vutr-
s kralicim masem nostmi z dutiny hrudni, fatry, slezinou a ledvi-
nami, a to bud v souvislosti s t&lem nebo od-

déleng, pokud budou uvedené vnitfnosti z téla
vyjmuty,
b) byla ziskina

1. ve schvileném podniku na zpracovini zvéfiny,
ktery spliiuje podminky &4sti I a II pfilohy &. 4
k této vyhldsce, anebo

2. na schvilenych jatkich, jde-li o velkou volng&
Zijic zvéf, anebo na schvilenych dritbeZich jat-

§ 25 kach, jde-li o drobnou volné Zijici zvéf, a to za

pfedpokladu, Ze se zvéf stahuje v mistnostech

oddélenych od mistnosti uréenych pro &erstvé

maso nebo &erstvé driibeZi maso, anebo dasové

oddé&lend, Ze tyto jatky maj{ zvlastni schvéleni

pro tuto &innost a Ze byla pfijata opatfeni

umoZiiujici identifikaci masa, které bylo zis-

kéno podle této vyhlisky a které bylo ziskino
podle zvl4stniho pravniho pfedpisu,

¢) pochizi z ulovené volné& Zijici zvéfe, kterou ifedni

veterinirni léka¥ vizudln& prohlédl za d&elem zjis-

téni p¥ipadnych odchylek a ovéfeni, zda k jejimu

usmrceni nedoslo z jinych pfi¢in neZ ulovenim.

PH prohlidce miiZe dfedni veterinrni l1éka¥ vyuZit

téZ sdélenf lovce, popfipadé orginti odpovédnych

za dodrZovini privnich pfedpisi o myslivosti

o chovini zvéfe pfed ulovenim,

d) pochizi z tél volné Zijici zvéfe, kterd

1. byla za odpovidajicich hygienickych podminek
ofetfena v souladu s &stmi III a IV ptilohy &. 4
k této vyhldsce,

2. byla podle &isti V ptilohy &. 4 k této vyhldsce
podrobena prohlidce po uloven{ dfednim vete-
rindrnim léiafem nebo veterinirnim asisten-
tem,

3. nevykazuji Zidné zmény kromé& zmén trauma-
tickych, k nimZ doglo v souvislosti s ulovenim,
anebo zmén mistn& ohraniéenych nebo znetvo-
feni (malformaci). Zjisti-li se takové zmény
nebo znetvofent, je tfeba prokdzat zejména po-
moci vhodnych laboratornich vy3etfent, Ze ne-

bb) se nenachézi v oblasti, jeZ podléhs omeze- maji za néSICde‘lf r,lepoilvatelr,lo.st,zvéﬁny a Ze
nim vyplyvajicim z této vyhladky nebo ze nejsou nebezpe&né pro zdravi lidi,

zvl4$tniho privniho pfedpisu, 4. nebyla, jde-li o t€la drobné voln& Zijici zvéfe,

2. ihned po uloveni o3etfena podle &sti III pfi- ihned po uloveni vyvrZena v souladu s &is-

Cerstvé kraliéf maso miZe byt pfedmétem obcho-
dovini, jestliZe

a) spliiuje poZadavky stanovené v § 17,

b) je b&hem pfepravy do mista uréeni provizeno
prvopisem pravdivé a iplné vyplnéného osvéd&eni
zdravotni nezdvadnosti, vystaveného dfednim ve-
terindrnim 1ékafem na formuldfi odpovidajicim
pouzivanému vzoru.

Veterindrni podminky obchodovini s masem zvéfe
ve farmovém chovu

(1) Maso pernaté zvéfe ve farmovém chovu miZe
byt pfedmétem obchodovini, jestliZe

a) odpovidi poZzadavkim na obchodovini s Eerstvym
dribeZim masem uvedenym v § 15,

b) je provizeno béhem p¥epravy do mista uréeni
prvopisem pravdivé a iplné vyplnéného osvéd&eni
zdravotni nezdvadnosti, vystaveného dfednim ve-
terindrnim 1ékafem na formuldfi odpovidajicim
pouzivanému vzoru.

(2) Maso ostatnich druhtt zv&fe ve farmovém
chovu miiZe byt pfedmétem obchodovéni, jestliZze od-
povidd poZadavkim na Zerstvé maso stanovenym
zvld$tnim pravnim predpisem,’) jakoZ i poZadavkim
§ 21 odst. 1 a 2.

Zvéfina
§ 26

(1) Zvé&fina miiZze byt uvedena do obéhu, jestliZe
a) pochdzi z volné Zijici zvéfe, kterd byla

1. ulovena dovolenym zpiisobem v honitbg,’) jez
aa) je podrobena pravidelnému Setfeni ohledné&
zdravotntho stavu voln& Zijici zvéfe ze-
jména z hlediska nemoci pfenosnych na
zvifata a lidi a nepodléhd omezujicim nebo
zakazujicim veterinirnim opatfenim, pfija-

tym na zdkladé vysledki tohoto Setfen,

lohy &. 4 k této vyhla3ce a nejpozdéji do 12 ho-
din pfepravena do sbémého a prohliZectho
mista nebo podniku na zpracovini zvéfiny
a zchlazena na vnitfni teplotu nejvyse 7 °C,
jde-li o velkou voln& Zijici zv&f, a nejvyse
4 °C, jde-li o drobnou volné Zijici zvéf. Télo

ti V (bodem 1) pfilohy &. 4 k této vyhlisce, byla
viak tifednim veterindrnim lékafem provedena
prohlidka reprezentativniho vzorku zvifat stej-
ného piivodu. Zjisti-li dfedni veterinirni 1ékaf
nemoc pfenosnou ze zvifat na &lovéka nebo
vady uvedené v &4sti V pfilohy &. 4 k této vy-

%) § 2 pism. i), § 17, 18 a 45 zikona & 449/2001 Sb., o myslivosti.



Strana 3802

Sbirka zikont & 201 / 2003

Castka 72

hld$ce, musi provést dalsi kontroly celé partie
a podle jejich vysledkii ji bud vylougit z Edske’
spotfeby, anebo provést prohlidku kaZzdého
téla jednotlivé.

(2) Zvé&fina pochizejici z Eerné volné Zijici zvéfe
nebo jinych druﬁﬁ volné Zijici zvéfe vnimavych na
trichinelézu musi byt vy3etfena na pfitomnost sva-
lovee (trichinel) trivici metodou nebo trichinoskopic-
kym vySetfenim s pozorovinim nékolika vzorkd od
kazdého zvitete, odebranych pfinejmensim ze Zvyka-
cich svald, svaloviny branice, svali pfedlokti, meziZe-
bernich svalii a svaloviny jazyka, pod mikroskopem.

§ 27

Utedni veterinirni 1ékaf vyloudi zvéfinu z lidské
spotfeby, jestliZe

a) u ni zjisti vady uvedené v &4sti V [bodé 3 pism. e)]
pfilohy &. 4 k této vyhld3ce, anebo jestliZe ji po-
soud{ jako nepoZivatelnou podle &isti V (bodu 4)
pfilohy &. 4 k této vyhlice,

b) u nf zjisti kontrolami uvedenymi v § 26 odst. 1
pism. d) bodé 3 nemoc pfenosnou ze zvifat na
Elovéka,

c) pochdzi ze zvifat, kterym byly podény litky, pro
néZ by mohlo byt maso nebezpeénym nebo skod-
livym pro zdravi lidi,

d) byla oSetfena ionizujicim zdfenim,’) pokud nejde
o ionizaci k 1éka¥skym t&eltim, anebo ultrafialo-
vymi paprsky, popfipad€ jinymi litkami, které by
mohly ovlivnit jeji smyslové vlastnosti, anebo bar-
vivy jinymi neZ barvivy pouZivanymi k oznalo-
véani zdravotni nezivadnosti.

§ 28
(1) Zvé&fina posouzeni jako poZivatelnd musi byt

a) opatfena oznadenim zdravotni nezivadnosti v sou-
ladu s &4sti VII pfilohy &. 4 k této vyhlasce. Zpi-
sob oznadovini zdravotni nezdvadnosti v pfipadé
velkych baleni &erstvého driibeZtho masa miiZe

byt pfiméfend pouZit také v piipadé zvéfiny po-

cgézejfcf z drobné volné Zijici zvéfe s tim, Ze nejde
o ovilnou, ale pétivhelnikovou znacku,

b) po prohlidce po uloveni skladovéna za odpovida-
jicich hygienickych podminek podle &isti X pfi-
lohy &. 4 k této vyhldSce ve schvileném podniku
na zpracovani zvéfiny, v jiném schvileném pod-
niku uvedeném v § 3 nebo ve zvlaStnim privnim
pfedpisu, anebo ve schvileném chladirenském
nebo mrazirenském skladu, v ném? je skladovino
Cerstvé maso,

c) pfepravovdna za odpovidajicich hygienickych
pofmfnek v souladu s &isti XI pfilohy &. 4 k této
vyhldsce,

d) provizena b&hem pfepravy do mista uréeni prvo-
pisem sprivné a tiplné vyplnéného

1. priivodniho obchodniho dokladu, potvrzeného
dfednim veterinirnim lékafem, v ném?Z vedle
idajii poZadovanych &isti VII (bodem 2) p¥i-
lohy &. 4 k této vyhldice jsou uvedeny také
mésic a rok zmrazeni, jde-li o zmrazenou zvé-
finu, a kédové &islo umoZfiujici zjistit odpo-
védného dfedntho veterindrniho lékate,

2. osvéd&eni zdravotni nezdvadnosti, vystaveného
ifednim veterindrnim léka¥em na formulafi od-
povidajicim pouZivanému vzoru, jde-li o zvé-
finu z podniku na zpracovani zvéfiny v oblasti
podléhajici omezujicim & zakazujicim veteri-
nirnim opatfenim, anebo o zv&finu urenou
po tranzitu tfeti zemi v zaplombovaném do-
pravnim prostfedku pro jiny, jmenovité &len-
sky stét,

e) jde-li o &4sti jate&né opracovanych tél nebo vykos-
téné maso drobné volné Zijici zvéfe pernaté, zis-
kina v podniku zvl43¢ k tomu lelu schvileném
v souladu s poZadavky uvedenymi v § 5,

f) oznalena etiketou s uvedenim druhu zvéte.

(2) Privodni obchodni doklad, uvedeny v od-
stavel 1 pism. €) bodé& 1, pop¥ipadé osvéd&eni zdravotni
nezivadnosti, uvedené v odstavci 1 pism. €) bodg 2,
musi byt uchovdvin pf{jemcem nejméné po dobu
1 roku tak, aby mohl byt na poZddini pfedloZen orgi-
niim vykondvajicim stitn{ veterinirni dozor.

§ 29

Zvé&fina posouzeni jako nepoZivatelnd musi byt
zfeteln& odliSena od zvéfiny posouzené jako poZiva-
telné; podléha ofetfeni podle zvlistniho privniho pfed-
pisu.

§ 30

(1) Provozovatel podniku na zpracovani zvéfiny
mus{ &init veskerd opatfeni nezbytni k dodrZzoviani po-
Zadavki této vyhlisky ve viech stadiich vyroby, ze-
jména

a) providét soustavné vlastni kontroly hygieny vy-
roby vé&etné kontrol mikrobiologickych, zahrnu-
jici kontrolu za¥izeni, strojii, ndstroji a pracovnich
pomiicek, v pfipad€ potfeby i kontrolu vyrobki,

b) stanovit v kritickjch bodech®) kritické meze pro
odliSeni pfijatelného a nepfijatelného stavu za dée-
lem pfedpchézem’, vylouZeni nebo omezeni nebez-

peéi pro zdravi lidi, zavést 6i&inné postupy sledo-
véani ﬁritick}’rch bodd a stanovit ndpravna opatfeni
ro pHpady zji§téni nedostatkli v ovldddni téchto
odu,
¢) poskytovat na poZidini orginiim vykondvajicim
v podniku na zpracovéni zvéfiny stitni veterinirni
dozor, informace o druhu, Zetnosti a vysledcich
rovedenych kontrol, a je-li to tfeba, i o laboratofi,
iteré se na provadéni kontrol podili,



Castka 72

Sbirka zikont & 201 / 2003

Strana 3803

d) umoZiiovat orginiim vykondvajicim v podniku na
zpracovéni zvEfiny stitni veterinirni dozor volny
ptistup do viech &sti podniku a v p¥ipad€ po-
chybnosti o pivodu zvéfiny nebo ulovené zvéfe
i pfistup k dletnim dokladim, které umoZfiuji
uréit honitbu piivodu ulovené zvéfe,

e) providét nebo organizovat program 3koleni za-
méstnancd, ktery jim umoZni zfs%{at znalosti a ni-
vyk potfebne’?;l dodrZovén{ hygienickych poZa-
davkii na vyrobu, které odpovidaji jejich struk-
tufe.

(2) Utedn{ veterinirni léka¥, odpovédny za pod-
nik na zpracovini zvéfiny, mus{

a) provéfovat, zda a jak plni provozovatel podniku
na zpracovani zvéfiny dkoly uvedené v odstavei 1,
provadét pravidelné rozbory vysledkd jeho kon-
trolni &innosti a podle potfeby nafidit proveden{
nebo pfistoupit k provedeni daliich mikrobiolo-
gickych vySetfeni,

b) poskytovat vysledky téchto rozborii se zivéry
a doporu&enimi provozovateli podniku na zpraco-
vani zvéfiny s tim, aby zabezpedil odstranéni zjis-
ténych nedostatkd za idelem zlep3eni hygieny vy-
roby,

c) podilet se na koncepci a realizaci programu $ko-
Fenf zaméstnancli podniku na zpracovéni zvéfiny.

(3) Pro vykon stitntho veterinirntho dozoru
v podniku na zpracovéni zvéfiny plati § 13 odst. 4 a 5

obdobné.

(4) Orgény vykonivajici stitni veterinirni dozor
provadéjf pravideln4 Setfeni v honitbich ohledné zdra-
votniho stavu volné Zijici zvéfe zejména z hlediska ne-
moci pfenosnych na zvifata a lidi, jakoZ i z hlediska
pfitomnosti reziduf v mnoZstvich pfekraéujicich stano-
vené limity; providgji také speciéi)cke’ testy za tidelem
zji§tén{ vyskytu nikaz, které musi byt povinné hldSeny
Komisi a Elenskym stitim (pfiloha &. 1 k zikonu). Se
zfetelem k vysledkiim téchto Setfeni a testim vyloud{
z obchodovin{ téla volné Zijici zvéfe a zvéfinu, pochi-
zejici z p¥islusnych honiteb.

§ 31
Veterindrni podminky obchodovini se zvéfinou

(1) Do ¢lenskych stithi mohou byt odesilina pou-
ze

a) staZend a vyvrZeni téla volné Zijici zvé¥e, odpovi-
dajici poZadavkiim § 26 aZ 29, anebo &erstva zvé-
fina,

b) nestaZeni nebo neoSkubani a nevyvrZeni téla
drobné volné Zijici zvéfe, kterd nejsou zmrazena
nebo hluboce zmrazena a které jsou kontrolovina
z hlediska identifikace masa, a to za pfedpokladu,
Ze se s nimi zachéz{ a Ze jsou skladovdna oddélend
od d&erstvého masa, &erstvého driibeZiho masa
a staZené nebo oskubané zvéfiny,

¢) nestaZeni téla velké voln& Zijici zvéfe,

1. jez spliuji poZadavky § 26 odst. 1 pism. a)
bodu 1, pism. ¢) a pism. d) bodu 1,

2. jef'l’i vnitfnosti byly podrobeny prohlidce io
uloveni na sbérném misté, popfipadé v podniku
na zpracovani zvéfiny,

3. jeZ jsou provizena veterinirnim osvéd&enim,
vystavenym ufednim veterinirnim lékafem na
formuldti odpovidajicim pouZivanému vzoru,
které osvéd&uje, Ze vysledek prohlidky po ulo-
veni byl vyhovujici a Ze zvéfina byla posou-
zena jako poZivatelnd,

4. jez byla zchlazena na teplotu mezi -1 °C a

aa) 7 °C a udrZovéna pfi této teploté b&hem
pfepravy do podniku na zpracovini zvé-
finy, kterd se uskute¢nila do 7 dnii od pro-
hlidky po uloveni uvedené pod pisme-
nem c) bodem 2,

bb) 1 °C a udrZovéna pfi této teploté b&hem
pfepravy do podniku na zpracovini zvé-
finy, kterd se uskuteénila do 15 dnd od
prohlidky po uloveni uvedené pod pisme-
nem c) bodem 2.

(2) Zvé&fina z téchto nestaZenych t&l velké voln&
Zijici zv&fe miZe byt opatfena oznadenim zdravotni
nezivadnosti, jen byla-li po staZeni v podniku na zpra-
covini zvéfiny, do n€hoZ je urena, podrobena pro-
hlidce po uloveni v souladu s &sti V pfilohy &. 4 k této
vyhld3ce a posouzena jako poZivatelni. Zvéfina z pod-
niku na zpracovini zvéfiny, kterd nespliiuje poZadavky
&asti 1 phgl)ohy &. 4 k této vyhld3ce, nesmi byt opatfena
oznadenim zdravotni nezdvadnosti a nesmi byt pfed-
métem obchodovéni.

(3) Tela volné Zijici zvéfe, kterd nespliiuji poZa-
davky § 26, nesmi byt odesilina do &lenskych statd.

(4) Vnitfnosti volné Zijici zvéfe, posouzené jako
poZivatelné, mohou byt odesiliny do &lenskych stitd,
jen byly-li vhodnym zpiisobem oSetfeny v souladu
s poiacf;vky na oSetfeni masnych vyrobkd, stanove-
nymi zvl4§tnim privnim pfedpisem.

Spoleénd, pfechodnd a zdvéreénd ustanoveni
§ 32

Osvéd&eni zdravotni nezévadnosti vystavuje
dfedni veterindrni léka¥ v dobé nakliddky. Musi byt vy-
hotoveno v &eském jazyku a nejméné v jednom z tfed-
nich jazykd stitu mista urleni, a to na jediném listu;
neni-li to viak moZné a je-li vystaveno na vice listech,
mus{ byt tyto listy vhodné spojeny a oznadeny tak, aby
tvofily nedélitelny celek. Osv&d&eni zdravotni nezi-
vadnosti se opatfuje razitkem a podpisem fedniho ve-
terindrntho lékafe v barvé odli§né od barvy ostatniho
textu, jakoZ i pofadovym &islem.
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§ 33

Utednimu veterinirnimu léka#i mohou p#i vy-
konu stitniho veterindrniho dozoru v podniku, v pod-
niku na zpracovéni zvéfiny a na sbérném misté, jakoZ
iv hospodafstvi pomdhat veterinirn{ asistenti, nezivisl{
na provozovateli podniku, podniku na zpracovéni zvé-
finy nebo sbé&rného mista, anebo na chovateli, a to jako
&lenové jim vedeného inspekéniho t1)7mu. Jde-li o vete-
rindrni asistenty, ktef{ isp&3né slozili zkousku z oboru
kontrola hospodifstvi, mohou dfednimu veterinir-
nimu léka¥i poméhat pfi kontrole podniku, podniku
na zpracovini zvéfiny nebo sbérného mista zejména
z hlediska dodrZovani podminek pro jejich schvileni
a hygienickych podminek vyroby, jakoz i pfi shromaz-
dovini poznatkd potfebnych k zhodnoceni zdravot-
niho stavu driibeZe, krilika & zvéfe ve farmovém
chovu v hospodéfstvi & na farmé& plivodu zvifat do-
ddvanych na jatky, popfipadé ke stanoveni diagnézy.
Jde-li o veterinirni asistenty, ktefi dspé$né sloZili
zkousku z oboru prohlidka na jatkich, mohou tfed-
nimu veterindrnimu léka¥i poméhat pfi

a) kontrole dodrZovéan{ hygienickych podminek uve-
denych v &istech I, V, VII a X a &sti VIII (bo-
d& 47) pfilohy &. 1 k této vyhldice a v pfiloze & 2
k této vyhldsce,

b) providéni tikond, které jsou soudsti prohlidky po
poraZeni a jsou uvedeny v &isti VIII [bodé 47
odst. 2 pism. a) a b)] pfilohy &. 1 k této vyhldice,
zejména pfi kvalitativnim hodnocen t&l a dpravy
masa, pokud t¥edni veterinirn{ léka¥ miZe zajistit
dohled nad jejich praci,

c) uréovini, zda se pfi prohlidce po poraZeni nevy-
skytly pﬁ’ll{:ady uvedené v &isti IX (bod& 53) pfi-
lohy &.'1 k této vyhldsce,

d) vykonu stitntho veterinirniho dozoru nad ozna-
Eovdnim zdravotn{ nezdvadnosti zpisobem uve-

denym v &sti XIII (bod& 67) pfilohy &. 1 k této
vyhldce,

e) hygienické kontrole porcovaného a skladovaného
masa, surovin a hotovych vyrobkd,

f) sledovani stavu dopravnich prostfedki a jejich nd-
kladd, jakoZ i dodrZzovani hygienickych podminek
pfi naklddce masa, surovin a hotovych vyrobkd.

§ 34

(1) Pfi oznadovini zdravotni nezivadnosti podle
této vyhldsky se v podnicich, zivodech, popfipadé ji-
nych zafizenich, v nichZ se vyribé&jf a uvégéjf do ob&hu
gerstvé drtibeZi maso, kriliéi maso, maso zvéfe ve far-
movém chovu a zvéfina a jeZ byly schvileny podle
zékona a uvedeny na seznamu zvefejnéném Komisi,
pouZivaji do dne, jimZ vstoupi smlouva o pfistoupeni
Ceské republiky k Evropské unii v platnost, oznacen{
ovélného, v pfipadé zvéfiny pétitdhelnikového tvaru,
v jejichZ horni &4sti je velkymi pismeny psand zkratka
»CZ“ a ve stfedni ¢isti veterindrni schvalovaci &islo
podniku.

(2) V ostatnich podnicich, zdvodech, popfipadé
jinych zafizenich se pouZivaji oznaleni kruhového
tvaru.

§ 35
Utinnost
(1) Tato vyhldska nabyv4 ulinnosti dnem jejtho
vyhldSeni, s vyjimkou § 10 odst. 2, § 15, 16, § 21
odst. 4, § 24, 25 a 31, které nabyvaji iinnosti dnem
vstupu smlouvy o pristoupeni Ceské republiky
k Evropské unii v platnost.

(2) Ustanoveni § 34 odst. 1 pozbyvid platnosti
dnem vstupu smlouvy o pfistoupeni Ceské republiky
k Evropské unii v platnost.

Ministr:

Ing. Palas v. r.
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Pfiloha &. 1 k vyhldsce & 201/2003 Sh.

VETERINARNI PODMINKY VYROBY A UVADENI
CERSTVEHO DRUBEZIHO MASA DO OBEHU

I
Vseobecné podminky pro schvileni podniku
Podnik lze schvilit, jen jestlize ma:

1. v mistnostech, v nichZ se &erstvé maso ziskivi, kde se s timto masem pracuje nebo kde se skladuje, jakoz

i na mistech a chodbich, jimiZ se erstvé maso pfepravuje:

a)

b)

podlahy z nepropustného materiilu, odolné proti vodé a hnilobég, snadno &istitelné a dezinfikovatelné, které

jsou poloZeny tak, aby umoZfiovaly snadny odtok vody. Voda musi byt odvddéna do kanalizace opatfené

mfizkou a pachovym uzivérem. Avsak:

- v mistnostech uvedenych v &sti II bod& 14 pism. e), v &isti III bod€ 15 pism. a) a v &sti IV bodé 16
pism. a) se nevyZaduje odvod vody do kanalizace opatfené mfiZzkou a pachovym uzivérem a v mistnostech
uvedenych v &sti IV bod& 16 pism. a) sta&i zafizeni umoZujici snadné odvidéni vody,

- v mistnostech uvedenych v &isti IV bodé& 17 pism. a), ve kterych je skladovidno pouze maso balené, jakoz
i r;la r{lf;tech a chodbich, jimiZ se pfepravuje Eerstvé maso, staéi podlaha z materidlu, ktery odoldva vodé
a hnilobg;

hladké, odolné a nepropustné stény, opatfené svétlym, omyvatelnym povrchem do vy3e nejméné 2 m;
v chladirnich, mrazirnich a skladech musi byt stény omyvatelné neyméné do vy3e skladovaného &erstvého
masa. Spojnice mezi sténami a podlahou mus{ byt zaoblené nebo podobnym zpiisobem upravené s vyjimkou
mistnost{ uvedenych v &isti IV bod& 17 pism. a). PouZiti dfevénych stén v mistnostech uvedenych v &4sti IV
bodé& 17 viak neni divodem pro neschvileni nebo odejmuti schvileni podniku za pfedpokladu, Ze byly
postaveny pfed 1. lednem 1988, popfipadé podniku, v némz jejich pouZiti souvisi s vyrobou vyrobku
opatfenych oznadenim piivodu nebo zemé&pisnym oznalenim podle zvl4$tnich privnich pfedpisti (zdkon
&. 452/2001 Sb., o ochrané oznaleni piivodu a zemépisnych oznadeni a o zmén& zikona o ochrané spotfe-

bitele);

dvefe a rdmy oken z odolného, nekorodug)fcfho materidlu, a pokud jsou ze dfeva, opatfené z obou stran
hladkym a nepropustnym nitérem nebo obloZenim;

izolace z materidld, které jsou odolné proti hnilob& a jsou bez zdpachu;
odpovidajici vétrini a dostateény odvod par;
odpovidajici pfirozené nebo umélé osvétleni, které nezkresluje barvy;

&isty a snadno distitelny strop. Nem4-li mistnost strop, musi tyto podminky spliovat vnitfni plocha za-

stfesent;

2. a) co nejbliZe pracovnim mistiim dostateény podet zafizeni k myti a dezinfekei rukou a k &i§téni ndstrojit
a pracovm’ci pomiicek teplou vodou. Zafizeni k myti rukou musi mit pfitok teplé a studené tekouci
vody nebo pfedem smichané vody o vhodné teploté a musi byt vybaveno prostfedky k myti, dezin-
fekei a hygienickému osuovéni rukou. Vodovodni baterie nesmfvz}’rt ovladatelné rukou, pfedloktim,
ani paz{ (dile jen ,ruén&“);

b) zafizeni k dezinfekei néstrojii a pracovnich pomicek s pfivodem teplé vody o teploté nejméné 82 °C;

3. vhodni opatfeni na ochranu p¥ed 3kiidci, jako jsou hlodavci a hmyz;

4. a) snadno d&istitelné a dezinfikovatelné vyrobni zafizeni a néstroje, jako jsou zafizeni k automatickému
opracovani masa, porcovaci stoly, stoly se snimatelnou feznou plochou, nidoby, dopravnikové pisy
a pily z nekorodujictho materidlu, ktery nemiiZe nep¥iznivé ovliviiovat maso. Povrchy, které p¥ichizeji
nebo mohou pfichizet do styku s masem, v&etn& svirll a spir, musi byt udrZoviny hladké. PouZiti
dfeva je zakdzéno s vyjimkou mistnosti, ve kterych se nachdzi pouze hygienickym zpiisobem balené
Zerstvé drtibeZi maso;
b) vybaveni, nistroje a pracovni pomiicky odolné proti korozi a spliiujici hygienické poZadavky na
zachdzeni s masem a na skladovini nidob na maso takovym zpiisobem, aby ani maso, ani nidoby
nepfisly do pfimého styku s podlahou nebo sténami;

c) vybaveni pro hygienickou manipulaci s masem a jeho ochranu b&hem naklidky a vyklidky véetn&

vhodné umisténého a zafizeného prostoru pro pfjem a expedici masa;

d) zvl3tni vodotésné, nekorodujici a zfetelné oznadené nidoby s viky a uzivéry, které brini nepovola-
nym osobdm ve vyjiméini jejich obsahu. Tyto nidoby slouZi k uklid4ni masa, které neni uréeno pro
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lidskou spotfebu. Je-li to vzhledem k mnoZstvi takového masa nutné nebo neni-li takové maso na
konci kazdého pracovniho dne z podniku odvéZeno nebo neskodné odstrafiovino, musi byt k dispozici
pro uklddini takového masa uzamykatelnd mistnost. Je-li takové maso odstrafiovdno pomoci potrubi,
musi byt toto potrubi konstruovino a instalovdno tak, aby se zabrinilo nebezpe&i kontaminace &er-
stvého driibeZiho masa;

e) prostor k hygienickému skladovén{ balicich materiilii, pokud se baleni v podniku provadi;

5. chladici zafizeni, které udrZuje uvnitf masa teploty poZadované touto vyhliskou. Toto zafizeni musi
zahrnovat kanalizaéni systém na odvidéni kondenzaén{ vody, ktery nepfedstavuje nebezpedi kontaminace &er-
stvého driibeZtho masa;

6. dostateéné zésobovén{ pitnou vodou (vyhldska & 376/2000 Sb., kterou se stanovi poZadavky na pitnou
vodu a rozsah a &etnost jeji kontroly) pod tlakem. Potrubi pro uZitkovou vodu musi byt zfeteln& odliSeno od
potrubi pro pitnou vodu;

7. dostateéné zdsoboviéni teplou pitnou vodou;
8. systém na odstrafiovéni tekutych a pevnych odpadi, ktery spliiuje hygienické poZzadavky;

9. vhodné vybavenou a uzamykatelnou mistnost, ve skladech a pfebalovacich stfediscich vhodné vybaveni,
slouZici orgdntim vykondvajicim stitni veterindrni dozor;

10. vybaveni umoZiujici kdykoli providét idinnym zplsobem veterindrn{ prohlidky (kontroly) poZado-
vané touto vyhlaskou;

11. odpovidajici po&et 3aten s hladkymi, nepropustnymi a omyvatelnymi sténami a podlahami, s umyvadly,
se sprchami a se splachovacimi zichody, které jsou umistény, uspofidény a vybaveny tak, aby byly chrinény &isté
&asti provozu pfed kontaminaci. Zichody se nesmi otevirat pfimo do pracovnich prostord. Sprcﬁy nejsou nutné
u chladirenskych a mrazirenskych skladd, které slouZi pouze k pfijmu a skladovéni &erstvého, ﬁygienicky
baleného masa. Umyvadla musi mit pfivod tekouci teplé a studené vody nebo pfedem smichané vody o vhodné
teploté a mus{ byt vybavena prostfe(fky k mytf, dezinfekci a hygienickému osuSovéni rukou. Vodovodni baterie
nesmi byt ovladatelné ruéné. Dostateény pocet téchto umyvadel mus{ byt umistén v blizkosti zdchod;

12. s vyjimkou chladirenskych a mrazirenskych skladd, uréenych vyhradné k pfijmu a expedici &erstvého,
hygienicky baleného masa, prostor a odpovidajici zafizeni k &i§téni a dezinfekci dopravnich prostfedkii. Jatky
musi byt vybaveny oddélenymi prostory a zafizenim k &3téni a dezinfekci dopravnich prostfedkii a kleci,
pouZivanych pro jateénou driibeZ. Tyto prostory a zafizen{ nejsou nutni, jestlize maji byt dopravni prostfedky
nebo klece &istény a dezinfikoviny v jinych, dfedné& schvilenych zafizenich;

13. mistnost nebo bezpe&né misto pro skladovén( &isticich, dezinfek&nich a podobnych prostfedki a pomi-
cek pro &i$téni a dezinfekei.

II
Zvlistni podminky pro schvileni drubezich jatek

14. Kromé v§eobecnych podminek musi mit driibeZ{ jatky

a) dostateéné velké, snadno ¢&istitelné a dezinfikovatelné misto nebo kryty prostor pro prohlidku pfed pora-
Zenim, kterd je uvedena v &isti VI bodé 28 (druhém odstavci), a pro pfijem dribeZe;

b) poriZeci prostor takové velikosti, aby bylo omradovini a vykrvovani providéno oddélené od $kubdni, jez
miZe byt spojeno s napafovinim. V‘s'eczna spojeni mezi pordZecim prostorem a mistem nebo prostorem
uvedenym pod pismenem a), s vyjimkou malého otvoru uréeného pouze k prichodu dritbeZe k poriZeni,
musi byt opatfena dvefmi s automatickym zavirinim;

c) prostor ke kuchidni a pro pfipravu takové velikosti, aby kuchini bylo providdéno na misté dostateéné
vzdéleném od ostatnich pracovnich mist, anebo na misté oddéleném pfepazkou, kterd tato pracovni mista
chréni pfed znediSténim. Vechna spojeni mezi prostorem ke kuchén{ a pro pfipravu a poriZecim prostorem,
s vyjimkou malého otvoru uréeného pouze E prichodu poraZené drilbeZe, musi byt opatfena dvefmi
s automatickym zavirinim;

d) v pfipad& potfeby prostor pro expedici;

e) dostateéné velké, uzamykatelné chladirenské a mrazirenské prostory pro pozastavené &erstvé dritbeZi maso;
f) misto nebo prostor k ziskivin{ pefi, pokud toto pefi neni zpracovivino jako odpad;

g) oddélené umyvirny a zichody pro osoby manipulujici s Zivou dribeZi.
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III
Zvlastni podminky pro schvileni porcoven

15. Kromé v§eobecnych podminek musi mit porcovny
a) dostateéné velké chladirenské nebo mrazirenské prostory k uchovavini masa;

b) mistnost pro porcovini, vykostovini a baleni do prvniho obalu, anebo, pokud jsou tyto &innosti providény
v porcovné, prostor uréeny ke kuchdni

— hus a kachen chovanych k produkei tuénych jater, omrienych, vykrvenych a kubanych ve vykrmovém
hospodafstvi,

— driibeZe uvedené v &isti VIII bodé& 49;

¢) mistnost pro baleni, pokud se tato &innost provadi v porcovné a pokud nejsou splnény podminky stanovené
v &sti XIV bodé& 74.

v
Zvlistni podminky pro schvileni chladirenskych a mrazirenskych sklada

16. Kromé v3eobecnych podminek musi mit sklady, ve kterych je skladovino &erstvé maso v souladu s &s-
t{ XIII bodem 69 (prvni véta),

a) dostateéné velké, snadno d&istitelné chladirenské prostory, v nichZ miize byt Eerstvé maso skladovéno pfi
teplotich uvedenych v &isti XIII bodé 69 (prvni véta),

b) registraéni teplomér v kaZdém skladovacim prostoru, anebo dilkovy registraéni teplomér pro kaZzdy skla-
dovaci prostor.

17. Kromé& v3eobecnych podminek musi mit mrazirenské sklady, ve kterych je skladovino Zerstvé maso
v souladu s &isti XIII bodem 69 (druh4 véta),

a) dostateéné velké a snadno &istitelné mrazirenské prostory, v nichZ miiZe byt Zerstvé maso skladovéno pfi
teplotich uvedenych v &isti XIII bodé 69 (druhi véta),

b) registraéni teplomér v kaZdém skladovacim prostoru, anebo dilkovy registraéni teplomér pro kaZzdy skla-
dovaci prostor.

A%
Hygienické poZadavky na zaméstnance, prostory, vybaveni a pracovni nistroje

18. Od zamé&stnanct, jakoZ i v prostorech a jejich vybaveni se vyZaduje udrZovén{ naprosté &istoty.

a) Zaméstnanci manipulujici s Eerstvym masem nebalenym nebo balenym do prvntho obalu, jakoZ i zamést-
nanci, ktef{ pracuji v prostorech nebo na mistech, kde se s timto masem manipuluje, kde se toto maso bali
nebo pfepravuje, musi zejména nosit &istou a snadno &istitelnou pokryvku hlavy, &isty pracovni nebo jiny
ochranny odév svétlé barvy a &istou obuv. Zaméstnanci, ktef{ pracuji nebo manipuluji s Eerstvym masem,
musi byt na za4tku kaZdého pracovntho dne obledeni do &istého pracovniho odévu, musi tento odév podle
potfeby v priib¢hu dne ménit a musi si myt a dezinfikovat ruce nékolikrit b&hem pracovniho dne a vidy
pfed opétovnym zahdjenim price. Kdo pfisel do styku s nemocnymi zvifaty nebo s infikovanym masem,
musi s1 ihned dikladné umyt ruce a paZe teplou vodou a nisledné je dezinfikovat. Ve vyrobnich prostorech,
ve skladovacich prostorech a na daf‘s'fch mistech a chodbich, jimiZ se pfepravuje &erstvé maso, se nesmi
koufit, jist, pit, pliivat a Zvykat.

b) Do podniku nemaji pfistup Zddnd zviFata, s vyjimkou zvifat uréenych k poraZeni v p¥ipadé jatek. Hlodavci,
hmyz a jin{ $ktidc1 musi byt systematicky hubeni.

c) Vybaveni, nistroje a pracovni pomiicky pouZivané pfi manipulaci s Zivou driibeZ{ a pfi prici s erstvym
driibeZim masem musi byt udrZoviny &isté a v dobrém stavu. Musi byt peélivé &iStény a dezinfikovany
nékolikrit v priibéhu pracovniho dne, po skon&eni price a pfed opétovnym pouZitim poté, co byly zne&is-
tény.

d) Klece uréené k pfepravé driibeZe musi byt vyrobeny z nekorodujicich materisld, které se snadno &isti
a dezinfikuji. Po kazdém vyprizdnéni mus{ byt vy&i§tény a dezinfikovany.

19. Prostory, vyrobni zafizeni, nistroje a pracovni pomiicky nesmi byt pouZity k jinym tleliim neZ ke
zpracovéavéni Eerstvého driibeZiho masa, krili¢tho masa, masa zvéfe ve farmovém chovu, zv&finy, Eerstvého masa
nebo masnych vyrobki, pokud nebyly pfed op&tovnym pouZitim vy&istény a dezinfikoviny. Toto omezeni se
nevztahuje na zafizeni k pfepravé, pouZivané v prostorech uvedenych v bod& 17 pism. a), kde se bali maso.

20. Driibezi maso a nidoby na toto maso nesmi pfijit do pfimého styku s podlahou.
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21. Ke vSem déelim mus{ byt pouZivina jen pitnd voda. Vyjimeéné je viak povoleno i pouZivini uZitkové
vody k vyrobé péry, k protipoZirni ochrang, k ochlazovéni chladiciho zafizeni a E odstrafiovani pefi na jatkich,
a to pod podminkou, Ze potrubi instalované k tomuto déelu vyluuje pouZiti uZitkové vody k jinym tceliim a Ze
tato voda nepfedstavuje Zddné nebezpedi kontaminace &erstvého masa. Potrubi pro uZitkovou vodu musi byt
zfetelné odliSeno od potrubi pro pitnou vodu.

22. Pef{ a nepoZivatelné vedlejsi produkty porizky mus{ byt neprodleng odstrafiovdny. Podlahy v prosto-
rech, v nichZ se zpracoviva nebo skladuje erstvé driibeZi maso, nesmi byt posypdviny pilinami nebo jinymi
podobnymi materiily.

23. Cistici, dezinfek&nf a podobné prostfedky musi byt pouZiviny v souladu s pokyny jejich vyrobci tak,
aby nemohly nep¥iznivé pisobit na vyrobni zafizeni, nistroje a pracovni pomticky a na &erstvé maso. Po pouZiti
téchto prostfedkll musi byt vyrobni zafizeni, nistroje a pracovni pomiicky dokonale oplichnuty pitnou vodou.

24. Osoby, které by mohly kontaminovat &erstvé driibeZi maso, nesm{ s nfm pracovat, ani jakkoli manipu-
lovat. Osoby, které maji pracovat a manipulovat s Eerstvym driibeZim masem, musi p¥i p¥ijiméni do zamé&stnin{
prokazat zdravotnim priitkazem, Ze jim Zidné zdravotni pfekdZky nebrini ve vykondvani této &innosti. V souladu
se zvl4$tnimi pravnimi pfedpisy jsou povinny podrobovat se preventivnim 1ékafskym prohlidkim a vySetfenim
a neprodlen& hlésit ka?dé onemocnéni infekéni nemoci (§ 19, 20 zdkona &. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného
zdravi a 0 zmé&né n&kterych souvisejicich zdkonti, ve znénf pozdéjsich pfedpist).

VI

Veterindrni prohlidka pied porazenim
(ante mortem)

25. a) Ufedni veterindrni léka¥ na jatkich povoli poraZeni partie dribeZe, jestliZe tato dribeZ pochdzi
z hospodé¥stvi, z n€hoZ dribeZ urdend k poraZeni je provizena zdravotnim potvrzenim, které po-
tvrzuje, Ze dribeZ byla v hospodafstvi podrobena veterinirni prohlidce a Ze byla posouzena jako
zdravi, anebo jestliZe byl 72 hodin pfed pf{jmem driibeZe na jatky pfedloZen doklad, ktery obsahuje

- néleZité aktudlni informace o hejnu piivodu, zejména tidaje z evidence vedené v hospodéfstvi
ptvodu a uvedené v bod& 27 pism. a), jeZ maji souvislost s druhem driibeZe, kterd ma byt poraZena,

- diikaz, Ze hospodéfstvi piivodu je pod stitni veterinirni kontrolou. Tyto informace musi byt
posouzeny dfednim veterinirnim lékafem p¥ed rozhodnutim, jakd opatfeni ohledné& zvifat pochi-
zejicich z p¥islu§ného hospodifstvi se maji pfijmout, zejména pokud jde o zpisob jejich proli-dfdky
pfed porazenim.

b) JestliZe nejsou splnény podminky uvedené pod pismenem a), dfedni veterinirni léka¥ na jatkich miZe
bud odloZit poriZeni, anebo - pokud to vyZaduje dodrZovani zdsad pohody zvifat — povolit pordZeni
po provedeni vySetfeni uvedenych v bod€ 27 pism. b) a veterinirni kontroly hospodd¥stvi ptivodu za
telem ziskéni uvedenych aktudlnich informaci. Ndklady spojené s uplatiiovinim téchto opatfeni
jsou détoviny chovateli.

c) V pfipadé dribeZe chovateld, jejichZ ro&ni produkce neni vy3$i nez 20 000 kusd kura domiciho,
15 000 kachen, 10 000 kriit nebo 10 000 husi, anebo neZ odpovidajici mnoZstvi jinych druhil driibeZe,
muZe byt prohlidka pfed poraZenim provedena na jatkich. V tomto pﬁ’pacfé viak musi chovatel
predloZit potvrzeni, Ze jeho ro&ni produkce nepfekraluje uvedend mnozstvi driibeZe.

d) Chovatel musi po dobu nejméné 2 let uchovévat evidenci uvedenou v bod& 27 pism. a), aby ji mohl na
poZidéni pfedloZit orginiim vykonévajicim stitni veterinirni dozor.

26. Chovatel je povinen usnadnit providéni potfebnych dkonii pfi prohlidce drilbeZe p¥ed poraZenim,
zejména musi dfednimu veterindrnimu léka¥i pomoci pfi vSech nezbytn}’rcls manipulacich s driibeZi. Prohlidka
pfed poraZenim musi byt providéna podle odgorn}’rch zésad a za odpovidajiciho osvétleni.

27. Prohlidka p¥ed poraZenim, providéni v hospoddfstvi pivodu, zahrnuje

a) kontrolu chovatelské evidence, kter v zavislosti na druhu dritbeZe musi obsahovat nejméné tyto informace:

- datum pfijmu driibeZe,

- plvod driibeZe a jejf polet,
dosaZenou produktivitu daného druhu driibeZe (napfiklad hmotnostni pfirtstky),
podet thynt,
dodavatele krmiv,
druh a obdob{ pouZivini krmnych dopliiki a jejich ochrannou lhitu,
spotfebu krmiv a vody,
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- provedens vySetfeni a diagnézu stanovenou o3etfujicim veterinirnim lékafem (v&etn& vysledkd labora-
tornich vySetfeni),

- viechny druhy lé¢iv poddvanych driibeZi, datum po&itku a konce jejich poddvani,

— datum a druh viech o&kovini,

- hmotnostn{ pfirtistky béhem vykrmového obdobi,

- vysledky v3ech pfededlych veterindrnich prohlidek, kterym byla dribeZ pochizejici z téhoZ hejna pod-
robena,

— pocet dritbeZe uréené k poraZeni,

- pfedpoklidané datum poraZeni;

b) dopliujici vy3etfeni nezbytni ke stanoveni diagnézy, pokud dribez

- je postiZena nemoci pfenosnou na &lovéka nebo na zvifata, anebo mé individudlni nebo hromadné pfi-

znaky vyvol4vajici podezfeni z postiZeni takovou nemocf,

- vykazuje pfiznaky nemoci nebo poruchy celkového stavu, které mohou zpiisobit nepoZivatelnost jejtho
masa;

¢) pravidelny odbér vzorkii vody a krmiv pro driibeZ za déelem kontroly dodrZovini ochrannych lhit;
d) vysledky vyS3etfeni na pfitomnost piivodcl nemoci pfenosnych ze zvifat na &oveka.

28. Utedni veterinirn{ lékaf na jatkich zajisti, aby byla provedena identifikace driibeZe a kontrola do-
drZovini poZadavkil na pfepravu dribeZe, zef'me’na zda dribeZ neutrpéla djmu b&hem pfepravy. Vzniknou-li
pochybnosti o identité partie driibeZe a musi-li byt driibeZ v souladu s bodem 25 pism. ¢) podrobena prohlidce
pfed poraZenim na jatkdch, musi dfedni veterindrni 1éka¥ prohlédnout viechny klece za déelem zjisténi, zda
driibezZ nevykazuje pfiznaky uvedené v bodé 27 pism. b).

29. Jestlize driibeZ nebyla poraZena v nisledujicich 3 dnech po jeji prohlidce a po vydini zdravotniho
potvrzen{ uvedeného v bodé 25 pism. a),

a) mus{ byt vydino nové zdravotni potvrzeni, pokud driibeZ jesté neopustila hospodéfstvi plivodu, anebo
b) dfedni veterindrni léka¥ povoli, po posouzeni diivodu zpoZdéni, pop¥ipad€ po opétovném vysetfeni dribeZe,
poraZeni driibeZe, pokud tomu nebrin{ Z4dné veterinirni divody.

30. PoraZeni driibeZe pro lidskou spotfebu nelze povolit, jestliZe byly zjiSt&ny klinické projevy ornitézy
nebo salmonel6zy. Ufedni veterindrn{ léka¥ viak miiZe na Z4dost chovatele povolit poraZeni (utraceni) takové
dribeZe po skonleni normilntho provozu poriZky, jestliZe jsou pfijata opatfeni k minimalizaci nebezpeéi ffeni
mikroorganizmii, jakoZ i opatfeni k &i$tén{ a dezinfekei zafizeni po poriZce. S masem pochizejicim z této
porizky je v§ak nutno zachizet jako s masem, které bylo posouzeno jako nepoZivatelné.

31. Utedn{ veterindrni 1éka¥ mus{

a) zakdzat pordZeni driibeZe, jestlize m4 dikaz nasv&d&ujici tomu, Ze by maso z této dribeZe bylo posouzeno
jako nepoZivatelné;

b) odloZit pordZeni, jestliZe nebyly dodrZeny ochranné lhiity ve vztahu k reziduim;

c) zajistit, jde-li o klinicky zdravou dritbeZ pochdzejici z hejna, jehoZ poraZeni je povinné v rimei opatfeni
k tlumeni nikazy, aby byla driibeZ poraZena na konci pracovniho dne, anebo za takovych podminek, za
kterych je vyloudena kontaminace ostatni driibeZe. Zpusob vyuZiti masa z této poriZzky urdi krajski ve-
terindrni spriva.

32. Ufedni veterindrni 1éka¥ oznimi bezodkladn& ka?dy zikaz poriZeni krajské veterinirni sprivé, a to
s uvedenim diivodi, a nafidi do€asné umisténi driibeZe, které se tykd zdkaz poriZeni, na bezpedném mistg.

VIl
PoZadavky na hygienu poriZeni a na manipulaci s éerstvym masem

33. Do porizkovych prostorit miiZze byt pfesunuta pouze Zivi dribeZ, kterd musi byt po pfesunu poraZena
ihned po omrigeni s vyjimkou p¥ipadii poriZeni podle niboZenského rituilu.

34. Vykrveni mus{ byt dplné a musi byt provedeno takovym zplisobem, aby krev neznedistila okoli mista
porizky.

35. Skubani musf byt okamZité a dplné.

36. Vykuchidni musi byt provedeno okamZitg, jde-li o iplné vykuch4ni, anebo ve lhiité uvedené v &isti VIII
bodé& 49, jde-li o &isteéné nebo pozdé&jsf vykuchdni. PoraZend dribeZ musi byt oteviena tak, aby mohly byt

) % )51 VY. y y y by

prohlédnuty dutiny a vSechny pfislu§né vnitfnosti. Vnitfnosti uréené k prohlédnuti mohou byt k tomu d&elu bud
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oddéleny, anebo ponechiny v pfirozeném spojeni s jate&né opracovanym télem. Pokud jsou oddé&leny, musi byt
zaru€ena jejich pfisluinost k danému jate€né opracovanému télu. Husy a kachny chované a pordZené pro pro-
dukei tuénych jater se viak mohou kuchat ve lﬁﬁté 24 hodin pod podminkou, Ze nevykuchani jateéné opraco-
vand t&la jsou co nejdfive zchlazena a udrZovina pfi teploté uvedené v &isti XIII bodé& 69 pism. a) a Ze jatedné
opracovani téla jsou pfepravovina v souladu s hygienickymi poZadavky.

37. Bezprostfedné po prohlidce musi byt vykuchané vnitfnosti oddéleny od jate&né opracovaného téla
a nepoiivatefne’ &asti musi byt bezodkladn& odstranény. Vnitfnosti nebo &4sti vnitfnosti, které zistaly v jate&né
opracovaném téle, musi byt s vyjimkou ledvin co nejdfive vyjmuty, pokud moZno vcelku a za vyhovujicich
hygienickych podminek.

38. Je zakédzdno &istit maso utérkou nebo jingm podobnym zpiisobem a plnit jate&n& opracovani téla n&im
jinym neZz poZivatelnymi droby nebo krky p#islu§né driibeZe poraZené na jatkich.
39. Je také zakdzino porcovat jatedné opracované télo, oddélovat nebo oSetfovat driibezi maso pfed ukon-

o

¢enfm prohlidky. Utednf veterindrni léka¥ miZe na¥idit jakoukoli manipulaci, kterou vyZaduje prohlidka.

40. Maso pozastavené, maso posouzené jako nepoZivatelné podle &isti IX bodu 53, anebo vylou&ené z lidské
spotfeby podle &asti IX bodu 54, pefi a odpady musi byt bezodkladné odstranny do mistnosti, zafizeni nebo
nddob uvedenych v &isti I bodé 4 pism. d) a v &asti I bod& 14 pism. €) a f); musi se s nimi zachizet tak, aby
moZnost kontaminace byla vylouZena.

41. Po prohlidce a kuchdni musi byt Zerstvé dribeZi maso ihned o&iSténo a zchlazeno v souladu s hygie-
nickymi poZadavky tak, aby bylo v co nejkrat$i dob& dosaZeno teplot uvedenych v &sti XIIIL.

42. Driibezi maso urlené ke zchlazeni ponofenim podle postupu stanoveného v bodé 43 musi byt bez-
prostfedn& po kuchén{ dikladn& osprchovéno. Sprchovani musi byt providéno zafizenim, které zajiStuje i¢inné
omyti vn&jich i vnitfnich povrchil jate&né opracovanych tél. U jateéné opracovaného téla, jehoZ hmotnost

— neni v&t§i neZ 2,5 kg, musi byt pouZito nejméné 1,5 | vody na 1 jate&n& opracované télo,

- je mezi 2,5 kg a 5 kg, musi byt pouZito nejméné 2,5 | vody na 1 jate&né opracované télo,

- &ini 5 a vice kg, musi byt pouZito nejméné 3,5 | vody na 1 jateén& opracované télo.

43. Chladici proces ponofenim musi spliiovat nisledujici poZadavky:

a) jatedn& opracovani téla prochizeji nddrZi nebo vice nidrZemi s vodou nebo s ledovou vodou, pfiéem?Z jejich
obsah je neustile obnovovin. PHijatelny je pouze takovy systém, ve kterém jsou jate€né opracovani téla stile
mechanicky posunovéna proti sméru proudici vody;

b) teplota vody v nidrZi nebo nidrZich, m&fend v misté vstupu a vystupu jatené opracovanych tél, nesmi
prekrotit 16 °C v mist& vstupu a 4 °C v misté vystupu;

¢) mus{ byt providén takovym zpisobem, aby bylo co nejdfive dosaZeno teploty uvedené v &isti XIII bod& 69
pism. a) (prvni véta);

d) pritok vody v celém procesu chlazeni uvedeném pod pismenem a) musi &init nejméné
- 2,5 1 na 1 jate&n& opracované télo o hmotnosti do 2,5 kg,

- 4 1 na 1 jate&n& opracované télo o hmotnosti mezi 2,5 kg a 5 kg,

- 6 1 na 1 jate&n& opracované télo o hmotnosti 5 a vice kg.

PouZivi-li se vice nddrZi, musi byt pfitok Eerstvé vody a odtok pouZité vody v kazdé nidrZi sefizen tak, aby

se postupné sniZoval ve sméru poﬁybu jate&n& opracovanych tél. Cerstvd voda musi byt rozdélena mezi

néfrie tak, aby pritok vody posledni nidrZ{ nebyl niZ§i nez

- 11 na 1 jate&n& opracované t€lo o hmotnosti do 2,5 kg,

- 1,5 I na 1 jate&n& opracované télo o hmotnosti mezi 2,5 kg a 5 kg,

- 2 1 na 1 jate&n& opracované télo o hmotnosti 5 a vice kg.

Voda pouZitd k prvnimu naplnéni nddrZ{ se do tohoto mnoZstvi nezapo&itivi;

e) jatedné opracovand téla nesmi zlistat v prvni &4sti zafizeni nebo v prvni nddrZi déle neZ 30 minut a v ostatnich
astech zafizeni, v dal$i nddrZi nebo dalSich nddrzich déle, neZ je nezbytné nutné. Mus{ byt pfijata v§echna
nezbytnd opatfeni, aby zejména v p¥ipad& pferuseni procesu chlazeni Zyla dodrZena doba uvedend v pfed-
chozi v&té. Po kazdém pferuden{ innosti zafizeni a pfed jeho op&tovnym uvedenim do provozu se musi
fedni veterinirn{ lékaf pFesvEdéit, Ze jatené opracovani téla stile odpovidaji poZadavkim této vyhldsky
a jsou poZivatelnd. Pokug tomu tak neni, zajisti, aby byla jate&né& opracovani téla co nejdfive pfemisténa do
prostord uvedenych v &isti I bod& 4 pism. d);

f) kaZzdé zafizeni musi byt zcela vyprizdnéno, vy&isténo a dezinfikovino, kdykoli je to tfeba na konci pracovni
fize, ale nejméné jednou denné;
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g) cejchované kontrolni pfistroje musi umoZfiovat dokonalou a stilou kontrolu méfeni a registrace

- spotfeby vody v priib&hu sprchovini pfed ponofenim,

- teploty vody v nidrZi (nddrZich) v mistech vstupu a vystupu jate&n& opracovanych tél,

- spotfeby vody v prib&hu ponofeni,

— pottu jate&n& opracovanych tél kazdé hmotnostni skupiny uvedené v bod& 42 a pod pismenem d);

h) vysledky riznych kontrol provedenych provozovatelem jatek musi byt uchovdviny a na poZddani pfed-
loZeny orgéntim vykondvajicim stdtni veterinrn{ dozor;

i) sprivnd &innost chladictho zafizeni a jeho vliv na drovei hygieny se hodnoti — aZ do stanoveni zdvaznych
mikrobiologickych metod — védecky uznivanymi mikrobiologickymi metodami, a to porovnidnim konta-
minace jateéné opracovanych tél celkovym poétem mikroorganizmii a enterobakterii (Enterobacteriaceae)
pfed ponofenim a po ponofeni. Toto porovnini musi byt provedeno pfi prvnim uvedenf chladiciho zafizeni

do provozu a nisledné v pravidelnych intervalech, ale v kaZdém pt¥ipad€ vZidy po jakékoli dipravé tohoto

zafizeni. Jednotlivé &asti zafizen{ mus{ byt sefizeny tak, aby byla zajisténa uspokojujici hygienickd droves.

44. AZ do skonleni prohlidky nesmi za Z4ddnych okolnosti dojit k tomu, aby neprohlédnuti jateéné opra-
covani téla a droby pfisly do styku s jate&n& 0£racovan}’rmi tély a droby jiZ prohlédnutymi. Oddélovini,
porcovani nebo dal3{ oSetfeni jateén& opracovanych tél je zakdzino.

45. Maso pozastavené nebo posouzené jako nepoZivatelné, jakoZ i nepoZivatelné vedlejsi produkty nesmi za

Z4dnych okolnosti pfijit do styku s masem posouzenym jako poZivatelné. Musi byt co nejdfive uloZeno do
prostord nebo zvla§tnich nddob umisténych tak, aby se zabr4nilo jakékoli kontaminaci ostatniho &erstvého masa.

46. Uprava masa, manipulace s masem, dal$f oSetfen a pfeprava masa v&etné drobt musi byt providény za
dodrZovéni viech hjgienick}’rch poZadavkd. Jde-li o maso balené, musi byt dodrZeny podminky uvedené v &4s-
ti I bod€ 14 pism. d) a v &4sti XIV. Balené maso musi byt skladovino v jiné mistnosti neZ nebalené &erstvé maso.

VIII

Veterindrni prohlidka po poraZeni
(post mortem)
47. Driibez mus{ byt bezprostfedn& po poraZeni prohlédnuta, a to pfi vhodném osvétleni. P¥i této prohlidce
a) mus{ byt pfedmétem vizudlni prohlidky a podle potfeby vy3etfeni pohmatem a naf{znuti
— povrch jate&n& opracovaného téla bez hlavy a b&hikd, popfipadé i s hlavou a b&hiky, pokud jsou uréeny
ﬂ lidské spotfebé,
— vnitfnosti,
- t&ln{ dutiny;
b) pozornost musi byt vénovina také
- odchylkdm konzistence, barvy a viiné jateéné opracovaného téla,
- velkym odchylkdm, vzniklym pfi poraZeni,
— dobré funkei zafizen{ porizky.
Utedni veterinirni léka¥ musi vZdy
— podrobit podrobné prohlidce dritbeZ vybranou metodou nidhodného vybéru z té, jez byla vyfazena p¥i
prohlidce po poraZeni a jejiz maso bylo v souladu s &isti IX bodem 53 posouzeno jako nepoZivatelné,

— prohlédnout vnitfnosti a télni dutir(liy ndhodné& vybraného vzorku 300 kusd driibeZe odebraného z celé
partie, kter4 byla podrobena prohlidce po poraZeni,

- provést u driibeZtho masa zvl4$tni vySetfeni po poraZeni, jestliZe jsou n&jaké niznaky toho, Ze maso
pochizejici z této driibeZe by mohlo byt nepoZivatelné.

Provozovatel jatek musi v nezbytné mife spolupracovat pfi providéni prohlidky po poraZeni. Musi se

postarat o to, aby driibeZ a driibeZ{ maso byly ve stavu umoZfiujicim prohlidku, a na Zidost dfedniho

veterindrniho 1ékafe poskytnout pfi prohlidce dal§i pfimé&fenou pomoc. Pokud neplni své povinnosti pfi

spoh&préci, musi byt prohlidka pferufena aZ do doby, neZ zaéne spolupracovat v mife, kterou prohlidka

vyzaduje.

48. V pfipadé& &isteiné vykuchané (vyhdtkované) driibeZe, bezodkladné zbavené stfev, je nutno podrobit
prohlidce vnitfnosti a t&lni dutiny po vykuchini, a to nejmén& u 5 % poraZené driibeZe z kaZzdé partie. JestliZe
jsou pfi tomto vySetfeni zjistény odchylky u vice kust driibeZe, musi byt vSechna driibeZ z této partie podrobena
prohlidce v souladu s bodem 47.
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49. U dribeZe uréené k pozdé&jsimu vykuchini (driibeZ New York dressed)

a) mus{ byt prohlidka po poraZeni provedena nejpozdéji do 15 dnii po poraZeni. Po tuto dobu musi byt driibez
uskladnéna pfi teploté, kterd nesmi pfekroéit 4 °C;

b) mus{ byt nejpozdéji na konci uvedené patnictidenni doby provedeno vykuchédni na jatkdch, na nichZ byla
driibeZ poraZena, anebo v jiné schvilené porcovné dribeZe, kterd musi vyhovovat poZadavkim &isti III
bodu 15 pism. b) (druh4 odriZka). V tomto pfipadé musi byt tato driibeZ provizena veterinirnim osvédée-
nim odpovidajicim pouZivanému vzoru;

¢) nesmi byt maso této dribeZe opatfeno oznadenim zdravotni nezdvadnosti uvedenym v &4sti XII d¥ive, nez je
tato dritbeZ vykuchdna podle pismene b).

50. Odbér vzorkl za tG&elem vySetfeni na rezidua musi byt providén nihodné a pfi kazdém diivodném
podezfeni. Povinnost providét vySetfeni na rezidua litek s farmakologickymi ¢inky se nevztahuje na driibez
z hospodifstvi pod stitnim veterinirnim dozorem, pokud je v ném vySetfovani na tato rezidua providéno.

51. JestliZe je na zdklad& prohlidky pfed poraZenim nebo po poraZeni vysloveno podezfeni z nikazy nebo
na pfitomnost rezidui litek s farmakologickymi ¢inky, miZe tifedni veterindrni 1éka¥ poZadovat provedeni
nezbytnych laboratornich vy3etfeni, pokud to povaZuje za nezbytné pro stanoveni diagnézy nebo pro zjisténi
uvedenych rezidui. V pfipadé pochybnosti miiZe providét na posuzovanych &istech driibeZe dal§i nezbytné fezy
a prohlidky pro stanoven{ zdvére&né diagnézy. Zjisti-li pfi prohlidce zdvadu nebo porudeni hygienickych z4sad
uvedenych v této vyhldsce, je oprdvnén pfijmout viechna opatfeni v&etné omezeni vyrobni kapacity nebo pfe-
ruseni vyrobniho procesu.

52. Vysledky prohlidky pfed poraZenim a po poraZeni dfedni veterinirni 1éka¥ zaznamendvi a v pfipadé
zji§téni nemoci pfenosné na élovéia nebo zvifata oznamuje krajské veterinirni sprivé odpovédné za vykon
stitniho veterindrniho dozoru nad hospodéfstvim piivodu driibezZe, stejné jako chovateli. Chovatel musi tyto
informace vzit na zfetel, uchovivat je a pfedklidat je tifednimu veterindrnimu lékafi provadéjicimu prohlidku
pfed poraZenim v nisledujicim produkénim obdobi.

IX
Posouzeni dfedniho veterinirniho lékafe na zikladé prohlidky po poraZeni

53. a) Celé jateZné opracované télo driibeZe je posouzeno jako nepoZivatelné, jestliZe byla p¥i prohlidce po
poraZeni zji§téna nékteri z nisledujicich poruch:
— celkové infek&ni onemocnén{ a chronicki lokalizace patogennich mikroorganizmi pfenosnych na
lovéka v orginech,
- celkovid mykéza a lokalizované postiZeni orgénti, u kterého je podezfeni, Ze je zpilisobeno pa-
togeny pfenosnymi na &lovéka nebo toxiny téchto patogent,
— rozséhlé postiZeni podkoZi nebo svalstva parazity a celkové postiZeni parazity,
- intoxikace (otrava),
- kachexie (vyhublost),
— abnormdlnf viing, barva, chut,
- zhoubné nebo mnoho&etné nidory,
— celkové zneéisténi nebo kontaminace,
- zdvazni poskozeni a podlitiny,
- rozséhld mechanickd pokozeni, v&etn& poskozeni zpilisobenych pfepafenim,
- nedostateéné vykrvent,
- rezidua p¥ekradujici stanovené limity a rezidua zakizanych litek,
patologicky obsah tekutin v t&lni dutiné (ascites).
b) Jako nepoZivatelné jsou posouzeny &isti poraZené driibeZe, které vykazuji poskozeni nebo kontami-
naci neohroZujici zdravotni nezdvadnost zbyvajictho masa.

54. NepoZivatelnd je hlava oddé&lend od jate&né opracovaného téla — s vyjimkou jazyka, hfebinku, lalickd
a masitych vyriistkii — a d4le uvedené vnitfnosti: pridusnice, plice vyjmuté z jate&né opracovaného téla v souladu
s &sti VII bodem 37, jicen, vole, Zlaznaty Zaludek, kutikula svalnatého Zaludku, stfeva a Zlu€ovy méchyt.

X
PoZadavky na maso uréené k porcovini
55. Jate&n& opracovani téla se porcujf na &sti nebo vykostuji pouze ve schvilenych porcovnich.

56. Provozovatel porcovny musi usnadnit vykon stitniho veterindrniho dozoru v porcovné, zejména pro-
v4d&t viechny k tomu nezbytné kony a dit orgdniim vykondvajicim stitni veterinirni dozor k dispozici po-
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tfebné vybaveni. Na poZidini musi zejména informovat dfedniho veterinirniho lékafe odpovédného za por-
covnu o plivodu masa vstupujictho do porcovny a o plivodu poraZené dritbeZe.

57. Maso neodpovidajici poZadavkiim § 5 odst. 1 této vyhlisky nemiiZe byt ve schvilené porcovné, pokud
neni uskladnéno ve zvl4Stnich prostorech; musi byt porcovdno na jiném misté nebo v jinou dobu neZ maso, které
uvedené poZadavky spliiuje. Ufedni veterinirni le’Eaf musi mit kdykoli volny pfistup do viech skladovacich
a vyrobnich prostortl, aby se pfesvédéil o pfesném dodrZovani uve(fen}’rch pozadavkd.

58. Cerstvé maso uréené k porcovani musf byt ihned po pFijeti umisténo v porcovné — dokud nenf porco-
véno - v prostoru uvedeném v &sti III bod& 15 pism. a).

Pfesto viak vyjimkou z &isti VII bodu 41 miZe byt maso pfemisténo z porizky p¥imo do porcovny.
Porézka a porcovna se v takovém p¥ipadé musi nachizet dostatedné blizko sebe a v jednom komplexu budov,
protoZe maso urlené k porcovini mus{ byt bez pfeklidky pfemisténo mechanizovanou siti vnitropodnikové
dopravy z poréiﬁ' gffmo do porcovny a tam neprodlen& porcovéno. Thned po porcovini a baleni musi byt maso

a

pfemisténo do chladirenského nebo mrazirenského prostoru uvedeného v &asti III bod& 15 pism. a).

59. Maso musi byt pfijimino v prostorech uvedenych v &isti III bod& 15 pism. b) podle potfeby. Po
porcovini, popfipad€ po baleni musi byt maso neprodlené pfemisténo do chladirenského nebo mrazirenského
prostoru uvedeného v &isti III bod& 15 pism. a).

60. Porcovini se miiZe provadét pouze u masa, jehoZ teplota je 4 °C nebo niZ§i, kromé p¥ipadu porcovini za
tepla.

61. Cisténi erstvého masa utérkou je zakdzdno.

62. Porcovéni se provadi tak, aby se zabrénilo jakémukoli zne&isténi masa. Ulomky kosti a krevni sraZeniny
musi byt odstranény. Porcované maso, které neni uréeno k lidské spotfebg, se ihned po porcovini uklidi do
nddob nebo prostori uvedenych v &4sti I bodé& 4 pism. d).

XI
Hygienicka kontrola porcovaného a skladovaného masa

63. Schvilené porcovny, pfebalovaci stfediska, chladirny a mrazirny podléhaji stitnimu veterindrnimu do-
zoru.

64. Statni veterindrni dozor zahrnuje
a) kontrolu pf{jmu a expedice Eerstvého masa,
b) prohlidku &erstvého masa nachizejictho se v podniku,

c) kontrolu &istoty prostord, vybaveni, pracovnich ndstroji a hygieny zaméstnancd, v&etn& odévi, jak je
uvedeno v &isti V,

d) jakoukoli jinou kontrolu, kterou povaZuje tifedni veterinirni 1éka¥ za nezbytnou k zaji§téni dodrZovani
ustanoveni této vyhlisky.

XII
Oznadovini zdravotni nezavadnosti

65. Oznadovéni zdravotni nezdvadnosti se provadi pod kontrolou tfedniho veterinirniho lékafe. Z toho
diivodu dfednf veterinirn{ 1ékaf dozird jak na oznadovini zdravotni nezdvadnosti masa, tak i na etikety a balici
materidl k prvnimu baleni, pokud jsou jiZ opatfeny otiskem razitka, jak je uvedeno v této &isti.

66. Oznaleni zdravotni nezdvadnosti sestivé

a) pro maso individuiln& balené do prvniho obalu nebo pro mal4 baleni masa z ovilné zna&ky obsahujici

— v hornf &sti velkymi pismeny psanou zkratku Ceské republiky (,CZ“) jako stitu odesilatele,

— ve stfedni &sti veterinirni schvalovaci &fslo podniku,

- v dolni &isti velkymi pismeny psanou zkratku , EHS“.

Pismena a &islice musi byt vysoké 0,2 cm;

b) pro velké balen{ z ovilné znatky nejméné 6,5 cm Siroké a nejméné 4,5 cm vysoké, obsahujici ddaje uvedené
pod pismenem a).

Pismena musi byt vysokd nejméné 0,8 cm, &islice nejméné 1 cm. Oznadeni zdravotni nezivadnosti miiZe

navic obsahovat téZ tidaj o dfednim veterinirnim léka¥i, ktery provadél prohlidku masa.
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Nistroje k oznadovini mus byt z materilu, kterj vyhovuje viem hygienickym poZadavkim. Udaje uve-
dené pod pismenem a) musi byt dobfe &itelné.

67. a) Oznalovini zdravotni nezivadnosti uvedené v bod& 66 pism. a) se provadi:

- na prvnich obalech nebo jinych obalech, anebo viditeln& pod prvnimi obaly nebo jinymi obaly
jednotlivé balenych jateéné opracovanych tél,

- na jateén& opracovanych télech nebalenych do prvniho obalu jednotlivé otiskem razitka nebo
etiketou k jednordzovému pouZit,

- na prvnich obalech nebo jinych obalech, anebo viditeln& pod prvnimi obaly nebo jinymi obaly &4sti
jateén& opracovanych téf nebo drobt balenych po malych mnoZstvich;
b) oznalovini zdravotni nezdvadnosti uvedené v bodé 66 pism. b) se providi na velkych balenich ob-
sahujicich jate&n& opracovani téla, &isti jate&n& opracovanych t&l nebo droby oznadené v souladu
s pismenem a);
c) je-li ozna&eni zdravotni nezdvadnosti provedeno na prvnim nebo daliim obalu, musi byt provedeno
tak, aby bylo pfi otevien{ grvm’ho nebo dal3tho obalu zni&eno, anebo musi byt prvni nebo dal3f obal

uzavien tak, aby nemohl byt po otevfeni opétovné pouZit.

68. Oznalovéni zdravotni nezivadnosti jate&né opracovanych tél, &isti jatedné opracovanych tél nebo
drobii providéné v souladu s bodem 67 pism. a) se nevyZaduje v nésledujicich p¥ipadech:
a) zasilky jate¢né€ opracovanych tél, véetné jate&n& opracovanych tél, z nichZ byly odstranény &isti v souladu
s &sti IX bodem 53 pism. b), jsou odesiliny za d&elem porcovini ze schvilenych jatek do schvilenych
porcoven za podminek, Ze

velk4 baleni obsahujici Eerstvé dribeZi maso maji na vn&j§im povrchu oznaleni zdravotni nezdvadnosti
umisténé v souladu s bodem 67 pism. a) (tfeti odrizka) a s bodem 67 pism. c),

odesilajici jatky vedou evidenci, v niZ jsou zapsina mnoZstvi, druhy a mista uréeni zdsilek odeslanych
v souladu s touto vyhliskou,
pfijimaci porcovna vede evidenci, v niZ jsou zapsina mnoZstvi, druhy a mista piivodu zésilek pfijatych
v souladu s touto vyhliskou,

oznaleni zdravotni nezdvadnosti na velkém baleni je znieno pfi otevfeni tohoto baleni v porcovné
podléhajici stitnimu veterindrnimu dozoru,

s

- na vnéj$im povrchu velkého baleni je zfeteln& uveden pfijemce a pfedpoklddané pouZiti zésilky v souladu
s timto bodem;

b) zasilky jateEn& opracovanych tél, véetné jate&n& opracovanych tél, z nichZ byly odstranény &isti v souladu
s &asti IX bodem 53 pism. b), &4sti jateéné opracovanych téf,’ srdce, jitra a Zaludky jsou odesiliny za d&elem
ofetfeni ze schvilenych jatek, ze schvilené porcovny nebo ze schvileného pfebalovaciho stfediska do
podniku ke zpracovani masa a masnych vyrobki za podminek, Ze

— velkd baleni obsahujici Eerstvé driibeZi maso maji na vnéj$im povrchu oznadeni zdravotni nezdvadnosti
umisténé v souladu s bodem 67 pism. a) (tfeti odrizka) a s bodem 67 pism. c),

- odesilajici podnik vede evidenci, v niZ jsou zapsina mnoZstvi, druhy a mista ur&eni zisilek odeslanych
v souladu s touto vyhliskou,

- pfijimaci podnik na zpracovdvini masa a masnych vyrobki vede evidenci, v niZ jsou zapsina mnoZstvi,
druhy a mista pivodu zisilek pfijatych v souladu s touto vyhliskou,

— pokud je &erstvé driibeZi maso uréeno k vyrob& masnych vyrobki pro obchodovéni, oznadeni zdravotni
nezdvadnosti na velkém balen{ je znifeno pfi otevfeni tohoto baleni v podniku podléhajicim stitnimu
veterinirnimu dozoru,

- na vnéj$im povrchu velkého baleni je zfeteln& uveden pfijemce a pfedpoklddané pouZiti zésilky v souladu
s timto bocFem;

c) zasilky jate&n€ opracovanych tél, véetn& jateéné opracovanych tél, z nichZ byly odstranény &isti v souladu
s &st1 IX bodem 53 pism. b), jsou odesiliny ze schvilenych jatek, ze schvéf'en}’rch pfebalovacich stfedisek
nebo ze schvilené porcovny cfo zafizen{ poskytujicich sluzby vefejného stravovini za déelem p¥mé do-
divky kone&nému spotfebiteli po ofetfeni teplem, a to za podminek, Ze

— baleni obsahujici &erstvé driibeZi maso maji na vn&j§im povrchu oznaleni zdravotni nezévadnosti umis-
téné v souladu s bodem 67 pism. a) (tfeti odriZka) a bodem 67 pism. c),

- odesilajici podnik vede evidenci, v niZ jsou zapsina mnoZstvi, druhy a mista ur&eni zisilek odeslanych
v souladu s touto vyhliskou,

- pfijemce vede evidenci, v niZ jsou zapsina mnoZstvi, druhy a mista piivodu zésilek pfijatych v souladu
s touto vyhldskou,
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- pfijemei podléhaji stitnimu odbornému dozoru, ktery musi mit p¥istup k zdznamim v evidenci,

- na vnéj$im povrchu velkého baleni je zfeteln& uveden pfijemce a pfedpoklddané pouZiti zsilky v souladu
s timto bodem.

XIII
Skladovini erstvého drubeziho masa
69. Cerstvé driibeZ{ maso musi byt po vychlazeni uvedeném v bod& 41 uchovévéno pfi teploté, kterd nesmi
byt vy nez 4 °C.
Zmrazené dribeZi maso musi byt uchovidvino pfi teploté, kterd nesmi byt vy$si nez -12 °C.

Balené Zerstvé driibeZi maso nesmi byt skladovino ve stejnych prostorech jako nebalené &erstvé maso.

X1V
Baleni ¢erstvého drtibeziho masa

70. a) Obaly (napfiklad pfepravky, kartony) musi spliiovat v§echny hygienické poZadavky, zejména:
- nesmi ménit smyslové vlastnosti masa,
- nesmi pfendSet na maso litky 3kodlivé pro zdravi lidi,
- mus{ byt dostateén& pevné, aby byla zaji§téna ¢innd ochrana masa b&hem pfepravy a manipulace
s nim.

b) Obaly mohou byt znovu pouZity k baleni masa, pokud jsou z nekorodujicich materidld, které se
snadno ¢&isti, a pokud byly pfed opétovnym pouZitim vy&idtény a dezinfikoviny.

71. Jsou-li porcované &erstvé maso nebo droby baleny do prvniho obalu, musi byt tento tkon proveden
ihned po porcovéani v souladu s hygienickymi poZadavky.

Prvni obaly musi byt prisvitné a bezbarvé, anebo - v p¥ipadé& prisvitného barevného prvniho obalu — musi
byt koncipoviny takovym zpiisobem, aby balené maso nebo droby byly &istedné viditelné. Musi také spliiovat
podminky uvedené v bod& 70 pism. a) (prvni a druhi odriZka); nesmi byt znovu pouZity k baleni masa.

Cisti dritbeZe nebo droby oddélené od jatedn& opracovaného t&la musi byt stile zabalené v dobfe uzavie-
ném ochranném obalu odpovidajicim vySe uvedenym kritériim.

72. Maso balené do prvniho obalu musi byt jesté zabaleno do dal$itho obalu.

73. Pokud vSak prvni obal poskjtuje lnou ochranu poZadovanou od dalsiho obalu, nemusi byt ani pri-
svitny, ani bezbarvy, ani nen{ nutny dal$i obal pod podminkou, Ze jsou splnény ostatni poZadavky bodu 70.

74. Pracovni dkony, porcovéni, vykostovini a baleni se mohou providét ve stejnych prostorech, jestlize
dal§i obaly jsou opé&tovné pouZitelné, jak je uvedeno v bod€ 70 pism. b), anebo jestlize jsou splnény tyto
podminky:

a) prostor je dostatedné velky a vybaveny tak, aby tyto tkony probihaly v odpovidajicich hygienickych
podminkich;

Pl

b) prvni a dal3i obaly jsou bezirostfedné po jejich Tobé umistény do hermeticky uzavfeného obalu, ktery je
chréni pfed poskozenim b&hem pfepravy do podniku, a v podniku jsou hygienicky uloZeny v oddéleném
prostoru;

c) prostory pro skladovéani balictho materidlu musi byt chrinény pfed prachem a hmyzem a nesmi{ byt spojeny
vzduchem s prostory, ve kterych jsou litky, jeZ by mohly kontaminovat &erstvé maso. Obaly nesmi byt
skladoviny pfimo na podlaze;

d) obaly jsou za hygienickych podminek sestaveny pfed jejich pfemisténim do vyrobniho prostoru;

e) obaly jsou hygienickym zpisobem p¥emistény do vyrobntho prostoru a neprodleng pouZity. S obaly nesmi
manipulovat zaméstnanci, ktef{ manipuluji s derstvym masem;

f) maso je ihned po zabaleni umisténo v pfisluinych skladovacich prostorech.

75. Obaly uvedené v této &isti mohou obsahovat pouze porcované &erstvé driibeZi maso.

XV
Pieprava Cerstvého drubeZiho masa

76. Cerstvé maso musi byt pfepravovino dopravnimi prostfedky, které maji hermeticky uzivér, anebo,
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jedni-li se o Cerstvé maso doviZené nebo pfepravované pfes tzemi tieti zemé, zaplombovanymi dopravnimi
prostfedky, které jsou konstruoviny a vybaveny tak, aby teploty uvedené v &isti XIII byly udrZeny po celou
dobu pfepravy. Dopravni prostfedky musi byt vybaveny registraénim teplomé&rem.

77. Dopravni prostfedky urlené k pfepravé Eerstvého masa musi
a) mit vnitfni stény hladké, snadno &istitelné a dezinfikovatelné,
b) byt vybaveny dlinnym zaf{zenim na ochranu pfed hmyzem a prachem a mus{ byt vodotésné.
78. Dopravni prostfedky uréené k pfepravé Eerstvého masa nesmi byt v Zddném p¥ipad& pouZity k pfepravé
Zivych zvifat nebo jakychkoli produkti, které by mohly maso poskodit nebo kontaminovat.

79. S drlibeZim masem nesmi byt ve stejném dopravnim prostfedku pfepravovin Zidny jiny produkt, ktery
by mohl ovlivnit hygienu driibeziho masa nebo je kontaminovat.

Maso balené musf byt pfepravovino v jiném dopravnim prostfedku, neZ maso nebalené, jestlize dopravni
prostfedek nenf vybaven ta Ey bylo moZno je od sebe oddélit.

80. Cerstvé dribei maso mtZe byt pfepravovino jen ve vy&isténych a dezinfikovanych dopravnich pro-
stfedcich.

81. Provozovatel podniku mus{ dbit, aby dopravnl prostfedky a podmlnky nakldddni umoZnily dodrZovani
hygienickych gozadavku uvedenych v této &dsti. U¥edni veterinirni 1éka¥ musi kontrolovat, zda jsou tyto
pozadavky dodrZoviny.
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Pfiloha &. 2 k vyhlasce & 201/2003 Sh.

PODNIKY S MALOU KAPACITOU

I
Vseobecné podminky pro schvileni podniku s malou kapacitou
Podnik s malou kapacitou lze schvilit, jen jestliZe ma

1. v mistnostech, kde se Eerstvé maso ziskdv4 a kde se s timto masem pracuje,

a) podlahy z nepropustného materidlu, snadno &istitelné a dezinfikovatelné, odolné proti hnilobé, které jsou
ioloieny tak, aby umoZfiovaly snadny odtok vody. Voda mus{ byt odvddéna do kanalizace opatfené mfiz-
ou a pachovym uzdvérem;

b) hladké, odolné a nepropustné stény, opatfené svétlym, omyvatelnym povrchem do vySe nejméné 2 m.
Pouziti dfevénych stén v mistnostech uvedenych v &isti IV bodé 16 pfilohy &. 1 k této vyhldce viak neni
diivodem pro neschvileni nebo odejmuti schvileni podniku za pfedpokladu, Ze byly postaveny p¥ed
1. lednem 1988, poptipadé podniku, v ném? jejich pouZiti souvisi s vyrobou vyrobki opatfenych oznadenim
pivodu nebo zemé&pisnym oznalenim podle zvld3tnich privnich pfedpist (zdkon &. 452/2001 Sb., o ochrané
oznaleni pivodu a zemé&pisnych oznaleni a 0 zmé&né& zdkona o ochrané spotfebitele);

c) dvefe ze snadno &istitelného materialu, ktery je odolny proti hnilob& a je bez zipachu. Je-li v podniku
skladovdno maso, mus{ v ném byt sklad, ktery odpovidd vyse uvedenym poZadavkim;

d) izolace z materidld, které jsou odolné proti hnilobé a jsou bez zipachu;
e) odpovidajici vétrani, a je-li to nutné, dostateény odvod par;
f) odpovidajici pfirozené nebo umélé osvétleni, které nezkresluje barvy;

2. 2) co nejbliZe pracovnim mistiim dostateény podet zafizeni k myti a dezinfekei rukou a k &i§téni ndstrojit
a pracovnfcﬁ pomiicek teplou vodou. Zafizeni k myt{ rukou musi mit pfivod teplé a studené tekouci
vody nebo pfedem smichané vody o vhodné teploté a musi byt vybaveno prostfedky k myti, dezin-
fekei a hygienickému osuSovini rukou. Vodovodni baterie nesmfvg}’rt ovladatelné ruéng;

b) zafizeni k dezinfekei ndstrojii a pracovnich pomiicek s p¥ivodem teplé vody o teploté nejméné 82 °C,
jeZ je v mist€ nebo v sousedni mistnosti;

3. vhodni opatfeni na ochranu p¥ed 3kiidci, jako jsou hlodavci a hmyz;

4. 2) snadno Zistitelné a dezinfikovatelné vyrobni zafizen{ a nistroje, jako jsou porcovaci stoly, stoly se
snimatelnou feznou plochou, nidoby, dopravnikové (Fésy a pily, vyrobené z nekorodujictho materidlu,
ktery nemiZe nepfiznivé ovliviiovat maso. PouZit{ dfeva je zak4zino;

b) vybaveni, nistroje a pracovni pomiicky odolné proti korozi, splijici hygienické pozadavky na ma-
nipulaci s masem a na skladovini nidob na maso takovym zpiisobem, aby ani maso, ani nidoby
nepfisly do pfimého styku s podlahou nebo sténami;

¢) zvl3tn{ vodotésné, nekorodujici a zfetelné oznadené nidoby s viky a uzivéry, které brin{ nepovola-
nym osobdm ve vyjiméni jejich obsahu. Tyto nddoby slouZ{ k uklddini masa, které neni uréeno k lidské
spotfeb& a musi byt odvéZeno nebo neSkodné& odstrafiovino na konci kaZdého pracovniho dne;

5. chladici zafizeni k udrZovini vnitfni teploty masa poZadované touto vyhliskou. Toto zafizeni musi
zahrnovat kanalizaéni systém na odvidéni kondenzaéni vody, ktery nepfedstavuje Z4dné nebezpedi kontaminace
masa;

6. dostateéné zisobovin{ pitnou vodou (vyhlaska & 376/2000 Sb., kterou se stanovi poZadavky na pitnou
vodu a rozsah a &etnost jeji kontroly) pod tlakem. Vyjimeé&né je vSak povoleno i pouZivani uZitkové vody, a to
k vyrob& piry, k protipoZirni ochran€ a k ochlazovani chladiciho zafizeni pod podminkou, Ze k tomuto &elu
instalované potrubi vyluéuje pouZiti této vody k jinym tleliim a Ze tato voda nepfedstavuje Z4dné nebezpedi
ko(rlltaminace Zerstvého masa. Potrubi pro uZitkovou vodu mus{ byt zfetelné odliseno od potrubi pro pitnou
vodu;

7. zdsobovini teplou pitnou vodou v dostateéném mnoZstvi;
8. zafizeni umozZiujici hygienické odvidéni odpadni vody;

9. nejméné jedno umyvadlo a splachovaci zichody. Ze zichodi nesmi byt pfimy vstup do pracovnich
prostord. Umyvadla musi mit pfivod tekoucf teplé a studené vody nebo pfedem smichané vody o vhodné teploté
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a musi byt vybavena prostfedky k myti, dezinfekci a hygienickému osuSovini rukou. Umyvadla musi byt
umisténa v blizkosti zichodd; vodovodni baterie nesmi byt ovladatelné runé.

a)

b)
c)

d)

II
Zvlistni podminky pro schvileni jatek s malou kapacitou

10. Kromé vSeobecnych podminek musi mit jatky s malou kapacitou

dostateéné velky pordZkovy prostor pro omralovini a vykrvovini na jedné strang, pro $kubini a nalpafovénf
na druhé strang, pfi¢emZ tyto dva druhy &innosti musi byt providény na mistech navzidjem oddélenych;
stény porizkového prostoru omyvatelné do vy3e nejméné 2 m nebo aZ ke stropu;

dostateéné velky prostor ke kuchini a k dpravé masa uzplsobeny tak, aby misto, kde se provddi kuchdni,
bylo dostateiné vzdilené nebo oddélené pfepiZkou od ostatnich pracovnich mist tak, aby se zabréinilo
kontaminaci;

chlazeny prostor o dostateéné kapacité vzhledem k rozsahu a druhu poriZeni, v kazdém p¥ipadé s pfiméfe-
nym uzamykatelnym oddélenym prostorem k umisténi pozastavenych jatedné opracovanych tél, u nichZ
probihi vySetfeni.

Zmirnéni téchto poZadavkii miZe v jednotlivych pfipadech pfipustit krajsk4 veterinirni spriva za pfed-

pokladu, Ze je maso z pfisluinych jatek ihned pfemistovino do porcoven nebo feznictvi nachdzejicich se v bez-
prostfedni blizkosti jatek a Ze tato pfeprava netrvd vice neZ 1 hodinu.

11. Zvifata, kterd vstoupila do prostoru porizky, musi byt neodkladné po omri&eni poraZena, kromé p¥i-

padi poriZeni podle niboZenského rituilu.

s

12. Zvifata nemocnd nebo podezfel4d nesmi byt aZ na vyjimeené, odiivodnéné pfipady stanovené krajskou

veterindrni sprivou na jatkich poriZena. V takovych p¥ipadech viak musi poriZeni probihat pod dohledem
dfedniho veterindrniho lékafe a musi byt pfijata opatfeni k vylouZeni kontaminace. Prostory musi byt pfed
dal§im pouZitim pod stitnim veterinirnim dozorem dokonale vy<iStény a dezinfikoviny.
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Pfiloha &. 3 k vyhlasce &. 201/2003 Sh.

VETERINARNI PODMINKY VYROBY A UVADENI
KRALICIHO MASA DO OBEHU

I

Prohlidka krilika pied poraZenim
(ante mortem)

1. Zvifata musi byt pfed poridZkou podrobena prohlidce pfed poraZenim. Obecné musi byt tato prohlidka

provedena v hospodifstvi piivodu pfed naklidkou zvifat.

a)

b)

Pokud od prohlidky pfed poraZenim, kteri byla provedena v hospodifstvi piivodu, uplynulo méné nez
24 hodin a zvifata byla posouzena jako zdravi, miize byt prohlidka pfed poraZenim na jatkich omezena na
zji§tovini poskozeni zpusobenych pfi pfepravé. PHi pfichodu do jatek musi byt navic prokdzina totoZnost
krilikdi. Pokud neni prohlidka pfed poraZenim v hospodéfstvi pivodu a na jatkich providdéna stejnym
ifednim veterinirnim lékafem, musi byt zvifata provdzena zdravotnim potvrzenim, které potvrzuje, Ze
pfi prohlidce pfed poraZenim v hospodifstvi piivodu byla zvifata posouzena jako zdravi.

Pokud prohlidka pfed poraZenim nebyla provedena v hospodifstvi pivodu, musi byt provedena u krilikd
uréenych k poraZeni béhem 24 hodin O(F jejich pfichodu na jatky. Pokud od prohlidky pfed poraZenim
uplynulo vice neZ 24 hodin, musi byt prohlidka provedena znovu, a to bezprostfedné pfed poriZkou.
Provozovatel jatek je povinen usnadnit providéni prohlidky pfed poraZenim, zejména musi tifednimu ve-
terindrnimu 1ékafi pomoci pfi vSech nezbytnych manipulacich. KaZdé zvife nebo kazdi partie zvifat, za-
silanych k pordZce, musi byt oznadeny taK, aby orginy vykonivajic{ stitni veterinirni dozor mohly uréit
pivod zvifat.

2. Prohlidka pfed poraZenim musi byt providéna dfednim veterinirnim lékafem pfi vhodném osvétleni

a v souladu s profesnimi pravidly.

a)
b)

3. Prohlidkou p¥ed poraZenim mus{ byt zji§téno, zda zvifata

nejsou postiZena nemoci pfenosnou na zvifata nebo lidi, zda nevykazuji pfiznaky takové nemoci nebo zda
nejsou v takovém celkovém stavu, na jehoZ ziklad€ je moZno vyslovit podezfeni z takové nemoci,

nevykazuj{ pfiznaky nemoci nebo poruchy celkového stavu, které mohou zpisobit nepoZivatelnost masa.
4. Zvitata, u nichZ byl zji§tén néktery ze stavii uvedenych v bod& 3, nesmi byt poraZena k lidské spotfebé.

5. Zvifata uvedeni v bodé 4 musi byt poriZena mistné nebo &asové oddélend a jejich maso musi byt

neskodné odstranéno.

a)
b)
c)
d)

II

Prohlidka krilika po poraZeni
(post mortem)
6. PoraZeni krilici musi byt prohlédnuti ihned po poraZeni.
7. Prohlidka po poraZeni musi byt providéna p¥i vhodném osvétleni.

8. Prohlidka po poraZeni mus{ zahrnovat
vizudlni prohlidku poraZeného zvifete,
prohmatini (palpaci), popfipadé nafiznuti plic, jater, sleziny, ledvin a zménénych &4st téla,
zji§fovini zmény konzistence, barvy, viing, popfipadé i chuti,
podle potfeby laboratorni vySetfeni.
9. a) Jako nepoZivatelné se posoudi celé télo krilika, jestliZe se p¥i prohlidce po poraZeni zjisti
- onemocnén{ pfenosné na zvifata nebo lidi,
- zhoubné nebo mnohodetné nidory & mnohodetné abscesy,
- rezidua nékterych litek pfekralujici stanovené limity nebo rezidua zakdzanych litek,
- otrava,
- rozsihlé poskozeni nebo rozsihlé prosiknuti krvi nebo sérem,
- odchylky barvy, viin& nebo chuti, anebo
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- odchylky konzistence, zejména otoky nebo té€Zki vyhublost.

7 vz

b) Jako nepoZivatelné se posoudi &isti poraZenych zvifat vykazujici mistné ohranifenid poskozeni
(zmény) nebo kontaminace, které nemaji vliv na zdravotni nezdvadnost zbyvajictho masa.

c) Vysledky veterindrnich prohlidek pfed poraZenim a po poraZeni ifedni veterindrn{ 1ékaf zaznamenivai.
Je-li zjisténa nebezpe&na nikaza nebo nemoc pfenosni ze zvifat na &lovéka, anebo pfitomnost rezidui,
ozndm{ tuto skutenost krajské veterindrni spravé odpovédné za stitni veterindrni dozor nad hospo-
dafstvim, ze kterého zvifata pochédzeji, jakoZ i chovateli.

III
Oznadovini zdravotni nezivadnosti
10. Oznadovini zdravotni nezdvadnosti se provadi pod odpovédnosti tifedniho veterinirniho 1éka¥e, ktery
proto

a) kontroluje oznalovani zdravotn{ nezivadnosti,

b) pfeddvi nistroje k oznalovén{ zdravotni nezdvadnosti masa, etikety, prvni obaly, pokud jsou jiZ opatfeny
nékterou ze znadek uvedenych v bodé 11.1., a plomby osobidm, které mu pomihaji, pouze v dob& oznaco-
véni, a to jen na nezbytné nutnou dobu a v pfislu§ném po&tu.

11.1. Oznageni zdravotni nezivadnosti sestivi z ovilné znacky obsahujici

a) v horni &sti velkymi pismeny psanou zkratku Ceské republiky (,CZ“) jako stitu odesilatele,
ve stfedni &4sti veterindrni schvalovaci &islo podniku (jatek, popfipadé bourirny),
v dolni &4sti velkymi pismeny psanou zkratku ,EHS“.

Udaje musi byt dobfe &itelné, pismena a &islice musi byt vysoké 0,2 cm, anebo

b) z ovilné zna&ky, ve které jsou ddaje uvedené pod pismenem a), pfi¢emZ pismena musi byt vysoki 0,8 cm
a &slice 1,1 cm.

11.2. Niéstroje pouZivané k oznaCovini musi byt z materiilu, ktery vyhovuje viem hygienickym poZadav-
kim.
11.3. 2) Oznadeni zdravotni nezdvadnosti uvedené v bod& 11.1. pism. a) se providi:
- na nebalenych télech razitkem obsahujicim ddaje uvedené v bod& 1 pism. a),
- na prvnim nebo jiném obalu balenych tél nebo viditeln€ pod timto obalem,

- na prvnim nebo jiném obalu &isti t&l nebo vnitfnosti balenych po malych mnoZstvich nebo
viditelné pod timto obalem.
b) Oznaleni zdravotn{ nezévadnosti uvedené v bod& 11.1. pism. b) se pouZiva k oznaloviani velkych
baleni.

11.4. Pfi oznalovani zdravotni nezdvadnosti na prvnim nebo dal§im obalu, providéném v souladu s bo-
dem 11.3.,
a) mus{ byt oznaleni umisténo tak, aby bylo pfi otevirini prvntho nebo dalitho obalu zni&eno, anebo
b) prvni nebo dal§i obal musi byt uzavien tak, aby nemohl byt po otevfeni opétovné pouZit.

v
Skladovani{ krili¢tho masa

12. Kréli&l maso musi byt po prohlidce po poraZeni zchlazeno nebo zmrazeno a skladovéno pfi teplotg,

kterd nesmi byt vy33i neZ 4 °C, jde-li o maso chlazené, anebo vys3i nez —12 °C, jde-li 0 maso zmrazené.

A%
Pieprava krili¢tho masa

13. Kréli&f maso musi byt pfepravovino takovym zplsobem, aby bylo b&hem p¥epravy chrinéno pfed
jakymkoli znegi§ténim nebo nepfiznivymi vlivy, a to s ohledem na dobu trvini a podminky pfepravy, jakoZ
1 na pouZity dopravni prostfedek. Dopravni prostfedky pouZivané pro tuto pfepravu musi byt Vy}l))aveny tak, aby
bylo zajisténo, Ze teploty uvedené v bod& 12 nebudou pfekro&eny. Dopravni prostfedky musi byt vybaveny
registraénim teplomérem.
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Pfiloha &. 4 k vyhlasce & 201/2003 Sh.

VETERINARNI PODMINKY VYROBY A UVADENI
ZVERINY DO OBEHU

I

V3ieobecné podminky pro schvileni podniku na zpracovini zvéfiny
Podnik na zpracovini zvéfiny (dile jen ,podnik®) lze schvilit, jen jestlize md
1. tyto prostory:
dostateén velky chlazeny prostor pro pfijem t&l volné Zijici zvéfe,
prostor pro prohlidku, pop¥ipadé pro vyvrhovini, stahovini a $kubdni,
dostateéné velky prostor k bourini a daliimu oSetfeni, pokud je providdéno v podniku. Tento prostor musi
byt vybaven odpovidajicim chladicim zafizenim a p¥istrojem na méfeni teploty,
prostor k baleni a expedici, pokud se tyto &nnosti v podniku providéji a pokud jsou splnény podminky
&asti VIII odst. 5. Nejsou-li tyto podminky splnény, musi byt prostor expedice oddéleny,

dostateén velké chladirny nebo mrazirny pro skladovani zvéfiny;

2. v mistnostech pro pfijem, zpracovini a skladovini zvéfiny, jakoZ i na mistech a chodb4ch, jimiZ se zvéfina

pfepravuje:

a)

b)

d)
€)

g

podlahy odolné proti vodé a hnilobg, které se snadno &isti a dezinfikuji a které jsou poloZeny zplisobem

usnadiiujicim odtok vody; voda musi byt odvddéna do kanalizace opatfené mfizkou a pachovym uzévérem.
Aviak

- v chladirnich a mrazirnich sta&i zafizeni umozZiiujici snadné odvidéni vody,

vwv* v

— ve skladech a na mistech a chodbich, jimiZ se zvéfina pfepravuje, sta&i nepropustni podlaha odolnd proti
vodg a hnilobg;

hladké, odolné a nepropustné stény, opatfené svétlym, omyvatelnym povrchem do vySe nejméné 2 m, ve
skladech, chladl’rnécﬁ a mrazirnich nejméné do vyse skladované zvéfiny. Spojnice mezi sténami a podlahou
musi byt zaoblené nebo podobnym zpiisobem upravené, s vyjimkou skladu. PouZiti dfevénych stén ve
skladech v$ak neni diivodem pro neschvileni nebo odnéti schvileni podniku za pfedpokladu, Ze byly
postaveny pfed 1. lednem 1988, popfipadé podniku, v némz jejich pouZiti souvisi s vyrobou vyrobku
opatfenych oznadenim piivodu nebo zemépisnym oznalenim podle zvl4$tnich privnich pfedpist (zikon
&. 452/2001 Sb., o ochrané oznaleni piivodu a zemépisnych oznadeni a o zmén& zikona o ochrané spotfe-

bitele);

dvefe z odolného, nekorodujicitho materidlu, a pokud jsou ze dfeva, musi byt po celém povrchu hladké
a nepropustné;

izolace z materidld, které jsou odolné proti hnilob& a jsou bez zdpachu;

odpovidajici vétrini a dostateény odvod par;

odpovidajici pfirozené nebo umélé osvétleni, které nezkresluje barvy;

&isty a snadno &istitelny strop. Nem4-li mistnost strop, musi spliovat uvedené poZadavky vnitini plocha
zastfeSent;

3. a) co nejbliZe pracovnim mistiim dostateény podet zafizeni k myti a dezinfekei rukou a k &i§téni ndstroji
a pracovm’cﬁ pomiicek teplou vodou. Zafizeni k myt{ rukou musi mit pfivod teplé a studené tekouci
vody nebo pfedem smichané vody o vhodné teploté a musi byt vybaveno prostfedky k myti, dezin-
fekei a hygienickému osusovini rukou. Vodovodni baterie nesmfvg}’rt ovladatelné ruéng;

b) zafizeni k dezinfekei nédstrojli a pracovnich pomticek s pfivodem teplé vody o teploté nejméné 82 °C;
4. vhodni opatfeni na ochranu p¥ed $kidci, jako jsou hlodavci a hmyz;
5. a) vyrobni zafizen{ a nistroje, jako jsou bouraci stoly, stoly se snimatelnou Feznou plochou, nidoby,
dopravnikové pésy a pily z nekorodujictho materiilu, ktery nemiZe nepfiznivé ovliviiovat zvéfinu.
Povrchy, které pfichdzeji nebo mohou pfichizet do styku se zvéfinou, v&etné svirti a spér, mus{ byt

hladké. PouZiti dfeva je zakdzéno s vyjimkou prostorti, kde je skladovina vyhradné hygienicky balend
zvéfina;

b) vybaveni, nistroje a pracovni pomicky odolné proti korozi a spliujici hygienické poZadavky na
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zachdzeni se zv&finou a na skladovini niddob (pfepravek) na zvéfinu tak, aby ani zvéfina, ani nidoby
(pfepravky) nepfichdzely do pfimého styku s podlahou nebo sténami;

¢) vybaveni pro hygienické zachdzeni se zvéfinou a jeji ochranu pfi naklddce a vyklddce, vEetné vhodné&
umisténého a vhodné zafizeného prostoru pro pfijem a t¥idéni zvéfiny;

d) zvl3tni nepropustné, nekorodujici a zfetelné oznalené nidoby s viky a uzdvéry, které brini nepovo-
lanym osobidm ve vyjiman{ jejich obsahu. Tyto nidoby slouZzi k ukldddn{ zv&finy, kterd neni uréena
k lidské spotfebé. Je-li to vzhfedem k mnoZstvi této zvéfiny nutné nebo neni-li tato zvéfina na konci
kazdého pracovniho dne odviZena nebo neskodné odstrafiovana, mus{ byt k dispozici pro tuto zvéfinu
uzamykatelni mistnost. Je-li tato zv&fina odstrafiovdna potrubim, musi g}’rt toto potrub{ konstruovino
a instalovdno tak, aby se zabrinilo nebezpedi kontaminace zvéfiny;

e) prostor k hygienickému skladovéni balicich materialdi, pokud se balen{ v podniku provads;

6. chladici zafizen{ s registraci teploty, které udrZuje vnitfni teploty masa na hodnotich poZadovanych
touto vyhld§kou. Toto zafizeni musi zahrnovat systém pro odvidéni kondenzované vody, ktery nepfedstavuje
nebezpedi kontaminace zvéfiny;

7. zdsoboviani pitnou vodou (vyhlaska & 376/2000 Sb., kterou se stanovi poZadavky na pitnou vodu a rozsah
a &etnost jeji kontroly) pod tlakem a v dostateéném mnoZstvi. PouZivini uZitkové vody je vyjime&né povoleno
pouze k vyrobé piry, k protipoZirni ochran& a k ochlazovini chladictho zafizeni pod podminkou, Ze potrubi
instalované k tomuto déelu vyluduje pouZiti uZitkové vody k jinym tlelim a Ze tato voda nepfedstavuje ne-
bezpe&i kontaminace zvéfiny. Potrubi pro uZitkovou vodu mus{ byt zfetelné odlieno od potrubi pro pitnou
vodu;

8. zdsobovini teplou pitnou vodou v dostateéném mnoZstvi;
9. systém na odstrafiovani tekutych a pevnych odpadd, ktery splfiuje hygienické poZadavky;

10. vhodné vybavenou a uzamykatelnou mistnost, slouZici vyluéné orginiim vykondvajicim stitni veteri-
nirni dozor. Ve skladech sta&f vhodné vybaveni;

11. vybaveni umozZiujici kdykoli providét idinnym zplsobem veterindrn{ prohlidky (kontroly) poZado-
vané touto vyhlaskou;

12. odpovidajici po&et 3aten s hladkymi, nepropustnymi a omyvatelnymi sténami a podlahami, s umyvadly,
se sprchami a se splachovacimi zichody, které jsou umistény, uspofddiny a vybaveny tak, aby &isté &4sti provozu
byly chrinény p¥ed kontaminaci. Ze zichodl nesmi byt pfimy vstup do pracovnich prostorti. Sprchy se nevy-
Zaduji v chladirenskych a mrazirenskych skladech, kde se pfijim4 a uchovivi vyhradné hygienicky bafene’ maso.
Umyvadla musi mit pfivod tekouci teplé a studené vody nebo pfedem smichané vody o vhodné teploté a musi
byt vybavena prostfedky k myti, dezinfekci a hygienickému osuSovini rukou. Vodovodni baterie nesmi byt

ovladatelné ruéné. Dostateény podet téchto umyvadel musi byt umistén v blizkosti zichodi;

13. s vyjimkou chladirenskych a mrazirenskych skladi, které slouZi k p¥{jmu a uchovidvini vyhradn&
hygienicky balené zv&finy, prostor a odpovidajici zafizen{ k &iSténi a dezinfekci dopravnich prostfedkii. To viak
neplati, jestliZe jsou tyto dopravni prostfedky &iStény a dezinfikovény v jinych, ifedné schvilenych zafizenich;

14. mistnost nebo bezpedné misto pro ukliddini &isticich, dezinfekénich a podobnych prostfedkii a pomiicek
pro &idténi a dezinfekei.

II

Hygienické poZadavky na zaméstnance, prostory a vybaveni

1. VyZaduje se naprosti &istota zamé&stnanci, prostord, vybaveni, nistrojii a pracovnich pomiicek.

a) Zaméstnanci, ktefi zachdzeji se zv&finou nebo pracuji v prostorech nebo na mistech, kde se se zvéfinou
zachdz{ nebo kde se zv&fina bali nebo p¥epravuje, musi zejména nosit &istou a snadno &istitelnou pokryvku
hlavy, &isty pracovni nebo jiny ochranny odév svétlé barvy, &istou obuy, v pfipad& nutnosti i pokryvku ije.
Zaméstnancl, ktef{ zpracovivaji zvEéfinu nebo s ni jinak zachizejf, musi mit na za&4tku kaidéﬁo pracovniho
dne &isty pracovni odév a musi tento odév podle potfeby ménit 1 v priib&hu pracovniho dne; musi si umyvat
a dezin?i'kovat ruce nékolikrit b&hem pracovniho dne a pfed kaZdym opétovnym zahdjenim price. Osoby,
které pfisly do styku s t&ly nemocné zvéfe nebo s infikovanou zvéfinou, si musi ihned poté diikladné umyt
ruce a paZe teplou vodou a nédsledn je dezinfikovat. Ve vyrobnich a skladovacich prostorech na dseku
vstupu, pfijmu, tfidéni a naklddky a na ostatnich mistech a chodbéch, jimiZ se pfepravuje zvéfina, je za-
kizano koufit, jist, pit, plivat a Zvykat;

b) do podniku nemaji pfistup Z4dnd zvifata. Hlodavci, hmyz a jini $kiidci musi byt systematicky hubeni;
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c) vybaveni, nistroje a pracovni pomiicky pouZivané Eﬁ praci se zvéfinou musi byt udrZovany &isté a v dobrém
stavu. Mus{ byt peclivé &istény a dezinfikoviny nékolikrit béhem pracovniho dne, po skonleni price a pfed
opétovnym pouZzitim poté, co byly zne&iStény.

2. Prostory, vyrobni zafizeni, nistroje a pracovni pomicky nesmi byt pouZiviny k jinym d&elim neZ pro
préci se zvéfinou, erstvym dritbeZ{im masem, krili¢im masem, masem zvéfe ve farmovém chovu nebo Eerstvym
masem. Bourén{ (porcovini) t&l volné& Zijici srstnaté zvéfe a volné Zijici pernaté zvéfe musi byt providéno &asové
oddélené a bourirna (porcovna) musi byt pfed dal§im pouZitim k bourani masa jiného druhu ditkladné vy<isténa
a dezinfikovina. Néstroje k bourini masa se pouZivaji vyhradné k této &innosti.

3. Je zakdzdno zapichovat noZe do zvé&finy, &istit ji utérkou nebo podobnymi pomiickami a je zakdzino
nafukovini.

4. Zvé&fina a nidoby (pfepravky) na ni nesmi pfijit do pfimého styku s podlahou a sténami.

5. Ke viem t&eliim musi byt pouZivina pitnd voda. Vyjime&né je viak povoleno i pouZivani uZitkové vody
k vyrob& piry, k protipoZarni ochrané a k ocli-‘lazovém’ chladiciho zafizeni pod podminkou, Ze potrubi instalo-
vané k tomuto ucelu vyluduje pouZiti uZitkové vody k jinym wcelim a Ze tato voda nepfedstavuje Zidné ne-
bezpeé&i kontaminace masa. Potrub{ pro uZitkovou vodu musi byt zfetelné odli§eno od potrubf pro pitnou vodu.

6. Ve vyrobnich a skladovacich prostorech nesmi{ byt podlahy posypévény pilinami nebo jinymi podobnymi
materidly.

7. Cistici, dezinfekénf a podobné prostfedky musi byt pouZiviny tak, aby nemohly nep¥{znivé ptisobit na
vyrobni zafizeni, nistroje a pracovni pomicky a na zvéfinu. Po pouZiti téchto prostfedki musi byt vyrobni
zaFizeni, nistroje a pracovni pomicky dokonale oplichnuty pitnou vodou.

8. Se zvéfinou nesmi pracovat, ani jakkoli manipulovat osoby, které by ji mohly kontaminovat. P¥ed pfi-
jetim do zaméstnini mus{ osoby, které maji pracovat se zvéfinou, prokizat zdravotnim prikazem, Ze jim Zidné
zdravotni pfekdZky nebrini ve vykondvini této &innosti. V souladu se zvl4$tnimi privnimi pfedpisy jsou povinny
podrobovat se preventivnim léka¥skym prohlidkdm a vy3etfenim a neprodlené hlisit kazdé onemocnénf infekéni
nemoci (§ 19, 20 zikona &. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi a o zmé&né nékterych souvisejicich zdkond,

vivs

ve znéni pozdéjsich pFedpist).

III

Hygiena pfipravy tél volné Zijici zvéfe, bourini zvéfiny a zachizeni s ni

vv s

1. Téla volné Zijici zvéfe musi byt ihned po uloveni podrobena témto tkonim:

- velk4 volné Zijici zv&F se otevie a vyvrhne,

- orgény dutiny hrudni, i kdyZ jsou vyjmuty z téla, a jitra, slezina a ledviny musi provizet télo zvéfe a musi
byt oznadeny tak, aby dfedni veterinirni léka¥ mohl provést prohlidku po uloveni téchto orgind v sou-
nileZitosti s télem. Ostatni orgdny dutiny b¥i$ni musi byt vyjmuty a prohlédnuty na misté. Hlava miZe byt
oddélena jako trofej,

— drobni volné Zijici zv&f miZe byt, bez dotéeni pfipadu uvedeného v § 26 odst. 1 pism. a) bod& 2 této
vyhldsky, zcela nebo &dsteéné vyvrZena na misté nebo v ﬁodniku, pokud je zv& do tohoto podniku do-
pravena pfi okolni teploté nejvyse 4 °C nejpozdéji do 12 hodin po uloveni.

2. Thned po provedeni dkonti uvedenych v bodé 1 musi byt t€la voln& Zijici zvéfe zchlazena na vniténi
teplotu nejvyse 7 °C u velké volné Zijici zvéfe a nejvyse 4 °C u drobné volné Zijici zvéfe. Ulovend zv& musi byt
pfepravena do podniku nebo do sb&rného mista co nejd¥ive, nejpozdé&ji viak do 12 hodin po uloveni, pfi¢emz

- téla velké volné Zijici zvéfe musi byt ﬁfepravena do podniku co nejdfive po provedeni dkonti uvedenych

v bodé 1 za vyhovujicich hygienickych podminek, zejména nesmi byt uloZena na hromadé na sobg,

- téla voln& Zijici zvéfe, u kterych jiZ byla provedena prohlidka vnitfnosti, musi byt béhem pfepravy do
podniku provizena veterinirnim osvéd&enim, které osvéd&uje p¥{znivy vysledek prohlidky po uloveni

a uvédi &as uloveni.

3. Vyvrzeni musi byt providéno bez zbyte&ného prodleni po dodini do podniku s vyjimkou p¥ipadu
uvedeného v § 26 odst. 1 pism. d) této vyhldsky, jestliZe nebylo provedeno na misté. Plice, srdce, jitra, slezina,
ledviny a okruZi mohou byt bud oddéleny nebo ponechdny v pfirozené souvislosti s télem.

4. A7 do skonéeni prohlidky po uloveni nesmf pfijit neprohlédnuti téla a vnitfnosti do styku s tély a vnitf-
nostmi jiZ prohlédnutymi a je zakdzino t&la odstrafiovat, bourat nebo jinak opracovévat.

5. Pozastaveni zvéfina, zvéfina posouzend jako nepoZivatelnd, Zaludky, stfeva a nepoZivatelné vedlejdi
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produkty nesm{ pfijit do stz;ku se zvéfinou poZivatelnou a musi byt umistény co nejd¥ive do zvld§tnich mistnosti
nebo nddob umisténych a konstruovanych tak, aby nemohlo dojit ke kontaminaci jiného masa.

6. Uprava, manipulace, dal$f oSetfenf a pfeprava zvéfiny v&etné vnitfnost{ musi byt providény v souladu se
viemi hygienickymi poZadavky. U balené zvéfiny musi byt splnény podminky &4sti VIIL. Balena zv&fina musi
byt skladovina oddélen& od nechrinéné zvéfiny.

v
PoZadavky na zvéfinu uréenou k bourini

1. Bourin{ na &isti mensi, neZ je t€lo nebo piilka t€la u velké volné Zijici zvéfe, a vykostovani je povoleno
vyhradné ve schvdleném podniku, ktery m4 mistnost na stahovini a bourirnu (porcovnu).

2. Provozovatel podniku mus{ usnadnit vykon stitniho veterindrniho dozoru v podniku, zejména jakoukoli
nezbytnou manipulaci, a musi poskytnout orginiim vykondvajicim tento dozor potfebné vybaveni. Musi byt
schopen na poZidén{ podat tdmto orgdnim informace o plivodu zvé&finy dodané do podniku nebo o piivodu
ulovené volné Zijici zvéfe.

3. a) Zvé&fina musi byt do vyrobnich Ila.‘rostorﬁ dodévina podle potfeby. Thned po rozbourini a p¥ipadném
baleni musi byt pfepravena do vhodné chladirny nebo mrazirny.

b) Zv&fina musi byt p¥i vstupu do bourdrny zkontrolovina a pfipadné upravena ofezem. Pracovisté pro
tuto &innost musi byt vybaveno vhodnym zafizenim a dostateénym osvétlenim.

¢) B&hem bourdni, vykostovan{ a baleni musi byt vnitfni teplota zv&finy udrZovina na hodnoté 7 °C nebo

niZ3{, pokud jde o maso velké volné Zijici zvéfe, a 4 °C nebo nizi, pokud jde o0 maso drobné volné Zijici
zvéfe. B¢hem bourin{ nesmi teplota v bourirn& pfesihnout 12 °C.

d) Pfi bourini je nutno se vyhnout jakémukoli zne&i§téni zv&¥iny. Ulomky kostf a krevni sraZeniny mus{
byt odstranény. Zvéfina ziskani bourinim, kterd nenf ur&ena k lidské spotfebé, se musi shromazdovat
v mistnostech nebo nidobédch uvedenych v &sti I bodé 5 pism. d).

A\

Prohlidka po uloveni
(post mortem)

1. VSechny &isti t&l volné& Zijici zvéfe musi byt do 18 hodin po dodini do podniku nebo do sbérmného mista

prohlédnuty podle poZzadavki § 26 odst. 1 pism. a) bodu 2 této vyhlisky, aby mohlo byt ureno, zda je zvéfina

oZivatelnd; zejména musi byt oteviena hrudni dutina, aby mohla byt provedena vizuiln{ prohlidka. P¥ed pro-
Elfdkou nesmi byt t€lo volné Zijici zvéFe a jeji vnitfnosti zmrazeny.

2. Na poZidani dfedniho veterindrniho lékafe musi byt podéln& rozpiilena pitef a hlava.

3. Pfi prohlidce po uloveni musi dfedni veterindrni 1ékaf¥
a) provést vizuilni prohlidku téla volné Zijici zv&Fe a jejich vnitfnosti. Neni-li moZno na zdkladg vysledki této

vivs

prohlidky zv&finu posoudit, musi byt provedena podrobnéjsi prohlidka spojens s laboratornim VK‘s'etfem’m.
Tato podrobngjdi prohlidka miiZe byt omezena na polet vzorkd dostatedny pro posouzeni veskeré zvéfe
ulovené pfi jednom honu;

b) vySetfit odchylky konzistence, barvy a pachu;

c) podle potfeby prohmatdvat a nafezdvat vnitfnosti;

vivs

d) odebrat vzorky pro vy3etfeni na rezidua, zejména p¥i divodném podez¥eni. Providi-li se podrobngjsi pro-
hlidka na zikladé€ takového zdvazného podezfeni, musi tifedni veterinirni léka¥ pockat, dokud neni pro-
hlidka ukonéena, neZ pfistoupi k posouzeni veskeré zvéfe ulovené b&hem jednoho honu, anebo jejich &isti,
u nichZ je moZno pfedpoklidat podle okolnosti stejné odchylky;

e) zjiStovat pfiznaky toho, Ze by zvé&fina mohla pfedstavovat zdravotni riziko, a to zejména p¥i
- nenormélnim chovin{ nebo narufeni celkového stavu Zivého zvifete podle sdéleni lovce,
- vyskytu niddorii nebo abscesti, pokud jsou mnoho&etné nebo napadaji vice vnitfnich orgini nebo svald,
— z4nétech kloubti nebo varlat, zménich na jitrech nebo slezing, zdnétu stfev nebo pupeéni krajiny,

- pfitomnosti cizich t&les v t&lnich dutinich, zejména v Zaludku a stfevech nebo v moéi, a pfi zménich
arvy pohrudnice nebo pobfisnice,

- tvorbé velkého mnoZstvi plynu v trivicim traktu se zménou barvy vnitfnich orgini,
- vyraznych odchylkidch v barvé, konzistenci a viini svaloviny nebo vnitfnich orgind,
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- otevienych zlomeninich, pokud nejsou pfimo spojeny s lovem,

- vyhublosti nebo celkovych nebo mistné ohrani€enych otocich,

- znidmkich nedivnych sristd vnitfnich orgind s pohrudnici nebo pobfisnici,
dal§ich z¥ejmych rozsihlych zménich, jako jsou zména barvy a hniloba.

4. Ufedni veterindrni lékaf musi na¥idit zabaveni zvéfiny,

a) kterd vykazuje zmény, kromé& zmén vzniklych pfi lovu, anebo misté ohranieni znetvofeni (malformace)
nebo odchylky, pokud tyto zmény, znetvofeni nebo odchylky zptisobuji nepoZivatelnost zvéfiny nebo jeji
nebezpednost pro zdravi lidi,

b) kterd pochézi ze zvifat, jeZ nebyla ulovena v souladu s pravnimi pfedpisy o myslivosti,

c) u které se pfi prohlidce po poraZeni zjisti nilezy uvedené v bod& 3 pism. e),

d) kterd pochézi z drobné volné Zijici zvéfe, vylou&ené podle § 26 odst. 1 pism. d) bodu 4 této vyhldsky z lidské
spotfeby,

e) u které byla zji§téna trichinel6za.

5. V ptipad€ pochybnosti miiZe dfedni veterinirni lékaf pro potfeby koneéného rozhodnuti providét dalii
fezy a prohlidku pfisluSnych &4sti tél zvifat. Zjisti-li poruseni hygienickych zdsad uvedenych v této vyhldsce
nebo pfekdZzku v odpovidajicim provedeni prohlidky po uloveni, je oprivnén pfijmout jakikoli potfebni opa-
tfeni vEetné pferuleni vyrobniho procesu.

6. Utedni veterindrni 1éka¥ zaznameniv4 vysledky prohlidky po uloveni. Je-li zjifténa nebezpeéni nikaza
nebo nemoc pfenosnd ze zvifat na &lovéka, ozndmi tuto skute€nost kraf'_‘ske’ veterindrni sprivé odpovédné za

stitni veterinirni dozor nad honitbou, z niZ ulovens volné Zijici zv&f pochizi, jakoZ i osobé odpovédné za tuto
honitbu.

VI
Veterinirni kontrola bourané a skladované zvéfiny

Stitni veterindrni dozor nad bouranou a skladovanou zvéfinou zahrnuje:
a) kontrolu pf{jmu a expedice zvéfiny,
b) prohlidku zvéfiny po uloveni,
c) prohlidku zvéfiny pfed bourinim a pfi expedici z podniku,
d) kontrolu &istoty prostorli, zafizeni, ndstroji a pracovnich pomicek, jak je uvedeno v &isti I, a osobni
hygieny zamé&stnancl v&etné jejich odévi,
e) jakoukoli jinou kontrolu, kterou tfedni veterinirni léka¥ povaZuje za nezbytnou, aby bylo zajifténo do-
drZovian{ této vyhlisky.
VII
Oznadovini zdravotni nezivadnosti
1. Oznadovéni zdravotni nezdvadnosti se provddi pod odpovédnosti dfednitho veterinirntho 1ékafe, ktery
proto
a) kontroluje oznalovani zdravotn{ nezivadnosti,

b) pfeddvi nistroje k oznadovini zdravotni nezdvadnosti zvéfiny, etikety, prvni obaly, pokud jsou jiZ opatfeny
nékterou ze znadek uvedenych v bodé 2, a plomby osobdm, které mu pomahaji, pouze v dob& oznaovini,
a to jen na nezbytn& nutnou dobu a v pfisluiném poétu.

2.1. Oznalenim zdravotn{ nezivadnosti je
a) pétithelnikovd znacka, kters obsahuje

7 ¥z

— v horni &sti velkymi pismeny psanou zkratku Ceské republiky (,CZ“) jako stitu odesilatele,

7 ¥z 7 ¥s

— ve stfedni &3sti veterindrni schvalovaci &islo podniku (pop¥ipadé bourirny),
- v dolni &isti velkymi pismeny psanou zkratku ,EHS®.
Udaje musi byt dobte &itelné, vyska pismen a &fslic musf odpovidat poZadavkam &isti XI pilohy &. 1
k vyhldSce o veterindrnich pozadavcich na Zerstvé maso, mleté maso, masné polotovary a masné
vyrobky, jde-li o velkou voln& Zijici zvé&f, a v &isti 111 pfilohy &. 3 k této vyhld3ce, jde-li o drobnou
volné Zijici zvéF;

b) pétithelnikové razitko, ve kterém jsou ddaje uvedené pod pismenem a).
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2.2. Nistroje pouZivané k oznalovani mus{ byt z materiilu, ktery vyhovuje viem hygienickym poZadavkim.
2.3. 2) Oznadovén{ zdravotni nezdvadnosti uvedené v bod& 2.1. pism. a) se provadi:

- na nebalenych télech razitkem obsahujicim tidaje uvedené v bodé 2.1. pism. a),

- na prvnim nebo jiném obalu balenych t&l nebo viditelné pod timto obalem,

- na prvnim nebo jiném obalu &isti t&l nebo vnitfnosti balenych po malych mnoZstvich nebo
viditeln& pod timto obalem.

b) Oznadeni zdravotni nezdvadnosti uvedené v bod& 2.1. pism. b) se pouZivd k oznalovéni velkych
baleni.

VIII
Baleni zvéfiny
1. a) Dal3f obaly (napfiklad pfepravky, karténové krabice) musf splilovat viechny hygienické zisady, ze-
jména:
- nesmi nepfiznivé ovliviiovat smyslové vlastnosti zvéfiny,
- nesmi pfendSet na zvéfinu litky $kodlivé lidskému zdravi,
- mus{ byt dostatedné pevné, aby zarulovaly innou ochranu zvéfiny p#i manipulaci a pfepravé.

b) Dali{ obaly nesmi{ byt pouZiviny k baleni zvéfiny opakovang, pokud nejsou vyrobeny z nekoroduji-
ctho, snadno &istitelného materiilu a pokud nebyly pfed op&tovnym pouZitim vy&iStény a dezinfiko-
vany.

2. Pokud se bourand zvé&fina balf do prvniho obalu, musi se takto balit ihned po rozbourini a v souladu
s hygienickymi poZadavky. Prvni obaly musi byt prisvitné a bezbarvé a mus{ spliiovat podminky uvedené pod
bodem 1 pism. a); nesmi byt znovu pouZity k baleni zv&finy.

3. Zvé&fina baleni do prvniho obalu musi byt jesté zabalena do dal$itho obalu.

4. Pokud v3ak prvni obal chrini zv&finu stejné jako dalii obal, nemusi byt prisvitny, ani bezbarvy a ani neni
nutny dal$f obal, pokud jsou splnény i ostatni podminky uvedené v odstaveci 1.
5. Bouréni, vykostovini a balen{ je moZno providét ve stejné mistnosti, jsou-li splnény tyto podminky:

a) mistnost musi byt dostatedné velkd a musi byt uspofidina tak, aby bylo moZno dodrZovat poZadavky na
hygienu price;

b) irvm’ a dal§i obaly musi byt bezprostfedné po jejich vyrobé zabaleny do uzavieného ochranného obalu,
tery je chrini pfed poSkozenim b&hem p¥epravy do podniku. V podniku musi byt uchoviviny za hygie-
nickych podminek v oddélené mistnosti;

¢) mistnosti pro skladovani balictho materiilu musi byt prosté prachu a $kiidcdl a nesmi byt spojeny vzduchem
s mistnostmi, v nichZ jsou litky, které by mohly kontaminovat zvéfinu. Dal3{ obaly nesmi byt uloZeny
pfimo na podlaze;

d) dalii obaly se sestavuji (sklddaji) za hygienickych podminek pfed vstupem do vyrobnich prostort;

e) dal3i obaly se hygienicky p¥epravuji do vyrobnich prostort a bezodkladné se pouZiji. Nesmi s nimi mani-
pulovat zamé&stnanci, ktefi zachizeji se zvéfinou;

f) zv&fina se ihned po zabalen{ do prvntho obalu umistuje ve skladu k tomu uréeném.

6. Dal3{ obaly uvedené v této &isti mus{ obsahovat pouze bouranou zvéfinu stejného Zivo&isného druhu.

IX
Osvédéeni zdravotni nezdvadnosti

Osvéd&eni zdravotni nezévadnosti musi formou i obsahem odpovidat pouZivanému vzoru.

X
Skladovini zvéfiny
Zvé&fina musi byt po prohlidce po uloveni zchlazena nebo zmrazena a skladovina pfi teploté, kterd nesmi
bg’t vy$3i nez 4 °C v pfipadé drobné volné Zijici zvéfe a 7 °C v pfipadé velké volné Zijici zvéfe, jde-li o zvéfinu
chlazenou, anebo vy$si nez — 12 °C, jde-li o zvéfinu zmrazenou.
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XI
Pfeprava zvéfiny

1. Zvé&fina musi byt odesilina takovym zpiisobem, aby byla b&hem pfepravy chrinéna pfed jakymkoli
znei§ténim nebo nepfiznivymi vlivy, a to s ohledem na dobu trvini a podminky pfepravy, jakoZ i na pouZity
dopravni prostfedek. Dopravni{ prostfedky pouZivané pro tuto pfepravu musi byt vybaveny tak, aby bylo
zajiiténo, Ze teploty uvedené v &isti X nebudou pfekroleny, zejména musi byt vybaveny registrainim teplomé-
rem.

2. Zvé&fina miZe byt pfepravovina jen v &istych a dezinfikovanych dopravnich prostfedcich.

3. T¢la a pilky t&l, s vyjimkou zmrazené zvé&finy balené v souladu s hygienickymi poZadavky, musi byt
pfepravoviny ve visu; to neplati pro leteckou p¥epravu. Ostatni &4sti musi byt pfepravoviny ve visu nebo na
podloZkich, pokud nejsou v dal§im obalu nebo v kontejnerech z nekorodujictho materidlu. Tyto podlozky, dalii
obaly a kontejnery musi odpovidat hygienickym poZadavkiim a ustanovenim této vyhldsky. Mohou byt znovu
pouZity pouze po vy&idténi a dezinfekei.

4. Ufednf veterindrni 1éka¥ se musi pfed odeslinim zvéfiny ujistit, e dopravni prostiedek a podminky
naklidky odpovidaji hygienickym poZadavkiim uvedenym v této &sti.
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VYHLASKA
ze dne 27. &ervna 2003

o veterindrnich poZadavcich na éerstvé maso, mleté maso, masné polotovary a masné vyrobky

Ministerstvo zem&délstvi stanovi podle § 78 zi- Uvodni ustanoveni
kona &. 166/1999 Sb., o veterindrni pééi a 0 zmé&né né-
kterych souvisejicich zdkont (veterinirni zdkon), ve §1
znéni zdkona &. 131/2003 Sb., (déle jen ,,zdkon“) k pro-
vedeni § 21 odst. 7, § 22 odst. 2, § 23 odst. 4, § 24 (1) Tato vyhldska upravuje v souladu s privem
odst. 2 a § 31 odst. 3 zikona: Evropskych spoledenstvi’) veterinirni podminky

!y Smérnice Rady 64/433/EHS ze dne 26. &ervna 1964 o hygienickych podminkich produkce &erstvého masa a obchodovani
s Cerstvym masem.
Smérnice Rady 91/497/EHS ze dne 29. &ervence 1991 pozméhujici a sjednocujici smérnici 64/433/EHS o hygienickych
podminkich produkce Eerstvého masa a obchodovéni s Eerstvym masem.
Smérnice Rady 92/5/EHS ze dne 10. dinora 1992 pozméhujici smérnici 77/99/EHS o veterindrnich problémech p#i vyrobé
masnych vyrobkd a n€kterych dalsich vyrobkd Zivodisného pivodu a pfi obchodovani s nimi a smérnici 64/433/EHS.
Smérnice Rady 95/23/ES ze dne 22. &ervence 1995 pozméiujici smérnici 64/433/EHS o hygienickych podminkich pro-
dukce &erstvého masa a obchodovini s Eerstvym masem.
Smérnice Rady 94/65/ES ze dne 14. prosince 1994, kterou se stanovi poZadavky na vyrobu mletého masa a masnych
polotovari a jejich uvidéni na trh.
Smérnice Rady 77/99/EHS ze dne 21. prosince 1976 o veterinirnich problémech pfi vyrob& masnych vyrobkd a n&kterych
dalgich vyrobkd Zivo&isného plivodu a pfi obchodovani s nimi.
Smérnice Rady 92/5/EHS ze dne 10. dinora 1992 pozméfujici smérnici 77/99/EHS o veterindrnich problémech p#i vyrobé
masnych vyrobkd a n€kterych daliich vyrobkd Zivodisného pivodu a pfi obchodovani s nimi a smérnici 64/433/EHS.
Smérnice Rady 95/68/ES ze dne 22. prosince 1995 pozméhujici smérnici 77/99/EHS o veterindrnich problémech pfi
vyrob& masnych vyrobki a nékterych dalsich vyrobkd Zivodisného pivodu a pfi obchodovani s nimi.
Smérnice Rady 97/76/ES ze dne 16. prosince 1997 pozmétiujici smérnici 77/99/EHS a smémici 72/462/EHS o veterindrnich
problémech pfi obchodovini s erstvym masem uvnité Spolegenstvi.
Smérnice Rady 72/461/EHS ze dne 12. prosince 1972 o veterindrnich problémech pfi obchodovani s Eerstvfm masem
uvnitf Spoleenstvi.
Smérnice Rady 73/358/EHS ze dne 19. listopadu 1973 pozméfiujici smérnice po rozsifeni Spoleenstvi.
Smérnice Rady 77/98/EHS ze dne 21. prosince 1976 pozméiujici smérnice 64/432/EHS, 72/461/EHS a 72/462/EHS
o hygienickych a veterinirnich otizkich.
Smérnice Rady 80/213/EHS ze dne 22. vnora 1980 pozméfiujici smérnici 72/461/EHS o veterinirnich problémech pfi
obchodovini s Eerstvym masem uvnitf Spoleenstvi.
Smérnice Rady 80/1099/EHS ze dne 11. listopadu 1980 pozméhujici smérnici 72/461/EHS s ohledem na vezikulirn{
chorobu prasat a klasicky mor prasat.
Smérnice Rady 83/646/EHS ze dne 13. prosince 1983 pozmétiujici smérnici 64/432/EHS a smérnici 72/461/EHS vzhledem
k urditym opatfenim vztahujicim se ke slintavce a kulhavce a vezikuldrni chorobg prasat.
Smérnice Rady 85/322/EHS ze dne 12. &ervna 1985 pozméfiujici smérnici 72/461/EHS vzhledem k uréitym opatfenim
vztahujicim se na klasicky mor prasat a africky mor prasat.
Smérnice Rady 87/64/EHS ze dne 30. prosince 1986 pozméhujici smérnici 72/461/EHS o veterinirnich problémech pfi
obchodovini s Cerstvym masem uvnitf Spolefenstvi a smérnici 72/462/EHS o otizkich hygienickych a veterindrnich
prohlidek pifi dovozu skotu, ovci, koz a prasat, Eerstvého masa nebo masnych vyrobkd ze tetich zemi.
Smérnice Rady 91/266/EHS ze dne 21. kv&tna 1991 pozméhujici smérnici 72/461/EHS o veterindrnich problémech pfi
obchodovini{ s Cerstvym masem uvnité Spolefenstvi a smérnici 72/462/EHS o otizkich hygienickych a veterindrnich
prohlidek pifi dovozu skotu, ovci, koz a prasat, Eerstvého masa nebo masnych vyrobkd ze tetich zemi.
Smérnice Rady 91/687/EHS ze dne 11. prosince 1991 pozméiujici smérnice 64/432/EHS, 72/461/EHS a 80/215/EHS
vzhledem k urtitym opatfenim vztahujicim se na mor prasat.
Smérnice Rady 80/215/EHS ze dne 22. ledna 1980 o veterinirnich problémech pti obchodovani s masnymi vyrobky uvnit¥
Spolegenstvi.
Smérnice Rady 80/1100/EHS ze dne 11. listopadu 1980 pozméhujici smérnici 80/215/EHS s ohledem na vezikuldrn{
chorobu prasat a klasicky mor prasat.
Smérnice Rady 85/321/EHS ze dne 12. &ervna 1985 pozméfiujici smérnici 80/215/EHS vzhledem k urditym opatfenim
vztahujicim se na africky mor prasat.
Smérnice Rady 87/491/EHS ze dne 22. zi¥{ 1987 pozmé&hujici smérnici 80/215/EHS o veterindrnich problémech pfi
obchodovin{ s masnymi vyrobky uvnitf Spoletenstvi.
Smérnice Rady 88/660/EHS ze dne 19. prosince 1988 pozméiujici smérnici 80/215/EHS o veterindrnich problémech pfi
obchodovin{ s masnymi vyrobky uvnitf Spoletenstvi.
Smérnice Rady 91/687/EHS ze dne 11. prosince 1991 pozméiujici smérnice 64/432/EHS, 72/461/EHS a 80/215/EHS
vzhledem k urtitym opatfenim vztahujicim se na mor prasat.
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a)
b)

c)

d)

vyroby &erstvého masa ureného k lidské spotfebé
a jeho uvddéni do obé&hu,

vyroby mletého masa a masnych polotovarti a je-
jich uvddéni do obéhu,

vyroby masnych vyrobkii a né€kterych dalsich vy-
robki Zivo&idného pivodu, které jsou po ofetfeni
urleny k vyZivé lidi nebo k pfipravé jinych potra-
vin, a jejich uvidéni do obéhu,

obchodovéni s &erstvym masem a masnymi vy-
robky s &lenskymi stity Evropské unie (dile jen
»Slensky stit®).

(2) Tato

hl4ska se nevztahuje na bourin{ a skla-

dovini &erstvého masa, vyrobu mletého masa a mas-
nych polotovarid, vyrobu a skladovdni masnych vy-
robkii a n&kterych daldich vyrobkii Zivo&isného pu-
vodu uréenych pro lidskou spotfebu, jestliZe jsou tyto
ginnosti vykondvidny v maloobchodnich prodejnich
nebo v prostorech sousedicich s misty prodeje vyluéné
za tilelem pfimého prodeje spotfebiteli na misté.

b)

d)

§2

Pro tdgely této vyhldsky se rozumi

masem — viechny &isti domiciho skotu v&etné
druhti Bison bison a Bubalus bubalis, prasat, ovci,
koz a lichokopytnikii, které jsou vhodné k lidské
spotfebé, v pfipadé masnych vyrobkd také mleté
maso a masné polotovary, jakoZ i dribeZ{ maso,
kriliéf maso, maso zvéfe ve farmovém chovu
a maso volné Zijici zvéfe (dile jen ,zvéfina“),
v&etné masa dovezeného ze zemé, kterd nenf &len-
skym stitem (d4le jen ,tfeti zem&“),

Zerstvym masem — maso vletné masa baleného
vakuov€ nebo v ochranné atmosféfe, k jehoz
uchovién{ nebylo pouZito jiného o3etfeni neZ chla-
zenf nebo zmrazeni,

masem strojné oddélenym — maso uréené k vyrobé
tepelné opracovanych masnych vyrobki, ziskané
strojnim oddélenim zbytkii masa, které zustaly po
vykosténi na kostech s vyjimkou kosti ze zmraze-
ného masa, kost{ hlavy, kosti konéetin pod z4pé&st-
nimi a zin4drtnimi klouby, ocasnich obratlii prasat
a kosti skotu, ovcf a koz, na zaf{zenich, na nich
dochdzi k nadrceni kosti a poruSeni bun&né
struktury masa,

mletym masem — maso drobné posekané nebo
rozemleté mlynkem,

masnymi polotovary — maso podle pismene a), ke
kterému byly pfi?::in potraviny, kofenici pfi-
pravky nebo pfidatné l)aittky, anebo které bylo pod-
robeno oSetfeni, jeZ nestadi ke zmé&n& vnitini bu-
n&&né struktury masa, a tim k vymizen{ vlastnost{
Zerstvého masa, urené k tepelné nebo jiné ku-
chyiiské tpravé pfed spotfebou,

masnym vyrobkem — vyrobek pfipraveny z masa
nebo s podilem masa, ktery byfoﬁ'etfen tak, Ze se

g

h)

)

k)

)

o)
p)
Q)

pfi posouzen{ povrchu fezu jidrem vyrobku zji§-
tuje, Ze vymizely charakteristické vlastnosti er-
stvého masa. Za masné vyrobky se nepovaZuji
maso oSetfené pouze chladem, jakoZ i mleté maso
a masné polotovary, které podléhaji ustanovenim
§ 22 a3 29,

nékterymi dal$§imi vyrobky Zivo&isného piivodu -
masové vytazky, taveny nebo Skvafeny Zivo&isny
tuk, ziskany pfi taveni nebo §kvafeni masa veetné
kost{ a uréeny k lidské spotfebg, skvarky (zbytky
po taveni nebo Skvafeni obsahujici bilkoviny, po
Cisteéném odstranéni tuku a vody), masovd
moucka, moudka z kiZi, emulze, solend nebo su-
$end krev, solend nebo sufend krevni plazma, vy-
&iSténé, solené nebo sufené, anebo tepelné ose-
tfené Zaludky a pfedZaludky, méchyfte, stfeva
a pasty,

hotovymi masnymi pokrmy — masné vyrobky, od-
povidajici kuchyfiskym polotovarim, vafené nebo
pfedvafené, zabalené do prvniho obalu a oSetfené

chladem,

surovinou — jakykoli produkt Zivo&isného pi-
vodu, pouZity jako slozka pfi p¥ipravé vyrobkd
uvedenych pod pismeny f) a g), anebo pfi pfipravé
hotovych masnych pokrmd,

ochucovacimi pfipravky — jedl stil uréend k lidské
spotfeb&, hoftice, kofeni a aromatické vytaZzky
z kofeni, aromatické byliny a aromatické vytaZzky
z nich,

jateén& opracovanym télem — celé télo porazeného
jate&ného zvifete po vykrveni, vykoleni a odd&leni
konéetin ve vy$i zdpéstnich a zdnirtnich kloubd,
po oddéleni lzgvy, ohatiky a mlééné Zlizy, u skotu,
ovei, koz a lichokopytnikii téZ po staZeni kiiZe.
Jde-li o prasata, miZe byt upusténo od oddéleni
hlavy a konletin ve vys$i zdpéstnich a zdnirtnich
kloub, jestliZe je maso uréeno k vyrobé& masnych
vyrobkd,

droby — &erstvé maso jiné neZ jatené opracované
télo uvedené pod pismenem k), byt je s timto té-
lem je3té pfirozené spojeno,

vnitfnostmi — droby z dutiny hrudni, bfi3n{ a p4-
nevni, véetné pridunice a jicnu,

ofetfenim - chemicky, biochemicky nebo fyzi-
kalni postup, naptiklad zihfev, uzeni, soleni, ma-
rinovani, naklddani, sueni, uréeny k prodlouZeni
trvanlivosti masa nebo Zivo&i§nych produktd s p¥i-
davkem nebo bez pfidavku jinych potravin, anebo
kombinace uvedenych postupu,

zéhfevem - pouZiti suchého nebo vlhkého tepla,
solenim — pouZiti jedlé soli,

naklidinim — prosolen a probarveni masa pouZi-
tim jedlé soli a solicich smés,

zrinim — ofetfeni syrového soleného nebo naklé-

p

daného masa a masn]);ch vyrobki za takovych kli-
matickych podminek, které p¥i pozvolném a po-



Strana 3830

Sbirka zikont & 202 / 2003

Castka 72

stupném sniZovani vlhkosti mohou vyvolat pfiro-
zené fermentalni nebo enzymatické procesy, jeZ
za uréitou dobu vedou ke zménim dodévajicim
vyrobku typické smyslové vlastnosti a zaji§tuji
jeho konzervaci a zdravotni nezdvadnost za nor-
méln{ okoln{ teploty,

s) suSenim - pfirozené nebo umélé sniZovin{ obsahu
vody,

t) prvnim balenim nebo prvnim obalem — ochrana
Cerstvého masa nebo masnych vyrobkd pomoci
prvniho obalu nebo prvni nidoby, které pfichdzeji
do pfimého styku s &erstvym masem nebo mas-
nymi vyrobky, jakoZ i tento prvni obal nebo prvn{
nidoba,

u) dal$im balenim nebo daliim obalem — umisténi
Zerstvého masa v prvnim obalu, anebo jednoho
nebo vice masnych vyrobki zabalenych do

rvniho obalu nebo nezabalenych, do dalsiho oba-
u nebo dal§i nidoby, jakoZ i tento dalsi obal nebo
dal3f nidoba,

v) hermeticky uzavienou nidobou - vzduchotésni
nidoba, uréend k ochrané svého obsahu proti pro-
nikdni mikroorganizmii b&¢hem tepelného ofetfeni
a po tomto osetfen,

w) podnikem - jatky, bourirna, chladirensky nebo
mrazirensky sklad, anebo spojeni nékolika tako-
vych podniki,

x) vyrobnim podnikem - podnik, zdvod, popfipadé&
jind provozovna, kde jsou vyribény mleté maso,
masné polotovary, nékteré dali{ vyrobky Zivo&is-
ného ptivodu, hotové masné pokrmy nebo masné
V}’rrobi A

y) pfebalovacim stfediskem — dilna nebo sklad, kde
se maso v prvnim obalu, uréené k uvedeni do
ob&hu, anebo partie masnych vyrobkd, urlené
k uvedeni do ob&hu, shromaZduji, poptipadé se-
stavuji a pfebaluji,

z) partii — masné vyrobky, provizené jednim veteri-
nirnim osvéd&enim zdravotni nezivadnosti (dile
jen ,osvéd&eni zdravotni nezivadnosti“), popfi-
padé jednim privodnim obchodnim dokladem.

§3

(1) Stitni veterindrni spriva v souladu s § 48
odst. 1 pism. j) zdkona vede, zvefejiiuje na webové
strince Sttn{ veterinirni sprivy a aktualizuje seznam
schvilenych podnikd, s vyjimkou podnikd uvedenych
v § 9, vyrobnich podnikii a pfebalovacich stfedisek
s jim pfidélenymi veterinirnimi schvalovacimi &isly.

(2) PHi schvalovani vyrobniho podniku musi byt
urleno, zda byl schvilen pro vyrobu mletého masa,

masnych polotovard nebo masnych vyrobki, a kazdé
takové samostatné vyrobn{ jednotce se pfidéli samo-
statné veterindrni schvalovaci &fslo. Samostatné veteri-
narn{ schvalovaci &islo se proto p¥idéli téZ vyrobnimu
podniku, ktery

a) vyrabi polotovary nebo zpracovdvi nebo pfeba-
luje vyrobky zfsrlZane’ ze surovin nebo se surovi-
nami, na néZ se vztahuji ustanoveni vice oddild
této vyhldsky, pogffpadé ustanoveni zvlistniho
pravniho p¥edpisu,”)

b) je umistén na stejném misté jako jiny schvileny
vyrobni podnik.

(3) Je-li vyrobni podnik poZadujici schvileni ne-
dilnou souéisti jiného schvileného vyrobniho podniku
uvedeného v odstavci 2, mohou byt prostory, vybaveni
a zafizeni, kde neexistuje nebezpedi kontaminace suro-
virl; a nezabalenych vyrobki, spoleéné pro oba pod-
niky.

Cerstvé maso
§ 4

(1) Jate&né opracovani téla, plilky nebo pilky, dé-
lené nejvyse na tfi &isti, a &tvrté, uvddéné do obéhu,
musi byt

a) ziskiny na jatkich, které jsou schvileny a které
spliiuji podminky uvedené v &istech I a II pfilo-
hy &. 1 k této vyhldsce, a to z jateEného zvifete, jeZ
bylo podrobeno prohlidce pfed poraZenim (ante
mortem), provedené dfednim veterinirnim léka-
fem podle &isti VI pfilohy & 1 k této vyhldsce

a na zdkladé této prohlidky posouzeno jako

vhodné k poraZeni v souladu s touto vyhlaskou,

b) oSetfeny v odpovidajicich hygienickych podmin-
kich uvedenych v &istech V a VII pfilohy &. 1
k této vyhldsce,

¢) podrobeny prohlidce po poraZeni (post mortem),
provedené tfednim veterinirnim llékafem podle
&asti VIII pfilohy & 1 k této vyhldSce s tim, Ze
nebyly zjistény Zidné zmény kromé& mechanic-
k}’rcﬁ poranéni, k nimZ doglo kritce pfed poriz-
kou, anebo mistn& ohranienych znetvofeni (mal-
formaci) nebo zmén. Zjisti-li se takovd poranéni,
znetvofeni nebo zmény, je tfeba prokizat zejména
pomoci vhodnych laboratornich vySetfeni, Ze ne-
maji za nisledek nepoZivatelnost jateéné opraco-
vaného téla a drobi a Ze nejsou nebezpeéné pro
zdravf lidi,

d) opatfeny oznadenim zdravotni nezdvadnosti v sou-
ladu s poZadavky &asti XI pfilohy &. 1 k této vy-
hl4sce,

2) Vyhl4ska & 201/2003 Sb., o veterinirnich poZadavcich na &erstvé driibe?i maso, krdli&i maso, maso zvéfe ve farmovém

chovu a maso volné Zijici zvéfe.
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e) provizeny b&hem pfepravy do mista urleni prvo-
pisem sprivné a tiplné vyplnéného

1. priivodniho obchodniho dokladu, vystaveného
odesilajicim podnikem, v némZ vedle ddajd vy-
lyvajicich z &sti XI (bodu 50) pfilohy &. 1
ﬂ této vyhldSce je uvedeno také veterinirni
schvalovaci &islo podniku, v pfipadé zmraze-
ného masa i mésic a rok zmrazeni. Je-li maso
urleno k vyvozu do tfeti zemé& po zpracovini,
musi byt na poZidini orginti vykondvajicich
stitni veterinirn{ dozor pfedloZeno i osvéd&eni
zdravotni nezdvadnosti, vystavené na niklady
provozovatele podniku,

2. osvé&d&eni zdravotni nezévadnosti, vystaveného
v souladu s &sti XIII pfilohy &. 1 k této vy-
hld¥ce tfednim veterinirnim lékafem na for-
muldfi vydaném Stitni veterinirni sprivou
v souladu se vzorem tohoto osvéd&eni, pouZi-
vanym v téchto pfipadech v Evropské unii
(déle jen ,formuld¥ odpovidajici pouzivanému
vzoru®), jde-li o &erstvé maso z jatek v oblasti
podléhajici omezujicim nebo zakazujicim vete-
rindrnim opatfenim, tykajicim se tohoto masa,
anebo o &erstvé maso uréené po tranzitu tfeti
zemi v zaplombovaném dopravnim prostfedku
pro jiny, jmenovité &lensky stit,

f) po prohlidce po poraZeni hygienicky nezdvadné
skladoviny za podminek uvegen}’rch v &isti XIV
piilohy & 1 k této vyhld3ce ve schvileném pod-
niku a kontroloviny v souladu s &isti X pfilo-
hy & 1 k této vyhldsce,

g) pfepravoviny za podminek uvedenych v &isti XV
pilohy &. 1 k této vyhlaice.

(2) Cerstvé maso, které neni uréeno k obchodo-
vini Ceské republiky s &lenskymi stity (dile jen ,ob-
chodovini®), miZe byt opatfeno oznalenim zdravotni
nezivadnosti, jestliZe je toto oznadeni okamZité pfe-
kryto zvld$tnim oznalenim v souladu s &isti XI (od-
dilem B) pfilohy &. 1 k této vyhldsce.

(3) Privodni obchodni doklad, uvedeny v od-
stavel 1 pism. e) bodé€ 1, pop¥ipad& osvédéeni zdravotni
nezivadnosti, uvedené v odstavci 1 pism. e) bodé 2,
musi byt uchovdvin pffjemcem nejméné po dobu
1 roku tak, aby mohl byt na poZidani, stejné jako vy-
ti§téné potitalové tdaje, pfedloZen orginim vykoni-
vajicim stétni veterindrni dozor.

§ 5

vs w2z

(1) Jde-li o mensi &4sti masa, neZ jsou &sti uve-
dené v § 4 odst. 1, anebo o vykosténé maso, nebalené
nebo balené, musi byt

a) vykostény, rozbouriny nebo baleny do prvniho
obalu v bourdrng, kterd je schvilena a kterd spl-
fiuje podminky uvedené v &istech I a III pfilo-
hy & 1 k této vyhldsce,

b) vykostény, rozbouriny nebo baleny do prvniho
obalu, ziskiny v souladu s &isti IX pfilohy &. 1
k této vyhl4Sce a musi pochizet z &erstvého masa,
odpovf?::tjfcﬂ'lo poZadavkim § 4 odst. 1 pism. a)
az f) a pfepravovaného v souladu s &isti XV pfi-
lohy &. 1 k této vyhldsce, anebo dovezeného z tfet
zemé v souladu se zvl&3tnim privnim pfedpisem,
jenZz upravuje veterinirni podminky dovozu
a tranzitu zvifat a Zivo&iSnych produktil z tfetich
zemf a jejich vyvozu do téchto zem,
¢) skladoviny v podminkich odpovidajicich &is-
ti XIV pfilohy ¢&. 1 k této vyhldSce ve schvileném
odniku a baleny v souladu s &4sti XII pilohy &. 1
ﬂ této vyhldsce.

(2) Maso uvedené v odstavci 1 musi sglﬁovat po-
Zadavky stanovené v § 4 odst. 1 pism. b), d), €) a g).

§ 6

Droby mus{ pochizet ze schvilenych jatek nebo
schvilené Eourémy a mus{ odpovidat poZadavkiim sta-
novenym v § 4 a 5, a jsou-li porcované, poZadavkiim
stanovenym v § 5.

§7

(1) Cerstvé maso, které bylo skladovino v souladu
s touto vyhld§kou ve schvdleném chladirenském nebo
mrazirenském skladu a od té doby nebylo s vyjimkou
skladovdni podrobeno Z4dné jiné manipulaci, musi

a) odpovidat poZadavkiim stanovenym v § 4 odst. 1
pism. b), d), f) a g) 2 § 5 a 6, anebo byt dovezeno
z tfeti zemé v souladu se zvl4§tnim privnim pfed-
pisem, jenZ upravuje veterinirni podminky do-
vozu a tranzitu zvifat a Zivo&idnych produkti
z tfetich zemfi a jejich vyvozu do téchto zemi,

b) byt provizeno b&hem pfepravy do mista ureni
pravdivé a dpln& vyplnénym prvopisem priivod-
ntho obchodniho cfokladu, uvedeného v § 4
odst. 1 pism. e) bod& 1, obsahujictho veterinirni
schvalovaci &islo chladirenského nebo mraziren-
ského skladu. M4-li byt toto maso provizeno téZ
osvéd&enim zdravotni nezdvadnosti, vystavi je
fedni veterindrni léka¥ na zdkladé osvgzéeni pfi-
pojeného k zisilce Eerstvého masa p¥i pfijimani
tohoto masa ke skladoviani. Jde-li o cFovezené er-
stvé maso, musi toto osvéd&eni potvrzovat jeho
pivod.

(2) Cerstvé maso, které bylo vyrobeno v souladu
s touto vyhldskou, skladovdno pod celnim dohledem
ve schvileném chladirenském nebo mrazirenském
skladu tfeti zemé& a od té doby nebylo s vyjimkou skla-
dovini podrobeno Z4dné jiné manipulaci, musi

a) odpovidat poZadavkiim stanovenym v § 4 aZ 6
a zvlaStnim veterindrnim zirukdm, jeZ se tykaji
kontrol a osv&d&ovini dodrZeni podminek sklado-
vini a pfepravy masa,
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b) byt provizeno osvédZenim zdravotni nezivad-
nosti, vystavenym na formuldfi odpovidajicim
pouzivanému vzoru.

(3) Cerstvé maso, z néhoZ byl odstranén dalsf
obal a jeZ m4 byt pfebaleno v jiném podniku, neZ ve
kterém bylo poprvé zabaleno do prvniho obalu, musi

a) odpovidat poZadavkiim stanovenym v § 4 aZ 6,

jakoZ i podminkdm stanovenym v odstavci 1,

b) byt vyjmuto z dal§tho obalu a pfebaleno ve schvi-
leném pfebalovacim stfedisku, které spliiuje pod-
minky uvedené v &sti I pfilohy &. 1 k této vy-
hlésce.

§ 8

Ustanoveni § 4 aZ 7 se neuplatiiuji, jde-li o &erstvé
maso, které je uréeno

a) k jinému pouZiti neZ k lidské spotfebé,

b) na \é)?stavy nebo pro zvlastni studie a rozbory, je-li
fedni kontrolou zaji§téno, Ze toto maso nebude
pouZito k lidské spotfebé& a Ze bude po skon&eni
vystavy nebo provedeni zvldStnich studii nebo
rozbord, s vyjimkou mnoZstvi masa potfebného
k rozbortim, ne$kodné odstranéno,

¢) k zdsobovin{ mezinirodnich organizaci.

§9
(1) Krajskd veterindrni spriva miiZe v souladu
s § 49 odst. 1 pism. g) zdkona povolit, aby maso z jatek,
nespliiujicich podminky uvedené v &astech I a II pfi-
lohy &. 1 k této vyhlaice, bylo uvedeno do ob&hu v Ces-
ké republice, jestliZe
a) jatky, o néZ se jednd,

1. poriZeji ne vice nez 20 velkych dobytgich
jednotek (déle jen ,VDJ“) tydné a nejvyse
1 000 VDJ roéné,

2. odpovidaji poZadavkim &isti V a VII, &is-
ti XIV (bodu 66, prvni, druhy a &tvrty odstavec
a bodu 67), &isti XV (bodu 69, s vyjimkou po-
Zadavkl vztahujicich se na doviZené &erstvé
maso, a bodi 71, 72 a 73) pfilohy &. 1 k této
vyhlice,

3. odpovidaji poZzadavkim pfilohy &. 2 k této vy-
hldsce,

4. urdi poraZeci dny a hodiny a podle potieby ji
oznamuji pfedem piivod, polet a pfedpoklida-
nou dobu poriZky zvitat, aby mohla byt pro-
vedena jejich prohlidka pfed poraZenim podle
&asti VI pfilohy &. 1 k této vyhldsce, a to bud
v hospodi¥stvi, anebo na jatkdch;

b) provozovatel jatek vede ziznam o zvifatech, kterd
pfichizeji na jatky, o jatenych produktech, které

z jatek odchizeji, jakoZ i o providénych kontro-

l4ch a jejich vysledcich, a na poZ4dani sdéluje tyto

idaje orginim vykonivajicim stitni veterinirni
dozor;

c) dfedni veterindrni lékaf nebo veterinirni asistent
provadi prohlidku po poraZeni podle &isti VII
(bodu 32) a &isti VIII pfilohy &. 1 k této vyhlasce.
Vykazuje-li maso zmény, anebo zd4-li se byt jinak
naru$ené, musi prohlidku po poraZeni provést
vzdy dfedn{ veterinirni léka¥. Ufedni veterindrni
1ékaf nebo veterindrni asistent pod jeho odpovéd-
nost{ musi pravidelné sledovat dodrZovén{ hygie-
nickych podminek uvedenych v &istech V a VII
ptilohy &. 1 k této vyhlaice.

(2) Pfi uplatfiovani odstavce 1 se vychédzi z téchto
pfepoétll (pfi pouZivini pfepoltii se zvéf hodnoti jako
zvifata pfisluinych druht):

a) jeden kus dospélého skotu nebo dospé-
ly lichokopytnik o Zivé hmotnosti nad

700 K evvoreeseersseessesssesesneessreesese s 1,00 VDJ,
b) jeden kus ostatniho skotu ......cccecuueee 0,50 VDJ,
¢) prase o Zivé hmotnosti nad 100 kg ..... 0,20 VD],
d) prase o Zivé hmotnosti do 100 kg ....... 0,15 VD],
€) ovce nebo KOZa ..vveecveeeerereeeerrererennanenns 0,10 VD],

f) sele, jehn& nebo kiizle o Zivé hmotnos-
tl O 15 Kg oo 0,05 VDJ.

(3) Nejvy3si poéty uvedené v odstavci 1 pism. a)
bod& 1 se mohou vztahovat na samostatné provozova-
tele, ktefi poriZeji Easové oddé&lené b&hem tydne na
vlastni déet na jatkich, které spliiuji tyto pozadavky:

a) provozovatel jatek nebo jakikoli jind osoba, kterd
je pouZivi, absolvovala zvl4§tn{ Skoleni z hygienic-
kych podminek vyroby, uznané krajskou veteri-
ndrni sprivou,

b) poriZeni zvifata jsou vlastnictvim provozovatele
jatek nebo samostatné vydéleéné &inného fez-

nika,’) anebo jimi byla nakoupena k delim uve-
denym pod pismenem e),

c) pordZeni zvifata byla podrobena prohlidce pfed
porazenim i po poraZeni,

d) maso je ziskivdno v prostorech, které odpovidaji
poZadavkim pfilohy &. 2 k této vyhldsce,

e) vyroba je omezena na maso uréené vyhradné k z4-
sobovini zafizeni néleieﬂl’cfch feznikim uvede-
nym pod pismenem b) a k prodeji v mist& spotfe-
bitelim nebo zafizenim poskytujicim sluzby spo-
le€ného stravovéni.

(4) Jestlize se s&itd n&kolik jednotlivych poriZe-
nych mnoZstvi, mohou byt nejvy3§i polty uvedené
v odstavei 1 pism. a) bod€ 1 zvySeny na 30 VD] tydné

3) Zskon & 455/1991 Sb., o ivnostenském podnikén{ (Zivnostensky zikon), ve znéni pozdgjsich predpist.
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ana 1500 VD] roéné pro jatky, které spliiuji podminky
odstavce 3. Seznam jatek, které vyuZivaji této moZnos-
ti, se pfedklidd Evropské komisi (dile jen ,Komise®).

(5) Se souhlasem Komise lze uplatfiovat pod-
minky odstavce 1 i ve vztahu k jatkdm, které jsou pro-
vozovény v oblastech se zvl4§tnimi zem&pisnymi ome-
zenimi nebo které maji zdsobovaci potize, pokud ne-
porizeji vice nez 2 000 VDJ roéné.

§ 10

(1) Krajskéd veterindrni spriva miiZe

a) v ridmci limitu pordZeni nejvy3e 1 000 VD] roéné
souhlasit s pfeiroéem’m limitu poriZeni ne vice
neZ 20 VD] tydné, jde-li o pordZeni jehfiat a kiizlat
v obdob{ pfed niboZenskymi svitky, a to za pfed-
pokladu, Ze je poriZce pfitomen tfedni veteri-
narn{ léka¥, Ze jsou dodrZovény hygienické poZa-
davky a Ze maso nebylo pfed uvedenim do ob&hu
Zmrazeno,

b) v souladu s § 49 odst. 1 pism. g) zdkona a s pfilo-
hou é&. 2 k této vyhld3ce povolit zmirnéni poZa-
davkii pro bourdrny, které nejsou umistény ve
schvileném podniku, pokud nevyribgji tydné vice
nez 5 t vykosténého masa, anebo tomu odpovida-
jici mnoZstvi nevykosténého masa. Pro bourini
a skladovini masa v t&chto bourirnich plati poZa-
davky uvedené v &sti V, &sti VII (bodé 38), &is-
ti IX s vyjimkou poZadavku na teplotu v mistnosti,
v niZ se maso bours, a &sti X (bod& 48) pfilo-
hy & 1 k této vyhldsce,

c) vsouladus §49 odst. 1 pism. g) zdkona a v souladu
s &sti I pfilohy &. 1 k této vyhld3ce povolit zmitr-
néni pozadavki pro chladirenské nebo mraziren-
ské sﬂlady o kapacité do 3,5 t, pokud se v nich
skladuji jen balené maso a dal3{ potraviny.

(2) Maso ziskané v podnicich, uvedenych v § 9
a v odstavci 1, které bylo posouzeno jako poZivatelné,
nesmi byt oznaleno razitkem ovédlného tvaru, jimZ se
oznaluje zdravotni nezivadnost, ani jinym razitkem,
které by mohlo byt s uvedenym razitkem zaménéno.
Oznaluje se zptisobem uvedenym ve zvla§tnim priv-
nim pfedpisu; toto oznaleni viak nenf nezbytné, jde-li
o bourané nebalené maso.

§ 11

Utednf veterindrni léka¥ posoud{ jako nepoZiva-
telné
a) maso zvifat,

1. u kterych byla zjiSténa

aa) slintavka a kulhavka, vezikuldrni stomati-

tida, mor skotu, plicni nikaza skotu, nodu-

lirni dermatitida skotu, hore€ka Udolf

Rift, vezikuldrni choroba prasat, africky

mor prasat, klasicky mor prasat, nakaZlivd

obrna prasat, mor malych pfeZvykavcd,

katardlni hore€ka ovci, nestovice ovcl
a koz, mor koni, encefalomyelitida koni
nebo transmisivni spongiformni encefalo-
patie (TSE);
bb) generalizovand aktinobaciléza nebo akti-
nomykéza, snét slezinnd, sné¢ Selestivi, ge-
neralizovand tuberkuléza, generalizovani
lymfadenitida (pseudotuberiuléza), voz-
hfivka, vzteklina, tetanus, akutni salmone-
l6za, akutn{ bruceléza, &ervenka, botulis-
mus, septikémie, pyémie, toxémie nebo vi-
rémie;
2. kterd
aa) vykazuji generalizované akutni zmény zdra-
votniho stavu v diisledku bronchopneumo-
nie, pleuritidy, peritonitidy, metritidy, mas-
titidy, artritidy, perikarditidy, enteritidy
nebo meningoencefalomyelitidy, jeZ jsou
potvrzeny prohloubenou prohlidkou, podle
potfeby doplnénou bakteriologickym vy3e-
tfenim a vySetfenim na rezidua ltek s farma-
kologickymi w¢inky. Jsou-li viak vysledky
téchto dopliiujicich vySetfeni p¥iznivé, po-
soudf{ se jateén& opracované télo jako poZi-
vatelné, a to po odstranéni téch &sti, jez
jsou nepoZivatelné;
jsou postiZena generalizovanou, makrosko-
icky viditelnou sarkosporidiézou, genera-
Fizovanou cysticerk6zou nebo trici‘-linelé-
zou;
cc) uhynula, anebo se mrtvé narodila, v&etné
mrtvych plodi;
dd) byla poraZena jako pfili¥ mladd a jejich
maso je vodnatelné;
ee) jsou vyhubl4 nebo s pokrotilou anémif;
ff) vykazuji &etné nidory, abscesy nebo zdvaz-
ni poranéni na rlznych &istech jate&né
opracovaného téla nebo vnitfnostech;

bb

~—

b) maso zvifat, kterd vykazuji pozitivni nebo dubidz-
ni reakci na

1. tuberkulin a u kterych prohlidka po poraZeni
provedend v souladu s &sti VIII (bodem 41/G)
pfilohy &. 1 k této vyhldice prokidzala mistné
ohraniené tuberkulézni zmény v ¥ad& orgint
nebo v fad& &ist{ jatedné opracovaného téla.
Byla-li v3ak zjidténa tuberkulézni zména jen
v miznich uzfinéch téhoZ orginu nebo téZe
&4sti jate&né opracovaného téla, posoudi se jako
nepoZivatelny jen postiZeny orgdn nebo posti-
Zenj &ast jatedné opracovaného téla a piislusné
mizn{ uzliny;

2. brucelézu, jeZ je potvrzena zménami svéd&i-
cimi pro akutni infekci. I kdyZ nebyla zjiSténa
Z4dnd takovd zména, posoudi se jako nepoZi-
vatelné vemeno, pohlavni orginy a krev;

c) &sti jatedné opracovaného téla, které vykazuji
rozsdhlé serézni nebo krevni prosiknuti, mistné
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ohraniené abscesy nebo mistné ohranifeni zne-
&iSténi, a droby, které vykazuji patologické zmény
infekéntho, parazitirniho nebo traumatického pi-
vodu;

d) maso, které

1. pochézi ze zvifete, které vykazuje zndmky ho-
reénatého onemocnéni,

2. vykazuje vyrazné odchylky barvy, pachu, kon-
zistence nebo chuti;

e) jsou-li Eodle jeho pfesvéd&eni jatedné opracované
télo nebo droby postiZeny kasedzni lymfadeniti-
dou nebo jakymkoli jinym hnisavym procesem,
ktery nenf generalizovany nebo provizeny vyhub-
losti,

1. cely orgin a pfislu$nou mizn{ uzlinu, jestliZe se
uvedené postizeni nachizi na povrchu nebo
uvnitf tohoto orginu nebo mizni uzliny,

2. zménéné a pfilehlé &isti ve viech pfipadech, na
neZ se nevztahuje bod 1, jestlize tak uznj za
vhodné vzhledem ke sti#{ a stupni aktivity po-
stizeni, pfiemZ se rozumi, Ze star$i, pevné
opouzdfené postiZeni miZe byt povaZovino
za inaktivni;

f) maso pochizejici z krvavého ofezu;

g) jatelné opracované télo, jeho &ist, anebo droby
nebo jejich &4sti, které povaZuje za nutné posoudit
jako nepoZivatelné, jestlize zjisti, Ze jsou posti-
Zeny onemocnénimi nebo zménami, jeZ nejsou
uvedeny pod pismeny a) aZ f) a pro néZ je maso
nevhodné k lidské spotfebg;

h) jate&n& opracované télo, jehoZ droby nebyly pod-
robeny prohlidce po poraZend;

i) krev zvifete, jehoZ maso bylo posouzeno podle
nékterého z ustanoveni pod pismeny a) aZ h) jako
nepoZivatelné, jakoZ i krev zne&isténi obsahem
zaﬁldku nebo jinymi litkami.

§ 12

(1) Utedn{ veterinirni léka¥ posoudf jako nepoZi-
vatelné také
a) maso zvifat, kterym byly podiviny zakizané
latky,*) anebo piipravky, které mohou uéinit maso
nebezpednym nebo Skodlivym pro zdravi lidi,
véetné zmék&ujicich (zkfeh&ujicich) p¥pravkd,*)

*) § 19 odst. 3 zékona.

b) maso

1. obsahujicf rezidua litek uvedenych pod pisme-
nem a) a poddvanych se zfetelem na povolené
vyjimky,*) jako% 1 rezidua antibiotik a jinych
1é&iv, pesticidii nebo jinych litek, jeZ jsou $kod-
livé pro zdravi lidi, anebo mohou uéinit maso
nebezpeénym nebo Skodlivym pro zdravi lidi,
pokucF obsah t&chto rezidui pfekraluje jejich
nejvys3i pfipustnd mnoZstvi stanoveni zvlast-
nimi privnimi predpisy®) (dile jen ,stanovené
limity“),

2. oetfené ionizujicim zifenim,®) pokud nejde
o ionizaci k léka¥skym w&eliim, anebo ultrafia-
lovymi paprsky,

3. kontaminované nebo zmé&néné v takovém roz-
sahu, Ze podle kritérif uplatfiovanych v Evrop-
ské unii 0 ném m4 byt rozhodnuto Komisf,

4. vykazujici vyrazny pohlavni pach,

c) jatra a ledviny zviFat star$ich 2 let, kterd pochézeji
z oblasti, v nichZ v souvislosti s pln&nim pldnu
sledovini pfitomnosti n€kterych litek a jejich re-
zidui u zvifat, v Zivo&i§nych produktech, krmi-
vech a napdjeci vodé& byla zji§téna pf{tomnost t&z-
kych kovii v prostfedi.

(2) VySetfovani masa na rezidua ltek $kodlivych
pro zdravi lidi, zamé&fené na rezidua ldtek s farmakolo-
gickymi déinky a produkty jejich pfemény, jakoZ i na
rezidua dalSich l4tek, kterd pfechizeji do masa a mohou
byt $kodlivd pro zdravi lidi, musi byt provedeno vZdy,
kdyZ na zéklad& vysledki prohlidky lze pfedpoklddat
jejich pfitomnost v mase. Pfi tomto vySetfovini se po-
stupuje podle metodickych nivodi Stitni veterinirni

spravy.
§13

(1) Cerstvé maso vepFové nebo koiské, na které
se vztahuji § 4 aZ 6, musi byt vySetfeno trivici meto-
dou na pfitomnost svalovce (trichinel), popfipadé se
souhlasem krajské veterinrni sprivy oSetfeno chla-
dem. Cerstvé maso a droby pochizejici ze zvifat, kterd
vykazuji negeneralizovanou cysticerkézu, se po od-
stranéni nepoZivatelnych &sti oSetfuji chladem.

(2) Maso kanct pouZivanych v plemenitbé, kryp-
torchidi, hermafroditi a nekastrovanych kancti o hmot-

%) Vyhld¥ka & 53/2002 Sb., kterou se stanovi chemické po¥adavky na zdravotni nezévadnost jednotliviich druht potravin
a potravinovych surovin, podminky pouZiti litek pfidatnych, pomocnych a potravnich dopliikd, ve znéni pozdgjsich

predpisi.

Vyhldska & 465/2002 Sb., kterou se stanovi maximilng p¥ipustné mnoZstvi rezidui jednotlivych druhd pesticidd v potra-

vinich a potravinovych surovinich.

vv o,

Vyhldska & 273/2000 Sb., kterou se stanovi nejvy3§i piipustné zbytky veterindrnich 1é&iv a biologicky aktivnich ltek
pouZivanych v Zivodisné vyrob& v potravinich a potravinovych surovinich, ve znéni pozd&jsich ptedpisi.

6) Vyhl4ska & 297/1997 Sb., o podminkich ozafovini potravin, o nejvy3s ptipustné dévce zdfenf a o zplisobu znadent.
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nosti jate&né opracovaného téla vy3§i neZ 80 kg musi
byt opatfeno zvlaStnim oznalenim a o3etfeno v souladu
s ustanovenimi této vyhldsky upravujicimi vyrobu
masnych vyrobkd. To viak neplati v p¥ipadech, v nichZ
je podnik schopen zaruéit, Ze za pouZiti metody sta-
novené Stitn{ veterinirni sprévou zjist{ a vy¥adi jateé-
né opracovani téla, kterd vykazujf vyrazny kanéi pach

[§ 12 odst. 1 pism. b) bod 4].

(3) Maso strojné oddélené musi byt podrobeno
tepelnému ofetfeni v souladu s ustanovenimi této vy-
hlasky upravujicimi vyrobu masnych vyrobkd.

(4) Maso uvedené v odstavcich 1 aZ 3 se oSetfuje
v podniku plivodu, anebo v jiném podniku uréeném
ifednim veterindrnim lékafem. Nesmi byt oznaeno
razitkem ovilného tvaru, jimZ se oznaduje zdravotni
nezivadnost, ani jinym razitkem, které by mohlo byt
s uvedenym razitkem zamé&néno; oznaduje se zplso-
bem uvedenym ve zvld§tnim privnim pfedpisu.

(5) Zvla3tnim oznadenim podle odstavce 2 je
ovéilni znacka uvedeni v &isti XI (bodu 49) pfilohy
& 1 k této vyhla3ce, pfekrytd 2 rovnobéZnymi &aramu,
které vodorovné k¥izi ovilnou znatku a jsou od sebe
vzdileny nejméné 1 cm, pfiemZ tddaje na ovilné
znalce zUstdvaji &itelné a obé& rovnobé&Zné &iry jsou

vivs

stejné patrné jako vn&j3i okraje znaZky.

§ 14

(1) Maso zvifat, kterd byla uréena k nutné po-
riZce, miZe byt uvddéno jen na tuzemsky trh, a to
za pfedpokladu, Ze

a) hospodifstvi plivodu zvifete nepodléhd omezuji-
cim nebo zaﬁazujl’cfm veterindrnim opatfenim,
pfijatym vzhledem k vyskytu nebo nebezpeéi §i-
feni ndkazy, na kterou jsou zvifata toho druhu
vnimavi,

b) zvife bylo podrobeno prohlidce p¥ed poraZenim
podle § 4 odst. 1 pism. a), po omri&eni poraZeno
a vykrveno, popfipadé i na mist& vykoleno. Ve-
terindrni 1éka¥, ktery rozhodl o nutné pordZce,
viak miiZe ve zvl4$tnich pfipadech ulinit vyjimku
z omraden{ a povolit poriZku zastfelenim,

c) zvife poraZené a vykrvené mimo jatky bylo v co
nejkratdi dob& po pordZce pfepraveno za uspoko-
jivych hygienickych podmfne£ na jatky. Nelze-li
je pfepravit na jatky b&hem 1 hodiny, musi byt
pfepraveno v dopravnim prostfedku, v ném? se
udrzuje teplota od 0 °C do 4 °C. Bylo-li prove-
deno vykoleni na mist&, musi byt orginy pfepra-
veny na jatky spoleéné s jate&né opracovanym té-
lem. Nebylo-li provedeno vykoleni na misté, musi
byt provedeno do 3 hodin po poraZen,

d) poraZené zvife bylo b&hem pfepravy na jatky pro-

vizeno potvrzenim o zdravotnim stavu zvifete

a o nikazové situaci v misté plivodu (déle jen

»zdravotni potvrzeni®), vystavenym veterinirnim

lékafem, ktery rozhodl o nutné poriice, na for-

muldfi vydaném Stitni veterinirni sprivou.

V tomto pfipadé musi zdravotni potvrzeni po-

tvrzovat i pfiznivy vysledek prohlidky pfed pora-
Zenim a obsahovat tidaje o datu a hodin& poriZky,
druhu 1é¢by zvifete a podanych 1é&ivech, popfi-
padé i o vysledku prohlidky vnitfnost,

e) s jateéné opracovanym télem poraZeného zvifete
se aZ do doby, kdy gylo na zikladé prohlidky po
poraZeni, popfipadé doplnéné bakteriologickym
vySetfenim, posouzeno jako poZivatelné, zachizi
tak, aby nedoslo k jeho styku s tély, masem nebo
droby, uréenymi k lidské spotfebé.

(2) Ustanoveni § 13 odst. 4 plati pro maso uve-
dené v odstavci 1 obdobné.

§ 15

Maso, které bylo podle vysledku prohlidky po
poraZeni posouzeno jako nepoZivatelné, musi byt zfe-
teln€ odlifeno od masa posouzeného jako poZivatelné
a oznaduje se zplisobem uvedenym ve zvl4stnim priv-
nim pfedpisu; podléhd oetfeni podle zvldstniho priv-
niho pfecﬁ)isu.

§ 16

Provozovatel podniku musi &init veSkera opatfeni
nezbytni k dodrZovini poZadavki této vyhlisky ve
viech stadiich vyroby, zeyména

a) providét soustavné vlastni kontroly hygieny vy-
robnich podminek v&etné kontrol mikrobiologic-
kych, zahrnujici kontrolu zafizeni, strojli, ni-
strojli, ndfadi, nidob a pracovnich pomiicek, v p¥i-
padé potfeby i kontroly vyrobkd,

b) stanovit v kritickjch bodech’) kritické meze pro
odliSeni pfijatelného a nepfijatelného stavu za dée-
lem pfedpchézem’, vylouZeni nebo omezeni nebez-

peéi pro zdravi lidi, zavést 6i&inné postupy sledo-

véani ﬁritick}’rch bodd a stanovit ndpravna opatfeni
ro pHpady zji§téni nedostatkli v ovldddni téchto
Eodﬁ,

¢) poskytovat na poZidini orgidniim vykonivajicim
v podniku stitni veterinirni dozor informace
o druhu, &etnosti a vysledcich provedenych kon-
trol, a je-li to tfeba, i o laboratofi, kterd se na
providéni kontrol podili,

d) umoZiiovat orginim vykondvajicim v podniku
stitni veterinirn{ dozor volny pfistup do v3ech
&asti podniku a v pfipad€ pochybnosti o piivodu
masa nebo poraZeného zvifete i p¥istup k iéetnim

7) Vyhldska & 147/1997 Sb., o zpGsobu stanovenf kritickych bodii v technologii vyroby, ve znénf pozdéjsich predpist.
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dokladiim, které umozZiuji urit ptivod masa nebo
zvitete,

e) providét nebo organizovat program 3koleni za-
méstnancd, které jim umoZni zfsiat znalosti a ni-
vyky potfebné k dodrZovini hygienickych poza-
davkii na vyrobu, které odpovidaji jeji struktufe.

§ 17

(1) Utedni veterindrni léka¥, vykonavajici stdtni
veterinirni dozor v podniku (déle jen ,odpovédny za
podnik®), musi

a) provéfovat, zda a jak plni provozovatel tohoto
podniku tkoly uvedené v § 16, providét pravi-
delné rozbory vysledkii jeho kontrolni &innosti
a podle potfeby nafidit provedeni nebo pfistoupit
k provedeni doplfiujicich mikrobiologickych vy-
Setfeni,

b) poskytovat vysledky téchto rozborii se zivéry
a doporulenimi provozovateli podniku s tim,
aby zabezpedil odstranéni zjisténych nedostatkid
za tielem zlepSeni hygieny vyroby,

c) {Jodﬂet se na koncepci a realizaci programu 3ko-
eni zamé&stnancd podniku.

(2) Utedn{ veterinrn{ lékat musf byt p¥{tomen

a) na schvélerzfch jatkdch b&hem celé doby provi-
déni prohlidek pfed poraZenim a po poraZeni,

b) ve schvilené bourirné nejméné jednou za den
v dobg, kdy se pracuje s masem. Jeho dkolem je
kontrolovat dodrZovani hygienickych poZadavkid
a zaznamendvini vstupl a vystupi &erstvého
masa,

c) ve schvdleném chladirenském nebo mrazirenském
skladu a ve schvileném pfebalovacim stfedisku
v souvislosti s providénim pravidelnych kontrol.

(3) M4-li vfedni veterinirni léka¥ podezfeni, Ze
ustanoveni této vyhlisky nejsou dodrZovéna, anebo
Ze maso neni zdravotn& nezdvadné, provede veskerd
kontrolni opatfeni, jeZ povaZuje za vhodnd. Zjisti-li
dfedni veterinirni 1éka¥ nedostatky v hygien& vyroby
a nesta&i-li opatfeni k ndpravé, tykajici se zejména pou-
Zivni prostorli nebo vybaveni, popfipadé nedojde-li
k nf ve stanovené lhiité, postupuji orginy vykonavajici
stitni veterindrni dozor v souladu s § 53 odst. 1
pism. f) zdkona, popfipadé v souladu s § 22 odst. 1
pism. a) zdkona.

(4) Orgény vykonivajici stitni veterinirni dozor
shromaZduji a vyuZivaji vysledky prohlidek pfed po-
raZenim a po poraZeni, vztahujici se na diagnostiku
nikaz a nemoci pfenosnych ze zvifat na &lovéka.

Zvlistni veterindrni podminky obchodovini
s Cerstvym masem

§ 18

(1) Neni-li stanoveno jinak, miZe bgt Ffedmétem
obchodovani pouze &erstvé maso, které bylo ziskino
a) ze zvifat, kterd nepochézeji z hospodéfstvi nebo

oblasti, jeZ podléhaji omezujicim nebo zakazuji-
cfm veterinirnim opatfenim, pfijatym vzhledem
k vyskytu slintavky a kulhavky, klasického moru
prasat, vezikuldrni choroby prasat nebo nakaZlivé
obrny prasat, jsou-li zvifata toho druhu na tyto
nikazy vnimavi, a jde-li o Zerstvé maso prasat,
ovei nebo koz, bylo ziskdno ze zvifat, kterd ne-
pochézeji z hospodafstvi, jez podléhaji omezuji-
cim nebo zakazujicim veterinirnim opatfenim,
pfijatym vzhledem k vyskytu brucelézy prasat,
ovei nebo koz. V posléze uvedeném p¥ipadé musi
zdkaz odesilan{ Eerstvého masa do Elenskych stitt
trvat nejméné 6 tydnd po zjiSténi posled);lﬂuo vy-
skytu uvedené nikazy,

b) na jatkich, na nichZ nebyla v poslednich 12 mé&si-
cich zji§téna slintavka a kulhavka, klasicky mor
prasat, vezikuldrni choroba prasat nebo nakaZlivd
obrna prasat. V pfipadé vyskytu n&které z t&chto
nikaz nesmi byt Zddné maso podezfelé z kontami-
nace pfedmétem obchodovani.

(2) Pfedmétem obchodovini nemiZe byt ani &er-
stvé maso, které podléhd omezujicim nebo zakazujicim
veterindrnim opatfenim, p¥ijatym v souvislosti s tlume-
nim klasického moru prasat.

(3) Cerstvé maso ovci, koz nebo lichokopytniki
miZe byt odesildno do jinych Elenskych stitd, jen jest-
lize bylo ziskdno ze zvifat, kterd byla na dzemi &len-
skych stith nejmén& 21 dnii pfed poriZkou, zvifata
mlad§i 21 dnii od narozeni. Stitni veterinirni spriva
v§ak miiZe povolit, podle okolnosti v dohodé s p¥islus-
nymi orginy stitu tranzitu, aby bylo dovezeno &erstvé
maso ovci, koz nebo lichokopytnikd, byt bylo ziskino
ze zvitat, kterd nespliiuji podminku pobytu na tdzemi
&lenskych stiti po stanovenou dobu; o takovém povo-
len{ musi byt informoviny Komise a &lenské stity.

(4) Maso urené pro Finsko nebo Svédsko musi
byt mikrobiologicky vy3etfeno se zfetelem na Salmo-
nellu spp., a to na zdklad& vzorkd odebranych v pod-
niku pivodu. Toto vySetfeni se neprovidi, jen jde-li
0 maso, které je uréeno pro podnik, v némZ bude pa-
sterizovino, sterilizovino nebo oSetfeno zptisobem
majicim rovnocenny uinek, anebo o maso, které po-
chizi z podniku, jenZ je podroben programu rovno-
cennému pracovnimu programu pfedloZenému Fin-
skem a Svédskem Komisi.

§19

(1) Cerstvé maso, které nespliiuje poZadavky § 18,
nesmi byt opatfeno oznafenim zdravotni nezdvad-
nosti, uvedenym v § 4 odst. 1 pism. d). To viak neplati,
jestliZe toto maso neni uréeno k obchodovéni a jestlize
oznaleni zdravotni nezévadnosti bylo okamZité pfe-
kryto zvl4$tni znatkou v souladu s &isti XI (oddilem
B) pfilohy &. 1 k této vyhlasce.

(2) Maso uvedené v odstavei 1 musi byt ziskino,
porcovino, skladovdno a pfepravovino mistné nebo
&asové oddélend od &erstvého masa, jeZ je uréeno k ob-
chodovini.
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(3) Strojné oddélené maso musi byt v podniku
pivodu nebo v jiném podniku k tomu téelu schvile-
ném podrobeno tepelnému oSetfeni v souladu s ustano-
venimi upravujicimi podminky vyroby tepeln& opraco-
vanych masnych vyrobkd.

§ 20

(1) Byl-li na dzemf Ceské republiky v poslednich
12 mésicich zji§tén africky mor prasat, nesmi byt &er-
stvé vepfové maso odesilino do éfensk}’rch stitl, pokud
Komise nerozhodla, Ze se toto omezeni vztahuje jen na
nékterou nebo na nékteré &asti vizemi republiky.

(2) Vyskytne-li se ohnisko afrického moru prasat
na tzemf{ %eske’ republiky, a& na ném nebyla v posled-
nich nejméné 12 mésicich tato nikaza zjiténa, miZe
byt Komisi rozhodnuto, Ze se omezeni uvedené v od-
stavei 1 vztahuje jen na &st tizemi republiky. Do doby
tohoto rozhodnuti v§ak nesmi byt &erstvé vepfové
maso z této &asti jejiho dzemi odesfﬁ’mo do jinych &len-
skych statd.

(3) Podle odstavce 2 se postupuje také tehdy, jest-
lize

a) zjiSténi ohniska vyskytu afrického moru prasat
byla zlikvidovéna v co nejkrat$i dobg,

b) nové ohnisko vyskytu afrického moru prasat, pro
které byla poddna Zddost o rozhodnuti podle od-
stavce 2, neni epizootologicky fipojeno s ohniskem
nebo ohnisky této nikazy uvedenymi pod pisme-
nem a).

§ 21

I kdyZ je Ceskd republika dfedné prosti moru
prasat, nelze brinit dovozu &erstvého vepfového masa
z &lenského stitu na jeji dzemi, pokud toto maso bylo
ziskino

a) z neoCkovanych prasat, chovanych v hospodif-
stvich tifedné prostych moru prasat, kterd se na-
chizeji v &asti izemi stitu pivodu, tvofené jednou
nebo vice sousedicimi oblastmi prostymi moru
prasat, a poraZenych v této &asti dzemf stitu pli-
vodu,

b) z prasat poraZenych na jatkich, na kterych v po-
slednich 12 mésicich prasata olkovani proti moru
prasat bud nebyla poriZena viibec, anebo byla po-
ridZena &asové nebo mistné oddélené a jejich maso
bylo skladovino oddélené.

Mleté maso
§ 22

(1) Cerstvé maso skotu, prasat, ovci a koz, uvi-
déné do ob&hu ve form& mletého masa, musi byt

oV v

a) ifipraveno z p¥i¢né pruhované svaloviny s vyjim-
ou srdeniho svalu, kterd vyhovuje poZzadavkiim
na Zerstvé maso uvedenym v § 4 aZ 6, popfipadé

poZadavkim na doviZené &erstvé maso. Jde-li
o &erstvé vepfové maso, musi byt vySetfeno travici
metodou na pfitomnost svalovce (trichinel), po-
piipadé se souhlasem krajské veterinirn{ sprivy
osetfeno chladem,

b) vyrobeno ve vyrobnim podniku, ktery je schvilen
a pod veterinirnim dozorem a ktery spliuje po-
Zadavky uvedené v &isti I pfilohy &. 3 k této vy-
hld$ce, za podminek uvedenych v &isti II pfilo-
hy &. 3 k této vyhldsce,

¢) kontrolovino podle § 24 a v souladu s &sti V pfi-
lohy &. 3 k této vyhldsce,

d) oznaleno, baleno, skladovdno a pfepravovino
v souladu s &stmi VI aZ IX pfilohy &. 3 k této
vyhldce,

e) provizeno b&hem pfepravy do mista urleni prvo-
pisem spravné a tiplné vyplnéného
1. priivodniho obchodntho dokladu, vystaveného

odesilajicim vyrobnim podnikem, ktery obsa-
huje i veterinirni schvalovaci &fslo vyrobniho
podniku, v pfipadé zmrazeného mletého masa
také mé&sic a rok zmrazeni. Je-li maso po roze-
mleti uréeno k vyvozu do tfeti zemé&, musi byt
na poZidini orginl vykonivajicich stitni ve-
terindrni dozor pfedloZeno osvéd&eni zdra-
votni nezdvadnosti, vystavené na niklady pro-
vozovatele vyrobniho podniku,

2. osvéd&eni zdravotni nezdvadnosti, vystaveného
ifednim veterindrnim léka¥em na formuldfi od-
povidajicim pouZivanému vzoru, jde-li o mleté
maso z vyrobniho podniku v obfasti podléha-
jici omezujicim nebo zakazujicim veterindrnim
opatfenim, tykajicim se tohoto masa, anebo
o mleté maso, uréené po tranzitu tfeti zemi
v zaplombovaném dopravnim prostfedku pro
jiny, jmenovité &lensky stit.

(2) Privodni obchodni doklad, uvedeny v od-
stavel 1 pism. e) bodé& 1, pop¥ipadé osvéd&eni zdravotni
nezivadnosti, uvedené v odstavci 1 pism. €) bodé 2,
musi byt uchovdvin pf{jemcem nejméné po dobu
1 roku tak, aby mohl byt na poZidani, stejné jako vy-
ti§téné politalové tdaje, pfe(floien orginim vykoni-
vajicim stitni veterindrni dozor.

(3) Ustanoveni § 18 odst. 4 plati pro mleté maso
obdobné.

§ 23

(1) Ma-li byt pouZito k vyrob& mletého masa &er-
stvé maso, které bylo

a) zmrazeno nebo hluboce zmrazeno, musi byt zis-
kino z Zerstv€ vykosténého masa, skladovaného

o zmrazeni nebo hlubokém zmrazeni ve schvi-

ené mrazirné nejdéle 18 mésicd, jde-li o maso ho-

vézi nebo teleci, nejdéle 12 mésicd, jde-li 0 maso
skopové nebo kozi, a nejdéle 6 mésicd, jde-li
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o maso vepfové. Krajskd veterindrn{ spriva viak
miZe povolit vykosténi zmrazeného vepfového
a skopového masa na misté bezprostfedn& pfed
mletim, pokud se vykosténi provadi v odpovidaji-
cich hygienickych podminkich a odpovidajicf ja-
kosti,

b) zchlazeno, musi byt pouZito nejdéle do 6 dntl po
oraZen{ zvifete, a jde-li o vykosténé, vakuové
alené hovézi nebo teleci maso, nejdéle do 15

dnil po poraZeni zvifete.

(2) Mleté maso musi byt

a) nejdéle do 1 hodiny po naporcovini a zabaleni
ofetfeno chladem, pokud nedochizi k pouZiti ta-
kovych technologickych postupti, které vyZaduji
sniZeni vnitfni teploty masa b&hem vyroby,

b) baleno a uvddéno do ob&hu

1. chlazené, to znamen4 ziskané z &erstvého masa
uvedeného v odstavci 1 pism. b) a zchlazené co
nejrychleji na vniténi teplotu niZ3f nez 2 °C.
Pridini urditého mnoZstvi mrazeného masa,
které spliiuje podminky uvedené v odstavei 1
pism. a), za Glelem zrychlen{ procesu chlazeni
je mozné, pokud doba chlazeni nepfekrod&f
1 hodinu a pfidini mrazeného masa se vyzna&{
na etiket&, anebo

2. hluboce zmrazené, to znameni ziskané z &er-
stvého masa uvedeného v odstavci 1 a zchlaze-
né co nejrychleji na vniténi teplotu niZ3f nez
-18 °C.

(3) Mleté maso nesmi byt oetfeno ionizujicim
zétenim,®) pokud nejde o ionizaci k 1ékafskym déelim,
anebo ultrafialovymi paprsky.

(4) Mleté maso, k némuZ nebylo p¥idino vice neZ
1 % jedlé soli, musi spliiovat podminky uvedené v § 22,
jakoZ i v odstavcich 1 aZ 3.

(5) Oznageni podle &isti I pilohy &. 4 k této vy-
hl4$ce, poptipadé uvedené i s druhem zvifat, z nichz
bylo maso ziskdno, mohou byt pouZita na obalech
pouze tehdy, jsou-li pro tato oznaleni splnéna stano-
vend kritéria.

§24

(1) Provozovatel vyrobniho podniku mus{ &init
veskerd opatfeni nezbytni k dodrZovéni této vyhldsky
ve viech stadiich vyroby, zejména

a) providét vlastni kontroly surovin pfi jejich vstupu

do vyrobniho podniku a kontroly déinnosti &3-

téni a dezinfekce za 1delem zajidténi dodrZovin{

poZadavkd na sloZeni mletého masa a mikrobiolo-
gickych kritérii,

b) odebirat vzorky k laboratornimu vy3etfeni,

c) poskytovat na poZidini orginiim vykondvajicim
stitni veterinirni dozor pisemné nebo jinak za-

znamendvané ddaje o vysledcich kontrol a labora-
tornich vySetfeni, a je-li to tfeba, i o laboratofi,
kter4 se na provadéni kontrol podili. Doba ucho-
vavini pisemnych a jinych zdznamid vysledkd
kontrol a laboratornich vySetfeni miZe byt v p¥i-
padé chlazeného mletého masa zkricena na 6 mé-
sicti od data, do kterého m4 byt toto maso spotfe-
bovino,

d) zajistit, aby mleté maso bylo sprivné oznadovino
zejména se zfetelem na oznaleni zdravotni nezi-
vadnosti a aby na obalu mletého masa byla &iteln&
vyznalena teplota, pfi které musi byt toto maso
pfepravovino a skladovéno, jakoZ i datum pouZi-
telnosti, jde-li o chlazené vyrobky, anebo datum
minimélni trvanlivosti, jde-1i o zmrazené vyrobky,

e) uvédomit neprodlené krajskou veterinirni sprivu
o tom, Ze vysledky laboratorniho vySetfeni nebo
jiné pozna‘t’zy sv&d& o moZném nebezpedi pro
zdravi lidi nebo zvitat,

f) v ptipad€ bezprostfedniho nebezpedi pro zdravi
lidi stdhnout z ob&hu vyrobky, ziskané v obdob-
nych technologickych podminkich, které mohou
predstavovat stejné nebezpedi. Tyto vyrobky musi
zilistat pod cilenym stitnim veterinirnim dozorem
(déle jen ,cileny dozor) aZ do jejich neskodného
odstranéni nebo vyuZiti k jinému déelu neZ k lid-
ské spotfebé, anebo aZ do jejich zpracovini, po-
piipad¢ tpravy zpiisobem stanovenym krajskou
veterinirni sprivou, ktery zajisti jejich zdravotni
nezivadnost,

g) umoZnit orginim vykonivajicim ve vyrobnim
podniku stitni veternirni dozor volny pfistup
do vSech &isti vyrobniho zévodu a v p¥ipadé po-

vy pripade p
chybnosti o pivodu masa i pfistup k d&etnim do-
kladtim, které umozZituji uréit jeho ptivod,

) jeho p

h) provddét nebo organizovat proiram $koleni za-
méstnanci, které jim umoZni ziskat znalosti a ni-
vyky potfebné k dodrZovini hygienickych poza-
davkil na vyrobu, které odpovidaji jeji struktufe.

(2) Mikrobiologicky test mletého masa musi byt
providén nejméné jednou denné. K laboratornimu vy-
Setfeni mus{ byt odebran reprezentativn{ vzorek denni
vyroby, obsahujici 5 diléich vzorkii (jednotek), pfi je-
jichZ vySetfovani se postupuje podle metodickych ni-
vodil Stitni veterinirni sprivy. Vysledky mikrobiolo-
gickych vyS3etfeni se hognotf pomoci kritérii uvede-
nych v pfiloze &. 4 k této vyhlaice.

§ 25

(1) Ufedni veterindrni léka¥ odpovédny za vy-
robni podnik mus{

p

a) provéfovat, zda a jak plni provozovatel vyrobniho
podniku tkoly uvedené v § 24, prové:?%t pravi-
delné rozbory vysledkii jeho kontrolni &innosti
a podle potfeby nafidit provedeni nebo pfistoupit
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k provedeni doplfiujicich mikrobiologickych vy-
Setfeni,

b) poskytovat vysledky téchto rozborii se zivéry
a doporu&enimi provozovateli vyrobniho podniku
s tim, aby zabezpeéil ndpravu zji§ténych nedo-
statkd,

c) {Jodﬂet se na koncepci a realizaci programu ko-
eni zaméstnanci vyrobniho podniku.

(2) Ufedni veterindrni 1éka¥ vykondvd stitni ve-
terinirni dozor ve vyrobnim podniku

a) stejné jako v podniku, v némZ se bouri maso
a s nimZ je vyrobni podnik mistn& spojen,

b) nejméné jednou denné b&hem vyroby mletého
masa, jde-li o vyrobni podnik, jenz vyribi Zerstvé
mleté maso,

c) v zivislosti na velikosti vyrobntho podniku
a druhu vyroby, na povaze a mife rizik, na systé-
mu jejich vyhodnocovini a na &etnosti zji§tova-
nych nedostatkil v ostatnich p¥ipadech.

(3) Zjisti-li vifedni veterinirni lékaf opakované
nedostatky, zvysi d&innost vykonu stitniho veterinir-
ntho dozoru ve vyrobnim podniku, popfipadé uéini
opatfeni k odstranéni etiket nebo jinych prostfedki
nesoucich oznaleni zdravotni nezivadnosti; je-li to
tfeba, poZaduje, aby vyrobky z tohoto vyrobniho pod-
niku byly podrobeny tepelnému oSetfeni. Nestadi-li
tato opatfen{ k ndpravé a nedojde-li k nf ve stanovené
lhdtg, postupuji orginy vykondvajici stitni veterindrni
dozor v souladu s § 53 odst. 1 pism. f) zdkona, popfi-
padé s § 22 odst. 1 pism. a) zikona.

§ 26

Ustanoveni § 22 aZ 25 se nevztahuji na strojné
oddélené maso pro priimyslové vyuZiti, které je pod-
robeno tepelnému oSetfeni ve schvileném vyrobnim
podniku vyrib&jicim masné vyrobky.

Masné polotovary
§ 27

(1) Masné polotovary mohou byt uvidény do
obé&hu, jestliZe byly pfipraveny

a) z Zerstvého masa, s vyjimkou masa lichokopyt-
nikd, které spliiuje pozadavky na &erstvé maso
uvedené v § 4 aZ 6, a jde-li o dribeZ{ maso, krili&i
maso, maso zvéfe ve farmovém chovu nebo zvé-
finu, odpovidajici poZadavky stanovené zvla§tnim
privnim ptedpisem,?) popfipadé poZadavky na
derstvé maso, doviZené z tfetf zemé v souladu se
zvl&$tnim privnim pfedpisem, jeZ upravuje vete-
rindrni podminky dovozu a tranzitu zvifat a Zivo-
&iSnych produkti z tfetich zemi a jejich vyvozu
do téchto zemi. Jde-li o &erstvé vepfové maso,
musi byt vy3etfeno trdvici metodou na p¥itomnost
svalovce (trichinel), pop¥ipad& se souhlasem kraj-
ské veterinirni sprivy ofetfeno chladem,

b) ve vyrobnim podniku, ktery je schvilen a ktery
spliiuje podminky uvedené v &isti III pfilohy é&. 3
k této vyhl43ce, za podminek uvedenych v &isti IV
pfilohy &. 3 k této vyhlice,

¢) z masa, které, jestliZe bylo hluboce zmrazeno,
bylo pouZito nejpozdéji do 18 mésicl, jde-li
o maso hovéz{ ne}l))o tefecf, do 12 mésict, jde-li
o maso skopové, kozi, driibeZ{, krili&f nebo maso
zvéfe ve farmovém chovu, a do 6 mésicti od pora-
Zeni zvifete, jde-li o maso jinych druhd zvifat.
Krajska veterindrni spriva viak miZe povolit vy-
kosténi zmrazeného vepfového a skopového masa
na mist& bezprostfedné p¥ed pfipravou, pokud se
vykosténi providdi v odpovidajicich hygienickych
podminkdch a odpovidajici jakosti.

(2) S vyjimkou masnych vyrobkd a masného dila
mohou byt masné polotovary, ziskané z mletého masa
jateénych zvitat, uvidény do ob&hu, jen jestliZe odpo-
vidaji poZadavkiim uvedenym v § 22 a 23.

§ 28

(1) Masné polotovary musi byt baleny a
a) uvddény do ob&hu
1. chlazené, to znamenj zchlazené co nejrychleji
na vnitfni teplotu niZ3 nez 2 °C, pokud byly
ifigraveny z mletého masa, niZ3f neZ 7 °C, po-
ud byly pfipravenf z erstvého masa, niZ¥{
neZ 4 °C, pokud byly pfipraveny z dribeZiho
masa, a niz3{ neZ 3 °C, pokud obsahuji vnitf-
nosti, anebo
2. hluboce zmrazené, to znamend zchlazené co

*wvvs ~

nejrychleji na vnitén{ teplotu niZ§{ neZ -18 °C,

b) pfipraveny, oznadeny, baleny, skladoviny a pfepra-
vovény v souladu s &stmi IV a VI az IX pfilo-
hy &. 3 k této vyhldsce,

c) kontroloviny podle § 29 odst. 1, § 24 a v souladu
s &sti V pfilohy &. 3 k této vyhl4ice,

d) provizeny b&hem pfepravy do mista ur&eni prvo-
pisem sprivné a tplné vyplnéného osvéd&eni
zdravotni nezdvadnosti, vystaveného dfednim ve-
terindrnim lékafem na formuld¥i odpovidajicim
pouZivanému vzoru. Osvéd&eni zdravotni nezi-
vadnosti musi byt uchovivino piijemcem nej-
méné po dobu 1 roku tak, aby mohlo byt na po-
Z4dani, stejné jako vyti§téné poéitadové tdaje,
pfedloZeno orginim vykondvajicim stitni veteri-
nérni dozor.

(2) Masné polotovary nesmi byt o3etfeny ionizu-
jicim zd¥enim,®) pokud nejde o ionizaci k 1éka¥skym
ddeltim.

§ 29

(1) Neni-li dile stanoveno jinak, plati ustanoveni
§ 24 a 25 pro masné polotovary obdobné.
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(2) Mikrobiologickd vySetfeni mletych masnych
polotovarti musi byt provddéna nejméné jednou denné.
Vzorky masnych polotovari se odebiraji z hloubky
svaloviny nésf;dné po kauterizaci povrchu. Vysledky
mikrobiologickych vy3etfeni se hodnoti pomoci krité-
rif uvedenych v pfiloze &. 5 k této vyhldsce.

(3) Vyrobnimu podniku, ktery se zfetelem na
strukturu, organizaci a pribéh vyrobnich procesti a na
skladovaci kapacitu neuplatiiuje priimyslovy zpiisob
vyroby, miiZe krajskd veterindrni spriva povolit zmir-
néni poZadavkd, tykajicich se jednak ruéniho ovlidan{
vodovodnich baterii, jednak mistnosti ke skladovin{
surovin a hotovych vyrobki. V posléze uvedeném p¥i-
padé viak vyrobni podnik musi mit nejméné mistnost
nebo bezpeéné misto, podle potfeby chlazené, ke skla-
dovini surovin a chlazenou mistnost nebo bezpe&né
misto, podle potfeby chlazené, ke skladovini hotovych
vyrobkii, pokud se v tomto vyrobnim podniku suro-
viny a hotové vyrobky skladuyi.

Masné vyrobky, nékteré dalsi vyrobky
Zivodisného puvodu a hotové masné pokrmy
§ 30
(1) Masné vyrobky, uvddéné do ob&hu, musi byt

a) vyrobeny a skladoviny ve vyrobnim podniku,
ktery je schvélen a ktery splfiuje podminky uve-
dené v pfiloze &. 6 k této vyhldSce a v &dstech I a IT
pfilohy &. 7 k této vyhldice, anebo ve vyrobnim
podniku odpovidajicim poZadavkim uvedenym
v § 31 odst. 1, opffpad% v podniku uvedeném
v § 9 odst. 1, jestliZe zpracovani vyrobki v tomto
podniku odpovidid pozadavkim uvedenym v usta-
novenich tohoto oddilu,

b) pfipraveny z &erstvého masa, odpovidajictho po-
iacﬂwkﬁm této vyhlasky, a jde-li o driibeZi maso,
kriliéf maso, maso zvéfe ve farmovém chovu nebo
zvéfinu, poZadavkim stanovenym zvli§tnim
privnim predpisem,?) popfipadé poZadavkim na
derstvé maso, doviZené z tfetf zemé v souladu se
zvl&$tnim privnim pfedpisem, jenZ upravuje ve-
terindrni podminky dovozu a tranzitu zvifat a Zi-
voli$nych produkti z tfetich zemf a jejich vyvozu
do téchto zeml,

c) pfipraveny podle poZadavki uvedenych v &sti III
pftilohy &. 7 k této vyhld3ce, v piipad€ pasterizo-
vanych nebo sterilovanych vyrobkt v hermetick
uzavienych niddobich, jakoZ i v p¥ipadé hotov;’rcﬁ
masnych pokrmii podle poZadavkd uvedenych
v &sti VIII, anebo IX pHlohy &. 7 k této vyhldsce,

d) kontroloviny podle § 35 a v souladu s &isti IV
pfilohy &. 7 k této vyhlice,

e) baleny a oznaleny za podminek uvedenych v &4s-
ti V pfilohy & 7 k této vyhldice pfimo na misté
vyroby nebo ve schvilené balirné. Jde-li o masné
vyrobky, které nelze uchovavat pf#i okolnf teploté,
musi byt na dal§im obalu viditelné a &itelné vy-

znalena teplota, pfi které musi byt tyto vyrobky
pfepravoviny a skladoviny, jakoZ i datum mini-
méﬁn’ trvanlivosti téchto vyrobkd, v pfipadé vy-
robkti podléhajicich mikrobidlnimu rozkladu da-
tum jejich pouZitelnosti,
f) opatfeny pod odpovédnosti provozovatele vyrob-
niho podniku oznalenim, vytiSténym na etiketd
nebo pfipevnénym k vyrobku nebo prvnimu
obalu. Timto oznalenim je oznadeni
1. poZivatelnosti, které se vzhledem k pouZité su-
roviné pouZivd v tuzemském obéhu,

2. poZivatelnosti, které se pouZivd v p¥ipad§, Ze
pouZité maso bylo uréeno k uvedeni jen do
obé&hu v mistg,

3. zdravotni nezidvadnosti podle &isti VI pfilo-

hy &. 7 k této vyhld3ce v ostatnich ph’pacfech,
g) skladoviny a pfepravoviny za podminek uvede-

nych v &sti VII pfilohy &. 7 k této vyhldsce, v p¥i-

padé skladovini mimo vyrobni podnik sklado-

vany ve schvileném a kontrolovaném chladiren-

ském nebo mrazirenském skladu,

h) provizeny b&hem p¥epravy do mista uréeni prvo-

pisem spravné a dplné vyplnéného

1. priivodniho obchodntho dokladu, vystaveného
odesilajicim vyrobnim podnikem, v ném? vedle
ddajii vyplyvajicich z &isti VI (bodu 4) pfilo-
hy & 7 k této vyhldice je uveden také daj,
z ného?Z lze zjistit, ktery tfedn{ veterinirni 1é-
kaf je odpovédny za vyrobn{ podnik pivodu,

2. osvéd&eni zdravotni nezdvadnosti, vystaveného
ifednim veterinirnim léka¥em na formul4fi od-
povidajicim pouZivanému vzoru, jde-li 0 masné
vyrobky, vyrobené z masa, které pochézi z jatek
v oblasti podléhajici omezujicim nebo zakazu-
jicim veterindrnim opatfenim, tykajicim se to-
hoto masa, z masa, které ma byt odeslino po
tranzitu tfeti zemi v zaplombovaném doprav-
nim prostfedku do jiného, jmenovité &lenského
stitu, anebo z masa, které se neoznaduje razit-
kem ovilného tvaru (§ 13 aZ 15). To neplati pro
masné vyrobky v hermeticky uzavfenych ni-
dobich, podrobenych termostatové zkousce
v souladu s &4sti VIII (oddilem B bodem 4)
pfilohy &. 7 k této vyhladsce, pokud jsou tyto
nidoby opatfeny nesmazatelnym oznalenim
zdravotni nezdvadnosti.

(2) Drtibe#i maso, dovezené z tieti zem&, miZe
byt pouZito k vyrob& masnych vyrobkd, jen jestliZe
vyrobky pfipravené z tohoto masa a jejich uviddéni
do ob&hu odpovidaji poZadavkiim stanovenym touto
vyhlédskou a jsou proto opatfeny oznalenim zdravotni
nezévadnosti.

(3) Privodni obchodni doklad, uvedeny v od-
stavel 1 pism. h) bod& 1, popfipadé osvédéeni zdra-
votni nezivadnosti, uvedené v odstavei 1 pism. h) bo-
d& 2, musi byt uchovivén pffjemcem po dobu nejméné
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1 roku tak, aby mohl byt na é:oiédém’, stejné jako vy-
ti§téné potitalové tdaje, pfedloZen orginim vykoni-
vajicim stétni veterindrni dozor.

§ 31

(1) Vyrobnimu podniku, ktery nevyribi tydné
viceneZ 7,5 t masn}’rcls vyrobkil a neuplatfiuje primys-
lovy zpisob vyroby, miZe krajskd veterinirni spriva
ovolit zmirnénf poZadavkd vyplyvajicich z &asti I p¥i-
ohy & 7 k této vyhld3ce, poZzadavkii vyplyvajicich
z &sti I [bodu 2 pism. g)] pfilohy &. 6 k této vyhldsce,
pokud jde o vodovodni baterie, poZadavki vyplyvaji-
cich z &sti I (bodu 11) pfilohy & 6 k této vyhldsce,
okud jde o nahrazeni 3aten uzamykatelnymi sk#ii-
ami, a poZadavki vyplyvajicich z &4sti I (bodu 3) pfi-
lohy & 6 k této vyhldice, pokud jde o mistnosti ke
skladovéni surovin a hotovych vyrobkl. V posléze
uvedeném pf¥ipadé viak vyrobni podnik musi mit nej-
méné mistnost nebo bezpeiné misto, podle potfeby
chlazené, ke skladovin{ surovin a mistnost nego bez-
Eeéne’ misto, podle potfeby chlazené, ke skladovin{
otovych vyrobkt, pokud se v tomto vyrobnim pod-
niku suroviny a hotové vyrobky skladuji.

(2) Pozadavky é&isti IX pfilohy & 7 k této vy-
hl43ce se nevztahuji na skladovéni ve vyrobnim pod-

v

niku uvedeném v odstavci 1 a na pfepravu jinych mas-
nych vyrobkd, neZz jsou vyrobky uvedené v § 30
odst. 1 pism. e).

§ 32
(1) K vyrobé& masnych vyrobki nelze pouZit

a) maso posouzené jako nepoZivatelné,

b) sami&f nebo samé& pohlavni orginy s vyjimkou
varlat,

c) mo&ové orginy s vyjimkou ledvin a modového
méchyfe,

d) chrtclipavku hrtanu, priidunici a extralobulérn{
pridusky,

e) odi a oéni vitka,

f) vnéj3i zvukovod,

g) rohové tkdng,

h) a jde-li o dribeZ, hlavu s vyjimkou hfebinku, la-
1kt a masitych vyristkd na hlavé krit, jicen,
vole, stfeva a pohlavni orginy.

(2) Masné vyrobky nesmi byt vystaveny ionizuji-
cimu zi¥eni,®) pokud nejde o ionizaci k 1éka¥skym dée-
lim.

§ 33
(1) Vedle pozadavki uvedenych v § 30 a 32 se
vyZaduje, aby masné vyrobky byly
a) pfipraveny pomoci zihfevu, nasolovéni, marino-
vani nebo suleni, pfi€emZ tyto postupy mohou
byt kombinoviny s uzenim nebo zrinim ve

zvl4$tnich mikroklimatickych podminkich, a aby
k nim byly p¥idiny zvl43tni solici a naklddaci p¥i-
pravky, popfipadé i jiné potraviny a kofen,

b) pfipadné vyrobeny z masného vyrobku nebo mas-
ného polotovaru.

(2) Masné vyrobky uvedené v § 30 odst. 1
pism. f) bodech 1 a 2 nemohou byt odesiliny do &len-
skych stitd a jejich uvddéni do tuzemského obé&hu
musi byt nileZité kontrolovéno.

§ 34

(1) Né&které dalsi vyrobky Zivo&isného piivodu,
uvidéné do ob&hu, musi byt

a) vyrobeny ve schvileném, popfipadé registrova-
ném vyrobnim podniku, ktery slsllﬁuje podminky
uvedené v pfiloze &. 6 k této vyhldice,

b) vyrobeny za podminek uvedenych v pfiloze &. 8
k této vyhldsce,

¢) kontroloviny v souladu s &isti IV ptilohy & 7
k této vyhldsce,

d) provizeny b&hem pfepravy do mista ur&eni prvo-
pisem sprivné a plné vyplnéného privodniho
obchodntho dokladu [§ 30 odst. 1 pism. h)
bod 1], ktery obsahuje téZ didaje upfesiiujici pivod
téchto vyrobki.

(2) Vyrobky uvedené v odstavei 1 musi také spl-
fiovat pfipadné zvl4stn{ veterinirni ziruky.

(3) Hotové masné pokrmy, uvidéné do obéhu,
musi byt vyrobeny za podminek uvedenych v &isti II
pfilohy &. 6 k této vyhlla)’tﬁ'ce a spliiovat poZadavky &is-
ti IX pfilohy &. 7 k této vyhldsce.

§ 35

Provozovatel vyrobniho podniku nebo pfebalova-
ctho stfediska musi &init veSkerd opatfeni nezbytni
k dodrZovéni této vyhlisky ve vSech stadiich vyroby
nebo pfebalovéni, zejména

a) providét soustavné vlastni kontroly zamé&fené na
iriticke’ body,”) uréené pro pouZivané technolo-
gické postupy, a na metody a G&innost &i§tén{ a de-
zinfekce,

b) odebirat vzorky k laboratornimu vy3etfeni,

¢) poskytovat na poZidini orginiim vykondvajicim
stitni veterindrni dozor pisemné nebo jinak za-
znamendvané ddaje o V}’rsﬁdcfch kontrol a labora-
tornich vySetfeni, a je-li to tfeba, i o laboratofi,
kter4 se na provadéni kontrol podili. Doba ucho-
vavini pisemnych a jinych zdznamid vysledkd
kontrol a laboratornich vySetfeni miZe byt v p¥i-
pad& masnych vyrobkd, které nelze uchovivat p¥i
okolni teplotg, zkricena na 6 mésicti od data jejich
miniméln{ trvanlivosti, popfipadé pouZitelnosti,

d) zajistit, aby vyrobky byly sprivné oznalovény ze-
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jména se zfetelem na oznaden{ zdravotni nezdvad-
nosti,

e) uvédomit neprodlené krajskou veterindrni sprivu
o tom, Ze vysledky laboratorniho vySetfeni nebo
jiné pozna‘t’zy sv&d&i o moZném nebezpedi pro
zdravi lidf nebo zvitat,

f) v pfipadé bezprostfedniho nebezpedi pro zdravi
lidi stdhnout z ob&hu vyrobky, ziskané v obdob-
nych technologickych podminkich, které mohou
predstavovat stejné nebezpei. Tyto vyrobky musi
zlstat pod cilenym dozorem aZ do jejich neskod-
ného odstranéni nebo vyuZiti k jinému tlelu nez
k lidské spotfebg, anebo aZ do jejich zpracovini,
popfipadé dpravy zpisobem stanovenym kraj-
skou veterinirni spravou, ktery zajisti jejich zdra-
votnf nezivadnost,

g) umoZnit orgidnim vykondvajicim ve vyrobnim
podniku nebo v pfebalovacim stfedisku stitni ve-
terindrni dozor volny pfistup do viech &sti to-
hoto podniku nebo stfediska a v pfipadé pochyb-
nost{ o piivodu masa i pfistup k déetnim dokla-
diim, které umozZiiuji uréit podnik nebo hospodi¥-
stvi pivodu masa,

h) providét nebo organizovat program 3koleni za-
méstnancd, které jim umoZni zfsiat znalosti a ni-
vyky potfebné k dodrZovini hygienickych poza-
davkii na vyrobu, odpovidajici jeji struktufe.

§ 36

(1) Ufedni veterindrni 1ékaf odpovédny za vy-
robni podnik nebo pfebalovaci stfedisko musi

a) provéfovat, zda a jak plni provozovatel vyrobniho
podniku nebo pfebalovac}l)-‘o stfediska 1koly uve-
dené v § 35, providét pravidelné rozbory vysledki
jeho kontrolni &innosti a podle potfeby nafidit
provedeni nebo pfistoupit k provedenf daliich vy-
Setfeni,

b) poskytovat vysledky téchto rozborii se zivéry
a doporudenimi provozovateli vyrobniho podniku
nebo pfebalovaciho stfediska s tim, aby zabezpegil
nipravu zjidténych nedostatkd,

c) podilet se na koncepci a realizaci programu $ko-
Fenf zaméstnanci vyrobniho podniku nebo pfeba-
lovaciho stfediska.

(2) Utedni veterinirni 1ékat vykondvi stitni ve-
terindrni dozor ve vyrobnim podniku nebo pfebalova-
cim stfedisku v rozsahu odpovidajicim velikosti tohoto
podniku nebo stfediska a dpruhu vyroby, povaze a mife
rizik, systému jejich vyhodnocovani a &etnosti zji§to-
vanych nedostatkd.

(3) Zjisti-li vifedni veterinirni lékaf opakované
nedostatky, zvysi d&innost vykonu stitniho veterinir-
niho dozoru ve vyrobnim podniku nebo pfebalovacim
stfedisku, popfipadé& ulini opatfeni k odstranéni etiket
nebo jinych prostfedkil nesoucich oznadeni zdravotni

nezévadnosti. Nesta&i-li tato opatfeni k népravé nebo
nedojde-li k ni ve stanovené lhité, postupuji orginy
vykondvajici stitni veterinirni dozor v souladu s § 53
odst. 1 pism. f) zikona, popfipadé v souladu s § 22
odst. 1 pism. a) zikona.

Zvlistni veterinirni podminky obchodovini
s masnymi vyrobky
§ 37

Neni-li stanoveno jinak, mohou byt %fedmétem
obchodovéni pouze masné vyrobky, které byly vyro-
beny z &erstvého masa, jeZ

a) spliiuje poZadavky § 18,

b) bylo dovezeno z tfeti zemé& v souladu s touto vy-
hléskou a se zvl4§tnim privnim pfedpisem, jenZ
upravuje veterinirni podminky dovozu a tranzitu
zvifat a Zivo&i§nych produktl z tfetich zemf a je-
jich vyvozu do téchto zemi.

§ 38

(1) Pfedmétem obchodovini mohou byt také
masné vyrobky, vyrobené zcela nebo z&isti z &erstvého
masa nebo s Eerstvym masem, které spliiuje poZadavky
§ 19 odst. 1 a 2, jestliZe tyto vyrobky byly pfi vyrobé
podrobeny

a) tepelnému oSetfeni, provedenému v hermeticky
uzaviené nidobé, pficemZ hodnota Fq = 3 nebo
vice, anebo

b) jde-li o vyrobky pfipravené vyhradné z vepfového
masa nebo s vepfovym masem ze zvifat, kteri po-
chizeji z hospodéfstvi nebo oblasti, nepodléhaji-
cich omezujicim nebo zakazujicim veterinirnim
opatfenim, pfijatym vzhledem k vyskytu afric-
kého moru prasat, tepelnému ofetfeni provede-
nému za dodrZeni técll:to podminek:

1. maso musi byt dplné vykosténo a hlavni mizni
uzliny musi byt odstranény;

2. kazdy kus masa mus{ byt pfed zahfivinim uza-
vien do hermeticky uzavfeného obalu, v némz
bude prodivin, a ve svém obalu podroben te-
pelnému oSetfeni, pfidemz
aa) vyrobek mus{ g}’rt udrZovén pfi teploté nej-

méné 60 °C po dobu nejméné 4 hodin, bé-

hem nichZ musi teplota v jidfe dosdhnout
po dobu nejméné 30 minut nejméné 70 °C,
teplota reprezentativniho poltu vzorkd

z kaZ?dé vyrobni partie mus{ byt neustile

sledovdna pomoci automatického p¥i-

stroje, umozfiujictho zdznam teploty jak

v jadfe kusti vétsi hmotnosti, tak uvnitf

zahfivaciho pfistroje,

cc) v pritbéhu téchto &innosti musi byt maso

mistn& nebo &asové oddéleno od &erstvého

masa uvedeného v § 37,

po tepelném oSetfeni musi byt kazdy obal

uvedeny v bodé 2 opatfen oznalenim

bb)

dd)
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zdravotni nezévadnosti v souladu s &sti
VI pfilohy & 7 k této vyhldsce.

(2) Jestlize bylo &erstvé maso ziskdno ze skotu
nebo prasat, pochizejicich z hospodéfstvi, které nepo-
dléhi omezujicim nebo zakazujicim veterinirnim opa-
tfenim, pfijatym vzhledem k vyskytu

a) ndkazy, na kterou jsou zvifata toho druhu vni-
mavé, mohou byt masné vyrobky podrobeny ji-
nému zpisobu tepelného o3etfent, neZ jaky je uve-
den v odstavci 1, pfi némZ je rovnéZ dosaZeno
teploty v jidfe nejméné 70 °C. Nejedni-li se o ve-
ziﬂulérm’ chorobu prasat, lze pouZit takové oe-
tfen{ vykosténych Sunek o hmotnosti nejméné
5,5 kg,vl}sltere’ spoliva v pfirozené fermentaci a zrini
po dobu nejméné 9 mésici a pii kterém a,, je
rovno nebo niZ§ neZ 0,93 a pH je rovno nebo
niz3f nez 6,

b) slintavky a kulhavky, miZe byt ofetfeni uvedené
pod pismenem a) pouZito i pro Sunky nevykos-
téné, pokud spliji dal§i podminky tohoto usta-
noveni.

(3) Masné vyrobky, uvedené v odstavcich 1 a 2,
musi byt chrinény pfed jakoukoli kontaminaci, pop#i-
padé rekontaminaci.

(4) V ptipad& pouZivini tepelného o3etfeni podle
odstavce 1 musi byt Komisi a &lenskym stitim sd%leny
podniky, které jsou vybaveny takovym zpiisobem, aby
mohly pfi tomto oSetfeni zajistit dodrZovani uvede-
nych podminek, jmenovité teplot.

§ 39

(1) Cerstvé maso, uvedené v § 38, musi byt

a) pfepravovino a skladovdno mistn& nebo &asové
oddélené od &erstvého masa uvedeného v § 37,

b) pouZivino tak, aby se nedostalo do jinych druhi
masnych vyrobkt, uréenych k obchodovini, neZ
jaké jsou uvedeny v § 38.

(2) Jestlize maji byt masné vyrobky v disledku
zji§téni nebo p¥etrvivajictho vyskytu afrického moru
prasat podrobeny tepelnému oSetfeni podle § 38
odst. 1 pism. b), musi byt &erstvé vepfové maso ozna-
&eno zplsobem uvedenym v § 19 ofst. 1.

(3) V osvédéeni zdravotni nezivadnosti musi byt
uvedeno, Ze masné vyrobky byly o3etfeny podle § 38
odst. 1 nebo podle § 38 odst. 2.

(4) Masné vyrobky, které nespliiuji poZadavky
§ 37 a 38, nesmi byt opatfeny oznadenim zdravotni
nezdvadnosti podle &isti VI pfilohy & 7 k této vy-
hlésce.

§ 40

(1) Byl-li na dzemf Ceské republiky v poslednich
12 mésicich zji§tén africky mor prasat, nesmi byt

masné vyrobky z vepfového masa nebo s vepfovym
masem odesiliny do &lenskych stiti, jestlize nebyly
odrobeny tepel);lému ofetfeni podle § 38 odst. 1, po-
iud Komise nerozhodla, Ze se toto omezeni vztahuje
jen na né€kterou nebo nékteré &isti dzemi republiky.

(2) Vyskytne-li se ohnisko afrického moru prasat
na tzemf{ %eské republiky, a& na ném nebyla v posled-
nich nejméné 12 mésicich tato nikaza zji§téna, miZe
byt Komisi rozhodnuto, Ze se omezeni uvedené v od-
stavei 1 vztahuje jen na &st tizemi republiky. Do doby
tohoto rozhodnutiviak nesm{ byt masné vyrobky z vep-
fového masa z této &isti jejiho tizemi odesiliny do
Elenskych stitd.

(3) Podle odstavce 2 se postupuje také tehdy, jest-
lize

a) zji§téni ohniska vyskytu afrického moru prasat
byla zlikvidovéna v co nejkratsi dobg,

b) nové ohnisko vyskytu afrického moru prasat, pro
které byla podina Zddost o rozhodnuti podle od-
stavce 2, nen{ epizootologicky spojeno s ohniskem
nebo ohnisky této nikazy, uvedenymi pod pisme-
nem a).

Spoleénd, pfechodnd a zdvéreénd ustanoveni
§41

Osvéd&eni zdravotni nezévadnosti vystavuje
dfedni veterindrni léka¥ v dobé naklidky. Musi byt vy-
hotoveno nejméné v jednom z tifednich jazykd stitu
mista uréent, a to na jediném listu; neni-li to v§ak moz-
né a je-li vystaveno na vice listech, musi byt tyto listy
vhodné spojeny a oznaleny tak, aby tvofily nedélitelny
celek. Osvéd&eni zdravotni nezdvadnosti se opatfuje
razitkem a podpisem ufedniho veterinirnitho lékate
v barv€ odli$né od barvy ostatniho textu, jakoZ i pofa-
dovym &islem.

§ 42

Utednimu veterinirnimu 1éka#i mohou p# vy-
konu stitniho veterindrntho dozoru v podniku, vyrob-
nim podniku nebo pfebalovacim stfedisku pomshat
veterindrni asistenti, nezdvisli na provozovateli pod-
niku nebo stfediska, a to jako &lenové jim vedeného
inspek&niho tymu. Touto pomoci se rozumi jednotlivé
konkrétni dkony, pfevdZné technického rizu, pfi

a) prohlidce pfed poraZenim,

b) frohlfdce po poraZeni, pokud je dfedni veterindrni
ékaf schopen zajistit dohled nad jejich praci,

¢) hygienické kontrole rozbouraného a skladovaného
masa, surovin a hotovych vyrobkd,

d) kontrole podniku, vyrobntho podniku nebo pfe-
balovactho stfediska zejména z hlediska dodrZo-
vani podminek pro jejich schvéleni, hygienickych
podminek vyroby, popfipadé i dodrZovéni pro-
vozniho a sanitaéniho ¥idu,
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e) sledovani stavu dopravnich prostfedkil a jejich ni-
kladu, jakoZ i dodrZovani hygienickych podminek
pfi nakliddni masa, surovin a hotovych vyrobki.

§43

(1) PH oznaovini zdravotni nezdvadnosti podle
této vyhlasky se v podnicich, zdvodech, popfipadé ji-
nych zafizenich, v nichZ se vyrdbéji a uvé(féjf do ob&hu
Eerstvé maso, mleté maso, masné polotovary a masné
vyrobky a jeZ byly schvileny podllz zékona a uvedeny
na seznamu zvefejnéném Komisi, pouZivaji do dne,
jimZ vstoupi smlouva o pf¥istoupeni Ceské republiky
k Evropské unii v platnost, oznaleni ovilného tvaru,
v jejichZ horn{ &4sti je velkymi pismeny psand zkratka
»CZ“ a ve stfedni ¢isti veterinidrni schvalovaci &islo

podniku.

(2) V ostatnich podnicich, zdvodech, popfipadé
jinych zafizenich se pouZivaji oznaleni kruhového
tvaru.

§ 44
Utinnost
(1) Tato vyhldska nabyv4 ulinnosti dnem jejtho
vyhldSeni, s vyjimkou § 18 aZ 21, § 28 a § 37 aZ 40,
které nabyvaji Wéinnosti dnem, kterym vstoupi
smlouva o p¥istoupeni Ceské republiky k Evropské
unii v platnost.

(2) Ustanoveni § 43 odst. 1 pozbyvid platnosti
dnem vstupu smlouvy o pfistoupeni Ceské republiky
k Evropské unii v platnost.

Ministr:

Ing. Palas v. r.
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Pfiloha &. 1 k vyhlasce & 202/2003 Sh.

VETERINARNI PODMINKY VYROBY A UVADENI
CERSTVEHO MASA DO OBEHU

I
Vseobecné podminky pro schvileni podniku
Podnik lze schvilit, jen jestlize ma

1. v mistnostech, v nichZ se &erstvé maso ziskivi, kde se s timto masem pracuje nebo kde se skladuje, jakoz

i na mistech a chodbich, jimiZ se erstvé maso pfepravuje:

a)

b)

d)
e)

g

podlahy z nepropustného materiilu, odolné proti vodé a hnilobég, snadno &istitelné a dezinfikovatelné, které

jsou poloZeny tak, aby umoZfiovaly snadny odtok vody. Voda musi byt odvidéna do kanalizace, opatfené

mfizkou a pachovym uzidvérem. Av§ak

- v mistnostech uvedenych v &isti IT bod& 14 pism. d) a f), &sti III bod& 15 pism. a) a &isti IV bod& 16
pism. a) se nevyZaduje odvod vody do kanalizace opatfené m¥iZkou a pachovym uzévérem a v prostorech
uvedenych v &sti IV bod& 16 pism. a) sta&i zafizeni umoZujici snadné odvidéni vody,

- v mistnostech uvedenych v &isti IV bod& 17 pism. a), jakoZ i na mistech a chodbich, jimiZ se pfepravuje
erstvé maso, stalf podlaha z materidlu, ktery odoldva vodé a hnilobg;

hladké, odolné a nepropustné stény, které jsou opatfeny svétlym, omyvatelnym povrchem do vySe nejméné
2 m, v prostorech porizky nejméné do vy3e 3 m a v chladirnich a mrazirnich nejméné do vy3e skladovaného
Eerstvého masa. Spojnice mezi sténami a podlahou musi byt zaoblené nebo podobnym zptisobem upravené;
to viak neplati pro mistnosti uvedené v &isti IV bod& 17 pism. a). PouZiti dfevénych stén v mistnostech
uvedenych v &isti IV bod& 17 viak neni divodem pro neschvileni nebo odejmuti schvileni podniku za
pfedpokladu, Ze byly postaveny pfed 1. lednem 1988, popfipadé podniku, v ném? jejich pouZiti souvisi
s vyrobou vyrobkil opatfenych oznaenim pivodu nebo zemé&pisnym oznadenim podfe zvl43tnich privnich
predpisti (zakon & 452/2001 Sb., o ochrané oznadeni pivodu a zemépisnych oznadeni a o zméné zikona
o ocﬁrané spotfebitele);

dvefe z odolného, nekorodujictho materiilu, a pokud jsou ze dfeva, musi byt opatfeny z obou stran
hladkym a nepropustnym nitérem;

izolace z materidld, které jsou odolné proti hnilob& a jsou bez zdpachu;
odpovidajici vétrini a dostateény odvod par;
odpovidajici pfirozené nebo umélé osvétleni, které nezkresluje barvy;

&isty a snadno &istitelny strop. Nem4-li mistnost strop, musi spliiovat uvedeny poZadavek vnitfni plocha
zastfeSent;

2. 2) co nejbliZe iracovm’m mistim dostatedny podet zafizeni k myti a dezinfekei rukou a k &i§téni ndstroji
a pracovnich pomicek teplou vodou. Zafizeni k myt{ rukou musi mit p¥ivod teplé a studené tekouci
vody nebo pfedem smichané vody o vhodné teploté a musi byt vybaveno grostfedky k myti, dezin-
fekei a hygienickému osuSovini rukou. Vodovodni baterie nesmi byt ovladatelné rukou, pfedloktim
ani paz{ (dile jen ,ruén&“);

b) zafizeni k dezinfekei néstrojii a pracovnich pomiicek s pfivodem teplé vody o teploté nejméné 82 °C;

3. vhodny systém na ochranu p¥ed $kiidei, jako jsou hlodavci a hmyz;

4. 2) snadno é&istitelné a dezinfikovatelné vyrobni zafizeni a néstrofe, jako jsou bouraci stoly, stoly se
snimatelnou feznou plochou, nidoby, dopravnikové pisy a pily z nekorodujictho materidlu, ktery
nemtiZe znedistit maso. Povrchy, které pfichizeji nebo mohou pfichdzet do styku s masem, v&etné
svarli a spir, musi byt udrZoviny hladké. PouZiti dfeva je zakdzdno s vyjimkou mistnosti, v nichZ se
nachézi vyluéné hygienickym zpisobem balené &erstvé maso;

b) vybaveni, nistroje a pracovni pomiicky odolné proti korozi a spliiujici hygienické poZadavky na
zachdzeni s masem a na skladovini nidob na maso takovym zpisobem, aby ani maso, ani nidoby
nepfisly do pfimého styku s podlahou nebo sténami;

¢) vybaveni pro hygienickou manipulaci s masem a jeho ochranu b&hem naklidky a vyklidky, v&etn&

7

vhodné umisténého a zafizeného prostoru pro pfijem a expedici masa;

d) zvl3tni vodotésné, nekorodujici a zfetelné oznadené nidoby s viky a uzdvéry, které brini nepovola-
nym osobdm ve vyjiméni jejich obsahu. Tyto nddoby slouZi k uklddini masa, které neni ur&eno k lidské
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spotfeb&. Je-li to vzhledem k mnoZstvi takového masa nutné nebo neni-li takové maso na konci
kazdého pracovniho dne z podniku odviZeno nebo neskodn& odstrafiovino, musi byt k dispozici
pro uklidan{ takového masa uzamykatelnd mistnost. Je-li takové maso odstrafiovino pomoci potrubi,
musi byt toto potrubi konstruovano a instalovidno tak, aby bylo vylougeno nebezpedi kontaminace
derstvého masa;

e) prostor k hygienickému skladovén{ balicich materiild, pokud se balen{ v podniku provads;

5. chladici zafizeni k udrZovani vnitfni teploty masa na hodnotich poZadovanych touto vyhldskou. Toto
zaF{zeni musi zahrnovat kanalizalni systém na odvidéni kondenzalni vody, ktery nepfedstavuje nebezpedi
kontaminace masa;

6. zdsobovani vyluéné pitnou vodou (vyhlaska &. 376/2000 Sb., kterou se stanovi poZadavky na pitnou vodu
a rozsah a &etnost jeji kontroly), a to pod tlakem a v dostateéném mnoZstvi. Nicméné vyjime&né je povoleno
i pouZivani uZitkové vody, a to k V}’rrogé pary, k protipoZdrni ochrané a k chlazeni pod podminkou, Ze potrub{
instalované k tomuto déelu vyluuje pouziti uZitkové vody k jinym tlelim a Ze tato voda nepfedstavuje ne-
bezpeé&i kontaminace masa. Potrub{ pro uZitkovou vodu musi byt zfetelné odli§eno od potrub{ pro pitnou vodu;

7. zdsobovini teplou pitnou vodou v dostateéném mnoZstvi;
8. systém na odstrafiovéni tekutych a pevnych odpadi, ktery spliiuje hygienické poZzadavky;

9. vhodné vybavenou a uzamykatelnou mistnost, slouZici vyluéné orginim vykondvajicim stitni veterinirni
dozor. Ve skladech uvedenych v &isti IV bod& 17 v§ak stadf vhodné vybaveni;

10. vybaveni umozZiujici kdykoli providét idinnym zplisobem veterindrn{ prohlidky (kontroly) poZado-
vané touto vyhlaskou;

11. odpovidajici po&et 3aten s hladkymi, nepropustnymi a omyvatelnymi sténami a podlahami, s umyvadly,
se sprchami a se splachovacimi zichody, které jsou umistény, uspofidiny a vybaveny tak, aby byly chrinény &isté
&asti provozu pfed kontaminaci. Zichody se nesmi otevirat pfimo do vyrobnich mistnosti. Vybaven{ sprchami
neni nutné v pfipadé chladirenskych nebo mrazirenskych skladd, které slouZi vyluén& k p¥ijmu a expedici
erstvého, hygienicky baleného masa. Umyvadla musi mit pfivod tekouci teplé a studené vody nebo pfedem
smichané vody o vhodné teploté a musi byt vybavena prostfedky k myti, dezinfekei a hygienickému osuSovini
rukou. Vodovodni baterie nesmi byt ovladatelné ruéné. Dostateény pocet téchto umyvadel musi byt umistén
v blizkosti zichodiy

12. s vyjimkou chladirenskych a mrazirenskych skladii, uréenych vyluéné k p¥ijmu a expedici &erstvého,
hygienicky baleného masa, prostor a odpovidajici zafizeni k &i§téni a dezinfekci dopravnich prostfedkii. Jatky
musi byt vybaveny timto oddélenym prostorem a zafizenim k &3téni a dezinfekei dopravnich prostfedku
urenych k pfepravé jateénych zvitat. To viak neplati, jestliZe maji byt dopravni prostfedky &istény a dezinfiko-
vany v jinych, tfedné schvilenych zafizenich;

13. mistnost nebo bezpe&né misto pro skladovini &isticich, dezinfekénich a podobnych prostfedki.

II
Zvlistni podminky pro schvileni jatek

14. Navic k v§eobecnym podminkdm musi mit jatky

a) odpovidajici stdje, které umoZfiuji zabezpedeni pée o zvifata a jejich pohody podle zvldStnich pravnich
predpisti (zdkon & 246/1992 Sb., na ochranu zvifat proti tyrini, ve znéni pochéj‘s’fch predpist, vyhliska
&. 191/2002 Sb., o technickych poZadaveich na stavby pro zemé&délstvi), anebo, dovoluji-li to klimatické
podminky, ohrady pro umisténi zvifat. Stény a podlahy musi byt odolné, nepropustné, snadno d&istitelné
a dezinfikovatelné. Tyto stije a ohrady musi byt vybaveny pro napdjeni, v pfipadé potfeby i pro krmeni
zvifat, popfipadé i vhodnym kanalizalnim systémem;

b) dostateéné velké prostory a vybaven{ porizky (vyhldska & 245/1996 Sb., k provedeni § 5 odst. 3 zdkona
&. 246/1992 Sb., na ochranu zvifat proti tyrini), umoZfujici ¥4dné providéni praci. V prostorech porizky,
kde jsou poriZena jak prasata, tak i jiné druhy zvifat, musi byt pro poriZeni prasat vyhrazen zvl4tni prostor.
To vSak neni nezbytné, pokud se prasata poriZeji v jinou dobu neZ ostatn{ zvifata. Pafeni, odStétinovini,
dodidtovini a opalovani se viak musi provddét ve zvldStnich prostorech, zfetelné oddélenych od poriZeci
linky, a to bud volnym prostorem, $irokym nejméné 5 m, anebo pfepiZkou, vysokou nejméné 3 m;

c) dostateéné velké, oddélené mistnosti, uréené vyluéné

aa) pro vyprazdfiovani a &isténi Zaludki, pfedZaludki a stfev. Tyto oddé&lené mistnosti viak nejsou nutné,
pokud se opracovini Zaludkl a pfedZaludkti provadi na uzavfenych linkich, které jsou vybaveny od-
povidajicim odvétrivinim a spliiuji ndsledujici poZadavky:
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d)

g
h)

j)
k)
D

b)

- zafizen{ musi byt instalovino a uspofddino takovym zpiisobem, aby bylo oddélovani stfev od Za-
ludkii a pfedZaludkii a vyprazdiiovédni a &i§téni ialudiﬁ a pfediaﬁldgﬁ rovidéno hygienickym
zplsobem. Musi byt umisténo ve zvl4$tnim prostoru, zfeteln& oddéleném od nechrinéného &erstvého
masa pfepiZkou vysokou nejméné& 3 m, kter ohraniluje tento prostor. Jsou-li pordZena také prasata,
mus{ %}’rt tato opatfeni uplatnéna v rozsahu nutném pro zabrinéni kontaminaci &erstvého masa

a drobty;
— konstrukce a &innost zafizen{ mus{ #i¢inné branit jakékoli kontaminaci &erstvého masa;

- v tomto prostoru mus{ byt instalovdno zafizen{ na odsivani vzduchu, které G&inné odstrafiuje pachy
a vyluluje nebezpedi kontaminace aerosolem;

- zafizeni musi byt vybaveno pfistrojem na uzaviené odvidéni zbytkové vody a obsahi Zaludkd
a pfedZaludki do kanalizace;

— cesta vyhrazend pro Zaludky a pfedZaludky musi byt zfeteln& odd€lena a dostatedné vzdilena od cesty
pro Zerstvé maso. Thned po vyprizdnéni a o&ifténi musi byt Zaludky a pfedZaludky hygienickym
zplsobem odebriny;

- zamé&stnanci pfichdzejic{ do styku s Eerstvym masem nesmi manipulovat se Zaludky a pfedZaludky,
zaméstnanci manipulujici se Zaludky a pfedZaludky nesmi pfichizet do styku s jinym Zerstvym
masem;

bb) k opracovini Zaludkd, pfedZaludki a stfev,dpokud se tyto price provaddjf na jatkich. Mohou viak byt
rovidény i v mistnostech uvedenych po fizové

pismenem aa) za pfedpokladu, Ze je zabrinéno k¥{Zové
ontaminaci;

cc) k opracovini a &i§téni jinych drobii, neZ jsou droby uvedené pod pismeny aa) a bb), v&etné oddéleného
prostoru pro skladovani hlav, dostateéné vzdileného od prostoru pro ostatni droby, pokud se tyto
tkony providé&ji na jatkich, nikoli viak na poriZeci lince;

dd) ke skladovidni kiiZi, roht, paznehtii, prasedich spirkil a prasedich 3tétin v uzavfenych nepropustnych
niddobéch aZ do jejich odvozu, pokud nejsou odstrafioviny z jatek v den poriZky;

oddéleny prostor pro balen{ drobii, pokud se toto baleni provadi na jatkich;

uzamykatelné prostory, anebo, jestlize to klimatické podminky umoZiuji, vhodné umisténé a vlastnim
kanalizadnim systémem vybavené ohrady pro umisténi nemocnych nebo podezfelych zvifat, uzamykatelné
prostory pro poriZeni téchto zvifat a pro skladovini pozastaveného a nepoZivatelného masa. Prostory
vyhrazené pro poriZeni téchto zvifat vSak nejsou nutné na jatkich, které nebyly krajskou veterindrni
sprivou schvileny pro pordZeni téchto zvifat, anebo dochdzi-li k jejich poriZeni na konci normilniho
poraZeni, pokud jsou provedena opatfeni k zabrinéni kontaminaci &erstvého masa, které bylo posouzeno
jako poZivatelné. V tomto pfipadé musi byt tyto prostory pod stitnim veterinirnim dozorem zvl43t vy-
CiStény a dezinfikovdny pfedtim, neZ budou znovu pouZity pro poriZeni zvifat, kterd nejsou nemocnd ani
podeztels;

dostateéné velké chladirny nebo mrazirny, vybavené nekorodujicim, vhodné navrZenym zafizenim, které
zabrafiuje tomu, aby &erstvé maso pfislo pfi pfepravé nebo skladovini do styku s podlahou nebo sténami;
prostfedky umoZiiujici kontrolovat viechny vstupy do jatek a vystupy z nich;

zfeteln& oddélené &isté a nedisté &isti provozu, aby se zamezilo jakékoli kontaminaci &isté &4sti provozu;
zafizeni, umoZiujici providét co nejrychleji po omrideni opracovani zvifete ve visu. V Zidném pfipadé
nesmi zav&3ené zvite pfijit do styku s podlahou;

z4vésné drihy pro dald{ manipulaci s masem;

zvl43tn{ prostor pro skladovini hnoje, pokud se hnijj na jatkich skladuje;

vhodné vybavené mistnosti pro vySetfovan{ na svalovce, pokud se toto vySetfeni na jatkich provadi.

III
Zvlistni podminky pro schvileni bouriren

15. Navic k veobecnym podminkdm musi mit bourirny:

dostateéné velké chladirny nebo mrazirny pro uchovivin{ Eerstvého masa, a pokud se v bourdrné skladuje
balené maso, oddé&lenou chladirnu nebo mrazirnu pro toto maso. Nebalené maso miiZe byt v takové chla-
dirné nebo mrazirné skladovino jen tehdy, kdyZ byla pfedem vy¢&isténa a dezinfikovina;

mistnost pro bourdni, vykostovini a baleni do prvniho obalu, vybavenou registraénim nebo dilkovym
registraénim teplomérem;
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¢) mistnost k baleni do dal$tho obalu, pokud se tyto tikony v bourirné providd&ji a pokud nejsou splnény
podminky uvedené v &isti XII bodé 63;

d) mistnost pro skladovén{ balicich materiildi, pokud se tyto dkony v bourirné provadéji.

v
Zvlastni podminky pro schvileni chladirenskych a mrazirenskych sklada

16. Navic k vSeobecnym podminkim musi mit sklady, ve kterych je skladovdno &erstvé maso podle &is-
ti XIV bodu 66 (prvniho odstavce), nejméné

a) dostateéné velké, snadno distitelné chladirny a mrazirny, ve kterych miiZe byt &erstvé maso skladovino pfi
teplotich uvedenych v cit. bod& 66 (prvnim odstavci),

b) registraéni nebo dilkovy registraéni teplomér v kaZdém skladovacim prostoru nebo pro kazdy skladovaci
prostor.

17. Navic k vieobecnym podminkim musi mit sklady, ve kterych je skladovino &erstvé maso podle &is-
ti XIV bodu 66 ((tvrtého odstavee), nejméné

a) dostateéné velké, snadno Cistitelné chladirny nebo mrazirny, ve kterych miiZe byt Eerstvé maso skladovéno
pfi teplotich uvedenych v cit. bod& 66 (osmém odstavci),

b) registraéni nebo dilkovy registraéni teplomér v kaZdém skladovacim prostoru nebo pro kazdy skladovaci
prostor.

A%
Hygienické poZadavky na zaméstnance, prostory, vybaveni a pracovni nistroje

18. Od zamé&stnanct, jakoZ i v budovich a jejich vybaveni se vyZaduje udrZovani dokonalé &istoty.

a) Zaméstnanci manipulujici s Eerstvym masem nebalenym nebo balenym do prvntho obalu, jakoZ i zamést-
nanci v prostorech nebo na mistech, na kterych se s timto masem manipuluje, kde se toto maso bali nebo
pfepravuje, mus{ zejména nosit &istou a snadno &istitelnou pokryvku hlavy, &isty pracovni odév svétlé barvy,
&istou obuv, popfipadé i &istou pokryvku §ije. Zamé&stnanci, ktef{ poraZeji zvifata nebo pracuji & manipuluji
s &erstvym masem, jsou povinni nosit pracovni od&v, ktery je na zalitku kaZdého pracovniho dne disty,
a pokud je to nutné, b&hem pracovniho dne i vyménén. VSichni zamé&stnanci si musi nékolikrit béhem
pracovniho dne, jakoZ i pfed kaZdym opakovanym zahijenim price myt a dezinfikovat ruce. Kdo pfisel do
styku s nemocnymi zvifaty nebo s infikovanym masem, musi si ihned pe&liv€ umyt ruce a paZe teplou vodou
a potom je dezinfikovat. V pracovnich prostorech, ve skladech, v mistech naklidky, p¥ijmu, expedice a vy-
kladky, jakoZ i na dalsich mistech a chodbich, jimiZ se pfepravuje &erstvé maso, se nesmi koufit, jist, pit,
plivat a Zvykat.

b) Do podniku nemaji p¥istup Z4dni zvifata, s vyjimkou jatek a jate€nych zvifat, anebo aredlu jatek a zvitat,
kterd jsou nezbytné vyuZivina k provozu jatek. Musi byt systematicky provddéno hubeni hlodavci, hmyzu
a jinych kided.

c) Vybaveni, nistroje a pracovni pomicky, pouZivané p¥i prici s masem, musi byt udrZovény &isté a v dobrém
stavu. N&kolikrt béhem pracovniho dne, jakoZ i pfi skon&eni price a pfedtim, neZ jsou znovu pouZity, musi
byt pedlivé vy&istény a dezinfikoviny.

19. Prostory, vyrobni zaf{zeni, nistroje a pracovni pomicky nesmi byt pouZity k f'{in}’rm ileliim neZ k prici
s Cerstvym masem, popfipadé masem zvéfe ve farmovém chovu. Toto omezeni se viak nevztahuje na
a) zafizeni pouZivané k pfepravé v prostorech uvedenych v &sti IV bod& 17 pism. a), kde se bali maso,

b) bourini driibeziho nebo krili¢tho masa nebo zvéfiny, anebo na vyrobu masnych polotovari, pokud jsou
tyto dkony providény v jiném &asovém obdobi neZ bourini &erstvého masa nebo masa zvéfe ve farmovém
chovu a pokud je bourirna pfed dal$im pouZitim k bourin{ &erstvého masa nebo masa zvéfe ve farmovém
chovu zcela vy¢isténa a dezinfikovina. Néstroje pouZivané k bourini masa musi byt pouZiviny vyluéné
k tomuto dlelu.

20. Maso a nidoby na maso nesmi pfijit do pfimého styku s podlahou.

21. PouZivat lze pouze pitnou vodu. Vyjime&né je viak povoleno i pouZivini uZitkové vody, a to k vyrobé&
piry, k protipoZirni ochrané a k chlazeni pod podminkou, Ze potrubi instalované k tomuto déelu vyluduje
pouZiti uZitkové vody k jinym d&elim a Ze tato voda nepfedstavuje nebezpedi kontaminace masa. Potrubi pro
uZitkovou vodu musi byt zfeteln€ odlifeno od potrubi pro pitnou vodu.
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22. Podlahy dilen a skladii &erstvého masa nesmi{ byt posypaviny pilinami nebo jinymi podobnymi mate-
ridly.

23. Cistici, dezinfek&nf a podobné prostfedky musi byt pouZiviny v souladu s pokyny jejich vyrobci tak,
aby nemély nepfiznivy vliv na vyrobni zafizeni, nistroje a pracovni pomiicky a na &erstvé maso. Po pouZiti
téchto prostfedkll musi byt vyrobni zafizeni, nistroje a pracovni pomiicky dokonale oplichnuty pitnou vodou.

24. Osoby, které by mohly kontaminovat &erstvé maso, nesmi s nim pracovat, ani jakkoli manipulovat.
Osoby, které maji pracovat a manipulovat s Eerstvym masem, musi p¥i pfijimani do zamé&stnin{ prokédzat zdra-
votnim pritkazem, Ze jim Zidné zdravotn{ pfekdZky nebrini ve vykondvani této &innosti. V souladlli se zvla¥tnimi

révnimi pfedpisy jsou povinny podrobovat se preventivnim 1ékafskym prohlidkdm a vySetfenim a neprodlen&
f‘lésit kazdé onemocnéni infekéni nemoci (§ 19, 20 zdkona &. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi a 0 zméné
nékterych souvisejicich zdkontl, ve znéni pozd&jsich pfedpisii).

VI

Veterindrni prohlidka pied porazenim
(ante mortem)

25. Zvifata se musi podrobit prohlidce pfed poraZenim v dobé& do 24 hodin po jejich pfichodu na jatky a ne
dfive neZ 24 hodin pfed poraZenim. Ufedn{ veterinirni 1ékaf miZe vyZadovat prohlidku i jindy. Provozovatel
jatek je povinen umoZnit providéni prohlidky pfed poraZenim, zejména zajistit jakoukoli manipulaci se zvifaty
povazovanou za nezbytnou. KaZdé zvife, které mi byt poraZeno, musi byt opatfeno identifikaéni znackou,
umoziujici zjistit jeho pivod.

26. Utedni veterinirn{ 1ékaf musi provést prohlidku pfed poraZenim podle odbornych zisad a za odpovi-
dajictho osvétleni. Musi pfitom ovéfit, zda jsou dodrZoviny poZadavky t}’riajfcf se pohody zvifat.

27. Prohlidka pfed poraZenim musi uréit, zda zvifata

a) trpi n&jakou nikazou nebo nemoci pfenosnou ze zvifat na Eloveka, anebo zda vykazuji n&jaké pfiznaky
a jsou v takovém celkovém stavu, ktery naznaluje, Ze by se takovd ndkaza nebo nemoc u nich mohla
vyskytovat;

b) vykazuji pfiznaky né&jaké ndkazy nebo poruchy celkového stavu, kterd by mohla zpiisobit nepoZivatelnost
jejich masa. Musi byt vénovina pozornost také veskerym p¥{znakiim svéd&icim o tom, Ze zvifatiim bﬁly
podéviny litky s farmakologickymi &inky, anebo Ze zvifata pfijala néjaké jiné litky, které by mohly
zplsobit, Ze jejich maso je $kodlivé pro zdravi lidi;

c) jsou unaveni, rozruSeni nebo poranéni.

28. a) Pokud tfedni veterinirni 1ékaf nerozhodne jinak, zvifatim unavenym nebo rozruSenym musi byt
poskytnut odpodinek po dobu nejméné 24 hodin.

b) Zvifata, u nichZ byla diagnostikovdna nékterd z nikaz uvedenych v bod& 27 pism. a) a b), nesmf byt
poraZena za ulelem pouZiti jejich masa k lidské spotfebg.
c) PoraZeni zvifat podezfelych z nékteré nikazy uvedené v bodé 27 musi byt odloZeno a tato zvifata
musi byt podrobné vySetfena v zijmu stanoven{ diagnézy. Je-li za ifelem stanoveni diagnézy nutnd
rohlidka po poraZeni, poZdd4 d¥fedni veterinirni léka¥, aby zvifata byla poraZena oddéleng, anebo na
onci normélniho poriZeni. Poté se u nich provede prohloubeni prohlidka po poraZeni, kterd se
doplni, pokud to tfedni veterindrni 1éka¥ povaZuje za nezbytné k potvrzeni diagnézy, vhodnym
laboratornim vySetfenim a vy3etfenim na rezidua latek s farmakologickymi ¢inky, o nichZ lze pfed-
pokladat, Ze byly zvifatim podiviny pfi 1éZbé zjisténého patologického stavu.

VII

Hygiena poridZeni zvifat, bourdni masa a manipulace s nim

29. Jateénd zvifata pfivedend do prostoru porizky musi byt poraZena neprodlend; vykrveni, staZeni kiiZe
nebo odstétinovani, opracovani a vykoleni musi byt provedeny takovym zpisobem, aby se zamezilo jakékoli
kontaminaci &erstvého masa.

30. Vykrveni musi byt tiplné. Krev urleni k lidské spotfeb& mus{ byt zachycena do dokonale &istych nidob.
Nesmi byt promichdvina rukou, ale jen néstroji spliiujicimi hygienické poZadavky.

31. S vyjimkou prasat a bez naruSeni vyjimky uvedené v &isti VIII bodé& 41 pism. D/a) (druh4 véta) je nutno
ihned provést tiplné staZeni kiiZe. Prasata, pokud nebyla staZena kiiZe, mus{ byt neodkladné od3tétinovina.
K tomu déelu lze pouZit vhodné oditétinovaci pfipravky pod podminkou, Ze prasata budou potom ihned
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oplichnuta pitnou vodou. Stahovén{ kiiZe z hlav telat a ovei neni nutné, pokud je s nimi manipulovéno tak, Ze
nemiiZe dojit ke kontaminaci &erstvého masa.

32. Vykolen{ musi byt provedeno neprodlené a ukon&eno nejpozdéji do 45 minut po omrideni zvifete,
anebo, v pfipadé poriZzky podle niboZenského rituilu, b&hem 30 minut po vykrveni. Plice, srdce, jitra, ledviny,
slezina a mezihrudi mohou byt vyjmuty nebo ponechdny v pfirozeném spojeni s jatené opracovanym télem.
Jsou-li tyto orginy oddé&leny, mus{ byt o&isloviny nebo jinym zplisobem oznaleny tak, aby bylo moZno zjistit,
ke kterému jatedné opracovanému télu néleZeji; to plati i pro hlavu, jazyk, zaZivaci dstroji a jiné &isti zvifete
poZadované k prohlidce. Uvedené &isti musi byt aZ do skondeni prohlidky ponechidny v blizkosti jatedné
opracovaného téla; pokud v§ak penis nevykazuje patologické pfiznaky nebo zmény, miiZe byt odstranén ihned.
Ledviny musi byt u vSech druhd zvifat vyjmuty z tukového obalu, u skotu, prasat a lichokopytniki musi byt
odstranéno i ledvinové pouzdro.

33. Do masa nesmi byt zapichoviny noZe, hiky ani jiné nistroje, nevyZaduje-li to technologicky postup.
Cistén{ masa utérkou nebo jinym podobnym prostfedkem, anebo nafukovént je zakizano. Naful%ovénf nékte-
rych orgdnli miZe byt ovofeno jen vyjimeéné k ritudlnim d&elim, nafouknuty orgin viak jiZ nesmi byt pouZit
k lidské spotfeb& Mechanické nafukovini slouZici ke staZeni kiiZe jehilat a kiizlat o Zivé hmotnosti méné nez
15 kg mize byt povoleno krajskou veterindrni sprivou, pokud jsou pfitom dodrZoviny hygienické poZadavky.

34. Jate&n& opracovani téla lichokopytnikil, prasat starSich 4 tydnd a skotu star§tho 6 mésict musi byt
pfedloZena k prohlidce rozpiilend podélnym fezem vedenym stfedem pitefe. Jestlize to prohlidka vyZaduje,
dfedni veterinirni 1ékaf miize poZadovat podélné rozdéleni hlavy nebo jakéhokoli jatené opracovaného téla.
Z technologického hlediska nebo se zfetelem na mistni spotfebni zvyklosti miZe krajskd veterindrni spriva
povolit, aby jate&né opracovand t&la prasat byla pfedloZena k prohlidce nepilen.

35. AZ do skonéenf{ prohlidky nesmi neprohlédnuti jate&né opracovani téla a droby pfijit do styku s jatedné
opracovanymi tély a droby jiZ prohlédnutymi; nelze také odstrafiovat, bourat nebo jinak upravovat &4sti jateéné
opracovaného téla.

36. Maso pozastavené nebo posouzené jako nepoZivatelné, Zaludky, stfeva a nepoZivatelné vedlejsi pro-
dukty nesmi pfijit do styku s masem posouzenym jako poZivatelné. Toto maso, Zaludky, stfeva a nepoZivatelné
vedlejsi produkty musi byt co nejdfive uloZeny do zvldStnich mistnosti nebo niddob, které jsou konstruoviny
a umistény tak, aby se zamezilo jakékoli kontaminaci jiného &erstvého masa.

37. Pokud se krev nebo droby nékolika zvifat shromaZduji do jedné nidoby pfed ukonenim prohlidky po
poraZeni, musi byt veSkery obsah této nidoby v p¥ipadg, Ze jate&n& opracované télo jednoho z téchto zvifat bylo
posouzeno jako nepoZivatelné, posouzen jako nepoZivatelny.

38. Manipulace s masem, dprava masa, dal¥f ofetfeni a pfeprava masa véetné drobid se musi providét za

P P prep P
dodrZovéni viech hygienickych poZzadavki. Je-li maso balené, musi byt dodrZoviny poZzadavky &sti II bodu 14
pism. d) a &4sti IX. Balené maso musi byt skladovino v jiné mistnosti neZ nechrinéné Zerstvé maso.

VIII

Veterindrni prohlidka po poraZeni
(post mortem)
39. Viechny &4sti zvifete vEetné krve musi byt ihned po poriZce prohlédnuty za tielem zjisténi, zda je maso
poZivatelné.
40. Prohlidka po poraZeni musi zahrnovat:
a) vizuélni prohlidku poraZeného zvifete a orgint k nému nileZejicich;

b) vySetfeni orginll uvedenych v bod& 41 pohmatem, popfipadé i délohy, povaZuje-li to tfedni veterinirni
1éka¥ za nezbytné;

¢) nafiznuti nékterych orginti a miznich uzlin, a pokud tak rozhodne dfedni veterinirni 1éka¥, i naf{znuti
délohy. Jestlize se vizuilni prohlidkou nebo vySetfenim nékterych orgini pohmatem zjisti, Ze zvite vy-
kazuje zmény, které by mohly zpiisobit kontaminaci jatedné opracovaného téla, zafizeni, vyrobnich gros-
torll nebo zamé&stnanct, nesmi se tyto orginy nafezdvat v porizkové mistnosti ani v jiné &asti jatek, kde by
mohlo byt kontaminovéno &erstvé maso;

d) vySetfeni na odchylky konzistence, barvy, viing, popfipadé i chuti;

e) Eodle potfeby laboratorni vySetfeni, zejména na litky, o nichZ pojednivd § 12 odst. 1 pism. a) a pism. b)

od 1 této vyhldsky.

41. Utedni veterinirni 1ékaf postupuje p¥i prohlidce po poraZeni nasledujicim zptsobem:
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b)

b)

A. Skot star3{ 6 tydni:

vizudlni prohlidka hlavy a krku. Musi se naf{znout a vy3etfit zahltanové, pod&elistni a p¥{uSni mizn{ uzlinﬁ
(Lnn. retropharyngeales, mandibulares et parotideales). Mus{ se vy3etfit téZ vnéj3{ Zvykaci svaly, do kteryc
se mus{ provést 2 fezy rovnobéZné s dolni &elisti, a vnitfni Zvykac{ svaly (musculus pterygoideus lateralis et
medialis), které se musi nafiznout plosné. Jazyk, pfedem uvolnény za tielem umoZnéni podrobné vizulni
prohlidky dutiny tstn{ a hltanu, musi byt vySetfen vizuilné i pohmatem. Mandle musi byt odstranény;
vizudlni prohlidka priidudnice; vizudlni prohlidka plic a jicnu a jejich vySetfeni pohmatem. Musi se na-
fiznout a vy3etfit mizn{ uzliny bronchidln{ a mediastindlni (Lnn. bifurcationes, eparteriales et mediastinales).
Priidusnice a hlavni vétve pridusek se musi oteviit podélnym fezem, plice se mus{ na¥iznout v dolni tfetiné
fezem kolmym na jejich podélnou osu. Tyto fezy nejsou nezbytné, jsou-li plice vyloudeny z lidské spotfeby;
vizudlni prohlidka osrde&niku a srdce. Srdce se nafezdva podélné tak, aby se oteviely komory a byla protata
mezikomorovi pfepiZka;

vizudlni prohlidka brinice;

vizudlni prohlidka jater a retrohepatickych a pankreatickych miznich uzlin (Lnn. portales), jejich vy3etfeni
pohmatem. Nafiznuti Zaludeéni plochy jater a zékladnﬁ lobus caudatus k vySetfeni Zlu¢ovodi. Vizudlni
prohlidka miznich uzlin pankreatu a jejich vySetfeni pohmatem;

vizudlni prohlidka zaZivactho ustroji, mezenteria a Zaludeénich a mezenteridlnich miznich uzlin

(Lnn. gastrici, mesenterici, craniales et caudales). VySetfeni miznich uzlin Zaludeénich a mezentiridlnich

pohmatem, popfipadé i jejich nafiznuti;

vizudlni prohlidka sleziny, pop¥ipadé i jeji vySetfeni pohmatem;

vizudlni prohlidka ledvin, pop¥ipadé i nafiznut{ ledvin a pfisluSnych miznich uzlin (Lnn. renales);

vizudlni prohlidka pohrudnice a pobfisnice;

vizudlni prohlidka pohlavnich orgini;

vizudlni prohlidka mlééné Zlzy a pfisluSnych miznich uzlin (Lnn. supramammarici), pop¥ipad® i jejich
Setfeni pohmatem a nafiznuti. Jde-li o krdvu, musi byt kazd4 polovina vemene otevfena dlouhym fezem,

hlubokym aZ k mlékojemim (sinus lactiferes). Musi byt nafiznuty i mizni uzliny vemene, pokud neni

vemeno vylouéeno z lidské spotfeby.

B. Skot mladsi 6 tydni:

vizudlni prohlidka hlavy a krku. Musi se nafiznout a vySetfit zahltanové mizn{ uzliny (Lnn. retropharyn-
geales). Musi se vizudlné vySetfit dutina dstni a hltan, jazyk se musi vy3etfit pohmatem. Mandle mus{ byt
odstranény;

vizudlni prohlidka plic, priidusnice a jicnu, vySetfeni plic pohmatem. Musi se nafiznout a vySetfit bron-
chidlni a mediastindlni mizni uzliny (Lnn. bifurcationes, eparteriales et mediastinales). Priidusnice a hlavni
vétve prudulek se musi otev¥it podélnym Fezem, plice se musi nafiznout v dolni tfetiné fezem kolmym na
jejich podélnou osu. Tyto Fezy nejsou nezbytné, jsou-li plice vylougeny z lidské spotfeby;

vizudlni prohlidka osrde&niku a srdce. Srdce se nafezdva podélné tak, aby se oteviely komory a byla protata
mezikomorovi pfepiZka;

vizudlni prohlidka brinice;

vizudlni prohlidka jater a retrohepatickych a pankreatickych miznich uzlin (Lnn. portales), jejich vy3etfeni
pohmatem, popfipadé i naf{znuti;

vizudlni prohlidka zaZivactho listroff, mezenteria, Zaludeénich a mezenteridlnich miznich uzlin (Lnn. gas-
trici, mesenterici, craniales et caudales). VySetfeni miznich uzlin Zaludeénich a mezenteridlnich pohmatem,
popfipadé i jejich nafiznuti;

vizudlni prohlidka sleziny, pop¥ipadé i jeji vySetfeni pohmatem;

vizudlni prohlidka ledvin, pop¥ipadé i nafiznut{ ledvin a pfisluinych miznich uzlin (Lnn. renales);
vizudlni prohlidka pohrudnice a pobfisnice;

vizudlni prohlidka krajiny pupku a kloubi a jejich vy3etfeni pohmatem. V pfipadé pochybnosti se musi
krajina pupku nafiznout a klouby otevfit. Musi se vySetfit synovidlni tekutina.

C. Prasata:

vizudlni prohlidka hlavy a krku. Musi se nafiznout a vySetfit pod&elistni mizni uzliny (Lnn. mandibulares).
Musi se vizulng vySetfit dutina dstni, hltan a jazyk. Mandle musi byt odstranény;

vizudlni prohlidka plic, pridusnice a jicnu; vySetfeni plic, bronchidlnich a mediastindlnich miznich uzlin
(Lnn. bifurcationes, eparteriales et mediastinales) pohmatem. Priidusnice a hlavni vétve priiduek se musi
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a)

b)

otevit podélnym fezem, plice se mus{ nafiznout v doln{ tfetiné fezem kolmym na jejich podélnou osu. Tyto
fezy nejsou nutné, jsou-li plice posouzeny jako nepoZivatelné;

vizudlni prohlidka osrde&niku a srdce. Srdce se nafezdva podélné tak, aby se oteviely komory a byla protata
mezikomorovi pfepiZka;

vizudlni prohlidka brinice;

vizudlni prohlidka jater a retrohepatickych a pankreatickych miznich uzlin (Lnn. portales), vy3etfeni jater
a pfisluinych lymfatickych uzlin pohmatem;

vizudlni prohlidka zaZivactho listroff, mezenteria, Zaludeénich a mezenteridlnich miznich uzlin (Lnn. gas-
trici, mesenterici, craniales et caudales). VySetfeni miznich uzlin Zaludeénich a mezenteridlnich pohmatem,
popfipadé i jejich nafiznuti;

vizudlni prohlidka sleziny, pop¥ipadé i jeji vySetfeni pohmatem;

vizudlni prohlidka ledvin, pop¥ipadé i nafiznut{ ledvin a pfisluSnych miznich uzlin (Lnn. renales);
vizudlni prohlidka pohrudnice a pobfisnice;

vizudlni prohlidka pohlavnich orgini;

vizudlni prohlidka vemene a pfislu§nych miznich uzlin (Lnn. supramammarici). Jde-li o prasnici, nafezdvaji
se supramamarni mizni uzliny;

jde-li o mlad4 zvifata, vizuilni prohlidka krajiny u%ku a kloubt a jejich vy3etfeni pohmatem. V pfipadé
pochybnosti se musi krajina pupku naf{znout a klouby otevi¥it.

D. Ovce a kozy:

vizudlni prohlidka hlavy po staZeni kiiZe, v pfipad& pochybnosti vySetfeni krku, dutiny stnf, jazyka a za-
hltanovych a pfiusnich miznich uzlin. Tato vy3etfeni nejsou nezbytn4, lze-li zarudit, Ze hlava v&etné jazyka
a mozku je vyloudena z lidské spotfeby;

vizudlni prohlidka plic, priidusnice a jicnu; vly‘s'etfem’ plic, bronchidlnich a mediastindlnich miznich uzlin
(Lnn. bifurcationes, eparteriales et mediastinales) pohmatem. V p¥ipadé pochybnosti musi byt tyto orginy
a mizni uzliny nafiznuty a vy3etfeny;

vizudlni prohlidka osrdedniku a srdce. V pfipadé pochybnosti musi byt srdce nafiznuto a vySetfeno;
vizudlni prohlidka brinice;

vizudlni prohlidka jater a retrohepatickych a pankreatickych miznich uzlin (Lnn. portales), vy3etfeni jater
a pfislusnych lymfatickych uzlin pohmatem. Na¥iznuti Zalude&ni plochy jater k vySetfeni Zlu€ovodii;

vizudlni prohlidka zaZivactho dstroji, mezenteria, Zaludeénich a mezenteridlnich miznich uzlin (Lnn. gas-
trici, mesenterici, craniales et caudales);

vizudlni prohlidka sleziny, pop¥ipadé i jeji vySetfeni pohmatem;

vizudlni prohlidka ledvin, pop¥ipadé i nafiznut{ ledvin a pfisluinych miznich uzlin (Lnn. renales);
vizudlni prohlidka pohrudnice a pobfisnice;

vizudlni prohlidka pohlavnich orgini;

vizudlni prohlidka vemene a p¥isluSnych miznich uzlin;

jde-li o mladi zvifata, vizuilni prohlidka krajiny pupku a kloubii a jejich vySetfeni pohmatem. V pfipadé
pochybnosti se musi krajina pupku nafiznout a k ou%y oteviit.

E. Domici lichokopytnici:

vizudlni prohlidka hlavy a krku po uvolnéni jazyka. Zahltanové, podéelistni a pfiuini mizni uzliny
(Lnn. retrcc)ipharyngeales, mandibulares et parotidei) musi byt vySetfeny thmatem, popfipadé i nafiznuty.
Jazyk, pfedem uvolnény za d&elem umoZnéni podrobné vizuilni prohlidky dutiny dstni a hltanu, musi byt
vySetfen vizuilné i pohmatem. Mandle musi byt odstranény;

vizudlni prohlidka plic, pridusnice a jicnu; vySetfeni plic, bronchidlnich a mediastindlnich miznich uzlin
(Lnn. bifurcationes, eparteriales et mediastinales) pohmatem. V p¥ipadé Eochybnostl’ musi byt tyto orginy
a mizni uzliny nafiznuty a vySetfeny. Priidusnice a hlavni vétve priidusek se musi oteviit podélnym fezem,
plice se musi nafiznout v doln{ tfetin& fezem kolmym na jejich podélnou osu. Tyto fezy nejsou nezbytné,
jsou-li plice vylou&eny z lidské spotfeby;

vizudlni prohlidka osrde&niku a srdce. Srdce se nafezdva podélné tak, aby se oteviely komory a byla protata
mezikomorovi pfepiZka;

vizudlni prohlidka brinice;

vizudlni prohlidka jater a retrohepatickych a pankreatickych miznich uzlin (Lnn. portales). Vy3etfeni jater
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a pfislusnych lymfatickych uzlin pohmatem, popfipadé i nafiznutf jater, retrohepatickych a pankreatickych
miznich uzlin;

f) vizudlni prohlidka zaZivacitho dstroji, mezenteria, Zalude&nich a mezenteridlnich miznich uzlin (Lnn. gas-
trici, mesenterici, craniales et caudales). V pfipadé potfeby se Zaludedni a mezenteridlni mizni uzliny na-
Fezdvaji;

g) vizudlni prohlidka sleziny, popfipadé i jeji vySetfeni pohmatem;

h) vizuélni prohlidka ledvin a jejich vySetfeni pohmatem. V pfipadé potfeby se ledviny a p¥isluiné mizni uzliny
(Lnn. renales) nafezévaji;

i) vizudlni prohlidka pohrudnice a pobfisnice;

j) vizudlni prohlidka pohlavnich orgint hfebcd a klisen;

k) vizudlni prohlidka mlé&né Zlizy a pi¥isluinych miznich uzlin (Lnn. supramammarici), popfipadé i jejich
nafiznuti;

1) jde-li o mlad4 zvifata, vizudlni prohlidka krajiny 1pu ku a kloubd a jejich vySetfeni pohmatem. V p¥ipadé
pochybnosti se musi krajina pupku nafiznout a klouby otev¥it;

m) jde-li o ‘s'edékfr a bé&louse, musi byt vySetfeni na melanézu a melanomy svalil a miznich uzlin (Lnn. subr-

homboidei) plece za chrupavkou lopatky po uvolnéni dponu plece. Ledviny musi byt uvolnény a vy3etfeny
po naf{znuti nap¥i¢ celym orgénem.

F. V pfipadé pochybnosti miZe dfedn{ veterinirni léka¥ provést dal§i fezy a vySetfeni dalSich &4sti téla za
iéelem rozhodnuti o jejich pouZitelnosti (poZivatelnosti). Zjisti-li zfejmé poruSovini hygienickych poZadavkid
uvedenych v této &sti, anebo pfekiZzky grénfef f4dnému provedeni prohlidky, je opridvnén ulinit opatfeni
tykajici se zejména pouZivini prostorid nebo vybaveni; orginy vykondvajici stitni veterinirni dozor mohou
pfijmout veskera nezbytnd opatfeni véetné omezeni nebo pferuseni vyroby.

G. Mizni uzliny, které musi byt nafeziviny, musi byt systematicky vicendsobné naf{znuty a podrobeny
vizudlni prohlidce.

42. Utedni veterinirn{ 1ékaf musi kromé toho systematicky providét:

a) vySetfeni na cysticerkézu u prasat. Toto vySetfeni musi zahrnovat vySetfeni pfimo viditelnych povrchi
svalli, zejména svalti kyty, braniénich pilifd, meziZebernich svald, srdce, jazyka, hrtanu, popfipadé i bfisni
stény a bedrovcl vyjmutych z tukové tkdng;

b) vySetfeni na vozhfivku u lichokopytniki. Toto vySetfeni spoliva v pellivém vySetfen{ sliznice pridusnice,
hrtanu, nosnich dutin, sind a jejich rozvétveni po rozseknuti hlavy a vyjmuti nosni p¥epiZky;

wov v

c) vySetfeni &erstvého vepfového a kofiského masa, které obsahuje kosterni (pfi¢né pruhované) svaly, na
svalovce (trichinely). P¥i provddéni tohoto vyS3etfeni a hodnoceni jeho vysledkii se postupuje v souladu
s metodami uplatfiovanymi v Evropské unii.

Utednf veterindrn{ lékat zaznameniv4 vysledky veterinirni prohlidky p¥ed poraZenim a po poraZeni. Zjisti-
-li ndkazu nebo nemoc pfenosnou ze zvifat na Eloveéka, oznimi to krajské veterinirni spravé, jejimuz dozoru
podléhi stido plivodu zvifat, a osob& odpovédné za toto stido.

IX
PoZadavky na maso uréené k bourini

43. Bourén{ kusti menSich, neZ jsou dily uvedené v § 4 odst. 1 této vyhldsky, vykostovini a porcovani drobd
je povoleno pouze ve schvilenych bourirnich.

44. Provozovatel bourirny je povinen umoZnit vykon stitntho veterindrntho dozoru nad bourirnou, ze-
jména providét viechny k tomu nezbytné ikony a dit orgidnim vykondvajicim tento dozor k dispozici potfebni
vybaveni. Na poZidini musi zejména informovat tyto orginy o piivodu masa vstupujiciho do bourirny.

45. Maso neodpovidajici pozadavkim § 5 této vyhlisky miZe vstoupit do schvilené bourirny jen tehdy, je-
-li tam uskladnéno ve zvld$tnich prostorech; musi byt bourino mistné nebo &asové oddélend ocf masa, které
uvedenym poZadavkiim odpovidd. Ufedni veterindrni 1ékaf musi mit kdykoli volny p¥istup do vSech skladova-
cich a V}’rroﬁnfch prostord, aby se pfesvédéil, Ze tyto podminky jsou dodrZzovany.

46. a) Cerstvé maso musi p¥ichdzet do prostort uvedenych v &sti III bod& 15 pism. b) postupné podle
potfeby. Rozbourané, popfipadé balené maso musi byt neprodlené pfemisténo do vhodné chladirny
nebo mrazirny, jeZ odpovidi poZadavkiim uvedenym v &sti III bodé& 15 pism. a).

b) Maso vstupujici do bourirny musi byt zkontrolovino, popfipadé opracovéno. Pracovni misto, na
némZ se provad{ tento dkon, musi byt vhodnym zplisobem vybaveno a dostateéné osvétleno.
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¢) B&hem bourini, vykostovini, baleni do prvniho nebo dalitho obalu musi byt vnitfni teplota masa

udrZovina stile na teploté 7 °C nebo niZii. BEhem bourini nesmi teplota bourirny p¥ekroéit 12 °C.
Bé&hem porcoviéni, balim’ do prvniho nebo dal$iho obalu musi byt vnitfni teplota jater stile udrZovana
na teploté 3 °C nebo niZ3i. Béhem bourini, vykostovani, porcovini, baleni do prvniho nebo dalstho
obalu musi byt vnitfn{ teplota jater, ledvin a masa z hlavy stile udrZovina na teplot& 3 °C nebo niZii.

d) Odchylné od poZadavki uvedenych pod pismeny a) a ¢) miiZe byt maso bourino za tepla. V takovém
ptipadé mus{ f)}’rt z prostorli pordZeni pfepraveno pfimo do bourirny. PoriZka a bourirna musi byt
v takovém pfipadé v témZ komplexu budov dostateén& blizko od sebe, aby maso uréené k bourani
mohlo byt pfepraveno p¥imo z porizZky do bourirny a tam okamZit¢ bourino. Po rozbourini,
popfipadé po zabaleni mus{ byt maso ihned pfemisténo do vhodné chladirny.

e) PHi bourini je nutno zabranit jakémukoli znelisténi masa. Ulomky kost{ a krevnf sraZeniny mus{ byt
odstranény. Maso ziskané p¥i bourdni, které nenf uréeno k lidské spotfebd, se shromaZduje do nidob
nebo mistnosti uvedenych v &isti I bod& 4 pism. d).

X
Hygienick4 kontrola bouraného a skladovaného masa
47. Schvilené bourirny a chladirenské nebo mrazirenské sklady podléhaji stitnimu veterindrnimu dozoru.

48. Statn{ veterindrni dozor providény dfednim veterinirnim lékafem zahrnuje:
a) dozor nad vstupem a vystupem &erstvého masa,
b) hygienickou kontrolu &erstvého masa, nachizejictho se v podniku uvedeném v bodé 47,
¢) hygienickou kontrolu &erstvého masa pfed bourdnim a p#i vystupu z podniku uvedeného v bodé 47,

d) dozor nad &istotou prostorii, vyrobnich zafizeni, nistrojii a pracovnich pomicek podle &sti V, jakoZ i do-
drZovini hygienickych poZadavkid na zamé&stnance v&etné odévi,

e) jakykoli jiny dozor, ktery povaZuje tifedni veterindrni 1ékaf za nezbytny k zajisténi dodrZovani ustanoveni
této vyhlasky.

XI

Oznadovini Serstvého masa

A
Oznadovini zdravotni nezavadnosti

49. Oznalovani zdravotni nezdvadnosti musi byt providéno pod odpovédnosti dfedniho veterinirniho
lékafe, ktery proto dozird jak na vlastni oznaleni zdravotni nezévadnosti, tak i na znalky a balici materiil.
50. Ozna&enim zdravotni nezdvadnosti musi byt
a) ovilni znalka nejméné 6,5 cm §irokd a 4,5 cm vysokd, obsahujici nisledujici, dobfe &itelné ddaje:
— v hornf &sti velkymi pismeny psanou zkratku Ceské republiky (,CZ“) jako stitu odesilatele a veterinirni

s wr

schvalovaci &islo podniku,
- v dolnf &isti velkymi pismeny psanou zkratku , EHS“, nebo
b) ovilnd znalka nejméné 6,5 cm §irokd a 4,5 cm vysokd, obsahujici nisledujici, dobfe &itelné ddaje:
— v hornf &sti velkymi pismeny psany nizev stitu odesilatele (Cesk4 republika),

— ve stfedni &sti veterinirni schvalovaci &fslo podniku,
- v dolni &isti velkymi pismeny psanou zkratku , EHS“.

Pismena mus{ byt vysokd nejméné 0,8 cm, &islice nejméné 1 cm.

Oznaleni zdravotni nezdvadnosti miiZe navic obsahovat téZ tdaj o fednim veterinirnim lékafi, ktery
provadél prohlidku masa.

Velikost ozna&eni pismen a &islic je moZno zmenSit pfi oznafovini zdravotni nezdvadnosti masa jehfiat,
kiizlat a selat.

51. Jate&n& opracovand téla musi byt oznadena razitkem nebo vyZehem v souladu s bodem 50. Oznadujf se

a) téla o hmotnosti vy3§f neZ 65 kg na kazdé piilce, nejméné na vngj3i strané kyty, bedrech, hibetg, hrudi a pleci,

b) téla jehiiat, kiizlat a selat nejméné na 2 mistech, na kaZdé strané téla nejméné na jednom misté, a to na pleci
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nebo na vn&j¥ strané kyty. V pfipad& jatedné opracovanych tél jehfiat, kiizlat a selat miiZe mit oznadeni
zdravotni nezévadnosti podobu etikety nebo 3titku, miZe viak byt pouZito pouze jednou,

c) ostatni téla nejméné na 4 mistech, a to na vn&jsi stran& kyt a plecich.

52. Jatra skotu, prasat a lichokopytnikiéi musi byt oznalena vyZehem v souladu s bodem 50, jestliZe jsou
urlena pro &lensky stit nebo zemi EHP.

53. Viechny dal3f poZivatelné vedlej§i produkty pordZzky musi byt okamZit& oznadeny podle bodu 50, a to
bud p¥imo na produktu nebo na obalu. Oznaleni musi byt uvedeno na etiketé p¥ipevnéné k obalu, anebo
vyti§téno na dal§im obalu. JestliZe se baleni provddi na jatkich, musi toto oznaleni obsahovat veterinirni

7 ¥s

schvalovaci &islo jatek.
54. Dalsi obaly musi byt vZdy oznaleny v souladu s bodem 55.

55. Rozbourané maso a droby balené do dalitho obalu a uvedené v bodech 52 a 53 musi byt opatfeny
oznalenim zdravotni nezdvadnosti v souladu s bodem 50. Ozna&eni musi obsahovat misto veterindrniho schva-
lovactho &isla jatek veterindrni schvalovaci &fslo bourirny. Oznaeni musi byt uvedeno na etiketé p¥ipevnéné
k dal$imu obalu nebo vyti§téno na daliim obalu tak, aby bylo p#i otevirini tohoto obalu zni€eno. To neplati, jen
je-li pfi otevirdni dal3{ obal zni&en. JestliZe se viak rozbourané maso nebo droby bali do prvniho obalu v souladu
s &asti XII bodem 62, miiZe byt oznaden{ pfipevnéno k tomuto obalu. V p¥ipad€ drobii balenych do dalstho obalu
na jatkdch musi byt na oznaeni uvedeno veterinrni schvalovaci &islo t&chto jatek. To plati i p¥i pouZiti euro-
boxii, které spliiuji poZadavky &isti XII bodu 59 pism. b).

56. Je-li Eerstvé maso baleno do prvniho obalu v mnoZstvi uréeném k pfimému prodeji spotfebiteli, uplat-
fiuji se body 53 a 55. V tomto pfipadé se nemusi na oznadeni vztahovat pozadavky na rozméry dané bodem 50.
Je-li maso pfebaleno v jiném podniku, neZ ve kterém bylo poprvé baleno do prvniho obalu, musi byt prvni obal
opatfen oznadenim zdravotni nezédvadnosti bourirny, ve které bylo maso poprvé baleno do prvniho obalu a dali{
ogal musi byt opatfen oznalenim zdravotni nezdvadnosti pfebalovactho stfediska.

57. Maso lichokopytnikii a jeho dal§i obal mus{ byt opatfeny zvlastni znatkou, uréenou Komisi.

58. Barvy, které se pouZivaji k oznadovani zdravotni nezdvadnosti, musi odpovidat poZadavkiim na zdra-
votni nezdvadnost.

B
Oznadovini masa uréeného k jinym tiéelim neZ k obchodovini

Oznalovini se provadi tak, aby ovilnd znatka uvedeni pod bodem 50 byla diagoniln& pfekryta otiskem
razitka s kffZem vytvofenym dvéma rovnymi arami kifZicimi se pod pravym thlem, p¥i¢em? jejich priseéik je
uprostied razitka a ddaje na otisku razitka jsou &itelné.

Oznaleni miiZe byt provedeno rovnéZ pomocf jediného razitka, které mi ovilny tvar, §itku 6,5 cm a vysku 4,5
cm a na kterém jsou dobfe &itelné nésledujici ddaje:

v horni &4sti velkymi pismeny psany ndzev stitu odesilatele,

- ve stfedni &4sti veterindrni schvalovaci &islo podniku,

- v dolnf &4sti velkymi pismeny psand zkratka ,EHS®,

- dvé& rovné &iry kiiZici se pod pravym tihlem a leZici diagondlné na razitku tak, Ze jejich priseéik je uprostfed
a ddaje jsou &itelné.

Pismena mus{ byt vysokd 0,8 c¢m, &islice 1 cm.

Razitko miZe obsahovat téZ ddaj o ifednim veterinirnim lékafi, ktery provedl prohlidku masa.

XII
Balenf éerstvého masa

59. Dalsi obaly (naptiklad pfepravky, kartony)
a) mus{ odpovidat viem hygienickym poZadavkim, zejména
- nesmi ménit smyslové vlastnosti masa,
- nesmi pfendSet na maso litky 3kodlivé pro zdravi lidi,
- mus{ byt dostate&n& pevné, aby byla zaji§téna iéinnd ochrana masa b&éhem p¥epravy a manipulace s nim.
Dfevo miiZe byt pouZito pouze pro jatené opracovani téla jehiiat a kiizlat pod podminkou, Ze byla
pfijata veskeri opatfeni branici styku masa a daliiho obalu v pfipadé€ prodéravéni prvniho obalu,
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b) mohou byt pouZity znovu, jen pokud jsou vyrobeny z nekorodujictho materidlu, ktery se snadno &ist,
a pokud byly pfedem vy<&istény a dezinfikovény.

60. Jsou-li rozbourané &erstvé maso nebo droby baleny do prvniho obalu, musi byt tento dkon proveden
ihned po bourini v souladu s hygienickymi poZadavky. S vyjimkou vnéjstho vepfového tuku a bfidntho ve-
pfového tuku musi byt rozbourané &erstvé maso a droby vZdy chrinény prvnim obalem, pokud nejsou pfe-
pravovany ve visu. Tento prvni obal musi byt priisvitny a bezbarvy a musi odpovidat poZzadavkiim bodu 59
pism. a) (prvni a druhd odriZka); nesmi byt znovu pouzit k prvnimu baleni masa. Od tohoto poZadavku viak
muiZe byt upusténo v pfipadé mrazeného masa uréeného k pouZiti bez dalitho zpracovéni jako suroviny k vyrobé&
masnych vyrobkil. Maji-li byt pfedmé&tem obchodovin{ nego dovozu jitra, ledviny nebo srdce, musi kazdé prvni
baleni obsahovat cely orgin.

61. Maso zabalené do prvniho obalu mus{ byt zabaleno do dalitho obalu.

62. Jestlize prvni obal poskytuje plnou ochranu poZadovanou od dal§tho obalu, nemusi byt ani prisvitny,
ani bezbarvy. Jako dal$i obal mohou byt rovnéZ pouZity euroboxy za pfedpokladu, Ze jsou splnény ostatni
poZadavky bodu 59 pism. b).

63. Bourini, vykostovani a balen{ se mohou providét ve stejné mistnosti, pokud jsou splnény tyto pod-
minky:
a) mistnost musi byt dostateéné velké a uspofidina a vybavena tak, aby tyto tikony probihaly v odpovidajicich
hygienickych podminkich;
b) prvni a dali obaly musi byt bezprostfedné po vyrob& umistény do uzavieného ochranného obalu, kterﬁ
musi byt béhem pfepravy do podniku chrinén pfed poskozenim a v podniku skladovin v hygienickyc
podminkich a v oddélené mistnosti;

¢) mistnosti pro skladovani balicich materidlii musi byt prosty prachu a $kiidcd a nesmi byt spog)eny vzduchem
s prostory, ve kterych jsou litky, jeZ by mohly kontaminovat &erstvé maso. Obaly nesmi byt skladoviny
pfimo na podlaze;

d) obaly musi byt pfed pfemisténim do vyrobniho prostoru sestaveny v odpovidajicich hygienickych pod-
minkich;
e) obaly musi byt hygienickym zpisobem pfemistény do vyrobniho prostoru a neprodlené pouZity. S obaly
nesmi manipulovat zamé&stnanci, ktef{ manipuluji s Eerstvym masem;
f) maso musi byt ihned po zabaleni pfemisténo do skladii k tomu wéelu uréenych.
Cerstvé maso miZe byt rovnéZ baleno do dalstho obalu v bourirn& pod 1Eodmfnkou, Ze euroboxy, které
spliiuji poZadavky bodu 59 pism. b), byly vy<&iStény a dezinfikoviny p¥ed jejich pfemisténim do bourirny.

64. Obaly uvedené v této &4sti mohou obsahovat pouze bourané maso z jednoho druhu zvifat s vyjimkou
pfipadi spotfebnich baleni, uréenych k pfimému prodeji spotfebiteli.
XIII
Osvédéeni zdravotni nezdvadnosti

65. Osvéd&eni zdravotni nezivadnosti, vystavené p¥i naklddce a pfipojené k &erstvému masu pfi jeho ode-
silini do mista urleni, musi formou i obsahem odpovidat pouZivanému vzoru.

XI1v
Skladovini Eerstvého masa
66. Cerstvé maso musi byt ihned po prohlidce po goraienf zchlazeno a jatedn& opracovani téla a dily musi
byt uchoviviny pfi stilé vnitini teploté nejvyse 7 °C, droby pfi teploté nejvyse 3 °C.

Z technologickych diivodi, tykajicich se zrini masa, miZe krajski veterindrn{ spriva povolit vyjimku
z tohoto poZadavku, a to pro pfepravu masa do bourirny nebo Feznictvi, jeZ jsou v bezprostfedni blizkosti
jatek, pokud doba pfepravy nepfesihne 2 hodiny.

Cerstvé maso uréené ke zmrazenf musi pochdzet pfimo ze schvilenych jatek nebo ze schvilené bourirny.

Cerstvé maso lze zmrazovat pouze v prostorech podniku, v nichZ bylo ziskino nebo bourino, pokud jsou
vybaveny odpovidajicim zafizenim, anebo ve schvilenych mrazirnich. Jsou-li ke zmrazeni uréeny dily masa
uvedené v § 4 odst. 1 této vyhlasky, musi byt tyto dily a droby zmrazeny ihned, pokud neni z hygienickych
diivodid vyZadovino zrini. V tomto p¥ipadé musi byt maso zmrazeno ihned po zrani.
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JateEn& opracovani téla, plilky nebo plilky rozdélené nejvy3e na tfi &isti, a &tvrté, uréené ke zmrazeni, musi
byt zmrazeny ihned po zchlazeni.

Rozbourané maso uréené ke zmrazeni musi byt zmrazeno ihned po bourani.

Zmrazené &erstvé maso musi dosdhnout vnitini teploty —12 °C nebo niZ$f a ani pozdéji nesmi byt sklado-

véno pfi vyssich teplotich.
Jde-li o zmrazené Zerstvé maso, musi byt oznaleno tidajem o mésici a roce, ve kterém bylo zmrazeno.

67. V prostorech uvedenych v &isti IV bodech 16 a 17 nesmi byt skladoviny Z4dné jiné vyrobky, které by
mohly nepf{znivé ovlivnit hygienu masa a které by mohly maso kontaminovat; vyjimkou je maso balené a skla-
dované oddélent.

68. Skladovaci teplota ve skladech uvedenych v &sti IV bodech 16 a 17 musi byt zaznamenivana.

XV
Pieprava &erstvého masa

69. Cerstvé maso musi byt pfelpravovéno dopravnimi prostfedky, které jsou vybaveny vzduchotésnym
uzaviracim systémem, anebo, jedni-li se o &erstvé maso dovdZené nebo pfepravované pfes dzemi tfeti zemé,
zaplombovanymi doEravnfmi prostfedky, které jsou konstruoviny a vybaveny takovym zpisobem, aby teploty
uvidéné v &4sti XIV byly udrZeny po celou dobu pfepravy. Vyjime&né mohou byt jateéné opracovani téla, pﬁlkﬁ
nebo plilky délené nejvyse na tf1 &isti, anebo &tvrté pfepravoviny pii vyssich teplotich za podminek uréenyc
Komisi.
70. Dopravni prostfedky urené k pfepravé Eerstvého masa musi splfiovat tyto poZadavky:
a) jejich vniténi povrchy a viechny dalsf &sti, které mohou pfijit do styku s masem, mus{ byt z nekorodujictho

materidlu, ktery nesmi ovliviiovat smyslové vlastnosti masa, ani zplisobit, aby maso bylo $kodlivé pro zdravi
lidi. Tyto povrchy musi byt hladké, snadno ¢&istitelné a dezinfikovatelné;

b) mus{ byt vybaveny innym zafizenim na ochranu masa pfed hmyzem a prachem a mus{ byt vodotésné;

¢) mus{ byt vybaveny pro pfepravu jate&n& opracovanych tél, pilek nebo pilek d&lenych nejvyse na tfi &asti,
anebo &tvrti, jakoZ 1 pro pfepravu rozbouraného negalene’ho masa, zafizenim k zavé3eni masa z nekorodu-
jictho materialu. Toto zatizeni musi byt tak vysoko, aby se maso nemohlo dotykat podlahy; to viak neplati

ro zmrazené maso hygienickym zpisobem balené. Jde-li o leteckou pfepravu, nevyZaduje se zafizeni

ﬂ zavéSeni masa, oku§ je k dispozici jiné vhodné zafizeni z nekorodujictho materidlu pro naklidku,
pfepravu a vyklidku masa.

71. Dopravni prostfedky, uréené k pfepravé &erstvého masa, nesmi byt nikdy pouZity k pfepravé Zivych
zvifat nebo vyrobki, které by mohly maso ovlivnit nebo kontaminovat.

72. Cerstvé maso nesmi byt pfepravovino stejnym dopravnim prostfedkem spoleéné s jinymi vyrobky,
které by mohly nepfiznivé ovlivmit hygienu masa nebo maso kontaminovat, pokud nejsou uéinéna potfebnd
opatfeni. Maso balené musi byt pfepravovino v jiném dopravnim prostfedku neZ maso nebalené, jestliZe do-
pravn{ prostfedek neni vybaven tak, aby bylo moZno je od sebe oddélit. Zaludky mohou byt pfepravoviny jen
spafené a vy&isténé, hlavy a kon&etiny moﬁou byt pfepravoviny jen staZené nebo spafené a zbavené srsti.

73. Cerstvé maso miiZe byt pfepravovino jen ve vy&isténych a dezinfikovanych dopravnich prostfedcich
nebo nddobéch.

74. Jate&né opracovani téla, pilky, pllky délené nejvyse na tfi &4sti a &tvrté musi byt — nejde-li o zmrazené
maso, balené za odpovidajicich hygienick}’rcz podmfnef;, anebo o leteckou pfepravu — pfepravoviny vzdy za-
v&3ené. Ostatn{ dily, jakoZ i droby musf byt zavé$eny nebo uloZeny na podlozkich, pokud nejsou baleny nebo
uloZeny v niddobich odolnych proti korozi. Tyto podlozky, dal§i obaly nebo nidoby musi splfiovat hygienické
poZadavky a ustanoveni této vyhldsky, zejména pokud f'de o dal§f obaly. Vnitfnosti musi byt pfepravoviny vzdy

v odolnych, vodotésnych a tuk nepropoustjicich dalsich obalech, které musi byt pfed kaZdym opétovnym
pouZitim vy&idtény a dezinfikovény.

75. Ufedni veterinirni 1éka¥ musi p¥ed odeslinim zajistit, aby dopravni prostfedky a podminky naklidky
odpovidaly hygienickym poZadavkiim uvedenym v této &asti.
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Pfiloha &. 2 k vyhlasce & 202/2003 Sh.

PODNIKY S MALOU KAPACITOU

I
Vseobecné podminky pro schvileni podniku s malou kapacitou
Podnik s malou kapacitou lze schvilit, jen jestliZe ma

1. v mistnostech, kde se Zerstvé maso ziskdvd a kde se s timto masem pracuje:

a) podlahy z nepropustného materidlu, snadno &istitelné a dezinfikovatelné, odolné proti hnilobé, které jsou
oloZeny tak, aby umoZfiovaly snadny odtok vody. Voda musi byt odvidéna do kanalizace opatfené mfiz-
iou a pachovym uzivérem;

b) hladké, odolné a nepropustné stény, které jsou opatfeny svétlym, omyvatelnym povrchem do vy3e nejméné
2 m, v prostorech porizky nejméné do vy3e 3 m. PouZiti dfevénych stén v mistnostech uvedenych v &asti IV
bodé& 16 viak neni divodem pro neschvéleni nebo odejmuti schvileni podniku za pfedpokladu, Ze byly
postaveny pfed 1. lednem 1988, popfipadé podniku, v némz jejich pouZiti souvisi s vyrobou vyrobku
opatfenych oznadenim piivodu nebo zemé&pisnym oznalenim podle zvl4$tnich privnich pfedpisti (zikon
&. 452/2001 Sb., o ochrané oznaleni piivodu a zemépisnych oznadeni a o zmén& zikona o ochrané spotfe-

bitele);

c) dvefe ze snadno &istitelného materidlu, ktery je odolny proti hnilob& a je bez zipachu. Je-li v podniku
skladovdno maso, mus{ v ném byt skladovaci prostory, které spliiuji shora uvedené poZadavky;

d) izolace z materidld, které jsou odolné proti hnilobé a jsou bez zipachu;
e) odpovidajici vétrani, popfipadé dostateény odvod par;
f) odpovidajici pfirozené nebo umélé osvétleni, které nezkresluje barvy;

2. a) co nejbliZe pracovnim mistim dostateény podet zafizeni k myti a dezinfekci rukou a &iténi ndstrojit
a pracovnfcﬁ pomiicek teplou vodou. Zafizeni k myt{ rukou musi mit pfivod teplé a studené tekouci
vody nebo pfedem smichané vody o vhodné teploté a musi byt vybaveno prostfedky k myti, dezin-
fekei a hygienickému osuSovini rukou;

b) na mist& nebo v sousedni mistnosti zafizeni k dezinfekei nistrojii a pracovnich pomicek s p¥itokem
vody o teploté nejméné 82 °C;

3. vhodné vybaveni na ochranu pfed $kidci, jako jsou hlodavci a hmyz;

4. a) snadno é&istitelné a dezinfikovatelné vyrobni zafizeni a nistroje, jako jsou bouraci stoly, stoly se
snimatelnou feznou plochou, nidoby, dopravnikové pdsy a pily, vyrobené z nekorodujictho materidlu,
ktery nemiZe znedistit maso. PouZit{ dfeva je zakdzino;

b) vybaveni a p¥islufenstvi odolné proti korozi a spliiujici hygienické poZadavky na zachdzeni s masem
a na skladovini nidob na maso takovym zptlisobem, aby ani maso ani nidoby nepfisly do pfimého
styku s podlahou nebo sténami;

c) zvla3tn{ vodotésné, nekorodujici a zfetelné oznalené nidoby s viky a uzdvéry, které brini nepovola-
nym osobdm ve vyjiméni jejich obsahu. Tyto nidoby slouZ{ k uklidan{ masa, které nen{ uréeno k lidské
spotfeb& a musi byt odvéZeno nebo neSkodné& odstrafiovino na konci kaZdého pracovniho dne;

5. chladici zafizeni k udrZovani vnitfni teploty masa na hodnotich poZadovanych touto vyhldskou. Toto
zaF{zeni musi zahrnovat kanalizalni systém na odvidéni kondenzalni vody, ktery nepfedstavuje nebezpedi
kontaminace masa;

6. zdsobovani vyluéné pitnou vodou (vyhlaska &. 376/2000 Sb., kterou se stanovi poZadavky na pitnou vodu
a rozsah a &etnost jeji kontroly), kteri je pod tlakem. Vyjime&né je v§ak povoleno i pouZivini uZitkové vody, a to
k vyrob& piry, k protipoZirni ochrané a k chlazen{ pod podminkou, Ze potrub{ instalované k tomuto t&elu
vyluEuje pouZiti této vody k jinym tieliim a Ze tato voda nepfedstavuje nebezpedi kontaminace Eerstvého masa.
Potrubi pro uZitkovou vodu musi byt zfeteln& odliSeno od potrubi pro pitnou vodu;

7. zdsobovini teplou pitnou vodou v dostateéném mnoZstvi;
8. systém na hygienické odstrafiovdni odpadnich vod;

9. nejméné jedno umyvadlo a splachovaci zichody, které se nesmi otevirat pifimo do vyrobnich mistnosti.
jmene jecno uiny v Spaciovar, Zaenocy, KHere 2 yirat B v :
Umyvadlo musi byt umisténo v blizkosti zichodd, musi mit p¥ivod tekouci teplé a studené vody nebo pfedem
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smichané vody o vhodné teploté a musi byt vybaveno hygienickymi prostfedky k myti, dezinfekei a hygienic-
kému osuSovani rukou.

II
Zvlistni podminky pro schvileni jatek s malou kapacitou

10. Kromé vSeobecnych podminek musi mit jatky s malou kapacitou

a) odpovidajici stdje, které umoZfiuji zabezpeleni pée o zvifata a jejich pohody podle zvldStnich pravnich
predpisti (zdkon & 246/1992 Sb., na ochranu zvifat proti tyrini, ve znéni poz éf;‘s'fch predpist, vyhliska
¢.191/2002 Sb., o technickych poZadaveich na stavby pro zemé&dé&lstvi) pro zvifata, kterd zlistavaji na jatkich
pfes noc, a vybaveni pro jejich napdjent;

b) poriZkovou mistnost a mistnosti uréené pro tikony providéné béhem porizky, dostatedné velké pro hygie-
nické provadéni praci;

c) zfetelné oddéleny prostor uvnitf poriZkové mistnosti pro omralovéni a vykrvovini;

d) v porizkové mistnosti stény omyvatelné nejméné do vy3e 3 m, popfipadé aZ ke stropu. B&hem poriZeni
musi byt vhodnym zptisobem odvidéna péra;

e) zafizeni umoZiujici providét co nejrychleji po omrideni opracovani zvifete ve visu. Zavé3ené zvife nesmi za
Z4dnych okolnostf pfijit do styku s podlahou;

f) chladirnu s kapacitou odpovidajici velikosti a druhu pordZenych zvifat, s oddélenym prostorem pro skla-
dovéni konfiskovanych jate&n& opracovanych t&l s vyjimkou téch pfipadd, kdy jsou tato téla ihned odviZena
pod stitnim veterinirnim dozorem do odborného zafizeni k dal$imu vySetfeni.

11. V porézkové mistnosti nesmi byt vyprazdfioviny Zaludky a stfeva, ani skladovany kiiZe, rohy, paznehty

v v

nebo praseéi §tétiny. V poriZkové mistnosti je v§ak moZno &istit Zaludky a stfeva v dobé, kdy se neporaZi.
12. NemiZe-li byt hnij odviZen z jatek kaZdy den, musi byt skladovin na zfetelné oddéleném misté.
13. Zvifata pfivedens do poriZzkové mistnosti musi byt neodkladné omri&ena a poraZena.

14. Zvifata nemocnd nebo podezfeld nesmi byt, a7 na vyjimky udélené dfednim veterinirnim lékafem, na
jatkdch poriZena. V p¥ipad€ udéleni této vyjimky mus{ byt zvife poraZeno pod dozorem ifedniho veterinirniho
lékafe a musi byt pfijata opatfeni brinici kontaminaci. Prostory, v nichZ dojde k této poriZce, musi byt pfed
dal$im pouZitim pod stitnim veterinirnim dozorem zvlitnim zpisobem vy<iStény a dezinfikovény.

15. Pro plnén{ svych tkold musi mit dfedni veterindrni léka¥ na jatkich k dispozici mistnost s uzamyka-
telnou sk¥ini.
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Pfiloha &. 3 k vyhlasce & 202/2003 Sh.

VETERINARNI PODMINKY VYROBY A UVADENI MLETEHO MASA
A MASNYCH POLOTOVARU DO OBFEHU

I
Zvlstni podminky pro schvileni podniku vyribéjictho mleté maso

1. Vyrobni podnik musi - vedle splnéni poZadavkd uvedenych v pfiloze &. 1 (&4stech I a III) k této vyhldsce
- mit

a) mistnost pro mleti a baleni, oddélenou od bourirny a vybavenou registraénim teplomérem nebo dilkovym
registraénim teplomérem. Krajsk4 veterinirni spriva vS§ak miZe povolit mleti masa i v bourirné pod pod-
minkou, Ze se mleti provid{ v jeji zvl4$tni, zfeteln& oddélené &isti;

b) mistnost pro baleni, pokud nejsou splnény podminky stanovené v &isti XII (bod& 63) pfilohy &. 1 k této
vyhldce;

¢) mistnost nebo skfifi pro skladovani jedlé soli;

d) chladici zafizeni umoZiiujici dodrZovéni teplot stanovenych touto vyhldskou.

2. Jde-li o samostatnou vyrobni jednotku, musi — vedle obecnych poZadavki uvedenych v &4sti I pfilohy &. 7
k této vyhlisce — mit
a) mistnost uvedenou v bodé 1 pism. a),
b) mistnosti uvedené v &isti I (bodé 1) pfilohy &. 8 k této vyhldsce.

3. Uplatiiuji se hygienické poZadavky na zamé&stnance stanovené v &isti V pfilohy &. 1 k této vyhlésce s tim,
Ze zamé&stnanci, ktef{ provad&ji ruéni pfipravu mletého masa, musi navic nosit masky zakryvajici nos a tsta.
Krajskd veterindrni spriva miZe téZ vyZzadovat, aby tito zaméstnanci nosili hladké rukavice, odolné proti
vlhkosti, a to bud rukavice pro jednorizové pouZiti, anebo rukavice, které je mozno ¢&istit a dezinfikovat.

II
Podminky pro vyrobu mletého masa

1. Pfed mletim nebo porcovinim musi byt maso vySetfeno v souladu s § 24 této vyhldsky. Viechny zne-
&i§téné a podezfelé &4sti musi byt pfed mletim masa zabaveny a neSkodné& odstranény.

2. Mleté maso nemiZe byt ziskidvino z ofezli vzniklych p¥i bourini nebo pfi tipravé masa, anebo z masa
strojné oddéleného. Nesmi byt pfipraveno zejména z masa uvedeného v § 11 a 12 této vyhlasky, anebo z masa
z nasledujicich &4sti tél skotu, prasat, ovei nebo koz: svalli z hlavy s vyjimkou Zvykacich svalii, nesvalové &sti
linea alba, z4pé&stni a z4nirtni oglasti a ofezii z kosti. Svaly brénice (po odstranéni serézy) a Zvykaci svaly mohou
byt pouZity k vyrob& mletého masa pouze po vysetfeni na cysticerkézu. Cerstvé maso nesmi obsahovat Z3dné
dlomky kosti.

V prostorech, v nichZ se provddéji tikony zalinajici vstupem masa do mistnosti pro mleti a balen{ a koné&ici
chlazenim nebo hlubokym zmrazenim mletého masa v &asovém tiseku kratiim neZ 1 hodina, nesmi{ byt vniténi
teplota masa vyS3{ neZz 7 °C a teplota ve vyrobnich prostorech vy3i nez 12 °C. V jednotlivych pfipadech,
technologicky odiivodnénych pficfénfm jedlé soli, miiZe krajskd veterindrni spriva povolit delsi Easovy limit
pod podminkou, Ze tim nejsou dotéeny hygienické poZzadavky. Trvaji-li uvedené iikony déle neZ 1 hodinu, anebo
déle neZ povolila krajski veterindrni spriva, nemiiZe byt &erstvé maso pouZito k pf{pravé mletého masa, pokud
jeho vnitfni teplota nebyla sniZena na teplotu nejvyse 4 °C.

3. Mleté maso miZe byt hluboce zmrazeno pouze jednou.

4. Okamzit& po vyrob& musi byt mleté maso hygienicky zabaleno a po zabaleni zchlazeno a skladovino p#i
teplotich stanovenych v § 23 odst. 2 pism. b) této vyhlésky.

III
Zvlistni podminky pro schvileni podnikt vyribéjicich masné polotovary

1. Vyrobni podnik musi — vedle splnéni poZadavkil uvedenych v &dstech I a III piilohy é&. 1 k této vyhldsce,
anebo v &istech I a III pfilohy & 1 nebo v &istech I a IV (bod& 1) pfilohy &. 4 k vyhldice o veterindrnich
poZadavcich na &erstvé driibeZi maso, krili¢i maso, maso zvéfe ve farmovém chovu a maso volné Zijici zvéfe —
mit
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a) mistnost pro vyrobu masnych polotovarii, pfiddvani dal§ich potravin a baleni, oddélenou od mistnosti pro
bourani, vybavenou registraénim teplomérem nebo dilkovym registrainim teplomérem. Krajskd veterinirni
spriva viak miiZe povolit jednak vyrobu masnych polotovarti i v bourirné pod podminkou, Ze se tato
vyroba provddi ve zvld§tni, zfetelné oddélené &isti, jednak p¥iddvini ochucovacich p¥ipravki k celym
jateénym télim dribeZe pod podminkou, Ze se tato &innost provad{ ve zvl4Stni mistnosti, zfetelné oddélené
od prostorti poriZzky;

b) mistnost pro baleni, pokud nejsou splnény 1podm1’nky stanovené v &isti XII (bodé& 63) piilohy &. 1 k této
vyhld3ce, anebo v &isti XIV (bod& 74) pfilohy &. 1 nebo v &sti VIII (bodé 5) ffﬂohy & 4 k vyhldsce
o veterinirnich poZadavcich na erstvé dritbeZi maso, kriliéi maso, maso zvéfe ve farmovém chovu a maso
volné Zijici zvéfe;

¢) mistnost pro skladovén{ ochucovacich p¥ipravki nebo dal3ich &istych potravin, pfipravenych k pouZiti;

d) chlazené mistnosti pro skladovini
— &erstvého masa uvedeného v § 27 této vyhlasky,

- masnych polotovart;

e) chladici zafizen{ umoZiujici dodrZovéni teplot stanovenych touto vyhldskou.

2. Jde-li o samostatnou vyrobni jednotku, musi spliiovat poZadavky &isti I p¥ilohy &. 7 a &isti I pFilohy &. 8
k této vyhlasce.

3. Uplatiiuji se hygienické poZadavky na zamé&stnance stanovené v &isti V pfilohy &. 1 k této vyhldice, anebo
v &sti V pFilohy &. 1 nebo v &sti II pfilohy &. 4 k vyhl43ce o veterindrnich poZadaveich na Eerstvé driibeZi maso,
kr4li¢i maso, maso zvéfe ve farmovém chovu a maso volné Zijici zvéfe, s tim, Ze zaméstnanci, ktef{ providgji
ruéni vyrobu masnych polotovarti, musi navic nosit masky zakryvajici nos a tsta. Krajski veterinirni spriva

muZe téZ vyZadovat, aby tito zaméstnanci nosili hladké rukavice odolné proti vlhkosti, a to bud rukavice pro
jednorizové pouZiti, anebo rukavice, které je moZno distit a dezinfikovat.

v
Zvlistni poZadavky na vyrobu masnych polotovaru
V zévislosti na druhu vyroby musi byt splnény také tyto poZadavky:
a) vyroba masnych polotovarti musi probihat pfi kontrolované teplotg;

b) masné polotovary musi byt v expedi€nich jednotkich baleny zptisobem brinicim jakémukoli nebezpe&i
kontaminace;

¢) masné polotovary mohou byt hluboce zmrazeny pouze jednou a lze s nimi obchodovat pouze b&hem
dasového tseku krat$tho neZ 18 mésicily

d) masné polotovary musi byt okamZit& po vyrob& zabaleny v souladu s &istf VII a po zabalen{ zchlazeny na
teplotu stanovenou v § 28 odst. 1 pism. a) této vyhldsky.

A%
Veterinirni kontrola mletého masa a masnych polotovart
Vyrobni podnik, ktery vyribi mleté maso a masné polotovary, podléhd stitnimu veterinirnimu dozoru
z hlediska dodrZovani poZadavki této vyhldsky. Ufedni veterindrni léka¥ vykonédvajici tento dozor musi zejména
a) kontrolovat
— &istotu prostord a zafizen{ a hygienu zamé&stnanct,

- déinnost kontrol providénych provozovatelem v souladu s § 24 a 29 této vyhldsky, hlavn& provéfovinim
vysledkti a odbérem vzorki,

- mikrobiologicky a hygienicky stav mletého masa a masnych polotovart,
- oznalovéani zdravotni nezdvadnosti mletého masa a masnych polotovard,
- podminky skladovéni a pfepravy;
b) odebirat vzorky potfebné pro laboratorni vySetfeni k potvrzeni vysledkii vlastni kontroln{ &innosti;

c) providét dalii kontroly, které povaZuje za nezbytné k zajiténi souladu s touto vyhlddkou, a to s tim, Ze
vysledky mikrobiologickych testti musi byt hodnoceny na zdklad& kritérif stanovenych v pfiloze &. 4 k této
vyhld3ce (pokud jde o mleté maso) a v pfiloze &. 5 k této vyhlasce (pokud jde o masné polotovary).
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VI
Oznadovini zdravotni nezivadnosti
1. Mleté maso a masné polotovary musi byt na obalu opatfeny oznalenim zdravotni nezdvadnosti.

2. Oznalenim zdravotni nezdvadnosti miiZe byt opatfeno pouze mleté maso ziskané v souladu s § 22 a 23
této vyhldsky a masné polotovary ziskané v souladu s § 27 a 28 této \éyhlé‘s'ky, vyrobené ve schvileném vyrobnim
podniku. Oznaeni zdravotni nezévadnosti musi odpovidat v pfipadé

a) mletého masa &isti XI (bodu 50) pfilohy &. 1 k této vyhld3ce,
b) masnych polotovarti

- z Zerstvého masa jatednych zvifat nebo masa ze zvéfe ve farmovém chovu (s vyjimkou pernaté a srstnaté)
&asti XI (bodu 50) pfilohy &. 1 k této vyhldsce,

- z driibeZiho masa nebo z masa pernaté nebo srstnaté zvéfe ve farmovém chovu &isti XII (bodu 66) ptilohy
&. 1 k vyhldice o veterindrnich poZadaveich na Zerstvé driibeZi maso, krili&i maso, maso zvéfe ve farmo-
vém chovu a maso volné Zijici zvéfe,

- ze zvéfiny &sti VII (bodu 2) tpfﬂohy &. 4 k vyhl43ce o veterinirnich poZadavcich na Eerstvé driibeZ{ maso,
krli&i maso, maso zvéfe ve farmovém chovu a maso volné Zijici zvéfe.

3. Jsou-li mleté maso nebo masné polotovary vyribény v samostatné vyrobni jednotce, musi oznadeni
zdravotni nezdvadnosti obsahovat téZ jeji veterindrni schvalovaci &islo.

4. Neni-li to zfejmé z ndzvu vyrobku nebo ze seznamu jeho sou&isti, musi byt na dal§im obalu masnych
polotovarii pro déely kontroly z¥etelné a &iteln& vyznaleny ndsledujici idaje: druh zvifete, ze kterého bylo maso
ziskdno, v ptipad& smési procentuilni podil kaZdého druhu, a v p¥ipadé dalsiho obalu neuréeného pro kone&ného
spotfebitele ditum vyroby.

Jde-li o mleté maso nebo o masné polotovary, vyrobené z mletého masa (s vyjimkou syrovych masnych
vyrobkii a masného dila s oznaenim zdravotni nezdvadnosti, stanovenym v této &asti), musi etiketa obsahovat
rovnéZ nésledujici slova:

- sprocento tuku niZ3{ nez . . .%,

- ,pomér kolagen: masni bilkovina niZ3{ neZ . . .“.

VII

Baleni mletého masa a masnych polotovart

. L Dal3{ obaly (napfiklad pfepravky, kartony) musi vyhovovat veskerym hygienickym poZadavkiim, ze-
ména
] a) nesmi ménit smyslové vlastnosti mletého masa nebo masnych polotovard,
b) nesmi pfendSet na mleté maso nebo na masné polotovary litky skodlivé pro lidské zdravi,
c) musi byt dostateéné pevné, aby byla zajiiténa G&innd ochrana mletého masa nebo masnych polotovarii
b&hem jejich pfepravy a manipulace s nimi.
2. Dal3{ obaly na mleté maso nebo masné polotovary mohou byt znovu pouZity, pokud jsou vyrobeny ze
snadno ¢&istitelnych materiilti, odolnych proti korozi, a pokud byly pfedem vy¢istény a dezinfikovany.
3. Mleté maso nebo masné polotovary zabalené do prvntho obalu musi byt zabaleny do dalitho obalu.
4. JestliZe prvni obal splfiuje veskeré poZadavky na zaji§téni ochrany mletého masa a masnych polotovari,

nemus{ byt ani prisvitny, ani bezbarvy; gokud jsou splnény ostatni podminky bodu 1, nemusi byt mleté maso
a masné polotovary baleny do dal§tho obalu.

VIII
Skladovini mletého masa a masnych polotovaru

1. Mleté maso a masné polotovary musi byt okamZit& po zabaleni zchlazeny. Mleté maso mus{ byt skla-
dovino pfi teplotich uvedenych v § 23 odst. 2 pism. b) této vyhldsky a masné polotovary pfi teplotich uvede-
nych v § 28 odst. 1 pism. a) této vyhlisky.

2. Mleté maso a masné polotovary mohou byt hluboce zmrazeny pouze v prostorech vyrobniho podniku
(samostatné vyrobni jednotky), anebo ve schvilenych chladirenskych nebo mrazirenskych skladech.

3. V chladirenskych nebo mrazirenskych skladech mohou byt skladoviny mleté maso a masné polotovary
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spoledné s ostatnimi potravinami, jen pokud dal§i obal zaruZuje, Ze mleté maso nebo masné polotovary tim
nemohou byt nepfiznivé ovlivnény.

IX
Pieprava mletého masa a masnych polotovart

1. Mleté maso a masné polotovary musi byt odesiliny tak, aby byly béhem pfepravy chrinény pfed viim, co
by je mohlo kontaminovat nebo nepfiznivé ovlivnit, a to s ohledem na dobu a podminky pfepravy a na pouZity
dogravnf prostfedek. Dopravni prostfedky pouZité k pfepravé mletého masa a masnych polotovarl musi byt
vybaveny zejména tak, aby bylo zaji§téno, Ze b&hem pfepravy nebudou pfekroeny teploty stanovené touto
vyhlddkou; musi byt vybaveny registrainim teplomérem, ktery zaznamenivi dodrZovini pozadované teploty.

2. Krajskd veterinirni sprava viak miiZe povolit pfepravu masnych polotovard, které pochdzeji z vyrobniho
odniku uvedeného v § 29 odst. 3 této vyhlasky, pfi teplotich vy3Sich, neZ jsou teploty stanovené touto vyhlds-
ou, jde-li o pfepravu z vyrobniho podniku (samostatné vyrobni jednotky) do okofnfcﬁ maloobchodii nebo obci

pod podmfnlgou, Ze tato pfeprava netrva déle neZ 1 hodinu.

3. Nachézi-li se vyrobni podnik v oblasti podléhajici omezujicim nebo zakazujicim veterindrnim opatfenim,
anebo jde-li o tranzit tfet{ zemi, musi dopravni prostfedek zlstat zaplombovany.
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Pfiloha &. 4 k vyhlasce &. 202/2003 Sh.

MLETE MASO - KRITERIA SLOZENI A MIKROBIOLOGICKA KRITERIA
I

Kritéria sloZeni kontrolovand na z4kladé denniho pruméru

obsah tuku pomér kolagen/
/masni bilkovina
libové mleté maso < 7% <12
mleté &isté hovézi maso <20% <15
mleté maso obsahujici vepfové maso <30 % <18
mleté maso ostatnich druhtt zvitat <25 % <15
II

Mikrobiologicki kritéria

Vyrobni podnik (samostatni vyrobni jednotka) musi zajistit, aby v priib&hu kontrol stanovenych v § 24 této
vyhldky a v souladu s niZe stanovenymi metodami interpretace odpovidalo mleté maso ndsledujicim kritériim:

M m
aerobni mezofilni bakterie 5x10%g 5x10°/g
n=5c¢c=2
Escherichia coli 5 x 10%/g 50/g
n=5c¢c=2
Staphylococcus aureus 5x10°/g 10%/g
n=5c¢c=2
Salmonella spp. nepfitomnost v 10 g
n=5c¢c=0

M = mez pfijatelnosti, nad kterou jiZ vysledky nejsou povaZoviny za uspokojivé.
M je rovno 10 m v p¥ipad€ stanoveni poétu v pevném médiu a 30 m v p¥ipadé
stanovenf podtu v tekutém médiu,

m = mez, pod kterou jsou viechny vysledky povaZzoviny za uspokojivé,

n = podet jednotek tvoficich vzorek,
¢ = polet jednotek ve vzorku dévajicich hodnoty mezi m a M.

Vysledky mikrobiologickych vySetfeni se interpretuji nisledovné:

A. Pro aerobni mezofilni bakterie, Escherichia coli a Staphylococcus aureus jsou 3 kategorie kontaminace,
t.:

aZ do M véetné kritéria m,
mezi kritériem m a mezi M,
nad mez M.

1. Jakost zisilky se povaZuje za:
a) uspokojivou, pokud viechny zji§téné hodnoty jsou rovny nebo niZ3f nez 3 m v pfipadé pouZiti pevného
média, anebo 10 m v pffpad}é pouZiti tekutého média;
b) pfijatelnou, pokud jsou viechny zji§téné hodnoty mezi
- 3 ma 10 m (= M) v pevném médiu,
- 10 ma 30 m (= M) v tekutém médiu,
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a pokud je ¢/n rovno nebo niZ3i nez 2/5, kde n = 5 a ¢ = 2, anebo jakymkoli jinym hodnotim stejné nebo
vét§{ spolehlivosti.
2. Jakost zésilky se povaZuje za neuspokojivou, kdyZ
- jsou zjistény hodnoty vys3{ nez M,
- ¢/n je vy$3i nez 2/5.
Je-li v pfipad€ aerobnich mikroorganizmi pf#i 30 °C uvedend mez p¥ekrodena, p¥i€emZ ostatni kritéria jsou
splnéna, musi byt toto pfekro&eni mezni hodnoty pfedmétem dal3{ interpretace, zejména v pfipadé syrovych
vyrobki.

Vyrobek musi byt vZdy povaZovén za toxicky nebo zkaZeny, pokud kontaminace dosahuje mikrobidlniho
limitu'S, ktery je pro obecné déely stanoven na 10°> m.

Jde-li o Staphylococcus aureus, nesmi hodnota S nikdy p¥ekroéit 5 x 10

Povolené odchylky, tykajici se analytickych postupt, se nevztahuji na hodnoty M a S.
B. Dvé kategorie salmonel, u kterych neni povolena Zidn4 tolerance:

- »Nepfitomnost v*: vysledek je povaZovén za vyhovujici.

- ,PHtomnost v*: vysledek je povaZovin za nevyhovujici.
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Pfiloha &. 5 k vyhlasce & 202/2003 Sb.

MASNE POLOTOVARY - MIKROBIOLOGICKA KRITERIA

Vyrobni podnik (samostatnd vyrobni jednotka) mus{ zajistit, aby v prib&hu kontrol stanovenych v § 29
odst. 1 a 2, § 24 této vyhlasky a v souladu s metodami interpretace uvedenymi v pfiloze &. 4 k této vyhldsce
odpovidaly masné polotovary nésledujicim kritériim:

M m

Escherichia coli 5x 10%/g 5 x 10%/g
n=5c=2
Staphylococcus aureus 5x10°/g 5x10%g
n=5c¢c=1
Salmonella spp. nepfitomnost v 1g
n=5c¢c=0
M = mez pfijatelnosti, nad kterou jiZ vysledky nejsou povaZoviny za uspokojivé.

M je rovno 10 m v p¥ipad€ stanoveni poétu v pevném médiu a 30 m v p¥ipadé

stanovenf podtu v tekutém médiu,
m = mez, pod kterou jsou viechny vysledky povaZoviny za uspokojivé.
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Pfiloha &. 6 k vyhlasce &. 202/2003 Sh.

VETERINARNI PODMINKY VYROBY A UVADENI MASNYCH VYROBKU DO OBEHU
I

Vseobecné podminky pro schvileni podnikd vyribéjicich masné vyrobky a nékteré
alii vyrobky Zivodisného pivodu (déle jen ,,masné vyrobky®)

Vyrobni podnik musi mit

1. dostateiné velké vyrobni prostory, aby v nich bylo moZno pracovat za odpovidajicich hygienickych
podminek. Tyto prostory musi byt konstruoviny a umistény tak, aby nedochdzelo ke kontaminaci surovin
a masnych vyrobki;

2. v mistech, kde se manipuluje se surovinami, kde se suroviny pfipravuji a zpracovavaji a kde se vyribé&ji
masné vyrobky,

a) podlahy z nepropustného a odolného materidlu, snadno &istitelné a dezinfikovatelné, které jsou poloZeny
tak, aby umoZiiovaly snadny odtok vody, anebo jsou opatfeny zafizenim na odvidéni vody;

b) stény s hladkym, snadno é&istitelnym, odolnym a nepropustnym povrchem, opatfené svétlym a omyvatelnym
povrchem do vy3e nejméné 2 m, v chladirnich, mrazirnich a skladech nejmén& do vyse skladovanych
surovin nebo masnych vyrobki;

c) snadno distitelny strop nebo zastfefent;

d) dvefe z nekorodujictho materidlu, snadno é&istitelné;

e) odpovidajici vétrini, popfipadé dostateiné odvidéni par a vodni piry, aby se co nejvice zamezilo jejich
kondenzaci na sténich, stropech nebo zastfefent;

f) odpovidajici pfirozené nebo umélé osvétleni;

g) odpovidajici polet zafizeni k myti a dezinfekei rukou s tekoucf teplou a studenou vodou, anebo s pfedem
smichanou vodou o vhodné teploté. Ve vyrobnich prostorech a v umyvarnich nesmi byt vodovodnf{ baterie

ovladatelné ruéné. Tato zafizeni musi byt vybavena &isticimi a dezinfekénimi prostfedky, jakoZ i prostfedky
k hygienickému osuSovani rukou;

h) zaf{zeni pro &isténi nd¥adi, vybaveni a pracovnich pomiicek;
3. poZadavky bodu 2 plati také pro mistnosti, ve kterych se skladuji suroviny a masné vyrobky s vyjimkou

- chladiren, kde musi byt snadno &istitelnd a dezinfikovatelnd podlaha, poloZeni zpiisobem usnadiiujicim
dostateény odtok vody,

- mraziren, kde postaluje podlaha z materidlu odolného proti vod& a hnilobé, kteri se snadno &isti. V tomto

piipadé musi E}’rt v mrazirnich k dispozici chladici zaf{zeni, které je dostateén& vykonné k udrZovéani
surovin a masnych vyrobki pfi teplotich stanovenych touto vyhlddkou. V p¥ipadé mraziren neni pouZiti
dfevénych stén diivodem pro neschvileni nebo odejmuti schvileni podniku za pfedpokladu, Ze byly posta-
veny pfed 1. lednem 1988, popfipadé podniku, v ném? jejich pouZiti souvisi s vyrobou vyrobki opatfenych
oznalenim piivodu nebo zemépisnym oznalenim podle zvl4Stnich prévnich pfedpisii (zdkon &. 452/2001 Sb.,
o ochran& oznaden{ plivodu a zemépisnych oznaleni a o zmé&né zidkona o ochrané spotfebitele).

Sklady mus{ byt dostate&né velké, aby umoZiiovaly odpovidajici skladovini pouZivanych surovin a masnych
vyrobkii;

4. vybaveni é:ro hygienickou manipulaci se surovinami a nebalenymi nebo balenymi masnymi vyrobky pfi
naklddce a vyklddce a pro jejich ochranu;

5. vhodny systém na ochranu proti $kiidciim, jako jsou hmyz, hlodavci, ptici apod.;

6. xé)’rrobnf zafizeni a néstroje, jako jsou bouraci stoly, nidoby, dopravnikové pisy, pily a noZe, které pfi-
chizeji do pfimého styku se surovinami a masnymi vyrobky, vyrobené z nekorodujictho materiilu, ktery se
snadno &isti a dezinfikuje;

7. zvl4$tni vodotésné, nekorodujici a zfetelné oznalené nidoby, opatfené uzdvéry a viky, které brani ne-
povolanym osobim ve vyjimini jejich obsahu. Tyto nidoby slouZi K uklid4n{ surovin a masnych vyrobkd, jez
nejsou urleny k lidské spotfebé. Je-li to vzhledem k mnoZstvi takovych surovin nebo vyrobkii nutné nebo
nejsou-li tyto suroviny a vyrobky na konci kaZdého pracovniho dne z podniku odviZeny nebo nedkodné od-
straflovdny, musi byt k dispozici pro jejich uklidddn{ uzamykatelnd mistnost. Jsou-li tyto suroviny a vyrobky
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odstrafioviny pomoci potrubi, musi byt potrubi konstruovino a instalovino tak, aby se zabrénilo kontaminaci
ostatnich surovin nebo vyrobki;

8. vhodné zafizeni k &i3téni a dezinfekei vybaveni a pomiicek, k némuZ se musi pouZivat voda o teploté
nejméné 82 °C, anebo jiné krajskou veterindrni sprévou schvilené dezinfekéni metody;

9. systém na odvidéni odpadnich vod, ktery spliiuje hygienické poZadavky;

10. zdsobovén{ vyluéné pitnou vodou (vyhldska & 376/2000 Sb., kterou se stanovi poZadavky na pitnou
vodu a rozsah a &etnost jeji kontroly). Nicméné vyjime&né je povoleno i pouZivini uZitkové vody, a to pro
vyrobu péry, k protipoZirni ochrané a k chlazen{ pod podminkou, Ze potrubi instalované k tomuto iéelu vy-
luduje pouziti uZitkové vody k jinym 1&elim a Ze tato voda nepfedstavuje nebezpe&i pfimé nebo nepfimé
ko(rlltaminace masnych vyrobkii. Potrubi pro uZitkovou vodu mus{ %}’rt zfetefné odliSeno od potrubi pro pitnou
vodu;

11. odpovidajici poéet Saten s hladkymi, nepropustnymi a omyvatelnymi sténami a podlahami, s umyvadly

a se splachovacimi zichody, které jsou umistény, uspofidiny a vybaveny tak, aby byly chrinény &isté &isti

rovozu pfed kontaminaci. Zichody se nesmi otevirat pfimo do vyrobnich mistnosti. Umyvadla mus{ byt vy-
Eavena prostfedky k myti a hygienickému osusovéni rukou. Vodovodni{ baterie nesmi byt ovladatelné ruéng;

12. vhodné vybavenou a uzamykatelnou mistnost, slouZici vyluéné orginiim vykondvajicim stitni veteri-
nérni dozor, pokud objem vyroby vyZaduje jejich pravidelnou nebo trvalou pfitomnost. Neni-li tomu tak,
postaduje uzamykatelné zafizen{ pro skladovini vybaven{ a materiili;

13. mistnost nebo bezpe&né misto pro skladovani &isticich, dezinfekénich a podobnych prostfedk;

14. mistnost nebo skiifi k uloZenf{ potfeb k &idténi a ddrzbé;
15. odpovidajici zafizeni pro &isténi a dezinfekei dopravnich prostfedkil. To viak neplat, jestlize maji byt
dopravni prostfedky &iStény a dezinfikovany v jinych, difedné schvilenych zafizenich;

16. nevyZaduje-li pouZivané oSetfeni pouZiti vody p¥i vyrob& mohou byt pfiméfené upraveny nékteré
poZadavky této &isti, zejména poZadavky uvedené v bodech 2 pism. a) a g). V tomto p¥ipadé mohou byt se
souhlasem krajské veterindrni sprivy v pfisluSnych &istech vyrobntho podniku pouZity takové postupy &isténi
a dezinfekce, které nevyZadujf pouziti vody.

II
Vseobecné hygienické pozadavky

A. Vieobecné hygienické poZzadavky na prostory, zafizeni a nistroje

1. Zafizeni, nistroje a pracovni pomiicky pouZivané pfi prici se surovinami a masnymi vyrobky, podlahly,
stény a pfepiZky, stropy nebo plochy zastfeSeni musi byt v dobrém stavu, &isté a udrZované tak, aby nebyly

zdrojem kontaminace surovin a masnych \éyrobkﬁ. Cisténi a dezinfekce se musi provddét s takovou Zetnosti
a takovymi prostfedky, jeZ odpovidaji zisaddm stanovenym v § 35 této vyhlasky.

2. Do vyrobniho podniku nesmi vstupovat Zidn4 zvifata. V prostorech a na zafizeni musi byt systematicky
hubeni hlodavci, hmyz a jini $kiidei. Rodenticidni, insekticidni{ a gezinfekénf prostfedky, jakoZ i jiné potencidlné
toxické litky musi byt skladoviny v uzamykatelnych prostorech nebo skfinich; tyto prostfedky musi byt
pouZiviny tak, aby nepfedstavovaly nebezpedi kontaminace surovin a vyrobkd.

3. Vyrobni prostory, vyrobni zafizeni, nistroje a pracovni pomiicky musi byt pouZiviny pouze k prici
s vyrobky, pro které bylo ud&leno schvileni. Se souﬂdasem krajské veterinirni sprivy viak mohou g}’rt pouZiviny
k soulasné nebo &asové oddélené prici s jinymi poZivatelnymi potravinami. Toto omezeni se nevztahuje na
dopravni zafizeni pouZivané v prostorech, v nichZ se nepracuje se surovinami nebo masnymi vyrobky.

4. Pro viechny tdely musi byt pouZivina hfitné voda. Vyjimeéné viak miiZe byt pouZivina uZitkovd voda
k vyrob& piry, k protipoZirni ochrané a k chlazen{ za pfedpokladu, Ze potrubi instalované k tomuto u&elu
vyluéuje pouziti uzitkové vody k jinym u&eliim a nepfedstavuje nebezpeéi kontaminace surovin a vyrobki.

5. Cistici, dezinfek&nf a jiné podobné prostfedky musi byt pouZiviny v souladu s pokyny jejich vyrobci
tak, aby nemély nepfiznivy vliv na vyrobni zafizeni, nistroje a pracovni pomicky a na suroviny a masné vy-
robky. Po pouZiti téchto prostfedki musi byt vyrobni zafizeni, nistroje a pracovni pomicky dikladn& oplich-
nuty pitnou vodou, pokud nivody k pouZiti téchto litek vyslovné neuvadéji, Ze toto oplichnuti neni nutné.
Prostfedky pro &isténi a ddrzbu musi byt uchoviviny tak, jak je uvedeno v &isti I bodé 14.

6. Podlaha dilen a skladii nesmi byt posypivéna pilinami nebo jinymi podobnymi materiily.
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B. V3eobecné hygienické poZadavky na personil

1. Od zaméstnanct se vyZaduje udrZovani dokonalé &istoty. Zejména:

a) zamé&stnanci musi nosit vhodny a &isty pracovni odév a &istou pokryvku hlavy, zakryvajici zcela vlasy. To se
tykd pfedev§im téch zamé&stnancd, ktef{ manipuluji s nechrinénymi nebalenymi surovinami a masnymi
vyrobky;

b) zamé&stnanci ureni k manipulaci se surovinami a masnymi vyrobky a k jejich pfipravé si mus{ myt ruce
nejméné pfi kaZdém opétovném zahijeni price a p¥i zneli§téni. Poranéni na rukou mus{ byt zakryta ob-
vazem odolnym proti vodg;

¢) v mistnostech, kde se pracuje se surovinami a masnymi vyrobky a kde se skladuj{ tyto suroviny a vyrobky, se
nesmi koufit, jist, pit, plivat a Zvykat.

2. Provozovatel pfijme veskerd potfebnd opatfeni brinici tomu, aby se surovinami a masnymi vyrobky
manipulovaly osoby, které by je mohfy kontaminovat, pokud se neprokiZe, Ze mohou tyto &innosti vykondvat
bez nebezpedi. Pfe(f pfijetim do zamé&stnéni jsou viechny osoby, které maji pracovat a manipulovat se surovinami
a masnymi vyrobky, povinny prokizat zdravotnim prikazem, Ze jim Z4dné zdravotni pfekdZky nebrini ve
vykondvéni této &innosti. V souladu se zvld$tnimi prévnimi pfedpisy jsou povinny podrobovat se preventivnim
lékafskym prohlidkdm a vyS3etfenim a neprodlené hlisit kazdé onemocnéni infeiénf nemoci (§ 19, 20 zikona
& 2(158/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi a o zmé&né n&kterych souvisejicich zdkontl, ve znéni pozdgjsich
pfedpisi).
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Pfiloha &. 7 k vyhlasce &. 202/2003 Sh.

ZVLASTNI VETERINARNI PODMINKY PRO MASNE VYROBKY
I

Zvlistni podminky pro schvileni podnikt vyribéjicich masné vyrobky

1. Kromé& vSeobecnych podminek musi mit vyrobni podnik, ktery vyribi masné vyrobky, manipuluje

s témito vyrobky a bali je,

a)

b)

c)
d)

j)
k)
D

vhodné, dostateéné velké mistnosti pro oddélené skladovén{ surovin v chlazeném stavu a masnych vyrobki
pfi okolni teploté, popfipadé také v chlazeném stavu. Nebalené suroviny, masné vyrobky a dal§i vyrobky
zZivo&i§ného pivodu musi byt skladoviny oddéleng od balenych surovin a vyrobki;

jednu nebo vice mistnosti dostateén& velkych pro vyrobu a baleni masnych vyrobki. Pokud tyto &innosti
tvofi jediny vyrobni cyklus splfiujici poZadavky této vyhldsky a zarudujici zdravotni nezivadnost surovin
a hotovych vyrobki a pokud to umozZiiuji uspofddini a rozméry vyrobni mistnosti, mohou byt tyto tikony
provadény ve stejné mistnosti;

mistnost nebo bezpe&né misto pro skladovini nékterych pfisad, jako jsou potravinifské p¥idatné litky;

mistnost pro baleni a mistnost pro expedici, pokud nejsou splnény podminky stanovené pro baleni v &4s-
ti V bodé 3;

mistnost pro skladovani balicich materisly;

mistnost pro &iténi zafizeni a néfadi, jako jsou hiky a nidoby.

2. V zdvislosti na druhu vyrobkii musi mit vyrobn{ podnik:

mistnost, anebo — pokud nenf nebezpe&i kontaminace — prostor k odstrafiovani obald;
mistnost, anebo — pokud nen{ nebezpe&i kontaminace — prostor k rozmrazovéni surovin;
bourirnu;

mistnost nebo za¥{zeni k sufenf a zrini;

mistnost nebo za¥{zeni k uzeni;

mistnost pro odsolovini, namideni a jiné oSetfeni, zejména pfirodnich stfev, pokud se tyto suroviny ne-
podrobily takovym tdkonim v podniku pivodu;
mistnost pro pfedb&Zné &isténi surovin potfebnych k pfipravé masnych vyrobki;
mistnost pro soleni, podle potfeby vybavenou klimatizaci k udrZovéni teploty stanovené v &isti II bodé& 4;
podle potfeby mistnost pro pfedb&Zné &isténi masnych vyrobki, které maji byt plitkoviny nebo porcoviny
a baleny;
mistnost, podle potfeby vybavenou klimatizaci, pro plitkovini nebo porcovéni a baleni masnych vyrobki
urlenych k prodeji jako balené;
zvld3tn{ mistnosti uvedené v pfiloze &. 8 k této vyhldsce, jestliZe masné vyrobky, jichZ se tykd uvedend
pfiloha, jsou vyribény ve vyrobnim podniku uvedeném v této &isti;
jsou-li splnény podminky bodu 1 pism. b), je moZno se souhlasem krajské veterindrni sprivy rozhodnout, Ze
nékteré z uvidénych tikoni mohou byt providény ve stejné mistnosti. Nejsou-li podminky bodu 1 Ikn)fsm. b)
splnény, musi byt dkony, které by mohly pfedstavovat hygienické riziko pro n€které masné vyrobky vy-
rab&né soudasng, jakoZ 1 dkony spojené s nadmérnym vytvifenim tepla, providény v oddé&lené mistnosti.
II
Zvlastni hygienické podminky pro podniky vyribéjici masné vyrobky

1. Mistnosti pouZivané ke skladovani jinych potravin, neZ jsou maso a masné vyrobky, majicich byt sou&dsti

masnych vyrobkil a mistnosti pouZivané k prici s témito potravinami musi podléhat vieobecnym hygienickym
poZadavkim stanovenym touto vyhldskou.

2. Suroviny a pfisady tvofici &ist sloZeni masnych vyrobkd, jakoZ i masné vyrobky samotné, vyrobky

Zivo&i§ného pivodu a nddoby na tyto vyrobky nesmi pfijit do pfimého styku s podlahou a musi se s nimi
zachdzet tak, aby se zabrdnilo jakémukoli nebezped&i kontaminace. Musf se také zajistit, aby suroviny nepfichd-
zely do styku s hotovymi vyrobky.

3. Pokud je to z technologickych divodu nezbytné a za p¥edpokladu, Ze neni nebezpe&i kontaminace
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vyrobki, je povoleno v mistnostech, kde se masné vyrobky udi, nasoluji, zraji, naklddaji, skladuji nebo expeduj,
pouZit dfevo. D¥evéné palety mohou byt v uvedenych mistnostech pouZity jen pfi pfepravé baleného masa nebo
masnych vyrobkd. Mimo to miZe byt povoleno pouZivat pfi sudeni Sunek a uzenin galvanizované kovy za
pfedpokladu, Ze nejsou zkorodoviny a Ze nepfichdzeji do styku s masnymi vyrobky.

4. V mistnostech nebo jejich &istech, kde se pracuje s masem, s mletym masem pouZivanym jako surovina,
s masnymi vyrobky a s masnymi polotovary, musf teplota zaji§tovat hygienické podminky vyroby. Podle potfeby
musi byt tyto mistnosti nebo jejich &asti vybaveny ilimatizacf. Nej(f;-li o vyrobni podnik uvedeny v § 31 této
vyhlddky, musi byt pfi bouréni, plitkovini a nasolovini udrZovina v mistnostech pro bourini a nasolovini
teplota nepfevysujici 12 °C. Krajskd veterindrni spriva vS§ak miZe v jinych vyrobnich podnicich poskytnout
vyjimku z tohoto poZadavku, pokud ji povaZuje za oprivnénou vzhledem k technologickému postupu pouZi-
vanému pfi p¥ipravé masného vyrobku.

III
PoZadavky na suroviny pouZivané pfi vyrobé masnych vyrobka

1. Maso, které mi byt pouZito k vyrob& masnych vyrobki, musi
a) pochdzet ze schvileného podniku a byt pfepravovino za odpovidajicich hygienickych podminek,

b) byt po celou dobu od dodivky do vyrobniho podniku aZ do svého pouZiti uchovévino v souladu se
stanovenymi poZadavky.

2. Mleté maso a masné polotovary, které nejsou vyribény ve vyrobnich mistnostech uvedenych v &is-
ti I bod& 1 pism. b), musi

a) pochdzet ze schvileného podniku a byt pfepravoviny za odpovidajicich hygienickych podminek,

b) byt po celou dobu od dodivky do vyrobniho podniku aZ do svého pouZiti uchovéviny v souladu se
stanovenymi poZadavky.

3. PouZiti jinych vyrobki Zivo&iiného piivodu do masnych vyrobkd, neZ je maso podle této vyhlisky,
anebo maso podle vyhlasky o veterinirnich poZadaveich na &erstvé driibeZi maso, kriliéi maso, maso zvéfe ve
farmovém chovu a maso voln& Zijici zvéfe, je moZné pouze tehdy, jestlize tyto vyrobky spliuji poZadavky
stanovené zvl4§tnim privnim pfedpisem.

v
Veterindrni kontrola masnych vyrobku

Vyrobni podnik, ktery vyribi masné vyrobky, podléhd stitnimu veterinirnimu dozoru z hlediska dodrZo-
véni poZadavkd této vyhlasky. Ufedni veterindrni 1éka¥ vykondvajici tento dozor musi zejména
a) kontrolovat
— &istotu prostorii a jejich vybaveni a hygienu zaméstnanci,
- u&innost kontrol providénych provozovatelem v souladu s § 35 této vyhlasky, hlavné provéfovinim
7sledkti a odbérem vzorkd,
- mikrobiologicky a hygienicky stav masnych vyrobkd,
- u&innost ofetfeni masnych vyrobki,
— hermeticky uzavfené nidoby namitkovym odbérem vzorkd,
- oznalovéni zdravotni nezivadnosti masnych vyrobki, oznalovani vyrobkli posouzenych jako nepoZiva-
telné a dalsi zachdzeni s témito vyrobky,
- podminky skladovéni a p¥epravy;
b) odebirat vzorky k laboratornimu vy3etfent;
c) providét dali{ kontroly, které povaZuje za nezbytné k zajidténi souladu s touto vyhliskou;

d) zjistovat dpomoci vhodné kontrolni metody, zda byl masny vyrobek vyroben z masa, ke kterému byly
pfidiny dal$i potraviny, pfidatné litky nebo kofeni, a zda sloZeni vyrobku skuteéné odpovid4 tidajiim na
etiketd, zejména pokud se pouZivd nizev vyrobku uvedeny v &isti V bodg 4.

A"
Baleni a oznacovani etiketou

1. Baleni a oznalovéni etiketou se providi za odpovidajicich hygienickych podminek a v mistnostech
k tomu vyhrazenych. Obaly musi odpovidat veskerym hygienickym poZadavkiim a musi byt dostateéné pevné,
aby byla zajiténa G&innd ochrana masnych vyrobka.
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2. Obaly k baleni masnych vyrobki nesmi byt pouZiviny opakované. Vyjimkou jsou nékteré zvlastni typy
nddob, jako jsou kameninové, sklen&né nebo plastikové nidoby, které je moZno pouZit opakované po dikladném
vyliSténi a dezinfekei.

3. Vyroba masnych vyrobkd a jef'ich baleni se mohou providét ve stejné mistnosti, pokud balen{ odpovidd
bodu 2 nebo pokud jsou splnény nisledujici podminky:

a) mistnost musi byt dostateén& velkd a vybaveni tak, aby umoZiiovala hygienické providéni téchto ikont;

b) prvni a dal$i obaly musi byt bezprostfedné po vyrob& umistény do uzavfeného ochranného obalu. Tento
obal mus{ byt béhem pfeﬁravy do vyrobniho podniku chrinén pfed poskozenim a v tomto podniku musi
byt skladovan v hygienickych podminkich a v mistnosti k tomu &elu vyhrazené;

¢) mistnosti pro skladovan{ balictho materidlu mus{ byt prosty prachu a $kiidcti 2 nesmi byt spojeny vzduchem
s prostory, ve kterych jsou litky, které by mohly kontaminovat maso, mleté maso, masné polotovary nebo
masné vyrobky. Obaly nesmi byt uloZeny pfimo na podlaze;

d) obaly musi byt pfed pfemisténim do vyrobniho prostoru sestaveny v odpovidajicich hygienickych pod-
minkich. Od tohoto poZadavku miZe byt upuiténo v pfipadé automatického sklddini obalii, pokud neni
nebezpedi kontaminace masnych vyrobku;

e) obaly musi byt hygienicky pfemistény do vyrobniho prostoru a neprodlené pouZity. S obaly nesmi mani-
pulovat zamé&stnanci, ktef{ manipuluji s nebalenym masem, mletym masem, masnymi polotovary a masnymi
vyrobky;

f) masné vyrobky mus{ byt ihned po zabalen{ uloZeny do skladovacich mistnosti k tomu &elu vyhrazenych.

4. Na prvnim obalu nebo na etiketé masnych vyrobkd musi byt viditeln& a &iteln& uvedeny mj. tyto ddaje:
a) druh zvifete, ze kterého bylo maso ziskino, pokud to nenf zfejmé z ndzvu vyrobku nebo ze seznamu pfisad,
b) odkaz umoZtiujici zjistit mnoZstvi vyrobki ziskanych za podobnych technologickych podminek, které by
mohly pfedstavovat stejné nebezpedi,
c) v pfipadé obald neuréenych pro koneéného spotfebitele datum gﬁ’pravy nebo kéd, ktery umoZiuje pfijemci
a orgéniim vykondvajicim stitni veterinirni dozor zjistit toto datum,
d) nézev vyrobku s odvolinim na normu nebo privni pfedpis, ktery vyrobek povoluje,

e) je-li povoleno pouZiti skrobu nebo bilkovin Zivo&iného nebo rostlinného piivodu pro jiné neZ technolo-
gické u&ely, odkaz na takové pouZiti spolu s ndzvem vyrobku.

VI
Oznadovini zdravotni nezavadnosti

1. Masné vyrobky musi byt opatfeny oznalenim zdravotni nezdvadnosti, provedenym b&hem vyroby nebo
ihned po vyrobé ve vyrobnim poaniku nebo v balirng, a to na snadno viditelném misté dobfe &itelnymi a ne-
smazatelnymi pismeny. Oznaleni zdravotni nezdvadnosti miZe byt uvedeno pfimo na vyrobku nebo na prvnim
obalu, po]Zud je tento vyrobek balen jednotlivé, anebo na etiketé pfipevnéné k prvnimu obalu. Pokud vSak je
masny vyrobek v prvnim obalu individudln& balen do dal$tho obalu, staéi, je-li oznaleni zdravotni nezdvadnosti
uvedeno na dal§im obalu.

2. V ptipadg, Ze jsou masné vyrobky opatfené oznadenim zdravotni nezdvadnosti podle bodu 1 zabaleny do
dalstho obalu, musi byt oznaéen{ zdravotni nezdvadnosti umisténo také na tomto dal§im obalu.

3. Odchylné od bodi 1 a 2 neni oznadovéni zdravotni nezdvadnosti masnych vyrobkd nezbytné, jestlize

a) oznafeni zdravotni nezivadnosti odpovidajici bodu 4 je umistino na vn&j§im povrchu kaZdé prodejni
jednotky obsahujici tyto vyrobky,
b) jde o masné vyrobky v zdsilkich uréenych k dal§imu zpracovini nebo baleni ve schvileném podniku a
— tyto zésilky jsou na viditelném misté na vn&j§im povrchu opatfeny oznalenim zdravotni nezdvadnosti
z odesilajictho schvileného podniku spolu s jasnym uvedenim zamysleného uréent,
- pfijimajici podnik uchovav4 zdznamy o mnoZstvi, druhu a piivodu masnych vyrobkd, pfijatych v souladu
s timto bodem, a to po dobu uvedenou v § 22 odst. 1 pism. e) zdkona a v § 35 pism. c) této vyhldsky.
Av3ak masné vyrobky ve velkych balenich, uréené pro okamZity prodej bez dall)‘s'ﬂ'lo zpracovani nebo
baleni, musi byt opatfeny oznadenim zdravotni nezivadnosti v souladu s body 1, 2 nebo 3 pism. a);

c) jde o nebalené masné vyrobky prodévané vyrobcem ve velkém p¥imo maloobchodnikovi a
- oznadeni zdravotni nezivadnosti je v souladu s bodem 1 uvedeno na nddobé, kteri tyto vyrobky obsahuje,
- vyrobce uchovévi zdznamy o mnoZstvi a druhu masnych vyrobkd, odeslanych v souladu s timto bodem,
jakoZ i zdznamy o jménu pfijemce, a to po dobu uved);nou v § 22 odst. 1 pism. e) zdkona a § 35 pism. c)
této vyhlasky.
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4. Oznaleni zdravotni nezdvadnosti je ovilného tvaru a musi obsahovat nésledujici ddaje:
a) v horni &sti velkymi pismeny psanou zkratku Ceské republil(&iy (»CZ*) jako stitu odesilatele a veterindrni

7z

schvalovaci &islo vyrobniho podniku nebo pfebalovactho stfediska, podle potfeby i kédové &islo uvidégjici
druh masného vyrobku, pro ktery je vyrobni podnik schvilen,

v dolni &4sti velkymi pismeny psanou zkratku ,EHS“, nebo
b) v horni &sti velkymi pismeny psany nizev stitu odesilatele (Cesk4 republika),
ve stfedni &4sti veterindrni schvalovaci &islo vyrobniho podniku nebo p¥ebalovaciho stfediska, podle potfeby
i kédové &islo uvadéjici druh masného vyrobku, pro ktery je vyrobni podnik schvilen,
v dolni &4sti velkymi pismeny psanou zkratku ,EHS“.

Oznaleni zdravotni nezivadnosti miize byt povolenym zplisobem uvedeno pfimo na masném vyrobku
nebo byt nati§téno na jeho prvnim nebo dal$im obalu, anebo miZe byt natidténo na etiketé pfipevnéné
k masnému vyrobku, k jeho prvnimu obalu nebo k jeho daliimu obalu. Je-li oznaéeni zdravotni nezdvad-
nosti uvedeno na prvnim obalu, musi byt znieno pfi otevfeni tohoto obalu; to neplati, jen jestliZe je
otevirinim prvni obal zni€en. V pfipadé masnych vyrobkid v hermeticky uzavfenych nidobich musi byt
oznaleni zdravotni nezivadnosti nati§téno nesmazateln& na vi¢ku nebo na plechovce.

Oznalenim zdravotni nezévadnosti miZe byt také neodstranitelnd destitka z odolného materidlu, kterd
spliiuje viechny hygienické poZadavky a obsahuje viechny poZzadované tdaje.

5. Jestlize masny vyrobek obsahuje dalii potraviny Zivo&i$ného plvodu, jako jsou produkty rybolovu,
mlé&né nebo vajedné vyrobky, musi byt pouZito jen jedno oznaleni zdravotni nezivadnosti.

VII
Skladovéni a pfeprava
1. Masné vyrobky musi byt skladoviny v mistnostech uvedenych v &isti I bod& 1 pism. a), anebo vné téchto
mistnosti, a to:
a) jde-li o masné vyrobky, které nemohou byt uchoviviny pfi okolnich teplotich, ve schvilené chladirng,
b) jde-li o masné vyrobky, které mohou byt uchoviviny pfi okolnich teplotich, ve skladech pevné konstrukce,
jeZ lze snadno d&istit a dezinfikovat a jeZ jsou schvileny krajskou veterindrni sprivou.
2. Masné vyrobky, pro které jsou stanoveny uréité skladovaci teploty v souladu s § 30 odst. 1 pism. €) této
vyhldgky, musi byt uchoviviny pfi téchto teplotich.

3. Masné vyrobky musi byt odesiliny tak, aby bfrly b&hem pfepravy chrinény p¥ed viim, co by je mohlo
kontaminovat nebo nep¥iznivé ovlivnit, a to se zfetelem na dobu pfepravy, druh pouZitého dopravniho pro-
stfedku a povétrnostni podminky.

4. Masné vyrobky musi byt, jestliZe to vyrobky toho druhu vyZaduji, pfepravoviny v dopravnich pro-
stfedcich vybavenych tak, aby bylo zaru€eno, Ze vyrobky mohou byt pfepravoviny pfi poZadovanych teplotich
a zejména, Ze b&hem pfepravy nebudou pfekrodeny teploty stanovené v § 30 odst. 1 pism. e) této vyhlasky.

5. Priivodni obchodni doklad, uvedeny v § 30 odst. 1 pism. h) bodé& 1 této vyhldsky, musi provizet masné
vyrobky b&hem prvniho stadia obchodovéni. Pfi pfepravé a obchodovani v ndsledujicich stadiich musi byt masné
yrobky provizeny obchodnim dokladem opatfenym veterinidrnim schvalovacim &islem odesilajictho vyrobniho
podniku, aby bylo moZno zjistit dfedniho veterinirniho léka¥e, odpovédného za vykon stitntho veterinirniho
dozoru v tomto podniku.

VIII

Zvlastni Eodml’nky pro sterilované nebo pasterované
vyrobky v hermeticky uzavienych nadobich

A. Navic k vieobecnym podminkim musi vyrobni podnik, ktery vyrabi sterilované nebo pasterované vyrobky
v hermeticky uzavfenych nddobich,
1. mit
a) zafizeni pro hygienickou pfepravu prizdnych plechovek do vyrobni mistnosti,
b) zaf{zeni umoZiujici diikladné &i§téni plechovek bezprostfedné pfed jejich plnénim,
c) zafizeni pro myti plechovek v pitné vodg, dostatené teplé k odstranéni mastnoty z obalii po jejich herme-
tickém uzavfeni a pfed autoklavizaci,
d) vhodnou mistnost, misto nebo zafizeni k chlazen{ a suSenf nidob po tepelném oSetfen,
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e) vybaveni k termostatové zkou3ce vzorkid odebranych z masnych vyrobki balenych do hermeticky uzavie-
nych nidob,
f) odpovidajici vybaveni ke zkouSen{ t&snosti nidob a ke kontrole jejich neporuSenosti;
2. zajistit, aby
a) hermeticky uzav¥ené nidoby byly vyjimany ze zaFizeni pro zdh¥ev pfi teploté dostate&né vysoké k rychlému
odpafeni vlhkosti a aby se s nimi pfed jejich dplnym osuSenim nemanipulovalo rukama,
b) nidoby vykazujici pfitomnost plynu byly podrobeny dal§imu vySetfen,
c) teploméry v zafizeni pro zihfev byly kontroloviny pomoci cejchovanych teplomért,
d) nidoby byly
- vyftazeny, pokud jsou poskozeny nebo vadné vyrobeny,
- vyfazeny nebo vy&iStény v pfipadé znei§téni. K dikladnému vy<istdni plechovek bezprostfedn& pfed
plnénim pomoci &istictho zafizeni podle bodu 1 pism. b) neni povoleno pouZiti stojaté vody,
- podle potfeby po vy¢i§téni a pfed plnénim po dostateéné dlouhou dobu ponechiny na odkapéni,
- podle potfeby po hermetickém uzavfeni a (i)fed autoklavizaci omyty pitnou vodou, dostateéné teplou
odstranéni mastnoty pomoci zafizeni uvedeného v odstavci 1 pism. c),

- po zéhfevu zchlazeny ve vodé& splijici poZadavky oddilu B bodu 5,
— pfi manipulaci pfed a po tepelném oSetfeni ochrinény pfed poskozenim nebo kontaminaci.

B. Provozovatel vyrobniho podniku, ktery vyribi masné vyrobky v hermeticky uzavfenych niddobich, musi
kontrolovat odbérem vzorki, zda

1. pfi vyrob& masnych vyrobkil uréenych ke skladovini pfi okolni teploté bylo pouZito tepelné o3etfent,
které je zpisobilé zni&it nebo inaktivovat patogenni zirodky a spéry patogennich mikroorganizmii. Musi byt
uchoviviny zédznamy o parametrech vyroby, jako jsou trvini zihfevu, teplota, plnéni, veﬁkost niadob apod.
Zafizeni pro zdhfev musi byt opatfeno regulaénimi p¥istroji, které umoZiiuji kontrolovat, zda nidoby byly
podrobeny déinnému tepelnému oSetfeni;

2. materidl pouZity pro nidoby spliiuje poZadavky vztahujici se na materidly ur&ené ke styku s potravinami;

3. jsou providény kontroly denni vyroby v pfedem stanovenych intervalech, aby byla zaru&ena déinnost

uzavirini nidob. Pro tento el musi byt k dispozici vhodné zafizeni pro vySetfeni svislych §vil a svarti uza-
vienych nidob;

4. jsou vyrobcem providény dal3if kontroly odbérem vzorkd, aby bylo zaru&eno, Ze
a) sterilované vyrobky byly podrobeny t¢innému oSetfeni, a to pomoci

- inkuba&nich testli. Inkubace musi byt providéna po dobu 7 dni pfi teploté nejméné 37 °C, nebo po dobu
10 dnii pfi teploté nejméné 35 °C, anebo pfi jakékoli jiné rovnocenné kombinaci &asu a teploty, uznané
krajskou veterindrni sprivou za rovnocennou,

- mikrobiologického vy3etfeni nidob a jejich obsahti v laboratofi vyrobntho podniku nebo v jiné schvilené
laboratofi,

b) pasterované vyrobky v hermeticky uzavfenych nidobich spliiuji kritéria uznani krajskou veterinirni spri-
vou;

5. jsou providény nezbytné kontroly zji‘s’fujl’cf, Ze chladici voda obsahuje po pouZiti — pokud nebyla
povolena vyjimka, protoZe voda spliiuje poZadavky na pitnou vodu — zbytkové mnoZstvi chléru.

C. Krajski veterindrni spriva miZe povolit pfidévini nékterych litek do vody pouZité v autoklivu k zabrinéni
korozi plechovek a ke zmékéeni a dezinfekei vody, jakoZ i k pouZiti recyklované vody k chlazeni nidob po
tepelném oSetfeni. Tato voda musi byt vy&iSténa a oSetfena chlérem, anebo jinak vhodné ofetfena. Smyslem
taiove’ho oetfeni je docilit, aby recyklovani voda odpovidala poZadavkiim na pitnou vodu, nekontaminovala
masné vyrobky a nepfedstavovala neZezpeél’ pro zdravi lidi. Recyklovani voda musi byt rozvidéna v uzavieném
okruhu, ktery zabrafiuje jejimu pouZiti k jinym déelim. Neni-li nebezpeé&i kontaminace, miZe se k &i¥téni podlah
po skoneni price pouZivat voda pouZiti pfi chlazeni nidob a voda z autoklévi.

IX

Zvlistni podminky pro hotové masné pokrmy

1. Kromé v3eobecnych podminek musi mit vyrobni podnik, vyribgjici hotové masné pokrmy, oddélenou
mistnost k pfipravé a baleni téchto pokrmii. Tato oddé&lend mistnost se nevyZaduje, pokud se s masem a s masnymi
vyrobky zachdz{ &asov€ oddélend a za pfedpokladu, Ze mistnosti pouZivané k témto dkontim jsou mezi kazdym
pouZitim pro kazdy druh vyrobku vy¢iStény a dezinfikovény.
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2. a) Masny vyrobek obsaZeny v hotovém masném pokrmu musi byt co nejd¥ive po uvafeni
- smichén s ostatnimi p¥{sadami. V tomto p¥ipadé€ nesmi doba, po kterou je teplota masného vyrobku
mezi 10 °C a 60 °C, pfesihnout 2 hodiny, anebo
- pfed smichdnim s ostatnimi pfisadami zchlazen na teplotu 10 °C nebo niZ§i.
b) Masny vyrobek a hotovy masny pokrm musi byt do 2 hodin po uvafeni zchlazeny na vnitfni teplotu
10 °C nebo niZsi a potom co nejdfive na teplotu skladovaci. Krajskd veterindrni spriva vSak miZe

povolit prodlouZeni této dvouhodinové lhity, pokud je takové prodlouZeni odiivodnéno pouZitou
vyrobni technologif a za pfedpokladu, Ze je zaruena zdravotni nezdvadnost koneéného vyrobku.

¢) Hotovy masny pokrm musi byt, je-li to tfeba, okamZit& po zchlazen{ zmrazen nebo rychle zmrazen.

3. Pfi oznaovini hotovych masnych pokrmi etiketou je tfeba dbit toho, aby seznam pfisad obsahoval také

druh zvifete, z néhoZ bylo ziskino maso, a aby na vn&jsi strané prvniho obalu bylo zfeteln& uvedeno datum
vyroby.

4. Vysledky riznych kontrol, které mé providét provozovatel vf'robm’ho odniku, musi byt uchoviviny

nejméné na dobu stanovenou krajskou veterindrn{ sprivou podle trvanlivosti p¥islu§ného vyrobku a na pozddani
pfedklidiny orginiim vykondvajicim stitn{ veterinirni dozor.
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Pfiloha &. 8 k vyhlasce & 202/2003 Sh.

HYGIENICKE POZADAVKY A NORMY PRO VYROBU NEKTERYCH
DALSICH VYROBKU ZIVOCISNEHO PUVODU

I
Vseobecné podminky
Prostory je moZno pouZivat k vyrob& vyrobkd, které nejsou urleny k lidské spotfebg, jen za téchto pod-
minek:
a) nepoZivatelné suroviny musi byt skladoviny ve zcela oddé€lené mistnosti nebo na oddéleném pfijimacim
misté;
b) tyto suroviny musi byt zpracoviviny v oddélenych mistnostech za pouZiti oddéleného zafizeni a vybaveni
vyjma p¥ipadd, kdy se jejich zpracovivan{ providi ve zcela uzavieném zafizeni nebo vybaveni pouZivaném
vyhradné k tomuto d&elu;

c) koneé&né vyrobky z téchto surovin mus{ byt skladovény v jiné mistnosti nebo v oddé€lenych nidobich, které
musi byt vhodné ozna&eny. Tyto vyrobky nesmi{ byt pouZity k lidské spotfebé.

II
Zvlastni podminky pro tavené Zivo¢isné tuky, skvarky a vedlejsi produkty
Vedle vieobecnych podminek se uplatiiuji nisledujici podminky:
A. Normy pouZitelné pro podniky shromaZdujici nebo zpracovévajici suroviny:

1. Stfediska pro sbér surovin a jejich dalsi pfepravu do zpracovatelskych podnikdi musi byt vybavena
chladirenskym nebo mrazirenskym skladem pro skladovini surovin pfi teploté 7 °C nebo niZsi, pokud se
suroviny neshromaZduji a netavi ve lhiitich stanovenych v oddilu B bodé& 3 pism. b) a c).

2. Zpracovatelsky podnik musi mit nejméné:

a) chladirensky nebo mrazirensky sklad, pokud se suroviny neshromaZzduji a netavi ve lhiitich stanovenych
v oddilu B bod& 3 pism. b) a ¢),

b) mistnost nebo misto pro p¥ijem surovin,

c) zafizeni umoZiujici vySetfeni surovin zrakem,

d) podle potfeby zafizeni na rozmélnéni surovin,

e) vybaven{ pro taven{ surovin teplem, tlakem, anebo jinou vhodnou metodou,
f) nidoby nebo nidrZe, v nichZ miZe byt tuk skladovin v tekutém stavu,

s s Vs

g) pFistroj na plastifikaci nebo krystalizaci tuku usnadiiujici p¥ipravu a baleni, pokud podnik neexpeduje pouze
tavené tekuté Zivolisné tuky,
h) mistnost pro expedici, pokud podnik neexpeduje pouze taveny Zivolisny tuk v cisternich,
i) nepropustné nidoby k odstrafiovin{ nepoZivatelnych surovin,
j) podle potfeby vhodné zafizeni k p¥ipravé vyrobki obsahujicich taveny Zivo&isny tuk smichany s jinymi
potravinami nebo ochucovacimi pfipravky,
k) jsou-li skvarky ur&eny k lidské spotfebé, vhodné zafizeni, které zajisti jejich hygienické shromaZzdovini,
baleni a skladovéni za podminek stanovenych v oddilu B bodé 9.
B. Dopliiujici hygienické poZadavky vztahujici se na p¥ipravu taveného nebo Skvafeného Zivolisného tuku,
$kvarkd a vedlejSich produkti:

1. Suroviny pochizeji ze zvifat, kterd byla p¥i prohlidce pfed poraZenim a po poraZeni posouzena jako
poZivateln4.

2. Suroviny tvofi tukové tkiné nebo kosti posouzené jako poZivatelné, které jsou pfiméfené prosté krve
a nefistot. Nesmi vykazovat pfiznaky zkaZeni a musi byt ziskdny za odpovidajicich hygienickych podminek.

3. a) K pfipravé taveného nebo $kvafeného Zivo&isného tuku se pouZivd vyhradné tukovi tkdf nebo kosti
pochézejici z jatek, bourdren a vyrobnich podnikii. Suroviny se pfepravuji a a7 do vytaveni nebo
vySkvafen{ skladujf za odpovidajicich hygienickych podminek a p#i vnitini teploté 7 °C nebo niZsi.
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b) Odchylné od pismene a) mohou byt suroviny skladovény a pfepravoviny nezchlazené za pfedpokladu,
Ze budou vytaveny nebo vyskvafeny do 12 hodin ode dne, kdy byly ziskény.

s

¢) Odchylné od pismene a) mohou byt k p¥ipravé taveného nebo $kvafeného tuku pouZity také suroviny
ziskané v maloobchodé nebo v prostorecllj-l sousedicich s misty prodeje, v nichZ se bourj a skladuje
maso nebo driibeZi maso vyhradné za d&elem p¥imého zdsobovani kone&ného spotfebitele, pokud jsou
v dobrém hygienickém stavu a sprivné zabaleny. P#i kaZdodennim shromaZzdovén{ surovin musi byt
dodrZovény poZadavky na teplotu stanovené v pismenech a) a b). Pokud nejsou suroviny shromaz-
doviny kazdodenné, musi byt ihned po ziskini zchlazeny.

4. Dopravni prostfedky a nidoby pro shromaZd'ovin{ a pfepravu surovin musi mit hladké vnitfni stény,
které se snadno myji, &isti a dezinfikuji. Dopravni prostfedky musi byt vyhovujicim zpisobem zakryté. Do-
pravni prostfedky pro pfepravu chlazenych surovin musi byt konstruoviny tak, aby mohla byt poZadovand
teplota udrZovina po celou dobu pfepravy.

5. Pfed tavenim nebo $kvafenim jsou suroviny vySetfeny za dlelem zjiSténi nepoZivatelnych surovin nebo
nepatfiénych p¥imési, které musi byt odstranény.

6. Suroviny se tavi nebo Skva¥{ teplem, tlakem nebo jinou vhodnou metodou, po které nisleduje oddéleni
tuku dekantaci, odstfedénim, filtraci nebo jinym vhodnym zptisobem. Je zakdzdno pouZiti rozpoustédel.

7. Taveny nebo $kvafeny Zivo&isny tuk, ktery je pfipraven v souladu s body 1, 2, 3, 5 a 6 a vyhovuje normidm
pro rafinaci stanovenym v bod& 8, miiZe byt ke zlep3eni své fyzikdln& chemické jakosti rafinovan ve stejném nebo
jiném podniku.

8. V zivislosti na druhu mus{ taveny nebo $kvafeny Zivo&idny tuk vyhovovat nisledujicim normim:

skot prasata jiné Zivocisné tuky
vepfové
jedly lyj 18j pro | jedly vepfovy tuk [sidlo fro
prvni rafinaci vepfové |jiny tuk a jiny jedlé rafinaci
. 1 .in 7 ; 2 V¢ fOV}”
jakost") jmy sadlo®) tuk pro
rafinaci
VMK?) (m/m 0,75 1,25 3,0 0,75 1,25 2,0 1,25 3,0
olej. kyseliny)
nejvyse
peroxid 4 4 6 4 6 6 4 10
nejvyse mekv*)/ | mekv/ | mekv/ | mekv/ | mekv/ | mekv/ | mekv/ mekv/
/kg /kg /kg /kg /kg /kg /kg /kg
obsah vody a . o
nedistot Y nejvyse 0,5 %
ving, chut, (In
barva normalni
1) Taveny Zivo&isny tuk ziskany tavenim Zerstvého tuku ze srdce, velké opony, ledvin a okruZ{ skotu a tuku
z bouréren pfi nizké teploté.
2y Cerstvy tuk ziskany $kvafenim tukovych tkinf prasat.
%) Volné mastné kyseliny.
4 e .
) Miliekvivalent.

9. Skvarky urené k lidské spotfebé se skladujt:
a) jestliZe byly ziskdny pfi teploté 70 °C nebo niZi: pfi teploté niZ3i neZ 7 °C po dobu, kterd nepfesihne
24 hodin, anebo pfi teploté —18 °C nebo niZ3i,
b) jestliZe byly ziskdny p¥i teploté vy3$3i neZ 70 °C a maji obsah vody 10 % (m/m) nebo vy$3i:
— pfi teploté niZsi neZ 7 °C po dobu, kterd nepfesihne 48 hodin, anebo pfi jiné kombinaci teploty a &asu
poskytujici rovnocennou ziruku,

*vvs

- pfi teploté —18 °C nebo niZ3i,
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c) jestliZe byly ziskdny pfi teploté vy3s§i neZ 70 °C a majf obsah vody niZ3i neZ 10 % (m/m): Zidny zvl4Stni
poZadavek.

III

Podminky, kterymi se ¥idi vyroba a uvidéni do obéhu vy<isténych, solenych nebo susenych,
anebo tepelné opracovanych Zaludku, pfedzaludka, méchyiu a stiev

Navic k vieobecnym podminkdm uvedenym v pfiloze & 6 k této vyhldSce a v p¥iloze & 7 (&dsti II) k této
vyhlddce musi vyrobni podnik, zpracovivajici Zaludky, pfedZaludky, méchy¥e a stfeva, spliiovat nisledujici
podminky:

1. suroviny musi pochdzet ze zviFat, kter4 byla po prohlidce pfed poraZenim a po poraZeni posouzena jako
poZivatelns;

2. vyrobky, které nemohou byt uchoviviny pfi okolni teploté, musi byt skladoviny aZ do svého odesléni
v prostorech vyhrazenych k tomuto d&elu. Zejména vyrobky, které nejsou solené nebo suSené, musi byt ucho-
vaviny pii teploté niZ§f nez 3 °C;

3. suroviny musi byt pfepravoviny z jatek pivodu do vyrobniho podniku za uspokojivych hygienickych
podminek, a je-li to vhodné vzhledem k délce intervalu mezi poriZkou a shromdZzdénim surovin, chlazené.
Dopravni prostfedky a nidoby pro pfepravu téchto materidld musi mit hladké vnitfni stény, které se snadno
myji, &isti a dezinfikuji. Dopravni prostfedky pro pfepravu chlazenych surovin musi byt konstruovany tak, aby
mohla byt poZadovani teplota udrZovéna po celou dobu pfepravy;

4. prostory musi byt vybaveny pro skladovéan{ balicich materidli;

5. balen{ musi byt providdéno za odpovidajicich hygienickych podminek v mistnosti nebo na mist€ k tomuto
déelu vyhrazenych;

6. pouZiti dfeva je zakdzdno. Lze viak pouZit dfevéné palety pro pfepravu nidob s pfisluSnymi vyrobky.
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