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156

VYHLASKA
ze dne 15. kvétna 2003,

kterou se méni vyhliska &. 252/1995 Sb., kterou se provadi nékterd ustanoveni zikona &. 37/1995 Sb.,
o neperiodickych publikacich

Ministerstvo kultury stanovi podle § 4 zikona
&. 37/1995 Sb., o neperiodickych publikacich:

Cl1

Vyhldska & 252/1995 Sb., kterou se providi né-
kterd ustanoveni zékona &. 37/1995 Sb., o neperiodic-
kych publikacich, se méni takto:

1. § 1 se zrusuje.
2. §2 zni:

”§ 2

Vydavatel pisemné nabidne ke koupi jeden vytisk
jim vydané neperiodické publikace Knthovné Akade-
mie véd Ceské republiky, Parlamentni knihovné pro-
stfednictvim Kanceldfe Poslanecké snémovny, Stitni
technické knihovné, Knihovné Nirodniho muzea pro-

stfednictvim Nirodntho muzea, Knihovné Pamitniku
pisemnictvi prostfednictvim Pamitniku ndrodntho pi-
semnictvi, Stfedoeské védecké knihovné v Kladné, Ji-
hoteské védecké knihovné v Ceskych Budgjovicich,
Studijni a v&decké knihovné Plzefiského kraje, Severo-
Zeské védecké knihovné v Usti nad Labem, Krajské
védecké knihovné v Liberci, Studijni a védecké fmi-
hovné v Hradci Krilové, Moravskoslezské védecké
knihovné v Ostravé, Krajské knihovné v Pardubicich,
Krajské knihovn& Frantika BartoSe, p¥ispévkové orga-
nizaci, ve Zlin&, Krajské knihovné Karlovy Vary, Kraj-
ské knihovné Vysoéiny a Méstské knihovné v Praze.”.

CL 11

Tato vyhldska nabyvi d&innosti dnem jejiho vy-
hl43eni.

Ministr:

Dostal v. r.
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157

VYHLASKA
ze dne 12. kvétna 2003,

kterou se stanovi poZadavky pro &erstvé ovoce a Eerstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou
zeleninu, suché skofdpkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich,
jakoZ i dalsi zpusoby jejich oznacovini

Ministerstvo zem&dé&lstvi stanovi podle § 18 b) Zerstvou zeleninou — jedlé &sti, zejména kofeny,

pism. a), d), h), i), j) a k) zdkona & 110/1997 Sb., o po- bulvy, listy, nat, kvétenstvi, plody jednoletych
travinich a tabdkovych vyrobeich a 0 zméné a doplnéni nebo viceletych rostlin uvidéné do ob&hu bezpro-
nékterych souvisejicich zdkont, ve znéni zdkona &. 119/ stfedné po sklizni nebo po uréité dobé skladovini
/2000 Sb., zdkona &. 306/2000 Sb. a zdkona &. 146/2002 v syrovém stavu.

Sb., (dile jen ,zdkon“) pro &erstvé ovoce a &erstvou
zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou zeleninu,

suché skofapkové plody, houby, brambory a vyrobky §2
z nich: Clenéni na skupiny a podskupiny
0ddil 1 V pfiloze &. 1 je uvedeno &lenéni &erstvého ovoce

a &erstvé zeleniny na skupiny a podskupiny.
Cerstvé ovoce a Cerstvi zelenina

§1

Pro tdgely této vyhldsky se rozumi

§3
Oznacovani
Kromé ddaji uvedenych v zikoné a v provddécim
privnim predpisu’) se Eerstvé ovoce a &erstva zelenina
dile oznadi

a) &erstvym ovocem — jedlé plody a semena stromd,
ket nebo bylin uvidéné do ob&hu bezprostfedné
po sklizni nebo po uréité dobé skladovani v syro-
vém stavu, a) nizvem podskupiny,

!y Vyhl43ka & 324/1997 Sb., o zptisobu oznafovini potravin a tabikovych vyrobkd, o pfipustné odchylce od tidaji o mnoz-
stvi vyrobku oznageného symbolem e, ve znéni vyhldsky & 24/2001 Sb.
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b) tfidou jakosti, Evropskych spoleenstvi o normich pro jed-
c) nizvem odridy, pokud tak stanovi pfedpis notlivé druhy ovoce nebo zeleniny,?) nebo niz-

2) Naptiklad:
Nafizeni Komise & 2001/2396/ES ze 7. prosince 2001, kterym se stanovi obchodni norma pro pér a které zruSuje nafizeni
¢. 89/1076/EHS.
Nafizeni Komise & 2001/1799/ES z 12. z4f{ 2001, kterym se stanovi obchodni norma pro citrusové plody, ve znéni
nafizeni ¢ 2002/453/ES, a které zrufuje nafizeni & 89/920/EHS.
Nafizeni Komise & 2001/1619/ES ze 6. srpna 2001, kterym se stanovi obchodni norma pro jablka a hrudky a kterym se
mén{ nafizeni ¢ 89/920/EHS.
Nafizeni Komise & 2001/1615/ES ze 7. srpna 2001, kterym se stanovi obchodni norma pro melouny cukrové a kterym se
méni nafizeni &. 97/1093/ES.
Nafizeni Komise & 2001/1543/ES z 27. &ervence 2001, kterym se stanovi obchodni norma pro sality, endivii kadefavou
letni a eskariol a které zruSuje nafizeni & 88/79/EHS.
Nafizeni Komise & 2001/1508/ES z 24. Eervence 2001, kterym se stanovi obchodni norma pro cibuli kuchyfiskou a kterym
se méni nafizenf ¢. 83/2213/EHS.
Nafizeni Komise & 2001/1135/ES z 8. &ervna 2001, kterym se méni{ ustanoven{ o rozmérech, uvddéni na trh a oznatovini
danych obchodnimi normami a kterym se méni nafizeni & 97/659/ES.
Nafizeni Komise & 2001/912/ES z 10. kvétna 2001, kterym se stanovi obchodni norma pro fazolové lusky.
Nafizeni Komise & 2000/851/ES z 27. dubna 2000, kterym se stanovi obchodni norma pro meruiiky a které zruSuje
naffzeni ¢. 91/1108/EHS a nafizeni &. 98/1010/ES.
Nafizeni Komise & 2000/790/ES ze 14. dubna 2000, kterym se stanovi obchodni norma pro rajéata a které zruiuje nafizeni
¢. 83/78/EHS.
Nafizeni Komise & 2002/2137/ES z 29. listopadu 2002, kterym se stanovi obchodni norma pro stolni hrozny révy vinné
a kterym se méni nafizeni & 1999/2789/ES.
Nafizeni Komise & 1999/2561/ES z 3. prosince 1999, kterym se stanovi obchodni norma pro hrachové lusky, ve znéni
naffzeni ¢. 2001/532/ES.
Nafizeni Komise & 1999/2377/ES z 9. listopadu 1999, kterym se stanovi obchodni norma pro chfest.
Nafizeni Komise & 1999/2335/ES z 3. listopadu 1999, kterym se stanovi obchodni norma pro broskve a nektarinky a které
zruSuje nafizeni & 90/3596/ES.
Nafizeni Komise & 1999/1257/ES z 17. kvétna 1999, kterym se stanovi obchodni norma pro papriku zeleninovou, ve znéni
nafizeni ¢ 2000/2706/ES.
Nafizeni Komise & 1999/1168/ES z 3. &ervna 1999, kterym se stanovi obchodni norma pro $vestky, ve znéni nafizeni
¢. 2000/848/ES.
Nafizeni Komise & 1999/730/ES ze 7. dubna 1999, kterym se stanovi obchodni norma pro mrkev a kterym se m&ni
nafizeni ¢. 89/920/EHS.
Nafizeni Komise & 1998/963/ES ze 7. kvétna 1998, kterym se stanovi obchodni normy pro kvétik a arty&oky, ve znéni
naffzeni ¢. 2001/1135/ES a nafizeni &. 1999/2551/ES.
Nafizeni Komise & 1997/2288/ES z 18. listopadu 1997, kterym se stanovi obchodni norma pro &esnek a které zruSuje
nafizeni ¢. 10/65/EHS.
Nafizeni Komise & 1997/1093/ES z 16. &ervna 1997, kterym se stanovi obchodni normy pro melouny cukrové a melouny
vodni, ve znénf nafizeni & 2001/1615/ES.
Nafizeni Komise & 1997/831/ES ze 7. kvétna 1997, kterym se stanovi obchodni norma pro avokddo, ve znéni nafizeni
¢. 1999/1167/ES.
Nafizeni Komise & 1994/2257/ES ze 16. zaf{ 1994, kterym se stanovi norma jakosti pro baniny, ve zn&n{ nafizeni & 1996/
/1135/ES a nafizeni &. 1997/386/ES.
Nafizeni Komise & 1990/410/EHS ze 16. inora 1990, kterym se stanovi norma jakosti pro kiwi, ve znéni nafizen{ & 1992/
/305/EHS a nafizeni &. 1997/888/ES.
Nafizeni Komise & 1987/1677/EHS z 15. &ervna 1988, kterym se stanovi norma jakosti pro okurky, ve znéni nafizeni
¢. 1997/888/ES.
Nafizeni Komise & 1987/1591/ES z 5. &ervna 1987, kterym se stanovi normy jakosti pro zeli hldvkové a kapustu hlavko-
vou, kapustu riZitkovou, celer fapikaty, $pendt a pro §vestky, ve znéni nafizenf & 2000/1135/ES, nafizeni & 1992/658/
/EHS, nafizeni & 1997/888/ES a nafizeni ¢. 1991/1168/EHS.
Nafizeni Komise & 1987/899/EHS z 30. bfezna 1987, kterym se stanovi normy jakosti pro tfeiné a jahody, ve znéni
nafizeni ¢. 2002/843/ES, nafizeni &. 1992/658/EHS a nafizeni & 1997/888/ES.
Nafizeni Komise & 1983/2213/EHS z 28. &ervence 1983, kterym se stanovi normy jakosti pro cibuli a rychlené puky
&ekanky salitové, ve znéni nafizeni & 2001/1508/ES, nafizen{ & 1987/1654/EHS, nafizeni & 1991/1872/EHS, nafizeni
¢. 1991/3439/EHS, nafizeni &. 1992/658/EHS, nafizeni €. 1997/888/ES a nafizeni ¢&. 1997/2390/ES.
Nafizeni Komise & 1981/1292/EHS z 12. kvétna 1981, kterym se stanovi norma jakosti pro pés lilek a cukety, ve znéni
naffzeni ¢. 2001/1135/ES a nafizeni &. 1997/888/ES.
Nafizeni Komise & 1999/1455/ES z 1. &ervence 1999, kterym se stanovi obchodni norma pro papriku zeleninovou.
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vem odridy, pokud tak stanovi technicki nor-
ma;’)

d) ddajem o tom, Ze bylo &erstvé ovoce nebo &erstvd
zelenina po sklizni o3etfeno konzervaénimi nebo
jinymi chemickymi litkami.

§4

PoZadavky na jakost

Cerstvé ovoce a &erstvi zelenina se zafazuji podle
smyslovych a fyzikilnich poZadavkd do tfid jakosti,
které jsou stanoveny pfedpisy Evropskych spoleden-
stvi o norméich pro jednotlivé druhy ovoce nebo ze-
leniny®) nebo technickou normou.’)

§ 5

Skladovani

Cerstvé ovoce a &erstva zelenina se skladuji od-
déleng, v &istych, dobfe vétratelnych prostorich, po-
pfipadé v prostorich s fizenou atmosférou na dfevé-
nych podldZzkich.

%) Napiiklad:
CSN 46 3010 Ovoce &erstvé. Jidrové ovoce.
CSN 46 3022 Svestky, slivy, renklédy a mirabelky.
CSN 46 3023 Tresn a visné.

b)

CSN 46 3030 Ovoce Eerstvé. Bobulové ovoce a lesnf plody.

CSN 46 3032 Boriivky.

CSN 46 3033 Maliny.

CSN 46 3050 Skotdpkové ovoce Eerstvé.
CSN 46 3051 Kastany jedlé.

CSN 46 3060 Cerstvé jizni plody. Citrusové plody a ananas.

CSN 46 3063 Fiky Eerstvé.

Oddil 2

Zpracované ovoce

§6
Pro tdgely této vyhlisky se rozumi
ovocem — ovoce celé, erstvé, zdravé, bez znimek

hniloby a plisni, obsahujici viechny zikladni &isti,
ve stadiu technologické zralosti, o&i3téné, zbavené
neZidoucich cizich pfimési,

zpracovanym ovocem — potravina, jejiz charakte-
ristickou sloZku tvofi ovoce a kterd byla upravena
konzervovinim, s vyjimkou ovocného alkoholic-
kého a nealkoholického ndpoje a zmrazeného
ovoce,

konzervaci — technologicky proces, ktery vede
k zachovani poZadované jakosti a zdravotni nezi-
vadnosti vyrobku,

sterilaci — tepelnd tiprava potlalujici piisoben{ mi-
kroorganismi ve vyrobku po dobu uvedenou vy-
robcem,

kompotem — ovoce s nilevem nebo bez nilevu,
v neprody$né uzavieném obalu, konzervované
sterilaci,

CSN 46 3064 Cerstvé jizni plody. Ostatni plody tropti a subtropti (tomel).
CSN 46 3065 Cerstvé jizni plody. Ostatni plody tropii a subtropti (karambola, papija).

CSN 46 3066 Anona.

CSN 46 3069 Mango.

CSN 46 3085 Kokosové ofechy &erstvé.

CSN 46 3110 Zelenina &erstvi. Ko¥tilovd zelenina.
CSN 46 3111 Brokolice.

CSN 46 3120 Zelenina &erstvi. Kofenovs zelenina.
CSN 46 3122 Kfen.

CSN 46 3123 Redkvigka.

CSN 46 3124 Cerny koten.

CSN 46 3130 Zelenina &erstvé. Listovd zelenina.
CSN 46 3135 Pekingské zeli.

CSN 46 3136 Reveil.

CSN 46 3142 Vylusténd hrachov4 zma.

CSN 46 3150 Zelenina &erstva. Plodovi zelenina.
CSN 46 3151 Cukety.

CSN 46 3152 Lilek.

CSN 46 3160 Zelenina &erstva. Cibulovi zelenina.
CSN 46 3172 Kopr.

CSN 46 3173 Fenykl sladky.
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f)

g

h)

j)

k)

D

p)

dZemem vybérovym (Extra) — potravina vyrobeni
ze smési piirodnich sladidel,*) vody a nezahusténé
pulpy jednoho nebo vice druhii ovoce, pfivedené
do vhodné rosolovité konzistence,

dZemem - potravina vyrobend ze smési p¥irodnich
sladidel, vody, pulpy a dfené, nebo pfirodnich sla-
didel, vody a dfeng, jednoho nebo vice druhid
ovoce, pfivedené do vhodné rosolovité konzis-
tence,

marmelddou — potravina vyrobend ze smési pfi-
rodnich sladidef vody a jedné nebo vice surovin
ziskanych z citrusovych plodd, pfivedené do
vhodné rosolovité konzistence, pfi€emZ za suro-
viny ziskané z citrusovych plodi se povaZuji pul-
py, dfeng, $tivy, vodné extrakty a kiry,

rosolem a rosolem vybérovym (Extra) — potravina
vyrobeni ze smési pfirodnich sladidel a $tivy,
nebo ze smési pfirodnich sladidel a vodnych
extraktli z jednoho nebo vice druhii ovoce, pfi-
vedend do vhodné rosolovité konzistence,

povidly - potravina vyrobend z jednoho nebo vice
ruhii ovoce (jablek, hrusek, Svestek), s pfidavkem
ptirodnich sladidel nebo bez p¥idavku, pfivedens
do polotuhé a7 tuhé konzistence s jemnymi aZ
hrug‘s'fmi &asticemi duZniny ovoce,
klevelou — potravina vyrobeni z jednoho nebo
vice druhtl ovoce, s pfidavkem pfirodnich sladidel
nebo bez p¥idavku, pfivedend do kajovité, rozté-
kavé konzistence se zfetelnymi hrubymi &stmi
duZniny ovoce,

ovocnym protlakem — potravina Fidké aZ kagovité
konzistence vyrobend z jedlé &isti ovoce (bez
kiiry, slupky, jader, pecek, jadfincti) propasirovi-
nim nebo obdobnym procesem, s pfipadnym pfi-
dinim pfirodnich sladidel, konzervovana sniZe-
nim obsahu vody, sterilaci nebo p¥idinim konzer-
vaéniho prostfedku anebo kombinaci uvedenych
zplsobt,

suSenym ovocem — ovoce konzervované suSenim
bez pouZiti pfirodnich sladidel,

smési suSeného ovoce — rizné druhy suSeného
ovoce, kde podil suSeného ovoce je nejméné
60 % hmotnostnich,

ovocem proslazenym (kandovanym ovocem) -
iotravina konzervovand zvy3enim suiny p¥idav-
em pfirodnich sladidel,

ovocem v lihu (ovocnou bowli) — potravina z &er-
stvého ovoce nebo sterilovaného ovoce, zalitého

q)

2)

itnou vodou, kvasnym rafinovanym lihem®) nebo
Fihovinou, popfipadé s pfidanymi p¥irodnimi sla-
didly, popfipad€ litkami uréenymi k aromatizaci,
upravenym chlazenym &erstvym ovocem — potra-
vina z erstvého celého nebo déleného ovoce s pfi-
padnym pfiddnim ovoce sterilovaného nebo zele-
niny &erstvé nebo sterilované, uzavfend ve spotfe-
bitelském obalu, uréend k p¥fimému pouZiti,
kadtanovym krémem - potravina vyrobend ze
smési vody, pfirodnich sladidel a kaitanového
protlaku ziskaného z plodii kastanu jedlého (Ca-
stanea sativa),

zézvorem — jedly kofen rostliny zdzvoru v &er-
stvém nebo konzervovaném stavu, ktery je dovo-
leno susit nebo uchovévat v sirupu,

ovocnou duZninou (pulpou) — jedld &ist ovoce,
podle potfeby bez kiiry, slupky, jader, pecek a jid-
fincd, kters je tvofena ovocem celym, nebo hrubé
nakrijenym nebo rozdrcenym, ale kterd nebyla
rozmélnéna na dfeft,

ovocnou dfeni — surovina ziskand pasirovinim je-
dlych &sti ovoce podle potfeby zbaveného kiiry,
slupek, jader a pecek, kterd byla rozmélnéna na
dfefi propasirovinim nebo obdobnym procesem
a je urend k dal§imu zpracovini,

vodnim extraktem ovoce — vodni vyluh z ovoce,
ktery s ohledem na ztrity nutné vzniklé pfi f4d-
ném zpracovini obsahuje viechny ve vodé roz-
pustné slozky pouZitého ovoce,

cizimi pf{imésmi — viechny pfedméty nebo litky,
které nenileZi k potraving,

$kiidcem - Zivy nebo mrtvy Zivo&ich nebo jeho
&ast v kterémkoliv stadiu vyvoje Zivodicha.

§7

Clenéni na skupiny

V pfiloze &. 2 je uvedeno &lenéni zpracovaného

ovoce na skupiny.

§ 8

Oznadovani

(1) Kromé&ddaji uvedenych v zikon& a v provadé-

cim prévnim predpisu') se zpracované ovoce dile
oznaci

pouZitym druhem nebo druhy ovoce v sestupném
pofadi podle hmotnosti pouZité suroviny; u potra-

*) Vyhldska &. 76/2003 Sb., kterou se stanovi poZadavky pro pHrodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy pri¥ek a smési

kakaa s cukrem, &okolddu a &okolddové bonbony.

%) Zgkon & 61/1997 Sb., o lihu a o zm&n& a doplnéni zdkona & 455/1991 Sb., o ¥ivnostenském podnikéni (¥ivnostensky
zdkon), ve znéni pozd&jsich ptedpist, a zdkona Ceské ndrodni rady & 587/1992 Sb., o spot¥ebnich danich, ve znéni
pozdgsich ptedpist, (zikon o lihu), ve znéni zdkona & 129/1999 Sb. a zdkona & 22/2000 Sb.
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vin definovanych v § 6 pism. f), g), h),i) ar) a vy-
robenych ze t¥ nebo vice druhii ovoce miiZe byt
idaj o druzich pouZitého ovoce nahrazen slovy
»smés ovoce“ nebo uvedenim poltu pouZitych
druhti ovoce,

b) u ovoce v lihu (ovocnych bowli) obsahem etanolu
v procentech objemovych,

¢) nizvem skupiny,

d) u dZemd, dZemt V}’rbérovg’ch (Extra), marmeldd,
rosolli, rosoll vybérovych (Extra), kastanového
pyré, povidel, klevel a ovocnych protlakd, mnoz-

stvim ovoce v gramech, které bylo pouZito pro
vyrobu 100 g hotového vyrobku,

e) u dZemd, dZemd vybérovych (Extra), marmeldd,
rosolii, rosoli V}”bérOV}”Zg (Extra), kaStanového
pyré, povidel, klevel a ovocnych protlaki, celko-
vym obsahem pfirodnich sladidel v gramech ob-
saZenych ve 100 g vyrobku, pfi€emZ uvedené &islo

fedstavuje mnoZstvi stanovené refraktometric-
ﬂ pfi 20 °C u hotového vyrobku s toleranci
+/- 3 refraktometrické stupng,

f) u dZemd, dZemd vybérovych (Extra), marmeldd,
rosolli, rosoll vybérovych (Extra), kastanového
pyré, povidel, klevel, p¥itomnost zbytkového
oxidu sifi¢itého, jestlize jeho obsah ve vyrobku
je vy3§ neZ 10 mg/kg,

g) u kompotii s refraktometrickou susinou nélevu do
18 % slovy ,,s nizkym obsahem cukru® nebo ,,bez
pfidaného cukru®,

h) u kompoti s refraktometrickou suSinou nilevu
nad 18 % aZ do 22 % slovem ,slazeno®,

i) u kompotli s refraktometrickou suSinou nilevu
nad 22 % slovy ,s vysokym obsahem cukru®.

(2) Su3ené bobule hroznti révy vinné lze oznaco-
vat pouze nizvem ,Rozinky“ nebo ,Hrozinky“.

(3) Upravené &erstvé chlazené ovoce se vZdy na
obalu uréeném pro spotfebitele ozna&i

a) datem pouZitelnosti,
b) teplotou skladovani.

(4) Oznaleni ,rosolovd marmeldda“ lze pouZit
pro marmeliddy, pokud vyrobek neobsahuje Zidnou
nerozpustnou hmotu citrusovych plodd, s vyjimkou
malého mnoZstvi jemné& krijené kiiry citrusd.

(5) U zpracovaného ovoce uréeného pro vyrobu
Eekafsk ych vyrobkli nebo cukrifskych vyrobki smi
yt v jeho ndzvu pouZito spojeni ,,s dZemem®, ,;s mar-
melddou®, ,,s rosolem®, ,s ia‘s’tanovym krémem® nebo
obdoba t&chto spojeni pouze za pfedpokladu, Ze zpra-
cované ovoce ocﬁ)ovfdé odminkim vyplyvajicim z § 6
pism. f), g), h), i) a r) a fyzikilnim a chemickym poZza-
davkiim na jakost podle tabulky 1 v pfiloze &. 4.

(6) Ptpustné ziporné hmotnostni odchylky spo-
téebitelského balenf jsou uvedeny v pfiloze &. 3.

§9
PoZadavky na jakost

(1) Fyzikdlni a chemické Foiadavky na jakost
jsou uvedeny v pfiloze &. 4 tabulkich 1 a 2.

(2) Smyslové poZadavky na jakost jsou uvedeny
v piiloze &. 4 tabulkich 3 a 4.

(3) Ovoce v lihu (ovocnd bowle) musi obsahovat
nejméné 13 % objemovych kvasného etanolu a musi
vykazovat nejméné 18 % refraktometrické susiny.

(4) V suSeném ovoci se nesmi vyskytovat skideci.

§ 10
Technologické poZadavky

(1) Minim4lni hmotnostni podil ovoce v 1 kg po-
traviny je uveden v pfiloze &. 2.

(2) Pfi vyrob&é dZemu, dZemu vybérového
(Extra), rosolu a rosolu vybérového (Extra) vyrobe-
nych z jinych druhii ovoce neZ citrusovych miiZe byt
pfidéna §tiva a kiira z citrusovych plodd.

(3) DZem vybérovy (Extra) z §ipkii, malin, ostru-
Zin, &erného rybizu, boriivek, derveného rybizu lze vy-
rib&t pouze z nezahuiténého protlaku pfislusného
ovoce nebo nezahustény protlak miiZe tvofit &4st vsdd-
kové hmotnosti ovoce.

(4) DZem vybérovy (Extra) a dZem z citrusovych
plodi lze vyribét jen z celych plodi citrusu nakrije-
nych na prouzky nebo na plitky.

(5) Pfivyrobé dZemu vybérového (Extra) a rosolu
vybérového (Extra) nelze misit jablka, hrusky, slivy
s neoddélujicimi se peckami, melouny, melouny vodni,
hrozny, dyné, okurEy a rajéata s jinym ovocem.

(6) Pfi vyrob& dZemu a dZemu vybérového
(Extra) z 3ipkt, jahod, malin, angre$tu, Eerveného ry-
bizu, sliv, rebarbory lze p¥id4vat Eervené ovocné $tivy.

(7) Pfi vyrob& dzemu a rosolu z jahod, malin,
angrestu, Eerveného rybizu, sliv 1ze p¥idivat §¢ivu z Eer-
vené fepy.

(8) Podil ovoce pro vyrobu rosolu a rosolu vy-
bérového (Extra) pfi pouZiti vodnych extraktl z ovoce
se vypo&itd odeétenim hmotnosti vody pouZité pro vy-
robu vodnych extraktii od celkové hmotnosti vodného
extraktu.

(9) K dZemu, dZemu vybé&rovému (Extra), rosolu
a rosolu vybérovému (Extra) z kdouli se smi pfidat list
pelargdnie vonné (Pelargonium odoratissimum,).

(10) K potravinim definovanym v § 6 pism. {), g),
h), i) a r) lze pfid4vat lihoviny, vino, desertni (likérové)
vino, ofechy, aromatické byliny, kofent, vanilku, vani-
lin, vanilkové extrakty a med”) jako &istenou nebo
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dplnou nihradu pfirodniho sladidla, jedlé tuky a oleje
jako litky zabrafiujici pénéni a tekuty pektin.

(11) Pfi vyrob& marmelddy lze p¥iddvat éterické
oleje z citrusovych plodd.

(12) Ovocné suroviny definované v § 6 pism. a),
t), u) a v) mohou byt zpracoviny
a) zahfivinim, chlazenim nebo zmrazenim,

b) sublimaénim suSenfim (sufenim za mrazeného
stavu), nebo

¢) zahu§fovinim do miry technicky moZné.

(13) Merutiky a slivy urené pro vyrobu dZemu
vybérového (Extra) mohou byt zpracoviny také ji-
nymi dehydrataénimi procesy, neZ je sublimaéni su-
Seni.

(14) Citrusovi kiira miZe byt pfechovivina v ni-
evu.

(15) U kompotu miZe pH dosahovat hodnoty
nejvyse 4,0.

(16) Susina sueného ovoce musi &init nejméné
70 %, u suSenych Svestek nejméné 67 %.

(17) Cizi pfimési u suSeného ovoce mohou &init
nejvyse 0,5 % hmotnostnich.

(18) Je-li refraktometrick4 susina ovoce proslaze-
ného (kandovaného ovoce) niZ3f neZ 70 %, je nutno
potravinu jeté konzervovat daliim konzervaénim pro-

cesem.

§ 11
Uvadéni do obéhu

(1) Su3ené ovoce a ovoce proslazené (kandované
ovoce) nebalené se skladuje pfi relativni vlhkosti vzdu-
chu nejvyse 70 %.

(2) Su3ené ovoce a ovoce proslazené (kandované
ovoce) nebalené se skladuje a pfepravuje oddélené od
litek s vyraznymi pachy a viinémi.

(3) Upravené chlazené Zerstvé ovoce se skladuje,
pfepravuje a nabizi k prodeji pfi teplotich od 0 °C
do 5°C.

0Oddil 3

Zpracovanj zelenina

§ 12

Pro tdgely této vyhldsky se rozumi

a) zeleninou — zelenina cel4, &erstv4, zdravi, bez zni-
mek hniloby a plisni, o&i§tén4, zbaveni neZidou-
cich cizich p¥maési,

b) zpracovanou zeleninou - vyrobky, jejichZ charak-
teristickou sloZku tvof{ zelenina v&etné oliv a které
byly upraveny konzervovinim, s vyjimkou zele-

ninovych nealkoholickych nipojti, dresinkd, stu-
denych oméd&ek a zeleniny zmrazené,

¢) sterilovanou zeleninou — vyrobek s nilevem v ne-
Frody‘s'né uzavieném obalu, konzervovany steri-
aci,

d) zeleninou mléén& kvaenou — vyrobek konzervo-
vany pisobenim bakterii mlé&ného kva3eni,

e) zeleninovym protlakem — potravina fidké aZ ka-
Sovité konzistence s pf{padnymi jemnymi nebo
hrubsimi kousky pouZitych surovin vyroben4 z je-
dlych &astf zeleniny (bez slupek, jader) propasiro-
vanim nebo obdobnym procesem, konzervovani
sniZzenim obsahu vody, pfidinim soli, sterilaci
nebo pfiddnim konzervaéniho prostfedku, popfi-
padé kombinaci uvedenych zptisobi, s pfidanymi
ptirodnimi sladidly nebo nihradnimi sladidly,

f) sulenou zeleninou — potravina konzervovani su-
$enim bez pouZiti pfirodnich sladidel nebo ni-

hradnich sladidel,

g) zeleninou proslazenou nebo kandovanou - potra-
vina konzervovani zvySenim sufiny p¥idavkem
ptirodnich sladidel,

h) zeleninou v soli — zelenina konzervovani p¥idav-
kem jedlé soli,

i) chemicky konzervovanou zeleninou - potravina
konzervovani pfidavkem chemického konzervaé-
niho prostfedku,

j) upravenou chlazenou &erstvou zeleninou - potra-
vina z &erstvé celé nebo délené zeleniny s ptipad-
nym pfidinim zeleniny sterilované, &erstvého
nebo sterilovaného ovoce a ochucujicich pfisad,
uzavieni ve spotfebitelském obalu, uréend k pfi-
mému pouZiti,

k) zeleninou v octu — zelenina zaliti kvasnym octem
tak, aby vyslednd koncentrace kyseliny octové &i-
nila nejméné 4 % hmotnostni.

§ 13
Clenéni na skupiny

V pfiloze &. 5 je uvedeno &lenéni zpracované ze-
leniny na skupiny.

§14
Oznacovani
(1) Kromé&ddaji uvedenych v zikon& a v provadé-
cim pridvnim pfedpisu’) se zpracovani zelenina dile
oznaci

a) botanickym ndzvem pouZitého druhu zeleniny
podle § 3 pism. c), pokud neni zahrnut v nizvu
vyrobku,

b) pouZitym druhem nilevu (napf. sladkokysely, sla-
nokysely, kofenény, slany),

¢) nizvem skupiny,
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c) tdajem, zda se jednd o zeleninovy vyrobek palivy
nebo siln& pilivy,

d) u sterilovaného hrisku, cibulky, okurek, zda se
jedni o hriek, cibulku, okurky velikostn& t¥idéné
s uvedenim velikostni tfidy zpracované zeleniny,
pog"n’padé zda se jednd o zeleninu velikostn& ne-
t¥idénou,

e) u upravené chlazené erstvé zeleniny a zeleniny
mlééné kvaSené
1. datem pouZitelnosti,
2. teplotou skladovini.

(2) Ptpustné ziporné hmotnostni odchylky spo-
téebitelského balenf jsou uvedeny v pfiloze &. 8 tabul-
ce 1.

(3) Ptpustné odchylky od stanovenych hmot-
nostnich podili jednotliV}’rcﬁ sloZek zeleniny u zeleni-
novych salitli a smési jsou uvedeny v pfiloze &. 8 ta-
bulce 2.

§ 15
PoZadavky na jakost

(1) Fyzikdlni a chemické poZadavky na jakost
jsou uvedeny v ptiloze &. 6.

(2) Smyslové poZadavky na jakost jsou uvedeny
v ptiloze & 7.

(3) V sudené zeleniné a smésich suSené zeleniny se
nesmi vyskytovat skidci.

§ 16
Technologické poZadavky

(1) U sterilovanych zeleninovych vyrobkd, je-
jichZ pH je niZ§{ nebo rovno 4,0, se musi dosdhnout
prohfiti obsahu spotfebitelského baleni na 80 aZ 90 °C.

(2) U sterilovanych zeleninovych vyrobkd, je-
jichZ pH je vyS$3i neZ 4,0, se musi dosdhnout proh¥4t
obsahu spotfebitelského baleni nejméné na 121,1 °C
nebo volit takovy sterilaéni postup, aby doslo
k usmrceni vegetativnich forem mikroorganismi a je-
jich spér.

§ 17
Uvadéni do obéhu

(1) Su3end a proslazend nebo kandovani zelenina
nebalen se skladuje pfi teploté nejvyse 20 °C a relativni
vlhkosti vzduchu nejvyse 70 %, u suSené zeleniny nej-
vyse 65 %.

(2) Su3eni a proslazend nebo kandovani zelenina

se skladuje a pfepravuje oddélené od litek s vyraznymi

achy a viinémi; s vyjimkou sufené a proslazené nebo

iandovane’ balené zefeniny v obalu uréeném pro spo-
tiebitele.

(3) Upravend chlazend &erstvd zelenina se skla-
duje a pfepravuje pfi teplotich od 0 °C do 5 °C.

Oddil 4
Suché skofipkové plody

§ 18

Pro tdgely této vyhlisky se rozumi

a) suchymi skofipkovymi plody - plody nebo jejich
semena uvedené pod pismeny b) aZ k), v surovém
nebo upraveném stavu, ve skofdpce nebo jako
jdra,

b) vlagskymi ofechy — suché plody ofediku vladského
a jeho odrid,

¢) liskovymi ofechy — suché plody lisky,

d) sladkymi mandlemi - suché plody mandlon&
obecné,

e) pisticiovymi ofechy — suSend semena plodi pist4-
cie pravé,

f) jidry keSu ofechii — semena plodd ledvinovniku
zépadniho,

g) ara$idy (burskymi ofitky) - plody odriid podzem-
nice olejné,

h) para ofechy (brazilskymi ofechy) — semena juvie
ztepilé,

i) kokosovymi ofechy - plody palmy kokosové,

j) piniovymi ofi$ky — semena borovice pinie,

k) iekanov;’rmi ofechy — suché plody ofechovce pe-

anového.

§ 19
Clenéni na skupiny a podskupiny
V pfiloze &. 9 je uvedeno &lenéni suchych skofdp-
kovych plodi na skupiny a podskupiny.
§ 20
Oznacovani

(1) Kromé&ddaji uvedenych v zikon& a v provadé-
cim privnim predpisu’) se suché skotdpkové plody
dile oznaé{ nizvem skupiny a podskupiny; u kokoso-
vych ofechll a smési sucg}’rch skofipkovych plodd
pouze nizvem podskupiny.

(2) Pfipustné zdporné hmotnostni odchylky spo-
téebitelského baleni jsou uvedeny v pfiloze &. 10.

§ 21
PoZadavky na jakost

(1) Fyzikdlni a chemické poZadavky na jakost
jsou uvedeny v pfiloze &. 11.

(2) Smyslové poZadavky na jakost jsou uvedeny
v ptiloze & 12 nebo v pfedpise Evropskych spoleden-
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stvi o obchodnich normich pro ofechy ve skofépce;?)
piipustné odchylky od smyslov;’rch poZadavkd jsou
uvedeny v technickych normich.”)

(3) Suché skofdpkové plody nesmi obsahovat
skidce.

Oddil 5
Houby

§ 22
Pro tdgely této vyhldsky se rozumi

a) houbami - jedlé Eerstvé plodnice vyssich hub uve-
dené v pfiloze &. 13,

b) &erstvymi houbami volné rostoucimi — houbﬁ' zis-
kané sbérem v prostfedi pfirozeném jejich vy-
skytu, které nejsou star$i neZ tfi dny ode dne
sbéru,

c) &erstvymi houbami pé&stovanymi — houby ziskané
iéstovénfm v podminkich uméle vytvofenych,

teré nejsou star$i neZ pét dni ode dne sbéru,

d) suSenymi houbami — houby upravené suSenim,
u nichZ obsah vody &ini nejvyse 12 % a jednotlivé
druhy hub jsou makroskopicky urgitelné,

e) konzervovanymi houbami — houby upravené, ze-
jména sterilaci a zmrazovénim,

f) ostatnimi vyrobky z hub — houby upravené, ze-
jména drcenim, mletim, granulaci a extrakef.

§ 23
Clenéni na skupiny a podskupiny

V pfiloze & 14 je uvedeno &lenéni hub na skupiny
a podskupiny.

®) Napiiklad:

¥

§ 24
Oznadovani

Kromé ddaji uvedenych v zdkoné a v provddécim
pravnim pfedpisu’) se ozna&f

a) &erstvé houby volné rostouci a &erstvé houby pés-
tované eskym ndzvem hub podle pfilohy & 13
a datem sbéru,

b) &erstvé houby volné rostouci dobou pouZitelnosti
do t¥{ dnid ode dne sbéru,

c) &erstvé houby péstované dobou pouZitelnosti do
péti dnd ode dne sbéru,

d) péstované Zampiony i t¥idou jakosti,

e) vyrobky z hub a ostatni vyrobky z hub nizvem
Eodskupiny a &eskym ndzvem pouZitych druhi
ub podle pfilohy &. 13.

§ 25
PoZadavky na jakost

(1) Cerstvé houby volné rostouci a &erstvé houby
&stované, s vyjimkou péstovanych Zampiond, musi
E}’rt evné konzistence, dobfe na sucho o&isténé, bez
cizfci piimés{ a nedistot. Houby nesméj{ byt pfestirlé,
plesnivé, zapafené a nadmérné vlhké. Mohou byt roz-
déleny nejvyse jednim Fezem, klobouk viak musi byt
spojen s tfeném. Loupéni kloboukt hub neni dovoleno
s vyjimkou klouzkd.

(2) P&stované Zampiony musi splfiovat poZa-
davky stanovené pfedpisem Evropského spolegenstvi
o normé pro péstované houby.?)

(3) U hub uvedenych v odstavci 1 se dovoluje
perforace do 10 % povrchu plochy Fezu, nejvyse viak
tfi otvory, a mensi poskozeni plodnic dlomky nebo

oZerky na dvou mistech. Poskozenych hub miiZe
yt nejvﬁ‘s'e 5 %, pfi€emi %o‘s'kozen}’rmi houbami se
rozumi houby, kterym chybi vice neZ &tvrtina klo-
bouku nebo v nichZ se Vyszytujl’ $kidci.

Nafizeni Komise & 2002/1284/ES z 15. &ervence 2002, kterym se stanovi obchodni norma pro liskové ofechy ve

skotipce.

Nafizeni Komise & 2001/175/ES z 26. ledna 2001, kterym se stanovi obchodni norma pro vla§ské ofechy ve skofdpce.

7y CSN 46 3092 Vlaiské ofechy ve skoFdpce.
CSN 46 3083 Jidra vla¥skych ofechi.
CSN 46 3086 Liskové ofechy ve skofdpce.
CSN 46 3087 Jidra liskovych ofechi.
CSN 46 3088 Mandle slané ve skofdpce.
CSN 46 3089 Jidra slanjch mandli.
CSN 46 3080 Pisticie ve skofdpce.
CSN 46 3081 Jadra pisticif a jadra pisticif bez slupek.
CSN 46 3082 Para ofechy.

CSN 46 3090 Doporu&end terminologie pro normy na suché a suSené ovoce a definice vad.

8) Natizen{ Komise &. 2002/982/ES ze 7. &ervna 2002, kterym se stanovi obchodn{ norma pro péstované houby.
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(4) U suSenych hub se dovoluje 10 % hmotnosti
perforovanych.

§ 26
Uvadéni do obéhu

(1) Cerstvé houby volné rostouci se skladuji a p¥e-
pravuji pfi teplotich od 0 °C do 10 °C, pouze v jedné
vrIstve,

(2) Cerstvé houby péstované se skladuji a prepra-
vuji pfi teplotich od 0 °C do 6 °C balené a zabafene’
k pfimému prodeji nejvyse ve dvou vrstvich; nebalené,
voln& loZené nejvyse ve tfech vrstvich.

(3) Su3ené houby se skladuji pfi teploté nejvyse
20 °C a relativni vlhkosti nejvyse 65 %.

(4) Cerstvé houby pé&stované mohou byt baleny
nebo zabaleny jen v prody3né félii.

(5) Su3ené houby musi byt uvidény do obé&hu ba-
lené nebo zabalené.

Oddil 6
Brambory a vyrobky z nich

§ 27
Pro tdgely této vyhldsky se rozumi

a) bramborami konzumnimi - hlizy brambor odrd
a kffZencti Solanum tuberosum L.,

b) bramborami konzumnimi ranymi — brambory
konzumnf sklizené pfed dosaZenim tiplné zralosti
hliz se snadno odstranitelnou slupkou bez lou-
pani,

¢) bramborami konzumnimi pozdnimi — brambory
konzumnf sklizené po dosaZeni dplné zralosti hliz
s dobfe vyvinutou a pevnou slupkou,

d) odridou s podlouhlymi hlizami — brambox('iy kon-
zumni s prumérnou délkou hlizy alespofi dvojni-
sobn& v&tsi, neZ je priimérni 3itka hlizy,

e) bramborami konzumnimi Zlutomasymi — bram-
bory s hlizami Zluté aZ svétle Zluté duZniny,

f) bramborami konzumnimi bé&lomasymi - bram-
bory s hlizami bilé duZniny,

g) varnym tygem - oznadeni konzistenénich vlast-
nosti odriid hliz brambor konzumnich pozdnich,

ktery uréuje vhodnost kuchytiského uZiti,

h) zdravymi hlizami - hlizy brambor konzumnich
nevykazujici na povrchu nebo v duZnin& vady
zplsobujici nevhodnost jejich pouZiti, zejména
hnédou, suchou a mokrou hnilobu, zmény barvy
nebo konzistence duZniny,

i) pfim&mi — hrub4 ulp&l4d zemina na slupce hlizy,
odpadld zemina, odpadlé klitky, nat, kameny,

j) zelenymi hlizami — hlizy konzumnich brambor se

zelenym vybarvenim, které pokryvi vice neZ 1/8
povrchu hliz,

k) strupovitymi hlizami - hlizy konzumnich bram-
bor s obecnou strupovitosti pokryvajici vice neZ
1/4 povrchu hliz,

1) popraskanymi, prasklymi nebo pohmoZdénymi
Eh’zami - poskozeni hliz, které u konzumnich
brambor ranych zasahuje hloubdji nez 3,5 mm
au konzumnich brambor pozdnich zasahuje hlou-
b&ji nez 5 mm do duZniny,

m) vyrobky z brambor - vyrobky z brambor kon-
zumnich upravené technologicﬁ}?m procesem, ze-
jména loupdnim, konzervaci, smaZenim, vafenim,
drcenim a suSenim, pro pfimou spotfebu nebo
dal§i kuchyfiskou dpravu.

§ 28
Clenéni na skupiny
(1) Brambory konzumni se &leni na skupiny
a) brambory konzumnf rané,
b) brambory konzumn{ pozdni.

(2) V pfiloze & 15 je uvedeno &lenéni vyrobki
z brambor na skupiny.

§ 29
Oznadovani

Kromé ddaji uvedenych v zdkoné a v provddécim
privnim pfedpisu’) se
a) brambory konzumni ozna&i nizvem skupiny a od-
ridou; pfi dovozu se oznadi i zemi{ pivodu,

b) u brambor konzumnich pozdnich ozna&i uZiti po-
dle varného typu uvedeného v pfiloze &. 16 ta-
bulce 4,

¢) u brambor konzumnich ranych oznaéf barva du-
Zniny, tvar hliz a pop¥ipad& oznadeni ,,drobné“,

d) vyrobky z brambor oznaéi nizvem skupiny.

§ 30
PoZadavky na jakost

(1) Brambory konzumni musf byt odriidové jed-

notné a nesméji obsahovat pfimési nad rdmec p¥ipust-
nych odchylek uvedenych v pfiloze &. 16.

(2) Hlizy brambor konzumnich musi vzhledem
odpovidat deklarované odridé&, musi byt zdravé, celé,
Cisté, pevné, ristem nepopraskané a nedeformované,
bez nadmé&rné povrchové vlhkosti, bez vngjsich i vnit¥-
nich vad zhor3ujicich celkovy vzhled, musi mit ja-
kostni a uchovatelné hlizy, byt bez hniloby, hnédych
skvrn vzniklych teplem, mecﬁanick}’rch rasklin nebo
pohmoZdénin, bez zeleného vybarveni, obecné a prainé
strupovitosti, dutosti a rzivosti hliz, nenamrzIé a prosté
cizich pachi a p¥ichuti.
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(3) Hlizy brambor konzumnich pozdnich musi
mit dile vyvinutou pevnou slupku, nesmi mit klicky
del$f neZ 3 mm a nesmi vykazovat §edé, modré nebo
&erné skvrny pod slupkou zasahujici do hloubky duz-
niny nad 5 mm. P¥{pustné odchylky hliz jakostn& ne-
odpovidajicich jsou uvedeny v pfiloze &. 16.

(4) Pozadavky na velikost nebo hmotnost hliz
brambor konzumnich:

Brambor Brambory
Ukazatel Brambory konzumni r):mé konzumni pozdni
konzumni rané drobné® kulovitého nebo
»drobné

ovalného tvaru

velikost hliz (mm)

vetsi nez 28

mensi nez 28
vetsi nez 17

vetsi nez 35

hmotnost hliz (g)

vetsi nez 20

mensi nez 20

nestanovi se

vetsi nez 5

(5) Pro hlizy podlouhlych odriid brambor kon-
zumnich pozdnich se poZadavky na velikost nestanovi.

(6) Povolené odchylky na velikost nebo hmotnost
hliz brambor konzumnich jsou uvedeny v pfiloze &. 16.

(7) Smyslové, fyzikalni a chemické poZadavky na
jakost vyrobkd z brambor jsou uvedeny v pfiloze &. 17.

§ 31
Uvadéni do obéhu

(1) Pfed balenim do spotfebitelskych obalti mo-
hou byt hlizy brambor konzumnich upravoviny pra-
nim nebo karti¢ovinim.

(2) PfedsmaZené vyrobky a vafené vyrobky
z brambor se uvddéji do ob&hu pouze zchlazené nebo
zmrazené.

§ 32
Piechodné ustanoveni
Potraviny vyrobené a uvedené do ob&hu pfede

dnem d&innosti této \éyhléﬁ'ky se posuzuji podle dosa-
vadnich privnich pfedpist.

§33
Zrusovaci ustanoveni

Zrusuje se:

1. Vyhlaska &. 332/1997 Sb., kterou se provid{ § 18
pism. a), d), h), i), j) a k) zdkona &. 110/1997 Sb.,
o potravinich a tabdkovych vyrobeich a 0 zméné
a doplnéni nékterych souvisef'l’cfch zékond, pro
Cerstvé ovoce a Cerstvou zeleninu, zpracované

ovoce a zpracovanou zeleninu, suché sko¥ipkové
plody, houby, brambory a vyrobky z nich.

2. Vyhlasgka & 92/2000 Sb., kterou se méni vyhldka
&.332/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d),
h), i), j) a k) zdkona & 110/1997 Sb., o potravinich
a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni né-
kterych souvisejicich zidkond, pro Zerstvé ovoce
a &erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracova-
nou zeleninu, suché skofipkové plody, houby,
brambory a vyrobky z nich.

§ 34
Ucinnost
Tato vyhldska nabyvi déinnosti dnem vstupu

smlouvy o pfistoupeni Ceské republiky k Evropské
unii v platnost.

Ministr:

Ing. Palas v. r.
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Pfiloha &. 1 k vyhldsce & 157/2003 Sh.

Clenéni na skupiny a podskupiny

vyhonky

Druh Skupina Podskupina
Cerstvé ovoce jadrové jednotlivé druhy &erstvého
peckové ovoce podle piedpist
bobulové Evropskych spolegenstvi® nebo
skotfapkové technické normy® nebo &eského
plody tropt a subtropti | botanického nazvu
cerstva zelenina kostdlova jednotlivé druhy Cerstvé
kofenova zeleniny podle pfedpist
listova Evropskych spoleéenstviz) nebo
luskova technické normy” nebo &eského
plodova botanického nizvu
cibulova
naté
klasy
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Pfiloha &. 2 k vyhlasce & 157/2003 Sh.

Clenéni na skupiny a minimalni hmotnostni podil ovoce v 1 kg potraviny

Minimalni
Druh Skupina Potravina hmotnostni Poznamka
podil ovoce
(vgvlikg
_potraviny)
Zpracované | DZemy vSeobecné 450
ovoce vybérové z ¢erveného rybizu, jefabin, 350
(Extra) rakytniku, ¢erného rybizu,
kdouli a Sipku
7e Z4zZvoru 250
z ke§u-jablka 230
z plodll mucenky (maracuja) 80
Dzemy vSeobecné 350
z Cerveného rybizu, jefabin, 250
rakytniku, ¢erného rybizu,
kdouli a ipki
ze zAzvoru 150
z kesu-jablka 160
z plodi mucenky (maracuja) 60
Rosoly vieobecné 450
vybérové z Cerného rybizu, Sipku, kdouli, 350
(Extra) malin
7€ ZazZvoru 250
z kesSu-jablka 230
z plodi mucenky (maracuja) 80
Rosoly vieobecné 350
z Cerného rybizu, $ipkd, kdouli, 250
malin
Ze zazvoru 150
z ke$u-jablka 160
z plodi mucenky (maracuja) 60
Marmelady vSeobecné 200 Ztohomin. 75 g
pochazejici z
endokarpu
Povidla slazend ze Svestek 1700 k vyrobe je mozno
pouzit Svestkovou
dfen, $vestkovy
lekvar a dieil ze
suSenych §vestek
slazend ze Svestek a jablek 2200 podil ovocné suSiny
ze $vestek nejméné
75%
slazend z jablek 3000
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slazend z hruek a jablek 3200 podil ovocné susiny
z jablek nejméné
30%
Klevely vSeobecné 1500
z merunék 730
z jahod 640
Kastanovy 380 podil ovoce musi
krém byt vnesen
kaStanovym
krémem
Ovocny protlak
Sudené ovoce
Proslazené
ovoce nebo
kandované
ovoce
Ovoce v lihu|v plechovém obalu 220
(ovocna bowle) | ve sklenéném obalu 450

Upravené
chlazené
cerstveé ovoce

Kompot
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Pfiloha &. 3 k vyhlasce & 157/2003 Sh.

Pfipustné zaporné hmotnostni odchylky spotiebitelského baleni

Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka
(8) (%0)
do 50 9,0
51 az 500 6,0
501 az 1000 5,0
nad 1000 3,0
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Pfiloha &. 4 k vyhlasce & 157/2003 Sb.

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

Tabulka 1
Kompoty, dzemy, rosoly, marmelady, klevely, povidla, protlaky a proslazené ovoce

Potravina Refraktometricka Kyselost (jako
suSina kyselina citronova)
(%) (%)
kompoty nejvyse 48 0,3-25
dZemy vSeobecné nejméné 60
rosoly vieobecné nejméné 60
marmelady nejméné 60
klevely nejméné 38 0,6 -2,6
povidla nejméne 60 0,6-2,6
ovocné protlaky nejvyse 29 0,6-2,5
proslazené ovoce nejméné 70 neuréuje se
Tabulka 2

Pripustny vyskyt cizich pfimési u klevel a povidel

Druh cizi pFimési Pocet kusi cizi pfimési v obsahu o
hmotnosti (g)
do 500 501 —-1000 | nad 1000

pfitomnost rostlinnych piimeési
(pouze asti rostlin 2 3 4
zpracovavaného ovoce vEetné
¢astedek list o plose nad

5 mm’ , stopky dlouhé nad
10 mm)
pfitomnost pecek nebo jejich
¢asti velikosti jedné poloviny 1 2 3
pecky (pouze pfi pouZiti
odpeckovanych surovin)
zlomky pecek (mensi nez ) 3 4
polovina pecky)
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Smyslové pozadavky na jakost

Tabulka 3
Kompoty
Potravina Konzistence a vzhled
kompot ovoce bez stop ¢ervivosti, bez vegeta¢nich deformaci plodi, bez zbytkl
stopek a kali$nich listki, u kompotd z loupaného ovoce bez zbytka slupek,
zbavené jadfinci, pecek, semen, u kompotd z délenych plodi dily vyrovnané
velikosti, u dynového kompotu Iehce roztiepané fezy, konzistence plodi
polotuhd az mé&kk4, v obalu vyrovnana, u borivkového kompotu shluky
ovoce, které se po dotyku rozpadnou, kompoty z klikvy a borivek musi
zachovat zrnitost,
nalev ¢iry az opalizujici, bez zékalu a sedimentu, u kompotil z loupaného a
déleného ovoce mirné zakaleny, u kompoti z brusinek a klikvy pfirozené
zrosolovat€ly, kompoti smiSenych nalev Ciry az mirné¢ zakaleny, nezabarveny
A) Pripustny vyskvt odchylek od smyslovych poZadavkii na jakost kompotu:
a) pfirozené zrosolovaténi nalevu,
b) nejvySe 5 % hmotnostnich plod zaschlych, se zbytky stfapin a stopek u kompotu z
bobulovitého ovoce,
¢) nejvyse 5 % hmotnostnich plodt korkovitych u angre$tového kompotu,
d) wvykrystalizované soli kyseliny vinné v nalevu u kompotu z hroznll révy vinné,
e) sitovité popraskani slupky a mirné povrchové popraskani duzniny u kompotu
z peckového ovoce (§vestky, slivy, ryngle, mirabelky, visng),
f) oddéleni slupky z maximdlné& poloviny povrchu viech plodd v obalu u broskvového
kompotu,
g) mirné svrastélad slupka u meruiikového kompotu,
h) nejvyse 10 % hmotnostnich plodd nevyzralych u kompotu z jefabin a diinkd.
i) nejvySe 20 % hmotnostnich tvary nepravidelné a nejvySe 5 % hmotnostnich tvary
rozpadlé u kompotu z ploda délenych,
J) nejvyse 300 mg/kg celkového obsahu mineralnich neistot u jahodového kompotu,
k) u kompotd smiSenych mirné zabarveni nalevu pfitomnym barevnym ovocem
a prevladajici viing po nékterém z pouzitych druhi ovoce,
1) vegetacni vady, otlaky a stopy po mechanickém loupani nejvyse na 20 % povrchu viech

plodd v obaluy,

m) piipustny vyskyt cizich a nezadoucich pfimési u kompotu z lesnich plodd a malin:

Druh cizi primési Poéet kust cizi pFimési v obsahu
o hmotnosti (g)

do 500 501 - 1000 nad 1000
listky a stopky u 5 7 10
kompotil z lesnich plodi
uvolnéné kuZelovité 5 7 10
stfedy plod u kompotl z
malin
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Tabulka 4

Upravené chlazené €erstvé ovoce

zbavené jadfinci, s peckami
nebo bez pecek, loupané
nebo neloupané, celé nebo
délené na pribliZné stejné
dily, velikost jednotlivych
sloZek v obalu vyrovnan4,
fezy neroztfepané

Potravina Konzistence a vzhled Barva Chut’ a viiné
upravené ovoce bez stop Cervivosti, pfirozend, sv€zi, |pfirozena,
chlazené Cerstvé |bez vegetatnich deformaci | odpovidajici odpovidajici
ovoce plodt, bez zbytkt stopek, pouzitym pouzitym druhiim

listhi a dalSich organickych a | druhim ovoce ovoce,
anorganickych bez cizich pFichuti
mechanickych pfimési, a pachil

Clenéni na skupiny

Pfiloha &. 5 k vyhlasce & 157/2003 Sh.

Druh

Skupina

zpracovand zelenina

sterilovana zelenina

mlé¢né kvadena (kysana) zelenina

protlaky

suena zelenina

proslazena zelenina

zelenina v soli

zelenina v octu

zelenina chemicky konzervovana

upravena chlazena Cerstvd zelenina

zelenina v oleji
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Pfiloha &. 6 k vyhlasce & 157/2003 Sh.

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

A) Konzervované zeleninové vyrobky obecné

1. Pokud neni ve skuping¢ uvedeno jinak, obsah zne&idt'ujicich mineralnich p¥mési
pochézejicich z pidy u konzervovanych zeleninovych vyrobk veobecné &ini nejvyse
0,08 %.

2. Obsah popela po zpopelnéni vzorku konzervovanych zeleninovych vyrobkl ¢ini nejvyse
1,5 %.

B) Sterilované zeleninové vyrobky

1. Kyselost vyrobku, urfena jako obsah kyseliny octové ve sterilovanych zeleninovych
vyrobcich, je nejvyse 2 %.

2. Sterilovany hrasek obsahuje nejvyse 1,5 % soli.

C) Mlécné kvasSena (kysana) zelenina

1. pH mlé&né kysané zeleniny dosahuje hodnoty nejvyse 4,1.

2. Mlééné kvasena (kysana) zelenina obsahuje nejméné 0,8 % kyseliny mlééné, nejvyse 0,6 %
tékavych kyselin a nejvySe 1,5 % etanolu. Toto neplati pro vyrobky mlééné kvaSené
(kysané) sterilované ve spotiebitelském obalu, kde byl pouzZit jiny neZ ptivodni nalev.

3. Mlécn¢ kvasena (kysand) zelenina nesmi obsahovat ani povrchovy povlak (kfis) ani jiny
nez homogenni nalev (nezvlakovatély).

4. Sterilované kysané zeli obsahuje nejvyse 2,2 % soli.

D) Chemicky konzervovana zelenina
1. pH chemicky konzervované zeleniny dosahuje hodnoty nejvyse 4,1.

E) Sufen4 zelenina

1. SuSen4 nat’ obsahuje nejvyse 12 % vody.

2. Susena cibule obsahuje nejvyse 14 % vody.

3. Ostatni su$end zelenina véetné suSenych zeleninovych smési obsahuje nejvyse 13 % vody.

4. Sulené jednodruhové zeleniny mleté nebo smési mletych susenych zelenin obsahuji
nejvyse 0,3 % hmotnostnich pisk@ (tj. podil popele, nerozpustného v teplé 10 % kyseliné
chlorovodikové).

F) Zeleninové protlaky

1. Zeleninové protlaky sterilované a chemicky konzervované obsahuji nejméné 7 % susiny,
stanovené refraktometricky.

2. Zeleninové protlaky konzervované pfidavkem soli obsahuji nejméné 32 % susiny,
stanovené refraktometricky, pfi¢emZ obsah soli nesmi piekrocit 28 %, u ¢esnekového
protlaku 55 %.

3. Rajcatovy protlak roziedény vodou na roztok o koncentraci 8 % hmotnostnich nesmi
obsahovat vice jak 60 mg/kg nerozpustnych mineralnich neéistot.

4. U kelupi obsahujicich nejméné 25 % suSiny stanovené refraktometricky musi nejméne
7 % ¢init refraktometricka susina vnesena rajéatovou surovinou.

5. U kecupt oznaCenych Prima, Extra, Special s refraktometrickou susinou nejméné 30 %,
musi &init nejméné 10 % refraktometrické suiny refraktometricka suSina vnesena
rajéatovou surovinou.

6. Zahusténé raj¢atové pyré a rajéatovy protlak obsahuji nejvyse 10,0 % soli.
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7. Fyzikalné chemické poZadavky na rajéatové vyrobky zahusténé jsou uvedeny v tabulce 1.
8. Rajcatové protlaky zahu$téné obsahuji nejméné 24 % refraktometrické suSiny vnesené
rajéatovou surovinou.

9. Rajcatové protlaky nezahusténé obsahuji nejméné 4,2 % refraktometrické suSiny vnesené
rajéatovou surovinou.
10. Rajéatova pyré zahu$téné obsahuji nejméne 8 % refraktometrick€ suSiny vnesené
rajatovou surovinou.

susina (%)

Tabulka 1
Kecupy Kecupy Rajcatova Rajcatové
”Prima”, pyré protlaky
"Extra”, zahu§téné
’Specidl”
refraktometrickd | nejméné 25,0 nejméné 30,0 8.0-24,0 nejméné 24,0

veskeré kyseliny
stanovené jako
kyselina octova
(%)

nejvyse 2,2

nejvyse 2,2

nestanovuje se

nestanovuje se

obsah soli (%) nejvyse 3,5 nejvyie 3,5 |nejvyse 10,0 7| nejvyse 10,0 g
tékavé kyseliny
stanovené jako nestanovuje se | nestanovuje se | nejvyse 0,2 nejvyse 0,2

kyselina octova
(%)

Pozn.: 7 Obsah soli musi byt zji§tén pouze u soleného vyrobku.
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Pfiloha &. 7 k vyhlasce & 157/2003 Sh.

Smyslové pozadavky na jakost

Sterilovana zelenina, rajéatové vyrobky zahusténé a upravena chlazena Cerstva zelenina

Potravina

Konzistence a vzhled

sterilovana zelenina
cela
véeobecné

Zelenina zdrava, s vegetaénimi zménami a mechanickym poskozenim
nejvyse u 20 % kust, velikostné vyrovnana, s tvarovymi a velikostnimi
odchylkami nejvyse 20 % kusti, o¢isténa, bez Cernych a tmavych skvrn,
konzistence mékka az polotuhd, odpovidajici zpracované zelening,
nerozpadava, bez semen a jejich ¢asti, bez zdrevnatélych a tuhych ¢asti,
bez cizich pfimé&si rostlinného plvodu vyjma kotfeni, zbytkd slupek jde-li
o zeleninu loupanou,

nalev ¢iry, opalizyjici az mirné zakaleny s uvolnénymi &asticemi duZniny

sterilovana zelenina
délend a smési
vSeobecné

zelenina zdrava, mechanicky neposkozena, s vegetaénimi zménami a
mechanickym poskozenim nejvySe u 20 % obsahu obalu, tvar fezi
pravidelny, velikostné vyrovnany, fezy neroztfepené, drt’ nejvyse 5 %
hmotnostnich, u fezli okurek uvolnéna semena nejsou na zavadu, u
feferonid ve smési vyskyt zbytka stopek do 1,5 cm nejvySe 5 %, u
sterilovaného zeli fezy o sile do 5 mm, bilé nebo mirné narizovélé, bez
fezl kos§t'ald a vrcholovych listi,

u sterilované papriky mozny vyskyt semen a nerovnomeérnych fezl
nejvyse 2 %, u smési riznobarevné papriky nejméné 50% fezh papriky
Servené, hrasek s neodloucenou slupkou barevné jednotny, fezy kopru
nejvyse 1 cm dlouhé, bez semen a cizich pfimési, u smési jednotlivé
slozky bud’ promichané nebo vrstvené nebo skladané, ve smésich
kombinace fezl zeleniny a zeleniny nedé€lené, konzistence vyrovnana,
odpovidajici zplsobu zpracovani, nalev iry az mirmné opalizujici nebo
mirné zakaleny nebo mirné zakaleny pouzitym protlakem

Okurky sterilované

viz. vieobecné pozadavky vyse, okurky bez dutin, bez zvadlych a
svrastélych ¢asti, nejméné 80 % okurek v obalu musi mit deklarovanou
délku nebo kratsi délku, primér nejdelsi okurky nesmi ptekrodit primeér
okurky nejmensi o vice jak 50 %, u okurkovych fezti pfi¢nych nejméné
80 % hmotnostnich musi byt stejné velikosti, primér fezu dané velikosti
nesmi prekrocit primér fezu nejmensiho o vice jak 50 %,

konzistence pevna, kiehka, kfupava, u fezii nalev s vypadlymi semeny
nejvyse z 5 % kusli obsahu obalu

sterilovany hrasek

zrma v mlééné zralosti, velikostné vyrovnand, u hrasku tfidéného musi byt
nejméné 80 % hmotnostnich deklarované velikosti nebo mensi, bez stop
Cervivosti a napadeni{ chorobami, s neodlouc¢enou slupkou, bez cizich
pfimési rostlinného piivodu, bez mechanickych pfimési anorganického
pivodu, konzistence mékka az kfehka, v obalu konzistence vyrovnana,
nalev mirné zakaleny s pfipadnym sedimentem vyloucenych Skrobi a
bilkovin

sterilované fazolové
lusky

fazolové lusky vyvinuté /*, nezakiivené, duZnaté, semena v mlé¢né
zralosti, bez stop &ervivosti, bez mechanického po$kozeni a poSkozeni
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§kfidci, vegetatnich zmén, s odstranénymi $pi¢kami a stopkami, bez
vlaknitych &asti a pergamenovitého endokarpu, barevné vyrovnané a bez
gernych a tmavych skvrn, bez cizich pfimési rostlinného ptivodu, celé
nebo pii¢né délené, v obalu velikostné vyrovnané, fez neroztfepany,
konzistence pevna az mékka, nejvyse 10 % luskl poSkozenych (z toho
nejvyse jedna polovina miZe tvofit poskozeni chorobami a Sktdci) a
nejvyse 5% luskd vlaknitych, nalev &iry az mirné zakaleny s vypadlymi
semeny nejvyse u 2 % pevného podilu obalu

ke¢upy fidce kaSovita az kasovitd, homogenni, jemn4, pfipadné s hrub§imi

vSeobecné Sasticemi piisad (zeleniny), bez zbytkd slupek, semen a jinych ¢ésti
rajcat, bez Cernych &astic s vyjimkou tmavych ¢astic pochdzejicich z
kofeni

rajéatova pyré a kaovita, homogenni, jemnd, ptipadné s hrubsimi ¢asticemi pfisad

zahusténé rajéatové  |(zeleniny) bez zbytki slupek, semen a jinych €asti rajéat, bez cernych

protlaky Castic s vyjimkou tmavych &astic pochézejicich z kofeni

upravend chlazena zelenina sv&Zi,bez stop poskozeni, bez vegetaénich deformaci, bez

derstva zelenina organickych a anorganickych mechanickych pfimési, loupané nebo

neloupana, krouhana, krajena, kostkovana, strouhana, velikost
jednotlivych sloZek v obalu vyrovnani

*) Za vyvinuté fazolové lusky jsou povazovany takové plody, které¢ maji v nejSirSim miste
primér nejméné 3mm.

Tabulka 2
Povolené odchylky od smyslovych poZadavki na sterilované okurky celé
Popis odchylky Maximalni pocet vyskytu
(pocet odchylek hodnocen ve vzorku odchylky
20 okurek) (v kusech)
okurky zakfivené 3
okurky nepravidelného tvaru 2
vzhledové vady 3
mechanické poskozeni 2
zbytky stopek 3
nevhodna konzistence 1
nevhodna barva 1
dutiny 1
celkové mnozstvi téchto povolenych 7
odchylek
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Tabulka 3
Povolené odchylky od smyslovych pozadavkii na sterilovany hrasek
Popis odchylky Maximalni pocet vyskytu odchylky
(% hmot.)
odli$né zbarvena (svétld) zrna 2
poskozena, mirné skvrnitd zrna 5
tvrda, svrastéla, siln€ skvrnita, odbarvena, 1
Cerviva zrna
ulomky, zlomky dfené a volnych slupek, drté 12
cizi rostlinny material 0,5
(ne vice nez 12 cm® plochy)
Tabulka 4
Piipustné cizi pfimési u sterilovanych fazolovych luski
Drubh cizi piimési Pocet kusii cizi pFimési v obsahu o hmotnosti
(2)
do 500 501 - 1000 nad 1000
cizi rostlinny material 5 5 10
neodstopkované ¢asti 10 15 25
nebo lusky

Pfiloha &. 8 k vyhlasce & 157/2003 Sb.

Tabulka 1
Pfipustné zaporné hmotnostni odchylky spotrebitelskych baleni
Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka
(8) (%)
do 50 9,0
51 az 500 6,0
501 az 1000 5,0
nad 1000 3,0
Tabulka 2

Pripustné odchylky od stanovenych hmotnostnich podili jednotlivych slozek zeleniny u
zeleninovych saldtii a smési

Slozky P#ipustna odchylka
(% hmot.) (%)
0d 3,0do 5,0 od-2,0do+2,0
od 5,0 do 10,0 od-4,0do +4,0
od 10,0 do 15,0 od-7,0do+7,0
nad 15,0 od - 10,0 do + 10,0
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Clenéni na skupiny a podskupiny

Pfiloha &. 9 k vyhlasce & 157/2003 Sh.

Druh

suché skotapkové plody

Skupina Podskupina
vlagské ofechy ve skoféapce
jadra
liskové ofechy ve skofapce
jadra
sladké mandle ve skofapce
jadra

pistaciové ofechy

ve skofdpce neprazené

ve skofapce prazené

ve skofdpce prazené solené

jadra neprazena

jadra praZena solena

jadra keSu ofechti

nepraZend

prazena

praZena solena

ara§idy (burské
ofisky)

neloupané neprazené

neloupané praZzené

loupané praZené

loupané praZzené solené

para ofechy

ve skofapce

jadra

kokosové ofechy

kokos nepraZzeny

kokos praZeny

smési suchych
skotapkovych ploda

smési suchych skofapkovych
plodii nebo jader, nebo dalsich
slozek

piniové ofisky

jadra

pekanové ofechy
(ofechovec pekanovy,
pekany, pumy)

ve skofapce

Piiloha &. 10 k vyhldsce & 157/2003 Sb.

Ptipustné ziporné hmotnostni odchylky spoti-ebitelského baleni

Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka
(& (%)
do 100 -5
101 - 250 -3
251 -500 -2
501 a vyse -1
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Piiloha &. 11 k vyhldsce & 157/2003 Sb.

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

Skupina Podskupina Obsah vody nejvyse Cizi pFimeés
(% hmot.) nejvyse
(% hmot.)
celé plody jadra
vlasské ofechy ve skofapce 12,0 8,0 0,4
jadra 5,0 0,1
liskové ofechy ve skoféapce 12,0 7,0 0,25
jédra 6,0 0,05
sladké mandle ve skofapce 9,0 0,4
j4dra 6,5 0,1
pistaciové ofechy | ve skofapce nepraZzené 6,5 0,2
ve skofapce prazené 4,0 0,2
ve skofapce prazené 4,0 0,2
solené
jédra nepraZzena 6,5 0,1
jadra prazena 4,0 0,1
jadra praZena solena 4,0 0,1
jadra kesu ofecht neprazena 7,0 0,3
prazena 3,0 0,3
prazena solena 3,0 0,3
ara8idy nebo neloupané neprazené 10,0 6,5 0,5
burské ofisky
neloupané prazené 4,0 0,5
loupané prazené 5,0 0,5
loupané prazené solené 5,0 0,5
para ofechy ve skofapce 14,0 nedovoluji se
jadra 10,0 0,5
kokosové ofechy strouhany kokos 3,0 nedovoluji se
neprazeny
strouhany kokos prazeny 3,0 nedovoluyji se
smési suchych smési suchych 8.0 nedovoluji se
skofapkovych plodi | skofdpkovych plodad nebo
jejich jader*)
piniové ofisky jadra 6,0 0,3
pekanové ofechy ve skofapce 7,0 0,1

Poznamka:

*) Hmotnostni podil suchych skofépkovych plodii nebo jejich jader ve smé&si &ini nejméng 60 % hmotnosti.
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Piiloha &. 12 k vyhldsce &. 157/2003 Sb.

Smyslové poZadavKky na jakost

Skupiny Vzhled Barva Chut’ a viiné
Vlasské ofechy a Skotéapka dobte Osemeni Zlutohnédé, | Ofechova, ptijemné
jadra vlagskych vyvinuta polotvrdd az |jadro na lomu bilé aZ |olejnatd, pfirozené
ofechil tvrda, jadro dobie nazloutlé, pokryté natrpkla az mirné

oddélené od skofapky,
vyvinuté, zcela
vyplitujici skofapku

svétle hnédou az
nahnédlou slupkou

nahorkla

Liskové ofechy a

Skotapka zdrava bez

Svétle hnéda aZ tmavé

Oftiskova, bez ciziho

jadra liskovych plodového lazka, hnéda, slupka hnédd | pachu a chuti, sladce
ofechi jadro vyvinuté aZ nazloutla, jadro na |olejnata

celistvé, omezené lomu bilé s

mechanicky nazloutlym odstinem

‘poskozené
Sladké mandle Skotapka sucha, Zlut a7 svétle hngda, | Typicky mandlova
neloupané a jadra poérovita, jadro na lomu bila az bez ciziho pachu a
sladkych mandli Spicaté, vejcité krémova chuti
Pistaciové ofechy a Skotapka rovnomérng | Jadro na fezu zelené | Jemné aromaticka,
jadra pistécii vybarvena bez skvrn, nasladla aZ slabé

ve §vu pukla, jadro
zdravé

nahorkla

Jadra keSu ofiskua

Jadra Cista, sucha,
rohlickovitého nebo
ledvinkovitého tvaru,
celistva

Jadro na fezu
krémové

Jemné& aromaticka,
nasladla azZ slabé
nahotkla

Arasidy (burské
ofisky) neloupané a
loupané

Skotapka &ista.
Sucha, jadro bez
osemeni, matné az
mastné na povrchu

Jadro svétle krémové
az hnédé, osemeni
svétle Zlutohnédé

Charakteristicka, bez
hoiké chuti

Para ofechy

Skotapka tvrda,
svrastéla

Jadro $edohnédé, na
lomu bilé az mirné
nazloutlé

Nasladla, vyrazné
tukova, bez hotké
chuti

Kokos strouhany Strouhany, hrubé Bila az slab¢ Charakteristicka pro

nebo jemne mlety smetanové nazloutla | vyrobek, bez cizich
pachuti

Jadra piniovych Jadra dobfe vyvinuta, |Jadro bilé aZ Typicka, nasladla

ofiski neposkozend smetanové

Pekanové ofechy Skotéapka hladka, Nasedla, svétle az Ofechova, pi{jemné
rovnomeérne tmavé hnéda olejnata, nasladla
vybarvena, sucha, bez
mechanického

poskozeni
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Piiloha &. 13 k vyhldsce & 157/2003 Sb.

Seznam volné rostoucich a péstovanych jedlych hub uréenych k pfimému prodeji nebo k
dalSimu primyslovému zpracovani pro potravinarské ucely

>

. Houby volné rostouci
Destice chfapacova (Discina perlata)
Smrz obecny (Morchella esculenta)
Smrz spicaty (Morchella conica)
Kotr¢ kadefavy (Sparassis crispa)
Kufatka Zlutd (Ramaria flava) - jen mladé plodnice
Lisak zprohybany - (Hydnum repandum)
Liska obecna (Cantharellus cibarius)
Ligka bleda (Cantharellus pallescens)
Strogek trubkovity (Craterellus cornucopioides)
. Krasnoporka mlynétka (Albatrellus ovinus) - jen mladé plodnice, pouze pro primyslové
zpracovani
11. Krasnoporka Zemlicka (Albatrellus confluens) - jen mladé plodnice, pouze pro
primyslové zpracovani
12. Choro$ Supinaty (Polyporus squamosus) - jen mladé plodnice, pouze pro primyslové
zpracovani
13. Hiib dutonohy (Boletinus cavipes)
14. Hiib hnédy (Boletinus badius)
15. Hiib sametovy (Boletus fragilipes)
16. Hfib kolodéj (Boletus luridus)
17. Hiib kovaf (Boletus erythropus)
18. Hiib smrkovy (Boletus edulis)
19. Hfib dubovy (Boletus reticulatus)
20. Htib plstnaty (Boletus subtomentosus)
21. H¥ib klouzek strako (Suillus variegatus)
22. Klouzek bily (Suillus placidus) - jen mladé plodnice
23. Klouzek kravsky (Suillus bovinus) - jen mladé plodnice
24. Klouzek obecny (Suillus luteus)
25. Klouzek sli¢ny (Suillus elegans)
26. Klouzek zrnity (Suillus granulatus)
27. Klouzek slizky (Suillus aeruginascens)
28. Kozak biezovy (Boletus scaber - Leccinum scabrum)
29. Kozak habrovy (Boletus (Leccinum) carpini)
30. K¥emenac biezovy (Boletus (Leccinum) versipelle)
31. Kfemenac osikovy (Boletus aurantiacus -Leccinum aurantiacum)
32. Bedla &ervenajici (Macrolepiota rhacodes) - jen mladé plodnice
33. Bedla vysoka (Macrolepiota procera) - jen mladé plodnice
34. Cirfivka dvojbarva (Lepista saecva)
35. Ciraivka fialova (Lepista nuda)
36. Cirtivka havelka (Tricholoma portentosum)
37. Ciravka zelanka (Tricholoma equestre)
38. Cirtivka méjovka (Calocybe gambosa)
39. Hliva ustfi¢na (Pleurotus ostreatus)
40. Hliva plicni (Pleurotus pulmonarius)
41. Liha nahlou¢ena (Lyophyllum decastes)

=0 0 N N
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42. Liha klubgité (Lyophyllum fumosum)

43. Liha srostla (Lyophyllum connatum)

44. Ryzec pravy (Lactariu deliciosus)

45. Ryzec borovy (Lactarius pinicola)

46. Ryzec smrkovy (Lactarius deterrinus)

47. Slizak mazlavy (Gomphidius viscidus)

48. Sluka svraskala (Rozites caperata)

49. Spicka obecna (Marasmius oreades)

50. Vaclavka obecna (Armillaria mellea) — pouze kloboucky bez tieni

51. Strmélka mlZenka (Clitocybe nebularis) - jen mladé plodnice

52. Zampion zahradni (Agaricus hortensis) - jen pro primyslové zpracovani
53. Zampion pochvaty (Aqaricus bitorquis) - jen pro primyslové zpracovani
54. Zampion polni (Aqaricus campester) - jen pro pramyslové zpracovani
55. Zampion lesni (Aqaricus silvaticus) - jen pro primyslové zpracovani

56. Zampion hnédy (Aqaricus brunescens) - jen pro primyslové zpracovani
57. Htib borovy (Boletus pinophylus nebo Boletus pinicola) — pouze z dovozu

Holubinky, které mohou byt pouZity pouze k suSeni pro dal$i primyslové zpracovani

k

1.

WO NAN R W

potravinafskym ucelim
Holubinka bukovka (Russula heterophylla)
Holubinka ¢ernajici (Russula nigricans)
Holubinka-kol¢avi (Russula mustelina)
Holubinka mandlova (Russula vesca)
Holubinka namodral4 (Russula cyanoxantha)
Holubinka nazelenald (Russula viresceus)
Holubinka olivova (Russula olivacea)
Holubinka osmahla (Russula adusta)
Holubinka zlatozluta (Russula aurata)

. Houby péstované

WX B —

Zampion zahradni (Agaricus hortensis)

Zampion hnédy (Agaricus brunescens)

Hliva ustficna (Pleurotus ostreatus)

Hliva miskovita (Pleurotus cornucopiae)

Hliva plicni (Pleurotus pulmonarius)

Hliva mackova (Pleurotus eryngii)

Limcovka obrovska Zluta (Stropharia rugosoannulata)
Limcovka obrovska hnéda (Stropharia rugosoannulata)
Penizovka sametonoha (Flammulina velutipes)

10. Polni¢ka topolova (Agrocybe aegerita)

11. HouZevnatec jedly - Shii-ta-ke (Lentinus edodes)
12. Opénka ménliva (Kuehneromyces mutabilis)

13. Kukmaék sklepni (Volvariella volvacea)

14. Hnojnik obecny (Coprinus comatus)

15. Ucho Jidasovo (Hirneola auricula judae)
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Piiloha &. 14 k vyhldsce &. 157/2003 Sb.

Clenéni na skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina

Cerstvé houby volné rostouci
cerstvé houby péstované

cerstvé houby

houby konzervované

houby vyrobky z hub houby sugené
houby zmrazené
granulaty z hub
ostatni vyrobky z hub pasty a prasek z hub

houbové extrakty

houbové koncentraty

Piiloha &. 15 k vyhldsce &. 157/2003 Sb.

Clenéni vyrobkii z brambor na skupiny

Druh Skupina

brambory konzumni syrové loupané

brambory konzumni loupané konzervované

brambory konzumni suSené

bramborova mouka

vyrobky z brambor bramborova kase susena

bramborové lupinky smazené

bramborové hranolky pfedsmaZené*

bramborové platky pfedsmazené*

bramborové krokety pfedsmazené*

bramborova kaSe vafena

*) ptipousti se nazev dle dalsich tvarli
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Tabulka 1

Odridova jednotnost a obsah cizich pFimési

Piiloha &. 16 k vyhldsce &. 157/2003 Sb.

Ukazatel Brambory Brambory konzumni
konzumni rané pozdni

pfitomnost cizich odrid nejvyse 5 3
(% hmot.)
pfimési nejvyse 1 2
(% hmot.)
Tabulka 2
Hlizy jakostné neodpovidajici

Ukazatel Brambory Brambory

konzumni rané | konzumni pozdni

celkem nejvyse 4 6
(% hmot.)
z toho nejvyse | s mokrou hnilobou 1 hniloby celkem
(% hmot.) se suchou hnilobou 1 1

hlizy zelené 1 -

Poznamka: U brambor konzumnich ranych se nepovazuje za vadu aste¢né chybgjici slupka.
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Tabulka 3
Pripustné odchylky na velikost nebo hmotnost hliz
Brambory Tiidéni podle TFidéni podle % hmotnosti
konzumni velikosti hliz hmotnosti hliz hliz nejvyse
(mm) (&)
. mensi nez 28 niz8i nez 20 3
rané
z toho z toho 0
mensi nez 15 niz8i nez 10
. . $inez 17 nizsi nez 5
rané ,,drobné* mensi nez 3
nebo vétsi nez 28 nebo vétsi nez 20
mensi nez 35 3
pozdni nestanovi se
z toho 0
mensi nezZ 28
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Tabulka 4
Uziti brambor konzumnich podle varnych typu’
Varny typ Konzistence Uziti
A pevnd, nerozvativa, lojovitd | do salatt, jako priloha
polopevna, polomouéna, pro pfipravu jidel vieho
B nerozvafiva nebo slabé druhu, jako ptiloha
rozvafiva
C meékkd, moucnd, stredné pedevsim pro piipravu tést a
rozvafivd kasi

*) Jednotlivym odriidam Ize pfifadit i kombinace varnych typt. Kombinovat se mohou pouze
sousedici varné typy.
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Piiloha &. 17 k vyhldsce & 157/2003 Sb.

Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost vyrobkii z brambor

Fyzikalni a Smyslové pozadavky
chemické pozadavky
Brambory Hlizy ¢isté, tuhé neoslizlé , prumér pfi¢ného fezu od
konzumni syrové 30 do 80 mm, zelené hlizy nejvyse 2 % hmotnosti,
loupané hlizy nedoloupané nejvyse 6 % hmotnosti, ostatni
vady nejvySe 2 % hmotnosti, celkovy vyskyt vad
nejvyse 10 % hmotnosti
Brambory Obsah NaCl v nalevu | Hlizy ¢isté, velikostné vyrovnané, popf. nakrajené,
konzumni nejméné 0,8 % nejvyse vsak 5 % ulomki na hotovy vyrobek,
loupané Nejvyse 1,4 % konzistence mekka, nerozvarena, barva dle odridy,

konzervované v
nalevu

Pevny podil z
deklarované
hmotnosti nejméné
62 %

bez cizi chuti, pfi nalevu chut’ mirné slana, nalev
¢iry az mirné zakaleny

Brambory
konzumni suSené

Su$ina nejméné 87 %
Cislo bobtanovosti
nejméne 68 %

Susené hlizy tvaru kostek, platki, nudli¢ek, o
rozméru nejvyse 10 mm, bez slupek a oéek, barva
zlutd, ptip. mirn¢ $edava, ojedinélé tmavsi skvrny,
¢ista viiné bez pripaleni, bez cizi chuti

Bramborova
mouka

Susina nejméné 87 %

Jemné vlocky, barva od bilé aZ po Zlutou, chut’ a
viiné po suSenych bramborach, bez cizi pfichuté a
pachu

Bramborova kase
suSena

Su$ina nejméné 87 %

Hmota nelepkava, sypka, nazloutlé barvy bez ciztho
pachu a pfichuti

Bramborové

Susina nejméné 95 %

Platky brambor kiehké, kiupavé, bez pifimési, obsah

lupinky smaZené |Obsah tuku nejvy$e | odpadané soli nejvyse 0,5 % hmotnosti, barva
42 % vyrovnana, ojedinéle nahnédlé okraje, chut’ piijemné
sland, bez cizich pacht a pfichuti, povoleno 5 %
hmotnosti vyrobku s tmavymi skvrnami a 5 %
hmotnosti tlomki do 20 mm
Bramborové Vlhkost nejvyse 76 % | Vyrobky ¢isté, s hladkym ¢i vinitym fezem, v jenom
hranolky Obsah volnych obalu se stejnym piiénym fezem, nepolamané, barva
pfedsmazené mastnych kyselin stejnomerna bez pfilisnych vzhledovych vad
(jako kyselina (skvrny, olka, spaleni, ilomky), bez cizich pachi a
olejova) v tuku prichuti, konzistence kiehka, ne tvrda, kasovita,
nejvyse 1,5 %, pticny | obsah veskerych vad nejvyse 8 %
fez o hranach
nejméné 5 mm
Bramborové Vlhkost nejvyse 76 % | Platky brambor hladkého ¢&i vinitého fezu, bez cizich
platky Obsah volnych pachtl a pFichuti, ¢isté, zdrave, stejnomérné barvy
pfedsmazené mastnych kyselin bez ptilisnych vzhledovych vad (skvrny, ocka,
(jako kyselina spaleni, ulomky), obsah veskerych vad nejvyse 10 %

olejova) v tuku
nejvyse 1,5 %
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Bramborové
krokety
predsmazené

Su$ina nejméné 45 %
Obsah tuku nejméng
3%

Vyrobky kulovitého nebo ovalného mirng
nepravidelného tvaru, barva na povrchu zlatobéZova,
uvnitf Sedobila, konzistence na povrchu k¥upava,
uvnitf mékka, nemazlava, ving a chut’ po
bramborovém téstu, mirné slana, bez cizich pachti a
pfichuti

Bramborova kase
vafena

Sus$ina nejméné 25 %

Ve zmrazeném stavu drobné sypké granule Zlutobilé
barvy, po pfipravé kaSovita hmota s jemnou
konzistenci bez vétsich shluki

Pro vyrobu pfedsmaZenych a smaZenych vyrobki se pouZiva tuk nebo olej s Sislem kyselosti
nejvySe 2 mg KOH v 1 g tuku a bodé zakouteni nejméné 170 °C.
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VYHLASKA
ze dne 12. kvétna 2003,

kterou se méni vyhliska & 298/2000 Sb., kterou se stanovi seznam vinafskych obci,
seznam vini¢nich trati a jejich vymezeni, ve znéni pozdéjsich piedpist

Ministerstvo zemé&dé&lstvi stanovi podle § 5
odst. 10 zikona &. 115/1995 Sb., o vinohradnictv{ a vi-
nafstvi a2 o zméné nékterych souvisejicich privnich
pfedpisti, ve znéni zdkona & 216/2000 Sb.:

Cl1

Pfiloha k vyhldsce & 298/2000 Sb., kterou se sta-
novi seznam vinafskych obci, seznam vini¢nich trat{
a jejich vymezeni, ve znéni vyhldsky & 228/2001 Sb.
a vyhlasky & 402/2002 Sb., se méni takto:

1. V pfiloze tabulce ,1. Vinafskd oblast prazski“
se na jejim konci dopliiujf dal§i fadky, které zné&jf:

»13. Lodénice 1. Lodénice u Berouna 1. Kn&Z{ hora Beroun 5-5

14. Vinafice 1. Vinafice u Kladna 1. Vinafick4 hora Kladno 5-4, 6-4

2. Na Palou¢kich

3. V Radcich®.

2. V pfiloze tabulce ,5. Vinafski oblast mos-
teck4“ se na jejim konci dopliiuje dalsi ¥idek, ktery zni:

,»12. Obrnice 1. Obrnice 1. Oseck4 vinice Most 5-4“,

3. V pfiloze tabulce ,7. Vina¥skd oblast brnénsk4“
se na jejim konci dopliiuje dal3i fidek, ktery zni:

»51. Brno - Vinohrady | 1. Zidenice 1. V hlavich Blansko 7-9.

4. V pfiloze tabulce ,14. Vinafskd oblast kyjov-
ski“ se na jejim konci dopltiuje dal3i ¥idek, ktery zni:

»31. Lovéice 1. Lov¢ice u Kyjova 1. Lovecky Kyjov 6-0,
Budovice 9-6“.
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5. V pfiloze tabulce ,,15. Vinafsk4 oblast uhersko-
hradi§¢ska“ se na jejim konci dopltiuji dalsi fadky, které
znéjf:

»27. Pohofelice 1. Pohofelice u Napajedel | 1. Vinohrady Napajedla 2-4, 2-5

2. Vinohridky

3. Bélcov*.

CLII
Utinnost
Tato vyhldska nabyvi d&innosti dnem jejiho vy-
hl4Seni.

Ministr:

Ing. Palas v. r.
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