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262

VYHLASKA
ze dne 1. srpna 2003,

kterou se stanovi ¢dstka pro uréeni vyse pfispévku na dopravu podle zdkona o stitni
socidlni podpofe

Ministerstvo financi v dohodé& s Ministerstvem do-
pravy a Ministerstvem price a socidlnich véci stanovi
podle § 29 zdkona & 117/1995 Sb., o stitni socidlni
podpote, ve znéni zdkona & 242/1997 Sb. a zdkona
&. 271/2001 Sb.:

§1
Cistka odpovidajici &tyficetinisobku jednosmér-
ného plného jizdného v pravidelné autobusové do-
pravé na tarifni vzdilenost vyplyvajici z 11;1:41tn}’rch jizd-
nich F4di je stanovena v pfiloze této vyhldsky.

§2
Zruduje se vyhldska & 367/2002 Sb., kterou se sta-
novi &4stka pro urdeni vy3e p¥ispévku na dopravu po-
dle zdkona o stitni sociilni podpofe.

§3

Tato vyhldska nabyvi d&innosti dnem 1. z4F 2003.

Ministr:
Mgr. Sobotka v. r.
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Pfiloha k vyhlasce &. 262/2003 Sb.

Castka odpovidajici &tyFicetindsobku jednosmé&rného plného jizdného v pravidelné autobusové doprave
na tarifni vzdalenost vyplyvajici z platnych jizdnich Fadi

Tarifni pasmo Ctyficetinasobek primérného | Tarifni pasmo CtyFicetinasobek primérného
(km) jednosmérného jizdného (K¢) LMl jednosmé&rného jizdného (K&)
1- 2 173 151 -160 5084
3- 4 262 161 - 170 5386
5- 7 364 171 - 180 5713
8- 10 480 181 - 190 6017
11- 13 606 191 - 200 6 363
14- 17 722 201 - 210 6 602
18- 20 849 211 -220 6 989

21- 25 997 221 -230 7324
26 - 30 1161 231 - 240 7 642
31- 35 1317 241 - 250 8 042
36 - 40 1482 251 - 260 8393
41 - 45 1 644 261 -270 8710
46 - 50 1794 271 - 280 8 936
51- 55 1975 281 - 290 0248
56 - 60 2144 291 - 300 9 595
61- 70 2377 301 - 320 10 108
71 - 80 2630 321 - 340 10 825
81- 90 2 888 341 - 360 11 599
91 -100 3216 361 - 380 12 867
101 - 110 3 528 381 - 400 13 468
111 -120 3900 401 - 420 13 932
121-130 4 220 421 - 440 14 079
131 - 140 4 504 za kazdych dal3ich 657
20 km
141 - 150 4 807
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263
VYHLASKA

ze dne 31. &ervence 2003,

kterou se méni vyhldska & 53/2001 Sb., kterou se provadi zdkon ¢&. 242/2000 Sb.,
o ekologickém zemédélstvi a 0 zméné zikona &. 368/1992 Sb.,
o spravnich poplatcich, ve znéni pozdéjsich predpist

Ministerstvo zemé&délstvi stanovi podle § 35 zi-
kona & 242/2000 Sb., o ekologickém zemé&d&lstvi
a 0 zmé&né zdkona &. 368/1992 Sb., o sprivnich poplat-
cich, ve znéni pozdéjsich p¥edpist, (dile jen ,zdkon®)
k provedeni § 11 odst. 1 pism. c), d) a e), § 11 odst. 3,
§ 12 odst. 3, § 14 odst. 1 pism. e), f) a i), § 15 odst. 2,
§ 16 odst. 1 pism. a), § 17 odst. 2, § 19 odst. 5, § 20

odst. 2 pism. a), § 21 odst. 1 a3 a § 26 odst. 2 a 4:

Cl1

Vyhlaska & 53/2001 Sb., kterou se provadi zikon
&. 242/2000 Sb., o ekologickém zemé&dé&lstvi a o zméné

zékona & 368/1992 Sb., o sprivnich poplatcich, ve
znéni pozd&j§ich pfedpisti, se méni takto:

1. V § 5 odst. 2 se slova ,,31. prosince 2003 na-
hrazuji slovy ,dne vstupu smlouv?' o pfistoupeni Ces-
ké republiky k Evropské unii v platnost®.

2. V § 5 odst. 3 se slova ,,31. prosince 2003“ na-
hrazuji slovy ,dne vstupu smlouv?' o pfistoupeni

ké republiky k Evropské unii v

platnost®.

€S-

3. V § 11 odst. 5 se slova ,31. prosince 2002“ na-
hrazuji slovy ,dne vstupu smlouv?' o pfistoupeni

ké republiky k Evropské unii v

platnost®.

CCS-

4. V § 12 odst. 1 se slova ,,31. prosince 2003 na-
hrazuji slovy ,dne vstupu smlouv?' o pfistoupeni

ké republiky k Evropské unii v

platnost®.

CCS-

5. V § 14 odst. 2 se slova ,31. prosince 2003“ na-
hrazuji slovy ,dne vstupu smlouv?' o pfistoupeni

ké republiky k Evropské unii v

platnost®.

€S-

6. V § 23 odst. 4 se slova ,31. prosince 2002“ na-
hrazuji slovy ,dne vstupu smlouv?' o pfistoupeni

ké republiky k Evropské unii v

platnost®.

CCS-
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7. Ptiloha &. 3 znf:

Statkovi hnojiva, hnojiva, pomocné pudni létkly,
které lze pouzivat v ekolo

1. Statkova bnojiva

2. Mineralni hnojiva
Pouziti mineralnich hnojiv ekologickym podnikatelem (Zadatelem o registraci) je mozné
jenom tehdy, pokud jiz byla na pozemku realizovana opatfeni na zlepSeni Grodnosti pidy a
vyzivy rostlin uvedena v § 11 odst. 1 pism. a), b), f) a g) zdkona a § 7 vyhlaSky.

~PFiloha & 3 k vyhlasce & 53/2001 Sb.

pomocné rostlinné p¥ipravky a substrity,
gickém zemédélstvi

Cislo
typu*

Oznadeni typu®

SloZeni a zpusob vyroby

Fosforeéna hnojiva

2.1.1.

Thomasova moucka

silikofosfat vapenaty, struska z vyroby oceli

2.6.

ptirodni mekky fosforit

trikalcium fosfat a uhliditan vapenaty;
mleti mékkého fosforitu

Draselna hnojiva

3.1 surova  draselnd sl |surova draselna sil
(Kainit) (KC1+ MgS0;4)
3.5. siran draselny siran draselny
3.6. siran draselny siran draselny,
s hotéikem siran hofe¢naty
3.7. Siran draselny s | monohydrat siranu hofe¢natého,siran draselny
Kieseritem
Hnojiva s vipnikem, hoi¢ikem a sirou (hnojiva s druhotnymi Zivinami)
4.1. Siran vapenaty siran vapenaty — pouze z pfirodnich zdrojti (sadrovec)
42 Chlorid vapenaty-roztok | chlorid vapenaty — oSetfeni listii jabloni pii prokizaném
nedostatku vapniku
4.4. kieserit monohydrat siranu hofecnatého
siran hofelnaty
4.5, hoika sil, hoik4 stil,
siran hofeCnaty heptahydrat siranu hofecnatého
Stopové prvky

10.-16. | Stopové prvky — pouze pfi prokédzaném nedostatku

Chelatizace stopovych prvkii se pripousti pouze kyselinou citronovou.

Vipenatd a horelnatovapenata hnojiva

17.1.1. | Vapenec mlety pfirodni vapenec

17.1.2. |Dolomiticky vapenec mlety piirodni dolomiticky vapenec
17.1.3. | Vapnity dolomit mlety pfirodni vapnity dolomit
17.1.4. | Dolomit mlety pfirodni dolomit

3. Organicki a organomineralni hnojiva

Cislo | Oznaéeni typu® SloZeni a zpusob vyroby
18.1. |organické hnojivo**  |a) primyslovy kompost
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b) ze statkovych hnojiv, termofilni aerobni fermentaci

c) ze statkovych hnojiv, zpracovani Zizalami Eisenia
foetida

18.2. | organomineralni zmelasy po vydestilovani lihu a pfidani mineralnich
hnojivo hnojiv, také , melasové vypalky zahusténé obohacené®

*) (islo typu a oznadeni typu podle vyhlasky & 474/2000 Sb., o stanoveni pozadavkd na hnojiva.
*#) pyj jejich vyrobé smi byt pouZita pouze statkova hnojiva, hnojiva, pomocné plidni litky, pomocné rostlinné
piipravky a substraty uvedené v této pfiloze.

4. Pomocné pudni latky

huminové a fulvokyseliny
pudni ockovaci latky (Azotobacter, Bacilus megatherium, Azospirillum brazilense
Endomykorrhizni houby, Agrobacterium)

5. Substraty
raSelina substratova®.



Castka 89 Sbirka zikont & 263 / 2003 Strana 4331

8. Ptiloha &. 4 znf:

»PFiloha & 4 k vyhlasce & 53/2001 Sb.

Seznam p¥ipravki a ostatnich prostfedki na ochranu rostlin?)

1. Biologické pfipravky na ochranu rostlin
1.1. Biologické piipravky na bazi makroorganism

o2)

1.2. Biologické pfipravky na bazi mikroorganismt

2. Chemické piipravky na ochranu rostlin

PouZiti téchto piipravkid je mozné pouze tehdy, pokud jiz byla ekologickym podnikatelem
(zadatelem o registraci) na pozemku realizovana preventivani opatfeni uvedena v § 11 odst. 1
pism. a), b) f) a g) zakona, a pokud jsou porosty rostlin piimo ohrozeny chorobou nebo
Skiidcem.

Ucinna latka:

albumin (mlécny), kasein

alginat sodny

tetraboritan sodny

siran méd’naty (modra skalice)

siran méd’naty zasadity

siran Zeleznaty (zelena skalice)

vapenné mléko

vapenec mlety

draselna sul pfirodnich mastnych kyselin

hydrogenuhlicitan sodny

hydroxid méd’naty

hydroxid hofecnaty

lecitin

rostlinné oleje

mineralni oleje

fosforeénan zelezity

oxid sifiity

oxychlorid médi

polysulfidicka sira

piirodni pyretrum (pyretriny bez piidavki syntetickych pyretroidi)

rodenticidy neperzistentni (pouze v pastich)

siran méd’naty zasadity

sira

3. _Ostatni prostfedky na ochranu rostlin

3.1. Biotechnické prostiedky (pasivni pomocné prostiedky)
Lepové pasy, lepové desky a sférické lapaky, vizualni lapaky

3.2. Prostfedky k oSetfeni feznych ran a poranéni

3.3. Feromony (semiochemikalie), které  jsou urCeny k signalizaci naletu gkudct
(monitoringu)

1) Zakon €. 147/1996 Sb., ve znéni zakona ¢. 409/2000 Sb., zékona &. 314/2001 Sb., zdkona ¢. 309/2002 Sb. a
zékona ¢. 320/2002 Sb.

2) Vyhlagka &. 91/2002 Sb., o prostfedcich na ochranu rostlin.*.
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9. Ptiloha &. 9 znf:

~PFiloha & 9 k vyhlasce & 53/2001 Sb.

Pridatné litky,") pomocné litky?) a suroviny zemédélského paivodu, nepochizejici z ekologického
zemédélstvi nebo z piechodného obdobi, které mohou byt pouZity pro vyrobu biopotravin

A . Slozky nezemédélského plivodu

A. 1. PFidatné latky a pomocné latky

E 170 Uhli¢itany vapenaté — vSechny povolené operace s vyjimkou barveni
E 220 Oxid sificity (pouze pro vino)

E 270 Kyselina mlécna

E 290 Oxid uhlidity

E 296 Kyselina jablecna

E 300 Kyselina askorbova

E 306 Piirodni extrakt s vysokym obsahem tokoferolii — antioxidanty do tuku a oleju
E 322 Lecitiny

E 330 Kyselina citronova

E 333 Citran vapenaty

E 334 Kyselina vinna (L(+)-)

E 335 Vinan sodny

E 336 Vinan draselny

E 341 DihydrogenfosforeSnan vapenaty - kypiici prostfedky do samokypiicich mouk
E 400 Kyselina alginova

E 401 Alginat sodny

E 402 Alginat draselny

E 406 Agar

E 407 Karagenan

E 410 Karubin ( moudka ze svatojanského chleba)
E 412 Guma guar

E 413 Tragant

E 414 Arabska guma

E 415 Xanthan

E 416 Guma karaya

E 440 Pektiny

E 500 Uhli¢itany sodné

E 501 Uhli¢itany draselné

E 503 Uhli¢itany amonné
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E 504 Uhli¢itany hofecnaté

E 516 Siran vapenaty - nosi¢

E 524 Hydroxid sodny - k oSetfeni povrchu louhovaného pediva
E 938 Argon

E 941 Dusik

E 948 Kyslik

E 509 Chlorid vapenaty — prostiedek pro koagulaci

E 170 Uhli¢itan vapenaty

E 526 Hydroxid vapenaty

E 528 Hydroxid hofeCnaty

E 516 Siran vapenaty - prostiedek pro koagulaci

E 511 Chlorid hofe¢naty - prostiedek pro koagulaci

E 501 Uhli¢itan draselny — pii suSeni hroznt

E 500 Uhli¢itan sodny — pii vyrobé cukru

E 330 Kyselina citrénova - pii vyrobé oleje a hydrolyze skrobii
E 513 Kyselina sirova — pfi vyrobé cukru

E 405 Propan-1,2 diol — pii vyrobé cukru v procesu krystalizace do 31.12.2006

E 290 Oxid uhligity

E 941 Dusik

FEtanol - rozpoustédlo
Kyselina tfiselna — pfi filtraci

Albumin z vaje¢ného bilku
Kasein
Zelatina

Rostlinné oleje - jako mazadla, prostiedky k oddéleni komponent a proti tvoieni pény

E 551 Oxid kfemicity

E 153 Medicinalni uhli

E 553B Talek (prosty azbestu) (synonymum mastek)
E 558 Bentonit

E 559 Kfemic¢itan hlinity (kaolin)

Kiemelina

Perlit

Ryzova moucka

E 901 V¢eli vosk

E 903 Kamaubsky vosk
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A.2. Latky uréené k aromatizaci potravin

Latky ziskané fyzikalnimi procesy, napfiklad destilaci a extrakci rozpoustédly, enzymovymi
nebo mikrobidlnimi postupy ze surovin rostlinného nebo Zivo&isného plivodu jako takovych
nebo upravenych pro lidskou spotiebu postupy urenymi k pfipravé potravin (pfirodni
aromatické latky).>

A3.
Pitn4 voda®
Ad, Soli

Soli kuchyiiské (hlavni slozka chlorid sodny nebo draselny) obvykle pouZivané pii zpracovani
potravin.

A.5. Mikroorganizmy a enzymy

Kultury mikroorganizmti a enzymi bézn€ pouZivané v potravindiské vyrob& s vyjimkou
geneticky modifikovanych organismi (napi. droZzdi, mlékirenské kultury) a produkti od nich
odvozenych (napf. syfidla, enzymy).

D § 2 pism. j) zikona & 110/1997 Sb., o potravinich a tabakovych vyrobeich a o zméné a doplnéni n&kterych
souvisejicich zakonli, ve znéni zakona &. 306/2000 Sb.

2 § 2 pism. 1) zakona & 110/1997 Sb., ve zn&ni zakona &. 306/2000 Sb.

3 Vyhlaska &. 53/2002 Sb., kterou se stanovi chemické pozadavky na zdravotni nezavadnost jednotlivych druhi
potravin a potravinovych surovin, podminky pouziti latek pfidatnych, pomocnych a potravnich dopliikd, ve
znéni vyhlasky ¢, 233/2002 Sb.

¥ § 3 odst. 1 zakona & 258/2000 Sb., 0 ochrané vefejného zdravi a 0 zméné nékterych souvisejicich zakont.

B. Slozky zemédélského puvodu nepochazejici z ekologického zemédélstvi.

Do vySe 30% hmotnosti (nebo objemu u surovin a vyrobkd v kapalné formg) slozek
zemédé€lského pivodu Ize pfi vyrob€ biopotravin pouZivat konvenéni nezpracované rostlinné
produkty a produkty z nich vyrobené:

B.1. Rostlinné produkty nezpracované:

B.1.1. Jedlé plody, ofechy a semena:

Zaludy (Quercus spp.)

Ofechy koly (Cola acuminata)

Angrest (Ribes uva - crispa)

Maracuja (pasijové ovoce) (Passiflora edulis)

Maliny susené (Rubus idaeus)

Cerveny rybiz suseny (Ribes rubrum)

B.1.2. Jedlé koteni a byliny:
Kifen selsky semena (Armoracia rusticana)
Galgan 1ékafsky (Alpinia officinarum)

Svétlice barviiska kvét (Carthamus tinctorius)
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Poto¢nice 1€kaiska (Nasturtium officinale)
Peprovec mékky (Schinnus molle L.)

B.1.3. Ruzné
Rasy (Algae) - vietné moiskych, které Ize pouzit pro vyrobu béznych potravin

B.2. Rostlinné produkty zpracované:

B.2.1. Tuky a oleje rafinované a nerafinované, ale mikoli chemicky modifikované
ze vSech surovin kromé:

Kakaa (Theobroma cacao)

Kokosového ofechu (Cocos nucifera)

Oliv (Olea europaea)

Sluneénice (Helianthus annuus)

Palmy olejové (Elaeis guineensis)

Repky olejné, fepice (Brassica napus, Brassica rapa)
Svétlice barvirska — saflor (Carthamus tinctorius)
Sezamu indického (Sesamum indicum)

Soji lustinaté (Glycine max)

B.2.2. Cukry, $kroby, jiné produkty z obilovin a hliz:

Fruktoza

Ryzovy papir

Skrob ryzovy a kukufi¢ny (Zea mays convar. amylacea) chemicky nemodifikovany

B.2.3. Jiné

Protein z hrachu (Pisum sp.)

Rum — pouze vyrobeny z titinového cukru

Ovocny likér vyrobeny z visni a latek urcenych k aromatizaci podle ¢asti A této piilohy

B.3. Zivo&isné produkty

Vodni organismy nepochazejici z akvakultury, které lze pouzit pro vyrobu béznych potravin
Zelatina

SuSena syrovatka

Stfeva pro masné vyrobky — do 1.4.2004.
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11. Pfiloha &. 15 zni:
»Piloha &. 15 k vyhlasce & 53/2001 Sb.

Seznam zemf a jejich inspekénich orgdnt, jejichZ osvédéeni se uzndvi za rovnocenné osvédéenim
podle zakona o ekologickém zemédélstvi

Stit a popr. kod
inspekéniho Nazev inspekéniho orginu
organu
ARGENTINA
Argencert SR L.
Instituto Argentino para la Certlﬁcacmn y Promocion de Productos
Agropecuarios Organicos SRL (Argencert)
Organizacion Internacional Agropecuaria (OIA)
Letis SA
AUSTRALIJA
National Association Sustainable Agriculture Australia
Australian Quarantine and Inspection Service (AQUIS)
Bio-dynamic Research Institute (BRDI)
Biological Farmers of Australia (BFA)
Organic Herb Growers of Australia Inc. (OHGA)
Organic Food Cain Pty Ltd (OFC)
AUSTRIA
AT-N-01-BIO Gesellschaft zur Kontrolle der Echtheit biologischer
Produkte G.m.b.H
Austria Bio Garantie, ABG
AT-0-01-BIO BIOS, Biokontrollservice Osterreich
AT-0-02-BIO " ILACON
Privatinstitut fiir Qualititssicherung und Zertifizierung
dkologisch erzeugter Lebensmittel GmbH
AT-0-04-BIO GfRS Gesellschaft fur Ressourcenschutz mBH
AT-S-01-BIO Salzburger Landwirtschaftliche Kontrolle GesmbH (SLK)
AT-T-01-BIO BIKO, Verband Biokontrolle Tirol
AT-W-01-BIO Lebensmittel versuchsanstalt
AT-W-02-BIO SGS, Austria Controll & Co Ges.m.b.H.
AT-W-04-BIO O Univ Prof Dr Ing Wemer Pfannhauser KEG
BELGIUM
BE - 02 INTEGRA bvba/spil, afdeling BLIK
BE - 01 ' ECOCERT Belgium sprl/bvba
BOLIVIA
Bolicert
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BRAZIL
Instituto Biodinamico
COSTA RICA
Eco-LOGICA
BCS Oko -Garantie
Ministerio de Agricultura y Ganaderia
DENMARK
DK-@-50 Plantedirektoratet
DK-0-1 Fedevareregion Nordjylland
DK-@-2 Fedevareregion Viborg
DK-@-3 Fedevareregion Herning
DK-@-4 Fodevareregion Arhus
DK-@-5 Fedevareregion Vejle
DK-9-6 Fadevareregion Esbjerg
DK-9-7 Fedevareregion Senderjylland
DK-9-8 Fodevareregion Fyn
DK-9-9 Fadevareregion Ringsted
DK-@-10 Fadevareregion Nordgstsjzlland
|DK-@-11 Fodevareregion Kgbenhavn
HUNGARY
Biokontroll Hungaria Kézhasznt Tarasag (Biokontroll Hungaria Kht)
FINLAND
FI-A-001 Kasvintuotannon tarkastuskeskus/STO
FI-A-002 Varsinais-Suomen tydvoima- ja elinkeinokeskus
FI-A-003 Satakunnan tyévoima- ja elinkeinokeskus
FI-A-004 Himeen tydvoima- ja elinkeinokeskus
FI-A-005 Pirkanmaan tyévoima- ja elinkeinokeskus
FI-A-006 Kaakkois-Suomen tydvoima- ja elinkeinokeskus
FI-A-007 Eteli-Savon tyévoima- ja elinkeinokeskus
FI-A-008 Pohjois-Savon tyévoima- ja elinkeinokeskus
FI-A-009 Pohjois-Karjalan tyévoima- ja elinkeinokeskus
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FI-A-010 Keski-Suomen ty6évoima- ja elinkeinokeskus
FI-A-011 Eteld-Pohjanmaan tydvoima- ja elinkeinokeskus
FI-A-012 Pohjanmaan tyévoima- ja elinkeinokeskus
FI-A-013 Pohjois-Pohjanmaan tydvoima- ja elinkeinokeskus
FI-A-014 Kainuun tyévoima- ja elinkeinokeskus
FI-A-015 Lapin tyévoima- ja elinkeinokeskus
FI-B Elintarvikevirasto (National Food Agency)
FI-C Sosiaali- ja terveydenhuollon tuoteval vontakeskus (STTV)/
National Product Control Agency for Welfare and Health
FI-D Alands landskapsstyrelse
FRANCE
FR - AB 01 ECOCERT S.A.S.
FR - AB 02 QUALITE FRANCE
FR - AB 06 ULASE
FR - AB 07 AGROCERT
FR-AB 08 CERTIPAQ
FR-AB 09 ACLAVE
GERMANY §
DE-001-Oko- BCS Oko-GarantieGmbH
Kontrolstelle
DE-002-Oko- BIOZERT GmbH
Kontrollstelle
DE-003-Oko- Lacon GmbH (Privatinstitut fiir Qualititssicherung und
Kontrollstelle
Zertifizierung 6kologisch erzeugter Lebensmittel)
DE-005-Oko- MO
Kontrollstelle
Institut fiir Marktdkologie GmbH
DE-006-Oko- Alicon GmbH
Kontrollstelle
Kontrollstelle fiir 6kologisch erzeugte Lebensmittel
DE-007-Oko- Priifverein Verarbeitung Okologische Landbauprodukte e V
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Kontroilstelle
DE-009-Oko- EG-Kontrollstelle Kiel
Kontrollstelle
Kiel Landwirschaftskammer
DE-012-Oko- AGRECO R F. Géderz GmbH i.G.
Kontrollstelle
DE-013-Oko- QCul Gesellschaft fiir Kontrolle und Zertifizierung
Kontrollstelle
von Qualititssicherungssystemen mbH
DE-021-Oko- Griinstempel e.V.
Kontrollstelle
EU Kontrollstelle fur 6kologische Erzeugung
und Verarbeitung landwirtschaftlicher Produkte
DE-022-Oko- Kontrollverein 6kologischer Landbau e.V.
Kontrollstelle
DE-024-Oko- INAC GmbH Intemational Nutrition and Agriculture
Kontrollstelle
Certification
DE-026-Oko- Certification Service Intemational CSI GmbH.
Kontrollstelle
DE-032-Oko- Kontrollstelle fiir kologischen Landbau GmbH
Kontrollstelle
DE-034-Oko- Fachverein fir Oko-Kontrolle e.V.
Kontrollstelle
DE-037-Oko- OKOP
Kontrollstelle
Vereinigte Kontrolldienste
DE-039-Oko- GfRS Gesellschaft fiir
Kontrollstelle
Ressourcenschutz mbH
DE-043-Oko- Agro-Oko-Consult Berlin GmbH
Kontrollstelie
DE-044-Oko- BiLaCon GmbH
Kontrollstelle
DE-049-Oko- Ecocontrol
Kontrollstelle
Okologische Kontroll- und Zertifizierungs-GmbH
DE-060- Oko-|QAL Gesellschaft fir Qualititssicherung
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Kontrollstelle
DE-061- Oko-|LAB Landwirtschaftliche Beratung der Agrarverbinde Brandenburg
Kontrolistelle
Naturland e. V.
Bioland Verband
Biopark e.V. ‘
Gia e.v. Vereinigung Okologischer Landbau Bundesverband
GREECE
EL/BG 001 Association of Ecological Agriculture of Greece SOYE
EL/BG 002 DIO Certification and Ingpection Organisation for
Biological production methods
EL/BG 003 Physiologiki S.P.E. Inspection and Certification Organisation
for Organic Farming Development
National Organization for Certification and Inspection of
Agricultural Products - AGROCERT
EL-03-BIO BIOELLAS S.A. — Inspection Institute of Organic Products
CHINA
Organic Food Development Center
ICELAND
1S-1 Tinehf
1S-2 Verkfredistofan
IRELAND
IRL-OIB1-EU Demeter Standards Ltd (DSL)
Bio-dynamic Agricultural Association in Ireland (BDAAT)
IRL-OIB2-EU Irish Organic Farmer's and Growers Association Ltd (IOFGA)
IRL-OIB3-EU Organic Trust Ltd
ISRAEL
Plant protection and Inspections Services (PPIS) Ministry of Agriculture and
Rural Development
Agrior Ltd.
ITALY
IT ASS Associazione Suolo e Salute
Centro operativo Sasso Marconi (BO)
IT BAC Bio.Agri.Coop SCRL
IT CPB Consorzio per il Controllo dei Prodotti Biologici
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IT AIB Associazione Italiana I' Agricoltura Biologica
IT CDX Codex srl
IT BSI BIOS srl
IT-BZ/BZT Biozert - Zertifizierung Okologisch Erzeugter Produkte
IT-BZ/INC INAC - International Nutrition and Agriculture Certification
IT-BZ/IMO Institut fiir Marktokologie (IMO)
IT-BZ/QCI QC & 1 Gesellschaft fiir Kontrolle und Zertifizierung von
Qualititssicherungssystemen GmbH
IT IMC Instituto Mediterraneo di Certificazione
IT ECO Associazione Ecocert Italia
IT QCI Q.C. & 1. International Services
JAPAN
Japan Organic and Natural Food Association
LITHUANIA
Ekoagros
LUXEMBOURG
LU-01/02/03 Administration des Services techniques de I' Agriculture
LU-04 Priifverein Verarbeitung Okologische Landbauprodukte ¢ V
LU-05 Kontrollverein Okologischer Landbau e V
LU-06 ECOCERT Belgium sprl (BE-01)
NETHERLANDS
NLO1 Stichting SKAL
NEW ZEALAND
Bio-Gro New Zeland
AgriQuality
Certenz
New Zealand Ministry of agricuiture and forestry (MAF)
NORWAY
NI Debio
PORTUGAL
PT/ABO2 SOCERT-PORTUGAL - Certificagao Ecologica, Lda
PT/ABO3 SATIVA, DESENVOLVIMENTO RURAL, Lda
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SPAIN
ES-AN-AE Comité Andaluz de Agricultura Ecologica (C.A.A.E.)
ES-VA-AE Comité de Agricultura Ecoldgica de la Comunidad Valenciana
ES-CT-AE Consejo Catalan de la Produccion
Agraria Ecologica
ES-BA-AE Consejo Balear de la Produccion Agraria Ecoldgica
ES-CL-AE Consejo de Agricultura Ecolégica de Castilla y Ledn
ES-NA-AE Consejo de la Produccion Agraria
Ecologica de Navarra
ES-AR-AE Comité Aragones de Agricultura
Ecologica
ES-MA-AE Comité de Agricultura Ecologica
de la Comunidad de Madrid
ES-CM-AC-AE Direccion General de Alimentacion y Cooperativas
Consejeria de
Agricultura y medio Ambiente
ES-CA-AE Consejo Regulador de la Agriculura
Ecologica de Canarias
ES-MU-AE Consejo de Agricultura Ecologica de la Region de Muncia
ES-AS-AE Consejo de la Produccion Agraria
Ecologica del Principado de Asturias
ES-VAS-AE Direccion de Politica e
Industria Agroalimentaria
Departamento de Agricultura y Pesca
ES-EX-01-AE Consejo Regulador Agroalimentario
Ecologico de Extremadura
ES-GA-AE Consejo Regulador de la Agricultura
Ecologica de Galicia
ES-RI-AE Instituto de Calidad Agroalimentaria de La Rioja Consejeria de Agricultura,
Ganaderiay Desarollo Rural
ES-CN-AE Consejo Regulador de la Agricultura Ecologica de
Cantabria
Centro Regional Extension Agraria
ES-AN-01-AE SOHISCERT S.A. (Organismo privado autorizado)
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ES-EX-02-AE Comité Extremefio de la Produccion Agraria Ecoldgica

ES-CM-DR-AE Direccion General de Desarollo Rural Consejeria de Agricultura y Medio
Ambiente

SWEDEN

SE Ekol 1 KRAV

SE Ekol 2 Svenska Demeterfoérbundet

SWITZERLAND
Bio.inspecta AG
Schweizerische Vereinigung fir Qualitits- und Management-Systeme (SQS)
Institu fir Marktokolgie (IMO)

THAILAND Organic Agriculture Certification Thailand

UNITED

KINGDOM

UK 1 UKROFS (United Kingdom Register of Organic Food Standards)
Department for Environment, Food and Rural Affairs

UK 2 Organic Farmers & Growers Limited

UK 3 Scottish Organic Producers Association

UK 4 Organic Food Federation

UK 5 Soil Association Certification Ltd

UK 6 Biodynamic Agricultural Association

UK 7 Irish Organic Farmers & Growers Association

UK 9 Organic Trust Ltd

UK 10 Cmi Certification

UK 11 International Certification Service (GB) Ltd.

USA California Certified Organic Farmers
International Certification Services Inc.
Organic Crop Improvement Association
Quality Assurance International®.

Castka 89
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12. Ptiloha &. 16 znf:

»Piloha &. 16 k vyhlasce & 53/2001 Sb.

NileZitosti osvédéeni pro vyvoz bioproduktu nebo biopotraviny

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

Té&nov 17, Praha 1, 117 05
tel. 22181 1111

MINISTRY OF AGRICULTURE OF THE CZECH REPUBLIC
CERTIFICATE OF INSPECTION FOR IMPORT OF PRODUCTS FROM ORGANIC PRODUCTION INTO THE EUROPEAN COMMUNITY

1. Issuing body or authority (name and address) 2. Council regulation (EEC) No 2092/91and
Vydavajici organ nebo ifad (nazev a adresa) Commission Regulation (EC) No 1788/2001
Article 11 (1)X or Article 11 (6) O
Narizeni Rady (EHS) ¢. 2092/91 a Nafizeni Komise
(ES) &. 1788/2001, ¢lanek 11 (1) nebo ¢lanek 11 (6)

3. Serial number of the certificate of inspection 4. Reference No authorisation under Article 11 (6)
Evidenéni ¢islo osvédéeni o kontrole Evidenéni ¢islo povoleni v ramci ¢lanku 11 (6)

5. Exporter (name and address) 6. Inspection body or authority (name and address)
Vyvozce (jméno a adresa) Kontrolni organ nebo ufad

7. Producer or preparer of the product (name and address) | 8. Country of dispatch
Vyrobee nebo zpracovatel vyrobki (nézev a adresa) Zemé nakladky

9. Country of destination
Zemé urceni

10. First consignee in the Community (name and address) 11. Name and address of the importer

Prvni pfijemce v EU (nazev a adresa) Nazev a adresa dovozce
12, Marks and numbers. Container No(s). Number and kind. | 13. CN codes 14, Declared quantity
Trade name of the product. Kédy konosamentti Deklarované mnoZzstvi
Znatky a &isla. Cislo(a) kontenjneru(ii) a jejich druh. Brutto:
Obchodni nazev vyrobku. Netto:

15. Declaration of the body or authority issuing the certificate referred to in box 1.

This is to certify that this certificate has been issued on the basis of the checks required under Article 4(4) of Regulation
(EC) No 1788/2001 and that the products desighated above have been obtained in accordance with rules of production
and inspection of the organic production method which are considered equivalent in accordance with the provisions of
Regulation (EEC) No 2092/91.

Prohlageni organu nebo ufadu vydavajiciho osvédéeni uvedeného v kolonce 1

Timto se potvrzuje, Ze tento certifikit byl vydan na zakladé kontrol pozadovanych podle ¢lanku 4 (4) Nafizeni Komise
(ES) &.1788/2001 a Ze vyrobky vyse popsané byly ziskany ve shodé s pravidly pro vyrobu a kontrolu produkti
ekologického zemédélstvi, které jsou povaZovany za ekvivalentni ve shodé sustanovenimi Nafizeni Rady (EHS)
€.2092/1991.
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Date, Datum
Name and signature of authorised person - . Stamp of issuing authority or body
Jmeéno a podpis opravnéné osoby Razitko vydavajiciho ufadu nebo organu

16. Declaration of the competent authority of the Member State of the European Union who granted the
authorisation or its designate.

This is to certify that the product designated above have been anthorised for marketing in the European Community in
accordance with the procedure of Article 11(6) of Regulation (EEC) No 2092/91, under the authorization number
mentioned in box 4.

ProhliSeni kompetentniho ufadu ¢lenského statu Evropské unie, ktery udélil povoleni nebo jeho zastupce.

Timto potvrzujeme, Ze vyrobek vyse popsany byl schvalen pro umisténi na trh Evropského spoleCenstvi ve shodé
s postupem v élanku 11(6) Nafizeni Rady (EHS) ¢. 2092/1991 pod ¢islem uvedenym v kolonce 4.

Date, Datum

Name and signature of authorised person Stamp of the competent authority or its designate in the Member State
Jméno a podpis opravnéné osoby Razitko vydavajiciho tfadu nebo organu

17. Verification of the consignment by the relevant authority of the Member State.
Ovéfeni zasilky pfislusnym ufadem clenského statu
Member State/Clensky Stat:................c.cccoueeieii.n

Import registration (type, number, date and office of the customs declaration):
Registrace dovozu (typ, Cislo, datum a kancelaf celni deklarace)

Date/Datum... ... ....cooiiiiiiii i e
Name and signature of authorised person Stamp
Jméno a podpis odpovédné osoby Razitko

18. Declaration of the first consignee
This is to certify that the reception of the goods has been carried out in accordance with the provisions of Annex III,
Section C, point 6 of Regulation (EEC) No 2092/91.

Prohlaseni prvniho piijemce

Timto potvrzujeme, Ze piijem zboZzi byl vykonan ve shod€ s ustanovenimi Piilohy III, Oddil C, bod 6 k Nafizeni Rady
(EHS) €.2092/91

Name of the company/Nazev spole€nosti Date/Datum

Name and signature of the authorized person
Jméno a podpis odpovédné osoby
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Prohlageni vyvozce

Jméno/nazev vyvozce:

IC, bylo-li pfidéleno:
Adresa vyvozce:

Prohladuji, Ze niZe uvedené bioprodukty/biopotraviny byly vyprodukovany/vyrobeny
v souladu se zidkonem & 242/2000 Sb., o ekologickém zemédélstvi a o zmén¢ zakona
&. 368/1992 Sb., o spravnich poplatcich, ve znéni pozdéjSich piedpisa (dale jen ,zdkon®).
Dile ruéim za spravnost 0daji o piivodu, uvedenych v zadosti o vydani osvédCeni pro vyvoz
bioprodukti a biopotravin podle § 26 odst. 4 zikona a prohlasuji, Ze vyvaZzené
bioprodukty/biopotraviny neobsahuji geneticky modifikované organismy. Vyvéazené
bioprodukty/biopotraviny neobsahuji rezidua cizorodych latek, které nelze v ekologickém
zemé&d&lstvi pouZivat tak, jak stanovuji § 4 odst. 1, § 6 odst. 1, § 9 odst. 1 vyhlasky ¢. 53/2001
Sb., kterou se provadi zikon &. 242/2000 Sb.

Razitko a podpis:

Seznam bioproduktiv/biopotravin, na néZ se prohlaSeni vztahuje:

Nazev: MnoZstvi.
ClL II (2) Tato vyhldska pozbyvi platnosti dnem vstupu
Uéinnost smlouvy o pFistoupeni Ceské republiky k Evropské

unii v platnost, s vyjimkou bodu 11, pokud se tykd
2003(1) Tato vyhl4ska nabyvi déinnosti dnem 15. z4F pfﬂohypé' 15. e P Y

Ministr:

Ing. Palas v. r.
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VYHLASKA
ze dne 6. srpna 2003,
kterou se méni vyhliska & 326/2001 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), g), h), i) a j)
zdkona & 110/1997 Sb., o potravinich a tabikovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich
zdkontl, ve znéni pozdéjSich pfedpist, pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivoéichy a vyrobky
z nich, vejce a vyrobky z nich

Ministerstvo zemé&dé&lstvi stanovi podle § 18
pism. a), d), g), h), i) a j) zdkona &. 110/1997 Sb., o po-
travinich a taiékov;’rch vyrobcich a 0 zmé&né a doplnén{
nékterych souvisejicich zdkond, ve znéni zdkona &. 119/
/2000 Sb., zdkona &. 306/2000 Sb. a zdkona &. 146/2002
Sb., (déle jen ,zdkon®) a v souladu s privem Evrop-
skych spofeéenstvf, ) pro maso, masné vyrobky, ryby,
ostatni vodni Zivo&ichy a vyrobky z ni::?‘:r vejce a vy-
robky z nich:

Cl1

Vyhlaska & 326/2001 Sb., kterou se providi § 18
pism. a), d), g), h), i) a j) zdkona &. 110/1997 Sb., o po-
travinich a taiékov;’rch vyrobcich a 0 zmé&né a doplnén{
nékterych souvisejicich zdkond, ve znéni pozdgjsich
pfedpisli, pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatn{
vodni Zivolichy a vyrobky z nich, vejce a vyrobky
z nich, se méni takto:

1. § 1 v&etn& poznimek pod &arou &. 1), 2), 3) a 4)
znfi:

”§ 1
Pro tdgely této vyhldsky se rozumi:

a) masem — viechny &isti zvifat, které jsou vhodné
k lidské spottebé,') o jejichZ pouZitelnosti bylo
rozhodnuto podle zvl4stntho privntho pfedpisu,?)

b) dribeZim masem - viechny poZivatelné &sti tél
pochézejicich z domécich druhii ptikd, patficich
do rodi kur, krocan, perli¢ka, kachna a husa, spl-
tujici poZadavky zvldstntho privniho p¥edpisu,’)

c) &erstvym masem — maso s vyjimkou driibeZiho
masa, v&etné masa baleného vakuové nebo
v ochranné atmosféfe, k jehoZ uchovini nebylo
pouZito jiného oSetfeni neZ chlazeni nebo zmra-
zeni, spliujici poZadavky zvl&stniho privniho
predpisu,?)

d) éerstvzm dribeZim masem — driibeZ{ maso, v&etné
masa baleného vakuové nebo v ochranné atmos-
féte, k jehoZ uchovini nebylo pouZito jiného oe-
tfen{ neZ chlazeni nebo zmrazeni, splfiujici poZa-
davky zvldstntho pravnitho ptedpisu,’)

e) jatedn& opracovanym télem — celé télo poraZeného
jateéného zvifete s vyjimkou dribeZe podle
zvla$tntho privntho predpisu,?)

f) jate&n& opracovanym télem driibeZe — celé_ télo
drtibeZe podle zvldstntho pravniho predpisu,?)

g) vysekovym masem — rozbourané, vysekové &isti

jate&n& opracovanych tél zvifat, ziskané dpravou
derstvého masa, uréené k uvidéni do obéhuy,

h) masem strojné oddélenym — maso uréené k vyrobé&
tepelné opracovanych masnych vyrobkil, ziskané
strojnim oddélenim zbytkii masa, které zustaly po
vykosténi na kostech s vyjimkou kosti ze zmraze-
ného masa, kost{ hlavy, kosti kon&etin pod zdpé&st-
nimi a zdndrtnimi klouby, ocasnich obratld prasat
a kosti skotu, ovci a koz, na zaf{zenich, na nichZ
dochdzi k nadrceni kosti a porufeni bun&né
struktury masa,

i) dribezim masem strojné oddé&lenym - driibeZi
maso urdené k vyrobé& tepelné opracovanych mas-
nych vyrobkd, ziskané strojnim oddélenim
zbytkd masa, které ziistaly po vykosténi na kos-
tech s vyjimkou kosti ze zmraZeného masa, kosti
hlavy dribeZe, kosti konéetin pod zipéstnimi a z4-
nirtnimi klouby, b&hikd drﬁgeie a ocasnich ob-
ratld, jakoZ i kiiZe z krku dribeZe, na zafizenich,
na nichZ dochdzi k nadrceni kosti a poruseni bu-
né&&né struktury masa,

j) mletym masem — maso podle pismene a) drobné
posekané nebo rozemleté mlynkem,

k) droby — &erstvé maso jiné neZ jatedné opracované
télo podle zvlastntho pravniho predpisu,?)

1) vnitfnostmi — droby z dutiny hrudni, b¥i$nf a pi-

nevni, podle zvld$tnich privnich pfedpist,?) )

driibeZimi droby — &erstvé dritbeZ{ maso jiné neZ

jate&n& opracované télo dribeZe podle zvl4$tniho

pravniho p¥edpisu,’)

n) kostmi - kosti ziskané bourinim jateZné opraco-
vanych t&l,

o) krvi — krev ziskani p¥i pordZce jateéngch zvifat
schvilenym technologickym postupem,”)

*) Smérnice Rady 2002/4/ES ze dne 30. ledna 2002 o registraci zafizen{ s chovy nosnic v rimci smérmnice Rady 1999/74/ES.
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p) syrovym sidlem nebo syrovym lojem - tukovi
tkdll ziskand p¥i opracovini tél jateénych zvifat
nebo pfi bourini masa,

q) hovézim masem — maso mladého skotu, mladého
byka, byka, volka, jalovice, krivy,

r) teletem — téla zvifat bez ohledu na pohlavi s pfe-
jimaci hmotnosti jateén& opracovaného téla do
160 kg a ve v&ku zvifat 1 aZ 7 mésicd,

s) mladym skotem — zvifata saméiho i sami&iho po-
hlavi s pfejimaci hmotnosti jate&né opracovaného
téla nad 160 kg a ve v&ku od 8 do 12 mésicd
véetné,

t) mladym bykem — nekastrovani zvifata saméiho
pohlavi star$i neZ 12 mésici a do 24 mésicd véetné,

u) bykem — nekastrovand zvifata samétho pohlavi ve
véku od 9 mésict,

v) volkem - kastrovani zvifata samétho pohlavi
star$i neZz 12 mésicq,

jalovici — neotelend zvifata sami&tho pohlavi star${
7 mésicu,

x) krivou - zvifata samiétho pohlavi, kter se jiZ ote-
lila,

y) telecim masem — maso telat,

z) vepfovym masem — maso prasat,

aa) skopovym masem — maso ovci,

bb) jehn&im masem — maso jehilat ve v€ku nejvyse
12 mésicy,

cc) kozim masem — maso koz,

dd) kiizle¢fm masem — maso kiizlat ve stif{ nejvyse
5 mésicu,

ee) kofiskym masem — maso koni,

ff) hfibécim masem - maso hfibat ve stifi nejvyse
18 mésicu,

gg) kufecim masem — maso kufat ve stifi nejvyse
3 mésicu,
hh) kriliéim masem — v3echny poZivatelné &isti kri-

lika domictho,

i) masem zvéfe ve farmovém chovu - viechny poZi-
vatelné &isti volné Zijicich suchozemskych savel
a volné Zijicich ptikd vletné k¥epelek, holubi,
baZanti, koroptvi a b&Zci rozmnoZovanych, cho-
vanych a poraZenych v zajeti,

jj) zvéfinou — viechny poZivatelné &isti tél volné Zi-
jict zvéte,?)

kk) Zerstvym krali¢im masem, erstvym masem zvéfe
ve farmovém chovu a &erstvou zvéfinou — krili&l
maso, maso zvére ve farmovém chovu a zvéfina,
véetné masa baleného vakuové nebo v ochranné
atmosféfe, k jehoZ uchovani nebylo pouZito ji-
ného osetfen{ neZ oetfeni chladem.

wvos v

!y Vyhlagka & 273/2000 Sb., kterou se stanovi nejvy3i p¥pustné
zbytky veterindrnich 1é¢iv a biologicky aktivnich litek pouZi-
vanych v Zivotisné vyrob& v potravinich a potravinovych
surovinich, ve znéni vyhldsky & 106/2002 Sb.

?) Vyhl4ska & 201/2003 Sb., o veterindrnich po¥adavcich na
Cerstvé maso, mleté maso, masné polotovary a masné vy-
robky.

%) Vyhld¥ka & 202/2003 Sb., o veterinirnich po¥adavcich na
Serstvé dribeZ{ maso, kriliéf maso, maso zvéfe ve farmovém
chovu a maso volné Zijic{ zvéfe.

*) Zskon & 449/2001 Sb., o myslivosti, ve znénf zdkona &. 320/
/2002 Sb. a zdkona &. 59/2003 Sb.“.

2. V § 2 odst. 1 se slova ,nedé&lené driibeZe a dé&-
leného“ zrusuji.
3. V § 2 odst. 2 pism. a) se slova ,,u ned&lené dri-

beZe“ nahrazuji slovy ,u nedé&leného jate&né opracova-
ného téla dribezZe“.

4. V § 2 odst. 2 pismeno b) znf:

»b) u déleného jate&n& opracovaného téla dribeZe
a Zerstvého driibeZiho masa je uvedeno v pfiloze
&. 1 tabulce 3.

5.V § 3 odst. 1 pism. a) se slova ,podle §
pism. 1) aZ t), v) a w)“ nahrazuji slovy ,podle §
pism. b), q), y) aZ ii)“.

6. V § 3 odst. 1 pismena b) a c) v&etn& poznimky
po ¢arou &. 6) znédjf:

”b)

1
1

ysekové maso trZnim druhem uvedenym v pfi-
slusnych technickych norméich,®)

c) vysekové maso, erstvé driibeZi maso, maso ba-
lené, krili&i maso a zvéfina d&lend a balens, droby,
kosti, krev, syrovy tuk a balené mleté maso, pokud
nebyly zmrazeny, datem pouZitelnosti,

¢) CSN 57 6510 Hovézi maso pro vysek.
CSN 57 6540 Vepfové maso pro vysek.
CSN 57 6570 Teleci maso pro vysek.“.

7. V §3 odst. 1 pism. d) se za slovo ,,droby“ vkl4-
dajf slova ,a vnitfnosti®.

8. V § 3 odst. 1 pism. e) se slova ,nedé&lend dri-
bez*“ nahrazuji slovy ,nedé&len jatedné opracovani téla
driibeZze“.

9. V § 3 odst. 1 pism. f) se slova ,dé&lené dribezi
maso“ nahrazujf slovy ,dé&lené jateén& opracované télo
driibeZze“.

10. V § 3 odstavec 2 v&etn& poznimky pod &arou
&.7) znf:

»(2) Hovézi vysekové maso balené, zabalené i ne-
balené se pfi uvddéni do ob&hu, kromé& daji uvede-
nych v odstavei 1, dile oznadf

a) slovy ,mlady skot“, ,mlady byk“, ,byk“, ,vo-
lek®, ,jalovice“ nebo ,kriva“,

b) registranim &islem zvifete nebo skupiny zvifat,
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c) &islem schvéleni jatek, v nichZ bylo zvife pora-
Zeno, nebo skupina zvifat poraZena, a nizvem
zemé, kde se tato jatka nachdzeji; ddaje se uvedou
ve tvaru ,Misto poriZky: (nizev zemé) (&islo
schvileni),

d) &islem schvileni bourirny, kde bylo jate¢né opra-
cované télo bourino, a nizev zemé, kde se tato
bourirna nachdzf; ddaje se uvedou ve tvaru
»Misto bourdni: (ndzev zemé) (&islo schvileni)“,

e) nizvem zemé, kde se zvife narodilo, kde bylo vy-
krmeno a kde bylo poraZeno; v pfipadé, Ze nizev
zemé je ve viech pfipadech totoZny, mohou se
daje uvést slovy ,Pivod:“ a dile se doplni nizev
zemé,

takovym zplsobem, aby byla zaji§téna prokazatelnd
vazba tohoto oznaleni s privodnim listem skotu.”)

7y Zikon & 154/2000 Sb., o lechténi, plemenitbé a evidenci
hospodaiskych zvitat a 0 zméné n&kterych souvisejicich zi-
kond (plemenitsky zikon), ve znéni zdkona &. 309/2002 Sb.*.

11. V § 3 se dopliiuje odstavec 4, ktery zni:

»(4) U pfedem nebaleného hov&ztho &erstvého
masa se poZadované ddaje v pisemné podob& umisti

¥ <«

na viditelném mist€ v prodejné.”.

12. V § 4 odst. 1 se slovo ,upraveni® nahrazuje
slovem ,opracovani®.

13. V § 4 se na konci odstavce 1 tetka zruuje
a dopliiuje se véta ,a musi spliiovat poZadavky zvl4st-
nich pravnich predpist.?) %)<,

14. V § 4 odst. 2 se slovo ,upravené” nahrazuje
slovem ,opracované“.
15. V § 4 odst. 2 pismeno a) zni:
»a) musi byt bez zifezd, krevnich podlitin, otlakd,
odfenin, pohmoZdé&nin a zbyteénych vpichd,”.

16. V § 4 odst. 3 se slovo ,upravenych“ nahrazuje
slovem ,opracovanych®.

17. V § 4 odstavec 4 znf:

»(4) Mlééné Zlizy a mlééné bradavky u prasnic
v laktaci musi byt odstranény.”.

18. V § 4 odstavec 6 znf:

»(6) Nedélené jateéné opracované télo krilika se
uvidi do ob&hu staZené a kuchané.”.

19. V § 4 odstavec 7 znf:

»(7) Nedélené jatecné opracované télo driibeZe se
uvidi do ob&hu kuchané bez hlavy a b&hiki.“.

20. V § 4 odst. 8 se slova ,,Nedé&leni dribez“ na-
hrazuji slovy ,Nedélend jatedn& opracovani téla dri-
beZe“.

21. V § 5 odstavce 1 a 2 znédjf:

»(1) Po pordZce musi byt maso podle § 1 pism. a)

zchlazeno zpﬁsobg stanovenymi ve zvlaStnich priv-
nich pfedpisech.?)”)

(2) Technologické poZadavky na zmrazens nedé-
lend jate€n& opracovani téla driibeZe, chlazeni nedé-
lend jate&né opracovand téla driibeZe a na nékteré sku-
piny délenych jateéné opracovanych tél dribeZe jsou
uvedeny v pfiloze &. 3 tabulkich 1 a 2.“.

22. V § 5 odstavec 3 v&etné poznimky pod &arou
&. 8) znf:

»(3) Kontrola mnoZstvi absorbované vody u nedé-
lenych jateiné opracovanych t&l dribeZe v procesu
chlazeni nebo kontrola mnoZstvi vody uvolnéné ze
zmrazené driibeZe rozmrazovdnim se provadi podle
pfislusné technické normy.®) Kontrolu je nutno pro-
vidét na jatkdch pravidelné jednou za osm hodin.
U zmrazenych kufat, vystavenych v pribéhu chlazeni
déinkdm l4tek majicich za nisledek zvySenou absorpci
vody, nelze provést kontrolu mnoZstvi vody uvolnéné
rozmrazovinim, ale je nutno stanovit celkové mnoz-
stvi vody chemicky, a to zptisobem uvedenym v tech-
nické normé.%) Vysledky kontrol se zaznamenajf a z3-
znam se uchovi po dobu jednoho roku.

8 CSN 57 3100 Driibe% celd a porcovani, erstvi a zmrazens.
Metody zkouSeni. Stanoveni obsahu volné vody.*.

23. V § 5 odst. 4 se slova ,,u déleného dribeZiho
masa se provid{ zplsobem uvedenym v technickych
norméch” nahrazuji slovy véetné poznimky pod &arou
&. 8a) ,u déleného jate&n& opracovaného téla dribeze
se provadi zplisobem uvedenym v pfisluinych technic-
kych normach®) )

82) CSN 57 6023 Maso a masné vyrobky. Stanoveni obsahu du-
siku (Referenéni metoda).”.

24. V § 6 odstavec 2 v&etné poznimky pod &arou
&. 7a) zni:

»(2) Uprava masa a manipulace s masem mus{ pro-
bihat po dobu z technologického hlediska nezbytn&
nutnou a podminek stanovenych zvlaStnimi pravnimi

predpisy.”y >y 7%)

7%) Vyhldgka & 287/1997 Sb., o veterinirnich poZadavcich na
Zivo&isné produkty.”.
25. V § 6 odst. 3 se dosavadni odkaz na po-
znidmku pod &arou &. 8) oznaluje jako odkaz na po-
zndmku pod &arou & 8b), kterd zni:

~80) Vyhlaska & 326/1997 Sb., kterou se provdi § 18 pism. a),
d), j) a k) zdkona & 110/1997 Sb., o potravinich a tabdko-
vich vyrobcich a 0 zmé&né& a doplnéni n&kterych souviseji-
cich zdkond, pro zmrazené potraviny, ve znénf vyhlisky
&. 44/2000 Sb. a vyhlasky & 160/2002 Sb.*.

26. V § 6 odst. 5 se slova ,,Nedé&leni dribez“ na-
hrazuji slovy ,Nedélend jaten& opracovani téla dri-
beze“.
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27. V § 6 odstavec 6 zni:
»(6) Délené jatein& opracované télo driibeZe se

o

uvadi do obéhu s kiZi nebo bez kiZe a s kostmi nebo
bez kosti.“.

28. V § 7 odstavec 1 zni:

»(1) PH skladovdni masa podle § 1 pism. a) plati
podminky stanovené zvliStnimi privnimi pfedpi-
sy?) 2y 7*) a maso musf byt chrinéno p¥ed p¥fimym slu-
neénim zifenim.“.

29. V § 8 odstavec 1 zni:

»(1) Maso podle § 1 pism. a) mus{ byt pfepravo-
vino za podminek stanovenych zvld$tnim privnim
predpisem.”*)“.

30. V § 8 odst. 2 pism. a) se za slova ,nebalené
maso“ dopliji slova ,, , nebalené &erstvé maso“.

31. V § 8 odst. 2 pismena b) a c) zngji:
»b) jateén& opracovani téla dribeZe, &erstvé driibeZi
maso a driibeZ{ maso a ostatni skupiny mas,
c) jatein€ opracovani téla driibeZe, Zerstvé dribeZi
maso, driibeZ{ maso a masné vyrobky.“.

32. V § 8 odstavec 3 zni:

»(3) Nebalené maso, nebalené &erstvé maso, &er-
stvé dribeZi maso a masné vyrobky mohou byt pfe-
pravoviny v jednom dopravnim prostfedku pouze za
pfedpokladu, Ze jsou uloZeny oddélen& v samostatnych
pevnych p¥epravnich obalecz; nebalené maso, nebalené
Cerstvé maso, Cerstvé driibeZi maso musi byt pfitom
uloZeno v nepropustném pevném pfepravnim obalu.“.

33. V § 9 odst. 1 se za slova ,,Pfi prodeji masa“
vkladajf slova ,podle § 1 pism. a)“.

34. V § 9 odst. 3 se za slovo ,krijené“ vklidd
slovo ,&erstvé®.

35. § 10 v&etné poznimek pod &arou é&. 8¢c) a 9)
znfi:

»$ 10
Pro tdgely této vyhldsky se rozumi
a) masnym vyrobkem - technologicky oii'acovan}’r
vyrobek obsahujici jako pfevaZujici zdkladni su-
rovinu maso, o jehoZ pouZitelnosti bylo rozhod-
nuto podle zvlStntho privniho predpisu,?)

b) masem pro vyrobu masnych vyrobki — kosterni
svalovina jednotlivych Zivolisnych druhd saved
a ptikl urenych k vyZivé lidi, o jejichZ pouZi-
tellzlosti bylo rozhodnuto podle zvla$tnich prav-
nich predpist,?)?) s pFirozené obsaZenou nebo
pfilehlou tkdni, pfi¢emz celkovy obsah tuku a po-
jivové tkdné nepfekrafuje hodnoty stanovené
v pfiloze &. 4 tabulce 2, pfi€emZ za soudést kos-
tern{ svaloviny se povaZuji rovnéZ branice a Zvy-
kaci svaly; pouZiti této definice se vztahuje pouze
na oznalovéni masa jako sloZky obsaZené v mas-

g

h)

)

k)
)

ném vyrobku, a nevztahuje se na oznadovini vy-
sekového masa a télesnych &isti zvifat prodiva-
nych bez dalitho zpracovini a definovanych jako
maso podle § 1 pism. a),

masem strojné oddélenym — maso strojné oddé-
lené uréené k lidské vyzivé a spliiujici pozadavky
zvla$tnich privnich pfedpist,’y ?)

tepelné opracovanym masnym vyrobkem — vyro-
bek, u kterého bylo ve vSech &istech dosazeno
minim4lné tepelného u&inku odpovidajiciho pliso-
beni teploty plus 70 °C po dobu 10 minut,
tepelné neopracovanym masnym vyrobkem - vy-
robek uréeny k pfimé spotfegé bez dalsi dpravy,
u néhoZ neprobéhlo tepelné opracovini surovin
ani vyrobku,

trvanlivym tepeln& opracovanym masnym vyrob-
kem —V‘}r’}’rrobgk, u kt%re’ho by}lro ve v‘s'e}::h <“§Ié};tech
dosaZeno minimélné tepelného d&inku odpovida-
jictho piisobent teploty plus 70 °C po dobu 10 mi-
nut a navazujicim technologickym opracovinim
(zrdnim, uzenim nebo sufenim za definovanych
podminek) doslo k poklesu aktivity vody s hodno-
tOU Ag(max) = 0,93 a k prodlouZeni minim4ln{
doby trvanfivosti na 21 dni pfi teploté skladovini
plus 20°C,

fermentovanym trvanlivym masnym vyrobkem —
vyrobek tepelné neopracovany ureny k p¥mé
spotfebé, u kterého v prib&hu fermentace, zrini,
sueni, popfipadé uzen{ za definovanych podmi-
nek doslo ke sniZeni aktivity vody s hodnotou
Aw(max) = 0,93, s minimilni dobou trvanlivosti
21 dni pfi teploté plus 20°C,

masnym polotovarem — maso podle § 1 pism. a)
tepelné neopracované, u kterého zlstala zacho-
vana vnitfni bunéénd struktura masa a vlastnosti
Zerstvého masa, a ke kterému byly pfidiny potra-
viny, kofenici p¥ipravky nebo ptidatné litky,*)
a které jsou urleny k tepelné kuchytiské dpravé
pfed spotfebou, a spliiuji poZadavky zvldStnich
pravnich pfedpist;?)’?) za masny polotovar se po-
vaZzuje i vyrobek z mletého masa s pfidavkem jed-
1é soli vy3§im neZ 1% hmotnostni,

kuchyfiskym masnym polotovarem — &4stené te-
pelné opracované upravené maso nebo smési mas,
pfidatnych a pomocnych litek, popfipadé dalsich
surovin a litek uréenych k aromatizaci,®) uréené
k tepelné kuchytiské pravg,

technologickym obalem — obal, ve kterém probihd
technologické opracovini vyrobku a ktery obvy-
kle zistiva jeho soulisti,

vloZzkou — krdjend nebo zrnéni &ist dila,
technologickym opracovinim - jakikoliv dprava
masa mimo pouZiti chladu,

konzervou - vyrobek neprody$né uzavieny v oba-
lu, sterilovany za podminek stanovenych zvl4t-
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nim privnim pfedgisemh) tak, aby byla zaruéena
obchodnf sterilita,”)

n) polokonzervou - vyrobek neprodK‘s'né uzavfenﬁ
v obalu, pasterovany za podminek stanovenyc
zvl4§tnim prévnim predpisem,’®)

o) &istou svalovou bilkovinou — bilkovina bez bilko-
viny pojivové tkdn& a bilkovin rostlinného pii-
vodu.

8) Vyhldka & 53/2002 Sb., kterou se stanovi chemické po¥a-
davky na zdravotni nezdvadnost jednotlivych druhd potra-
vin a potravinovych surovin, podminky pouZitf litek pfidat-
nych, pomocnych a potravnich dopliikd, ve znén{ vyhlisky
¢. 233/2002 Sb.

%) Vyhldzka & 294/1997 Sb., o mikrobiologickych poZadavcich
na potraviny, zpisobu jejich kontroly a hodnocenf, ve znén{
vyhlssky & '91/1997 Sh.<.

36. V § 12 se na konci odstavce 1 tetka nahrazuje

&irkou a dopliiuje se pismeno c), které zni:

»€) pouZiti masa strojné oddéleného, vEetné driibeZiho
masa strojné oddéleného, vepfovych nebo dribe-
zich kuZi, syrového sidla nebo syrového loje;
oznaleni masa strojné oddéleného nebo dritbeziho
masa strojné oddéleného ve sloZeni vyrobku se
uvede slovy ,maso strojné oddélené” nebo ,drii-

266 <€
c ..

beZ{ maso strojné oddélen

37. V § 12 odstavec 3 zni:

»(3) Oznaleni masa podle Zivo&i§ného druhu zvi-
fat v ndzvu masného vyrobku lze pouZit, obsahuje-li
masny vyrobek vice neZ 50 % hmotnostnich uvede-
ného masa z celkového obsahu masa. Tento poZadavek
se nevztahuje na vyrobky uvedené v pfiloze ¢&. 4 tabul-
kich 3 az 13.“.

38. V § 12 se dopltiuji odstavce 5, 6 a 7, které
znéjf:

»(5) Na obalu masnych vyrobkii se uvede obsah
masa, nebo masa a masnych tepelné opracovanych vy-
robkii v pfipadé masnych konzerv — hotovych jidel,
vyjadfeny v procentech, které odpovidi jejich mnoz-
stvi v okamZiku jejich zpracovini.

p

(6) V pfipadg, Ze je masny vyrobek oznaden ni-
zvem ,,Sunka“ musi splfiovat poia‘zqwky uvedené v pfi-
loze &. 4 tabulce 3 a2 musi byt oznalen rovnéZ t¥idou
jakosti.

(7) Masné vyrobky se ozna&i ndzvem druhu a sku-
piny podle pfilohy &. 4 tabulky 1. N4zvy masnych vy-
robkil, u kterych jsou v pfiloze &. 4 tabulkich 4 aZ 13
?ecifikovény pozadavky na sloZeni, smyslové poZa-

avky a chemické a fyzikilni znaky, nelze pouZivat
pro jiné vyrobky, které témto poZadavkim neodpovi-
daji, a to v jakékoli odvozené podobé, v&etné zdrobné-
lin a réiznych pfivlastkd, jeZ by mohly uvést spotfebi-
tele v omyl.“.

39. V § 13 odst. 1 se véta posledni nahrazuje vé-
tou ,V ndkroji nesmi byt nezpracované &isti, tuhé

kiiZze a koladgennf &4sti, shluky kofeni nebo jinych slo-
Zek, pokud nejsou charakteristickym znakem vy-

robku.“.

40. V § 13 se na konci odstavce 2 dopltiuje véta
»Chut masného vyrobku musi byt typicki pro dany
vyrobek, nesmi vykazovat cizi pfichuté nebo p¥ichut
po naru$ené suroving.”.

41. V § 13 odstavec 3 zni:

»(3) PoZadavky na jakost a sloZeni vybranych
masnych vyrobki jsou specifikoviny v pfiloze &. 4 ta-
bulkich 3 aZ 13.%.

42. V § 13 se odstavec 4 zru3uje.

43. V § 14 odst. 3 se slova ,stanovenym zvlaStnim
privnim predpisem.?)* nahrazuj}f slovy ,stanovenymi
zvl4§tnimi pravnimi predpisy.2y >y 7%)“.

44, V § 14 odst. 4 se slova ,,teilotu stanovenym
zvld$tnim privnim pfedpisem.?)“ nahrazujf slovy ,te-
plc;ty3 7stanoven}’rmi zvld$tnimi privnimi pfedpi-
sy )y )

45. V § 14 odst. 7 se slova ,u tfidy standardni
a tfidy konzumni miZe byt pouZita vepfovi kyta
zrnéna“ nahrazujf slovy ,u tfidy standardni lze pouZit
vepfovou kytu zrnénou®.

46. V § 14 se dopliuje odstavec 8, ktery zni:

»(8) Dal3i podminky a poZadavky na masné vy-
robky a suroviny k jejich vyrob& stanovi zvl4§tni
pravni predpisy.’).

47. V § 15 odst. 1 se slova ,,stanovené zvli3tnim
privnim predpisem.?)“ nahrazuji slovy ,stanovené
zvld$tnimi pravnimi predpisy.2) ) 7%)<.

48. V § 15 odst. 4 se za slova ,balené nebo za-
balené,“ doplfiuje poznimka pod &arou &. 10), kterd
znf:

~1%) § 6, 7 a 8 zikona & 110/1997 Sb., o potravinich a tabdko-
vych vyrobcich a 0 zmén& a doplnén{ n&kterych souviseji-

viv s

cich zdkon#d, ve znéni pozd&jsich ptedpist.®.
49. V § 16 odst. 1 se slova ,zvl4§tnim privnim

pfedpisem.zg“ nahrazuji slovy ,zvliStnimi privnimi
predpisy.2) ) 7%)“.
50. V § 17 odst. 1 se slova ,zvl&$tnim privnim

pfedpisem.i)“ nahrazuji slovy ,zvliStnimi privnimi
predpisy.2)y 74 .

51. Oddil 4 v&etné nadpisu a poznimek pod &arou
&. 11) az 14) znf:
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~ODDIL 4
VEJCE

§24

(1) PozZadavky na jakost a oznalovéni vajec jsou
upraveny pfmo pouZitelnymi pfedpisy Evropskych
spoleZenstvi a t¥mito se ¥di.'!)

(2) Kéd urdujici rozlifovaci &slo producenta,’?)
které se uvid{ na vejcich podle pfedpisu Evropskych
spoledenstvi,'?) se sklidd z:

a) metody chovu, kteri se uvede pfislusnym kédem:

1. ,1“ pro vejce nosnic ve volném vybéhu,
2. ,2“ pro vejce nosnic v halich,

3. ,3“ pro vejce nosnic v klecich, nebo

4,

»0“ pro vejce nosnic chovanych v souladu s po-
Zadavky ekologického zemédélstvi,'*)
b) registraéniho kédu stitu,

c) posl

stvi.

vvs

1ezd.m’l'lo Sy ¥eisli registraéniho &isla hospodéf-
(3) Vejce musi byt od vyrobce aZ po prodej ko-
neénému spotfebiteli uchovivina v suchu, chrinéna

pfed sluncem a skladovéna a pfepravovina pfi teploté
stanovené v odstavci 4.

(4) Vejce tfidy jakosti A se uchovivaji pfi nekoli-
savé teploté prostfedi v rozmezi nejméné plus 5°C
a nejvyse plus 18°C.

(5) Cerstvd vejce lze prodévat nejpozd&ji 7 dnt
pfed uplynutim data miniméln{ trvanlivosti.

1y Naptiklad: Natizenf Rady (EHS) & 1907/90 z 26. &ervna
1990 o nékterych obchodnich normich pro vejce, ve znéni
nafizeni Rady (EHS) &. 2617/93, nafizen{ Rady (ES) & 3117/
/94 a nafizeni Rady (ES) & 5/2001.
Naftizeni Komise (EHS) & 1274/91 z 15. kvétna 1991, kte-
rym se stanovi providéci pravidla k nafizeni Rady (EHS)
&. 1907/90 o nékterych obchodnich normich pro vejce, ve
znéni nafizeni Komise (EHS) & 2221/92, nafizeni Komise

(ES) &. 3300/93, nafizeni Komise (ES) & 786/95, nafizeni
Komise (ES) & 2401/95, nafizeni Komise (ES) & 1511/96,
nafizeni Komise (ES) & 505/98 a nafizeni Komise (ES)
¢. 1651/2001.

12y Vyhl4gka & 357/2001 Sb., o oznagovén{ a evidenci koni, pra-
sat, b&%cil a zvéfe ve farmovém chovu a o evidenci driibeZe,

lemennych ryb a v&el.

13) %l. 18 nafizeni Komise (EHS) &. 1274/91, ve zné&ni nafizeni
Komise (ES) & 1651/01.

4y Zgkon & 242/2000 Sb., o ekologickém zem&d&lstvi a 0 zméné
zdkona &. 368/1992 Sb., o sprivnich poplatcich, ve znéni
pozdg&jsich ptedpistl, ve znéni zdkona & 320/2002 Sb.“.

52. Za oddil 4 se dopliuje oddil 5, ktery zni:

~ODDIL 5
MAJONEZY

§ 25

(1) Pro déely této vyhldsky se majonézou rozumi
studené ochucené omilky obsahujici slepi&i vajeéné
Zloutky a ziskané emulgaci jedlych rostlinnych oleji
ve vodné fizi obsahujici ocet a pfipadné jiné okyselu-
jici pfisady.

(2) Kromé tidaji uvedenych v zdkoné a ve zvl4st-
nfm privnim pfedpise’®) se na obalu majonézy ozna&f

a) doba pouZitelnosti,
b) skladovaci teplota,

¢) u baleni nad 300 g nebo 300 ml informace pro
spotfebitele ,po otevieni urychlené spotfebujte®.

(3) U balené majonézy jsou pfipustné ziporné
hmotnostni a objemové odchylky uvedeny v piiloze
&. 10 tabulce 3.

(4) Smyslové, fyzikilni a chemické poZadavky na
jakost majonézy jsou uvedeny v pfiloze &. 10 tabullZéch
1a2

(5) Majonéza se smi uvidét do ob¢hu pouze uza-
viend v neprody$nych obalech a uchovivi se pfi ne-
kolisavé teploté prostfedi v rozmezi nejméné 0 °C a nej-
vyse plus 15°C. .
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53. Ptiloha &. 1 znf:

Tabulka 1

lenéni masa podle § 1 pism. a), s

»Piloha &. 1 k vyhlasce &. 326/2001 Sb.

Clenéni na druhy a skupiny

jateéné opracovaného téla drubeZe

vyjimkou

nedéleného jateéné opracovaného téla drubeze a déleného

Druh

Skupina

maso

vysekové maso

kosti

droby

syrové sadlo, syrovy 14j

krev

mleté maso

kraliéi maso

maso zvéfe ve farmovém chovu

zvéfina

Tabulka 2
Clenéni nedéleného jateéné opracovaného téla driibeZe na druhy a skupiny a jejich charakteristika
Druh Skupina Charakteristika
kure Hieben hrudni kosti ohebny, nezkostnatély.
slepice Hieben hrudni kosti tuhy, zkostnatély.
kapoun Pfed pohlavni  dospélosti  chirurgicky
vykastrovany kohout, poraZeny ve v&ku
nejméné 140 dnii. Po kastraci musi byt kohout
vykrmovan nejméné 77 dnil.
mlada krita Hieben hrudni kosti ohebny, nezkostnatély.
krita Hieben hrudni kosti tuhy, zkostnatély.
mlada kachna 1. bez drobi, nebo Hieben hrudni kosti ohebny, nezkostnatély.
kachna 2. sdroby, nebo Hieben hrudni kosti tuhy, zkostnatély.
mlada husa 3. s droby a bez¥ Hieben hrudni kosti ohebny, nezkostnatély.
- srdce Vrstva podkozniho tuku, kterd pokryvéa celé
- §va1natéh0 Zaludku | £]o. musi byt sttedné tenka aZ tenkd, tuk mize
- Jater vykazovat odchylky v barvé podle zplisobu
- krku vyZivy.
husa Hieben hrudni kosti tuhy, zkostnatély. Vrstva
podkoZniho tuku, kterd pokryva celé t€lo, musi
byt stfedné silna aZ silna.
mlada perli¢ka Hieben hrudni kosti ohebny nezkostnatély.
perlicka Hfeben hrudni kosti tuhy, zkostnatgly.

*) Na obalu se uvede nazev drobu, bez kterého se nedélena dribe? nabizi.
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Tabulka 3
Clenéni déleného jateéné opracovaného téla driibeZe na druhy a skupiny a jejich charakteristika
Druh | Skupina Charakteristika
pulka Pulka vznika puilicim podélnym fezem jate¢né upraveného téla.
Rez je veden sttedem hrudni kosti a stiedem pétefe .
predni ¢tvrtka, zadni|Pfedni a zadni ¢tvrtka vzniké pfi¢nym fezem pilky.
Ctvrtka
neoddé€lené zadni | Ob& zadni étvrtky veelku.
Ctvrtky
stehno Panevni koncetina zahrnujici kosti stehenni, holenni a lytkové
véetn& svaloviny v pfirozené souvislosti. Rezy provedeny
v kloubu.
horni stehno Stehenni kost véetné svaloviny v ptirozené souvislosti. Rezy
rovedeny v kloubu.
spodni stehno Holenni a lytkova kost véetné svaloviny v pfirozené
souvislosti. Rezy provedeny v kloubu.
stehenni fizek Cela, horni nebo dolni stehna vykosténa.

. |kiidlo Kosti pazni, vietenni, loketni, zap&stni, zéprstni a ¢lanky prstd,
kuref’}’ v&etné ulpivajici svaloviny. U kiidel je ptipustné paZni kost
slenp{m vCetné svaloviny v pfirozené souvislosti nebo vietenni a
kriti . loketni kost vEetné svaloviny v pfirozené souvislosti uvadét do
kachni ob&hu oddéleng.
hUSI_w, neoddélena kfidla Obé kiidla v jednom kuse, spojend ¢asti hibetu, kterd mize
perlice dosdhnout podil nejvyse 45 % hmotnosti tohoto dilu.

hibet Obratle ocasni, bederni a hrudni s ¢asti Zeber a kostmi pdnve
véetné svaloviny v pfirozené souvislosti.

prsa Prsni kost a Zebra po obou strandch, nebo jejich &ast, véetné
svaloviny v pfirozené souvislosti. Rezy provedeny v kloubech.

prsni tizek Cela nebo pilena vykosténa prsni ¢ast. Prsni fizek krity miZe
byt jen z vnitfniho prsniho svalu.

filety z prsou Kliéni kost schrupavkou prsni kosti véetné svaloviny
v pfirozené souvislosti, pfi€emz kli¢ni kost a chrupavka mohou
doséhnout nejvyse 3 % z celkové hmotnosti tohoto dilu.

magret, maigret Filety zprsou kachen a hus s kuzi a podkoZnim tukem
pokryvajicim prsni sval, bez hlubokého svalu prsniho.*.
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54, Ptiloha &. 2 zni:
»Piloha &. 2 k vyhlasce &. 326/2001 Sb.

Tabulka 1

PoZadavky na t¥idy jakosti A a B pro nedélend jate¢né opracovani téla drubeze
Pozadavky na tfidu jakosti A Pozadavky na tfidu jakosti B
Cist4, neporusena, bez cizich latek a ptimési. Cista, neporulend, bez cizich latek a
Bez znecisténi krvi, vnitinostmi nebo jejich obsahem. | pfimési.
Bez cizi chuté a viing. Bez znecisté€ni krvi, vnitinostmi nebo jejich
Bez viditelnych zlomenych kosti, otlakli, odfenin|obsahem.
nebo pohmozdénin. Bez cizi chuté a viiné.

Bez viditelnych zlomenych kosti, otlaka,
DriibeZ musi mit plné€ vyvinuté svalstvo, plné zmasila | odfenin nebo pohmoZdénin.

stethna a pln¢ zmasila, Sirokd a zaoblend prsa. U
kufat, mladych kachen a krit musi byt na prsou,
hornich stehnech a hibetu tenka vrstva podkoZniho
tuku. U slepic, kachen a mladych hus je dovolena
silngj8i podkozni vrstva tuku. U hus musi byt sttedné
silna az silna vrstva podkoZniho tuku.

KiaZe musi byt Cistd a nepoSkozena, lehké zmény
barvy a slaba poskozeni jsou piipustnd, pokud jsou
mdlo viditelnd a nenachéazeji se na prsou nebo
stehnech. Pfipustné je rovnéZ mirné zabarveni konct
kiidel do Cervena nebo jejich odstranéni.

Zmrazend jate€né opracovana téla driibeZe nesmi
vykazovat 7adné stopy po spaleni mrazem mimo

téch, jeZ jsou malé a nendpadné a nejsou na prsou a
stehnech.

Tabulka 2

P¥ipustnd zipornd hmotnostni odchylka u zmrazenych jateéné opracovanych tél dribeZe t¥idénych podle
hmotnostni kategorie

Hmotnost Hmotnostni kategorie Pripustna  zdporna
(v gramech) (v gramech) hmotnostni odchylka
(v_gramech)
nedélené jatecné do 1100 po 50 25
opracované télo (1050, 1000, 950 atd.)
dribeze (1 kus) od 1100 do 2400 po 100 50
(1100, 1200, 1300 atd.)
od 2400 po 200 100
(2400, 2600, 2800 atd.)
délené jatedné do 1100 po 50 25
opracovana télo (1050, 1000, 950 atd.)
driibeze (1 baleni) od 1100 po 100 50%.
(1100, 1200, 1300 atd.)
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55. Ptiloha &. 3 znf:

Tabulka 1

Technologické lpoiadavky na zmrazend nedélend jateéné opracovani téla dribeZe, chlazend nedélen4 jateéné
a drubeZe a na nékteré skupiny délenych jate¢né opracovanych tél dribeze

opracovana té

»Piloha &. 3 k vyhlasce &. 326/2001 Sb.

Metoda chlazeni Mnozstvi vody Nejvyssi celkové Nejvyssi ptipustné
uvolnéné ze piipustné mnoZstvi | mnoZstvi absorbované
zmrazeného vody u zmrazeného | vody u chlazenych
nedéleného jate¢né nedéleného jatetné | ned€lenych jatetné
opracovaného t¢la opracovaného t€la opracovanych &l driibeze
driibeze b&hem dribeze se vypotita | (v % z pocatecni
rozmrazovani a podle vzorce hmotnosti jate¢né
piekradujici niZe (v gramech) opracovaného téla
uvedené % z pocatecni dribeze)
hmotnosti zmrazen¢ho
jate¢né opracovaného
t¢la dritbeze je voda
absorbovand b&hem
zpracovani

vzduchem 1,5 3,65 x RPA)) +42 0,1

vychlazenym vzduchem

s postfikem 3,3 3,79 x RP?) + 42 2,0

ve vodni lazni

ponofenim 5,1 3,93 x RPy!) + 42 4,5

)RP, - prumérny obsah bilkovin stanoveny podle technické normy"?)
)RP - obsah bilkovin stanoveny podle technické normy®?)

Tabulka 2
Technologické poZadavky na nékteré skupiny délenych jate¢né opracovanych tél dribeze

Nejvyssi pripustny pomér hmotnosti vody (W) khmotnosti
bilkovin (RP) u délenych jaten& opracovanych t& dribeze
(v gramech)
v pFipadé v piipadé chlazeni v pripadé chlazeni ve
chlazeni vzduchem s postfikem |vodni ldzni ponofenim
vzduchem

filety z prsou kufat s kli¢ni 3,40 3,40 3,40

kosti nebo bez ni, bez kize

prsni fizek z kufete, s kizi 3,40 3,50 3,60

horni stehna, spodni stehna, 4,05 4,15 4,30

stehna, neoddélené zadni

&tvrtky a predni ¢tvrtky

kurete s kiizi

prsni fizek z kraty bez kiize 3,40 3,40 3,40

prsa z kruty s kuzi 3,40 3,50 3,60

horni stehna, spodni stehna, 3,80 3,90 4,05

kriti stehna s kidzi

stehna z kriity bez kosti a 3,95 3,95 3,95%.

bez kiize
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56. Ptiloha &. 4 znf:

Tabulka 1
Clenéni na druhy a skupiny

»Piloha &. 4 k vyhlasce ¢. 326/2001 Sb.

Druh

Skupina

masny vyrobek

tepelné opracovany

tepelné neopracovany

trvanlivy tepelné opracovany

trvanlivy fermentovany

masny polotovar

kuchyiisky masny polotovar

konzerva

‘polokonzerva

Tabulka 2

Nejvyssi obsah tuku a pojivové tkdné v mase uréeném jako slozka p¥i vyrobé masnych vyrobku

Druh Obsah tuku Obsah pojivovych tkani
(% hmot.) (% hmot.)
maso savcl s vyjimkou krali¢iho a 25 25
vepfového a smési druhtit mas s pfevahou
masa savel
maso veprové 30 25
maso dribezi a krali¢i 15 10

Poznamka:

1. Obsah pojivové tkané se vypolte z poméru obsahu kolagenu a obsahu svalovych bilkovin.
Obsahem kolagenu se pfitom rozumi obsah hydroxyprolinu vynasobeny faktorem 8.

2. Jsou-li uvedené hodnoty nejvy$siho obsahu tuku a pojivové tkdn& piekroCeny, pififemzZ jsou
splnéna vSechna ostatni ,kritéria definice masa®“, musi byt obsah druhti masa odpovidajicim
zpusobem sniZzen a ve sloZeni musi byt kromé sloZky maso uvedena pfitomnost tuku a/nebo

pojivové tkang.
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Tabulka 3

PoZadavky na sloZeni a smyslové poZadavky na Sunky

Skupina | Vyrobek Trida Charakteristika Smyslové pozadavky
_jakosti
tepelné Sunka nejvys$si | obsah Cistych a) konzistence — v uceleném kusu pevna,
opracovany jakosti svalovych bilkovin soudrzna; platky se nesmé&ji oddélovat
vyrobek ~nejméné 16,0 % na jednotlivé svaly, u sterilovaného
hmotnostnich vyrobku v konzervé povoleno
proménlivé mnozstvi aspiku
pouZziti barviv, b) vzhled v nakroji — vyrobek na fezu
vlakniny, $krobu, barvy odpovidajici druhu pouZzitého
rostlinnych a jinych masa, jednotlivé svaly patrny a spojeny
zivodisnych bilkovin drobné rozpracovanou svalovinou;
se nepfipousti ojedinéla mensi loziska tuku na fezu
vybérova | obsah Eistych pfipustna, rovnéZ piipustné mensi
svalovych bilkovin dutinky, vyplnéné napf. aspikem
—nejméné 13,0%  |c) ving a chut — typicka pro Sunku,
hmotnostnich pfiméfené slana, lahodna, vyrobek na
skusu v tenkych platcich kfehky
pouziti barviv,
vlakniny, $krobu,
rostlinnych a jinych
zivoéisnych bilkovin
se nepfipousti
standardni |obsah Cistych
svalovych bilkovin
—nejméné 10,0 %
hmotnostnich
Tabulka 4

PoZadavky na vybrané tepelné opracované masné vyrobky

vepioveé maso,
teleci maso

nepfipousti se
pouziti masa
strojné c)
oddéleného a
dribeziho
strojné
oddéleného
masa

Vyrobek Zakladni Smyslové pozadavky
suroviny
Spekacek hovézi maso, a) konzistence — pruzna, kiehka, soudrzna

b) vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu vychlazeného

vyrobku barva svétle aZ tmavé riZova, Spekové kostky
nepravideln€ rozloZené, pfipousti se drobna mekké zrna
kolagennich ¢astic, vzduchové dutinky v mensim rozsahu a

mirné vytaveny tuk

chut’ a viiné — pfijemna po Eerstvé uzeniné a kofeni, pfimefene
slana a kofenénd, po ohfati na skusu vyrobek Stavnaty
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kabanos hovézi maso, |a) konzistence — pruznd, soudrzna
vepiové maso, |b) vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu je vyrobek masové
teleci maso rizovy, nepravidelng rozptylena zrna suroviny o velikosti 6 aZ
10 mm, pfipousti se drobné dutinky a ojedinéla drobna
nepfipousti se kolagenni zrna,
pouZiti masa ¢) viné a chut’ — po Cerstvé uzening, pfiméfené sland a kofenéna;
strojné na skusu vychladly vyrobek kiehky, po ohfati Stavnaty
oddéleného a
driibeziho
strojné
oddéleného
masa
vidensky hovézi maso, |a) konzistence — pruzna, soudrzna
parek vepfové maso, |b) vzhled v ndkroji a vypracovani — vyrobek na fezu masové
teleci maso riZovy, obsah jemné vypracovan, pfipousti se drobna
pérovitost a drobna zrna kolagennich ¢éstic,
nepfipousti se  [c¢) ving a chut’ — Cerstvé uzeniny, pfiméfené slana a kofenénd; po
pouziti masa ohf4ti vyrobek na skusu kiehky, §tavnaty
strojné
oddélencho a
dribeZiho masa
strojng
debrecinsky |hové€zi maso, |a) konzistence — pevn4, pruzna
parek vepfové maso, |b) vzhled v ndkroji a vypracovani — na fezu je vychlazeny
teleci maso vyrobek tmavéji riZové barvy po mase a pouZité paprice;
drobné vzduchové dutinky a ojedinélé mekké kolagenni Castice
nepripousti se ve spojce piipustné; Eastice pouZitého kofeni patrny;
pouziti masa nepravidelnd mozaika tu¢nych zrn o velikosti do 6 mm
strojné ¢) viné a chut’ - pfiméfené slana, vyraznéjsi po pouZité paprice;
oddéleného a po ohféti na skusu je vyrobek Stavnaty, kiehky
driibeziho masa
strojné
oddéleného
jemny parek |hov&zi maso, |a) konzistence — pevna, pruZna, po ohfati kiehka
vepfové maso |b) vzhled v nakroji a vypracovéni — na fezu SedortiZova, nakroj
hladky, drobn4 zrnka kolagennich &4stic, jemna pérovitost je
nepiipousti se pfipustna
pouziti masa ¢) ving a chut’ — jemna, po Cerstvé uzening, pfiméfené sland, po

strojné
oddéleného a
driibeZiho masa
strojné
oddéleného

ohféti vyrobek na skusu kiehky, $tavnaty
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lahiidkovy  |hovézimaso, |a) konzistence — pevna, pruZnd, po ohfati kiehka
parek vepfové maso |b) vzhled v nékroji a vypracovani — barva na fezu riiZova,
nékroj hladky, drobnd zrnka kolagennich ¢astic, jemna
nepfipousti se pdrovitost je pfipustna
pouZiti masa ¢) vun€ a chut’ - jemna, po erstvé uzening a paprice, pfiméfené
strojné slana, po ohfati vyrobek na skusu kiehky, §tavnaty
oddéleného a
driibeziho
strojné
oddéleného
masa
spiSsky hovézi maso, |a) konzistence - kiehka, soudrZna,
parek vepfové maso |b) vzhled v nékroji a vypracovani — vychlazeny vyrobek je na
fezu rizové erveny po pouZité paprice; drobna pérovitost a
nepiipousti se drobné jemné kolagenni ¢astice piipustné,
pouziti masa ¢) viiné a chut’ — po Cerstvé uzeniné a paprice, pfiméfené sland,
strojné po ohfati na skusu vyrobek §t'avnaty
oddéleného a
dribeziho
strojné
oddéleného
masa
ostravska vepiové maso |a) konzistence — tuhd, pevn4, soudrZzna, na omak zrnita, nesmi byt
klobasa nesoudrzna nebo netypicka mékka,
nepfipousti se |b) vzhled na ndkroji — na fezu barva svétle rizovych kostek
pouziti masa libové suroviny s podilem asi 60 %, o velikosti asi 2 cm,
strojné s vyrazné bilymi kostkami tuéné suroviny, stejnomérné
oddéleného a rozmisténé ve vyrobku, bez vzduchovych dutin a kolagennich
dribeziho Casti; vyrobek nesmi vykazovat vytaveny tuk, vyskyt
strojné nezpracovatelnych ¢asti, nedodrZeni podilu libové kostky,
oddeleného zmény barvy, neodpovidajici typu vyrobku,
masa ¢) viné a chut’ — pifjemna, po &erstvé uzening, jemné kofenéna,
vyraznéji po uzeni, lahodnd, jemné kofenéné
Sunkovy hovézi maso, a) konzistence — pruzna, soudrzna
salam vepfové maso |b) vzhled v nakroji a vypracovani — fez leskly, hladky, mozaika
riZové barvy libovych kostek; drobné vzduchové dutinky a
nepiipousti se ojediné€lé mekké, drobné kolagenni &astice ve spojce pfipustné,
pouziti masa c) vin€ a chut’ - po &erstvé uzeniné, chut’ pfiméfené slana a
strojné kofenénd, vyrobek na skusu §t’avnaty
oddéleného a
drtbeziho masa
strojné
oddéleného
gothajsky hovézi maso, a) konzistence — pruzna, soudrzna
salam vepfové maso | b) vzhled v nékroji a vypracovani — na fezu je vychlazeny

nepiipousti se
pouziti masa
strojné
oddéleného a
dribeziho masa
strojné
oddéleného

c)

vyrobek tmavéji masové rizové barvy, spojka jemné
vypracovana, Spekova mozaika nepravidelné rozdélena;
ojedinélé, jemné zrnéné kolagenni astice a drobné vzduchové
dutinky pfipustné; velikost jednotlivych zrn $peku primeéru do
8 mm, smi byt patrny Castice pouZitého kofeni

ving a chut’ — po Cerstvé uzening, jemné kofenénd, pfiméfend
sland; vyrobek na skusu ki¥ehky
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junior salam

hovézi maso,
vepfové maso,
teleci maso

nepfipousti se
pouzit{ masa
strojné
oddéleného a
driibeziho masa
strojné
oddéleného

a)
b)

konzistence —pruzna, soudrzna

vzhled v nakroji — na fezu je vychlazeny vyrobek masové
riZzové barvy, jemn& vypracovany; ojedinélé, jemné zrnéné
kolagenni ¢astice a drobné vzduchové dutinky jsou pfipustné;
patrny &éstice pouzitého kofeni

viné a chut’ — po Cerstvé uzening, jemné kofenéna, pfiméiené
slana; vyrobek na skusu kiehky

Cesky salam

hovézi maso,
vepiové maso

nepiipousti se
pouziti masa
strojné
oddéleného a
driibeziho masa
strojné

oddéleného

konzistence — pruzna, soudrzna,

vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu je vychlazeny
vyrobek masové rizové barvy; drobné vzduchové dutinky a
drobné mékké kolagenni &asti ve spojce patrné; vlozka
tukovych zrn do 8 mm nepravidelné rozloZend,

viné a chut’ — jemna viné po kofeni a uzeni, pfiméfené slané a
kofenéna; vyrobek na skusu kfehky

Tabulka 5

PoZadavky na nékteré trvanlivé tepelné upravené masné vyrobky

vepfové maso

pouZiti
vlakniny, masa
strojné
oddéleného a
dribezZiho masa
strojné
oddéleného,
rostlinnych a
jinych
zivociSnych
bilkovin se

neptipoust

b)

Vyrobek Zakladni Smyslové pozadavky
suroviny
vyso€ina hovézi maso, a) konzistence — tuzsi, soudrzna,

vzhled na fezu a vypracovani — velmi jemnéa mozaika, tmavéji
riZzové barvy, fez leskly, smérem k okraji tmavsi; zrna surovin
ptevazné o velikosti asi 1 mm; pfipousti se ojedin€lé drobné,
meékké kolagenni ¢astice a drobné vzduchové dutinky,

viing a chut’ — aromaticka po uzeni, pfipadné po kulturni plisni,
pfiméfené slané a kofenéné chuti; vyrobek na skusu hutny, bez
patrnych tuhych &asti
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selsky salam

hovézi maso,
veptové maso

pouZziti
vlakniny, masa
strojné
oddéleného a
driibeZiho masa
strojné
oddéleného,
rostlinnych a
jinych

konzistence — tuzsi, soudrzna

vzhled na fezu a vypracovani — na fezu nepravidelna

mozaika libovych a tuénych zrn, ojedinéle vytaveny tuk

v okoli tuénych zrn; drobné vzduchové dutinky a drobné
mékkeé kolagenni ¢asti jsou piipustné; zrna surovin o velikosti
do 3 mm, zaschly krouZek pod obalem do 3 mm

viné a chut’ — specificka pro trvanlivy vyrobek, pfimétena po
kofeni a uzeni; vyrobek na skusu vidény

zivocisnych
bilkovin se
nepfipousti

turisticky hovézi maso, a) konzistence — pevna, pruzna az tuha,

trvanlivy vepfové maso |b) vzhled na fezu a vypracovani — fez leskly, hladky, smérem

salam k okraji tmavsi; mozaika masove& riZov4; zrna pfevazné€ do
pouziti velikosti 6 mm; ojedinélé vykyvy ve velikosti zrn v mozaice
vlakniny, masa nejsou na zavadu; drobné, meékké kolagenni Eastice, vzduchové
strojné dutinky a vytaveny tuk nejsou na zavadu
oddelenéhoa |c) viné a chut’ — aromaticka aZ intenzivni po uzeni, pfipadné po
driibeziho masa kulturni plisni; chut’ pfimé&fené slana a kofenénad, na skusu
strojné vyrobek hutny, bez patrnych tuhych &asti; u vyrobku s plisni
oddéleného, chut’ jemné znatelnd po kulturni plisni
rostlinnych a
Jinych
ZivoCisnych
bilkovin se
nepfipousti

Tabulka 6

PoZadavky na vybrané trvanlivé fermentované masné vyrobky

pouZiti
vlakniny, masa
strojné
oddéleného a
driibeziho masa
strojné
oddéleného,
rostlinnych a
jinych
Zivocisnych
bilkovin se

nepfipousti

Vyrobek Zakladni Smyslové pozadavky
suroviny
poli¢an hovézi maso, a) konzistence - pruzna az tuha,
vepfové maso | b) vzhled v nékroji a vypracovani - fez leskly, hladky, barva fezu

c)

riazové-Cervend, jemné zrnéni, pripousti se ojedinély vyskyt
malych vzduchovych dutinek,

viin€ a chut’ - pfijemna aromaticka po pouZitych surovinach,
pfisadach a koufi; mirné slana, vyraznéji kofenéna; na skusu
vyrobek vlaény az kiehky
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herkules hovéz{ maso, a) konzistence - pruzna az tuhd,
vepfové maso |b) vzhled v ndkroji a vypracovani - fez leskly, hladky, barva
fezu riZzové-Cervend, jemné zrnéni, pfipousti se ojedinély
pouZiti vyskyt malych vzduchovych dutinek,
vldkniny, masa |c¢) vin& a chut’ - pf{jemna aromaticka po pouzitych surovinach,
strojné ptisaddch a koufi; primémé az vyrazné sland, vyraznéji
odd€lencho a kofené&nd; na skusu vyrobek vlaény az kiehky
dribeziho masa
strojné
oddéleného,
rostlinnych a
jinych
zivo¢isSnych
bilkovin se
nepiipousti
dunajska hovézi maso, a) konzistence — tuzsi, soudrzna,
klobasa vepfové maso |b) vzhled na nakroji — barva riZzov&ervena, zrna o velikosti do 6
mm, bez krouzku pod obalem,
pouZiti ¢) viné a chut’ — pfijemna, aromatick4, vyrazn¢ kofenéna po
vlakniny, masa paprice, praimérné az vyrazné slana, na skusu kiehka a vla¢na,
strojné
oddéleného a
dribeziho masa
strojné
oddéleného,,
rostlinnych a
jinych
Zivocisnych
bilkovin se
nepfipousti
lovecky hovézi maso, a) konzistence — tuzsi, pruzna,
salam vepfové maso |b) vzhled v nékroji a vypracovani — mozaika zrn pfevazné o

pouziti
vlédkniny, masa
strojné
oddéleného a
driibeziho masa
strojné
oddéleného,
rostlinnych a
jinych
zivoCisnych
bilkovin se
nepiipousti

velikosti do 5 mm, bez shluku tukovych a libovych &astic,
ptipustné drobné vzduchové dutinky; barva libovych zm
uprostied vyrobku syt&ji riizova, k okrajim tmavsi; tukova
zrna svétla,

viiné a chut’ — pf{jemna, vyrazna po uzeni, typicka pro tento
vyrobek, ostfeji kofenénd a slané
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paprikas hovézi maso, a) konzistence — tuhd, pevna,

vepfové maso |b) vzhled v nakroji a vypracovani — nepravidelnd mozaika zrn o
velikosti do 5, bez shluku tukovych a libovych &astic, pfipousti

pouziti se drobné vzduchové dutinky; barva libovych zrn uprostfed

vlakniny, masa vyrobku syt&ji rizova, k okrajim tmavsi, tukova zrna svétlejsi,

strojné ¢) viné a chut’ — pfijemna, aromaticka, vyrazn¢ kofenéna,

oddéleného a pramémé aZ vyrazné slana, na skusu kiehka a vla¢na, vyrazna

driibeZiho masa po paprice

strojné

oddéleného,

rostlinnych a

jinych

Zivocisnych

bilkovin se

nepiipousti

Tabulka 7

PoZadavky na vybrané driubeZi tepelné opracované vyrobky

Vyrobek Zakladni Smyslové pozadavky
suroviny

dribezi dribezi maso |a) povrchovy vzhled — vyrobek v pfirodnim stfevé

Spekacek strojné b) konzistence — pruZzna, kiehka, soudrzna
oddélené, ¢} vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu vychlazeného
syrové vepiové vyrobku barva svétle aZ tmavé riZzova, §pekové kostky
sadlo nepravidelné rozloZené, pfipustna drobnd meékka zrna

kolagennich €astic, vzduchové dutinky v mensim rozsahu a

pripousti se mimé vytaveny tuk
pouZiti vepfové |d) chut’ a viin€ — pfijemna po Cerstvé uzenin€ a kofeni, pfimefene
a dribezi kiize slana a kofenén4, po ohfati na skusu vyrobek $tavnaty

dribezi dribeZi maso, |a) konzistence — pevna, pruzna

debrecinsky |dribeZi maso|b) vzhled v ndkroji a vypracovani — na fezu je vychlazeny

parek strojné vyrobek tmavé rizové barvy po mase a pouZité paprice;
oddélené, drobné vzduchové dutinky a ojedin€lé mé&kké kolagenni ¢astice
vepfové maso, ve spojce, nepravidelnd mozaika tuénych zrm a masa o
syrove veprové velikosti do 6 mm
sadlo ¢) viné a chut’ — pfiméfené sland, vyraznéjsi po pouZité paprice;

po ohfati na skusu je vyrobek §t'avnaty, kiehky

ptipousti se
pouZiti vepfové
a dribezi ktize
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dribezi drtibezi maso, a) konzistence — pevna, pruzna,
parek dribezi maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu SedoriZova, nakroj
videnisky strojné hladky, drobna zrmka kolagennich &astic, jemna porovitost je
oddélené, pfipustna,
¢) viné a chut’ — pfiméfené slana, po ohfati na skusu je vyrobek
pfipousti se $tavnaty, kiehky
pouZiti
vepfového
masa a
syrového
veprového
sadla, vepiové a
dribezi kze
dribezi dribeZi maso |a) konzistence — pevnd, pruzna,
péarek strojné b) vzhled na nakroji — jemn& vypracovany, barva riZzova az
jemny oddélené rizové Seda, dovoluji se drobné vzduchové dutinky,

piipousti se
pouZiti vepfové
a drabezi kiize

ving a chut’ — pfijemnd, po Cerstvé uzenin€ a po driibeZim
mase, piiméfené slana a kofenéna

dribezi driibeZi maso, |a) konzistence — pevna, soudrZna,

Sunkovy driibezi maso |b) vzhled na nékroji — nepravidelna mozaika svétlého, pfipadné 1

salam strojné tmavsiho masa, zrméni 10 aZ 50 mm ve spojce razoveé az
oddélené riZzové-&ervené barvy; ojedinélé drobné mekké kolagenni

Castice a drobné vzduchové dutinky, ptipadné vyplnéné

piipousti se aspikem nebo tukem se pfipousti,
pouZiti vepfové |¢) viné a chut’ — piijemna po driibezim mase, pfiméfené slana,
a driibezi kiize maso na skusu kiehké, mirné Stavnaté

dribezi driibeZi maso a) konzistence — pevna, soudrzna,

gothajsky strojné b) vzhled na nakroji — na fezu je vychlazeny vyrobek tmavsi

salam oddglené, masové riZzové barvy, spojka jemné vypracovana, Spekova
syrové veprové mozaika nepravideln& rozdélena, ojedinélé jemné zrnéné
sadlo kolagenni ¢astice a drobné vzduchové dutinky piipustné,

velikost jednotlivych zrn §peku priméru do 8 mm, smi byt

pfipousti se patrny ¢astice pouZitého koteni,
pouzZiti vepifové |¢) viné a chut’ — jemna, typicka pro ¢erstvou uzeninu; lahodna,
a dribezi kize jemné kofenéna a sland

dribezi dribezi maso |a) konzistence — pruzna, soudrZna,

salam junior |strojné b) vzhled na nékroji — jemné vypracovany, barva riizova az
oddélené razoveé Seda, dovoluji se drobné vzduchové dutinky,

¢) ving a chut’ — jemna, typicka pro ¢erstvou uzeninu; lahodna,

ptipousti se jemné kofenéna a slana, typicka pro driibeZi maso; saldm na
pouZiti skusu kiehky
vepfového
masa a
syrového
vepiového

sadla, vepfové a
driibezi kiize

*) Uvede se druh driibeze podle pouzitého drubeziho masa
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Tabulka 8

PoZadavky na sloZeni a smyslové poZadavky na vybrané masné konzervy

Vyrobek

Zikladni
suroviny

Smyslové pozadavky

viastni §t’aveé

©)

Hoveézi maso | hovézi maso a) vzhled — kompaktni celek, z jedné strany kryty béloZlutym
ve vlastni tukem; kusy zrné€ného hovéziho masa spojeny aspikem; barva
§tave masa hnédoseda, typické pro vafené hovézi maso, aspik barvy
nahnédlé,
b) konzistence — maso kiehké, m&kké, mirné viaknité, aspik pfi
15 °C ptiméfens tuhy,
¢) viné a chut’ — pfijemn4, po duSeném hovézim mase, mirné
kofenénd a sland; chut’ aspiku mirng sland, chut’ tuku typicka
Veprové vepfové maso |a) vzhled — kompaktni celek, na povrchu vyvar tuku barvy bilé
maso ve aZ nazloutlé; aspik ¢iry, barvy zlatozluté; vepfové maso

v hrub8ich kouscich barvy svétle hnédosedé, tuné svétlé, bez
tvrdych &asti,

konzistence — maso kiehké, mirné vlaknité, mékké, aspik pfi
15 °C ptimé&feng tuhy

vineg a chut’ — piijemna po duSeném vepfovém mase, lahodna,
jemné kofenéna, priméfené sland; chut aspiku pfimérené slana

b)
©)

Luncheon vepfové maso, |a) vzhled — vyrobek ve vychlazeném stavu barvy svétlé nebo
meat hovézi maso tmavé riizove, mozaika nepravidelna se zrny vepiového
libového a tuéného masa velikosti do 10 mm; drobné péry,
dutinky a me&kké kolagenni ¢asti v malém mnoZstvi se ptipousti
b) konzistence — kompaktni, platky o tloudtce 1 cm pii nafezani
soudrzné
¢) vuné a chut’ - pfijemna, pfiméfené slana a kofenéna, na skusu
vyrobek kiehky
Pasta vepfové maso |a) vzhled a barva —oranZova aZ oranZovo§eda kompaktni hmota,
z uzeného uzené b) konzistence — roztiratelna, na fezu mirné drsna,
masa ¢) chut’ a viiné — po uzeném mase, pfiméfené slana, ptijemné
kofenénd, bez cizich pachii a pfichuti
Blckova vepfové maso |a) vzhled a barva — kompaktni, okrova nebo okrové hnéda hmota,
pomazinka |uzeny veptovy |b) konzistence — tuzsi kafovita, na fezu mimé drsna, roztiratelna,
bucek ¢) viné a chut’ — po uzeném bicku, ptiméfené slana, pfijemné
kofenénd, bez cizich pachii a ptichuti
Jatrova vepfové maso |a) vzhled a barva — kompaktni $eda aZ riZovoSeda hmota,
pastika vepfova jatra ptipadné s loZisky aspiku a vytaveného tuku; jemné

zpracované kolagennf ¢astice, drobné vzduchové dutinky a
Castice pouzité kofeni patrny,

konzistence — soudrzna, roztiratelna, pfi 15 e pastovita,
vin€ a chut’ - po vepfovych jtrech, pfiméfené slana, jemné
kofenénd, bez cizich pachii a pfichuti




Strana 4368

Sbirka zikont &. 264 / 2003 Castka 89

Tabulka 9
PoZadavky na sloZeni a smyslové poZadavky na vybrané masné konzervy — hotov4 jidla
Vyrobek Zakladni Smyslové pozadavky
suroviny
Leco s masny vyrobek |a) vzhled a barva — masny vyrobek (klobasa) v hnédocervené
klobasou tepelné smési zeleniny, znatelné fezy zeleninové papriky a cibule,
opracovany ojedin&ly vyskyt semen z paprik se pfipousti, omacka
¢ervenohnédé barvy
b) konzistence — klobasa m&kka, mirné popraskani se piipousti,
zeleninova smés polomé&kka aZ meékka, omacka mirné
zahu§téna
c) viing a chut’ — pouZitém masném vyrobku, paprice a raj¢atech
mimné sland, pfijemné kofenén4, sladkokysela, mirné palivost
v diisledku pouzité papriky se pfipousti, bez cizich pachi a
ptichuti
Hovézina |hovézi maso a) vzhled a barva — maso natezané na platky, dobfe o¢isténé,
divoko povrchové odblanéné, zbavené Easti loje v hn€dé omacce
b) konzistence — maso mé&kké, omacka mirn€ zahusténa
¢) ving a chut’ — po peeném hov€zim mase a pouZité zelening,
mirné sland, pfijemné kofenéna
Madarsky | hovézi maso, a) vzhled — nepravidelné kousky masa o velikosti asi 15 aZ 30 mm
gulds vepfové maso a fezy Cervené a zelené zeleninové papriky v ¢ervenohnédé az
hnédé omacce
b) konzistence — maso m&kké, omacka mirn€ zahusténa
¢) viné a chut’ — po pouZitych surovinach, typicka pro gulas,
ptijemné slana a kofenénd, mirné péliva, bez cizich pachi a
prichuti
Chalupéisky |hovézi maso, |a) vzhled — nepravidelné kousky masa a masného tepelné
gulas masny vyrobek opracovaného vyrobku (cela klobasa) v ervenohnédé az hnédé
tepelné omacce
opracovany b) konzistence — maso a klobasa mékké, oméacka mirn€ zahusténa,
¢) viiné a chut — po mase a klobase, pfiméiené slana a pfijemné
kofenéna, bez cizich pachti a prichuti
Tabulka 10
Chemické a fyzikilni poZadavky na vybrané masné vyrobky
Vyrobek obsah masa Cista svalova obsah tuku
(% hmot. nejmén¢) bilkovina (% hmot. nejvyse)
(% hmot. nejméné)
Spekacek 40,0 - 45,0
Kabanos 50,0 - 40,0
Parek vidensky 55,0 - 40,0
Parek lahtidkovy 50,0 - 35,0
Debrecinsky parek 60,0 - 40,0
Parek jemny 50,0 - 35,0
SpiSsky parek 45,0 - 40,0
Sunkovy saldm 55,0 - 20,0
Gothajsky salam 40,0 - 40,0
Junior salam 40,0 - 35,0
Cesky salam 40,0 - 40,0
Vysoéina - 13,0 50,0
Turisticky trvanlivy salam - 14,0 40,0
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Selsky salam - 13,0 50,0
Polian - 16 50,0
Lovecky salam - 15 50,0
Ostravska klobasa 60,0 - 35,0
Dunajska klobasa - 14 55,0
Paprikas - 14 50,0
Herkules - 14 50,0
Tabulka 11
Chemické a fyzikilni poZadavky na vybrané masné tepelné opracované vyrobky z dribeZiho masa
Vyrobek obsah masa obsah dribeziho strojné obsah tuku
(% hmot. nejméné) oddéleného masa (% hmot. nejvyse)
(% hmot. nejméné)
DriibeZi $pekacek - 45,0 45,0
Kufeci parek jemny - 50,0 30,0
DribeZi debrecinsky parek 7,0 30,0 35,0
Drubezi videnisky parek 15,0 35,0 25,0
Dribezi Sunkovy salam 28,0 12,0 20,0
Driibezi Gothajsky salam - 40,0 40,0
DribeZi Junior salam - 50,0 25,0
Tabulka 12
Chemické a fyzikilni poZadavky na vybrané masné konzervy
Vyrobek obsah masa obsah vody | obsah tuku dalsi pozadavky
( % hmot. (% hmot. (% hmot.
nejméné) nejvyse) nejvyse)
Hové€zi maso ve vlastni 70,0 80,0 20,0 -
§tave
Veptové maso ve 70,0 70,0 40,0 -
vlastni §t'aveé
Luncheon meat pork 70,0 70,0 40,0 vytaveny tuk a aspik
nejvysel5,0% hmot.
Pasta z uzeného masa 57,0 70,0 40,0 -
Bickova pomazanka 35,0 70,0 40,0 obsah uzeného btcku
nejméné 20,0% hmot.
Jatrova pastika 25,0% 70,0 40,0 obsah vepfovych jater
nejméné 26,0% hmot.
Tabulka 13

Fyzikilni poZadavky na vybrané masné konzervy — hotovj jidla

Vyrobek obsah masa nebo masného tepelné dalSi pozadavky
opracovaného vyrobku
(% hmot. nejméné)

Leco s klobédsou 24,0% hmot. klobasy
Hovézi na divoko 30,0% hmot. hovéziho masa
Madarsky gulas 30,0 obsah zeleninové papriky:
z toho: nejméné 4,5 % hmotnostnich

hovézi maso nejméné 16,0 % hmot
vepfové maso nejméné 14,0 % hmot

Chalupafsky gulas 10,0 obsah klobasy nejméné 12%
hmot.*.
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57. Ptiloha &. 5 znf:

»Piloha &. 5 k vyhlasce &. 326/2001 Sb.

Technologické poZadavky na jednotlivé skupiny masnych vyrobki

Druh Skupina Charakteristika a technologické pozadavky
tepelne Vyrobek, u kterého bylo ve viech &astech dosaZeno minimalnd
opracovany tepelného ucinku odpovidajicimu plisobeni teploty plus 70°C po dobu
10 minut.
tepelné Vyrobek uréeny k piimé spotiebé bez dal$i upravy, u néhoz
neopracovany | neprob&hlo tepelné opracovani surovin ani vyrobku.
trvanlivy Vyrobek, u kterého bylo ve vdech ¢astech dosaZzeno minimalng
tepelné tepelného u&inku odpovidajicimu plsobeni teploty plus 70° C po dobu
opracovany 10 minut a navazujicim technologickym opracovanim (zranim,
uzenim a suSenim za definovanych podminek) doSlo k poklesu
aktivity vody na hodnotu ay(maxy=0,93 ak prodlouzeni minimalni
masny doby trvanlivosti na 21 dni pti teplot skladovani plus 20° C.
vyrobek | fermentovany | Vyrobek tepelné neopracovany uréeny k piimé spotieb&, u kterého
trvanlivy vpribéhu fermentace, zréni, suSeni a uzeni za definovanych
podminek doslo ke sniZeni aktivity vody na hodnotu ay (max)=0,93 s
minimalni dobou trvanlivosti 21 dni pfi teplot& plus 20° C.
masny maso podle § 1 pism. a) tepelné neopracované, u kterého zistala
polotovar zachovéna vnitini buné¢na struktura masa a vlastnosti cerstvého masa,
a ke kterému byly pfidany potraviny, kofenici pfipravky nebo pfidatné
latky, ®“a které jsou uréeny k tepelné nebo jiné kuchyiiské tipravé g)fed
spotfebou, a spliuji poZzadavky zvlastniho pravniho piedpisu 2" ¥; za
masny polotovar se povazuje i vyrobek z mletého masa s pfidavkem
jedlé soli vy$§im nez 1 % hmot
kuchynsky CasteCné tepelné opracované upravené maso nebo smési mas,
masny pfidatnych a pomocnych latek, popfipadé¢ dalSich surovin a latek
polotovar uréenych k aromatizaci, * urtené k tepelné kuchyiiské apravé
konzerva Vyrobek neprody$né uzavieny v obalu, sterilovany za podminek
uvedenych ve zvlastnim pravnim piedpise’® tak, aby byla zachovéna
obchodni sterilita.”
polokonzerva | Vyrobek neprody$né uzavieny v obalu, pasterovany za podminek
uvedenych ve zvla$tnim pravnim predpise.’,

58. Pfilohy &. 8 a 9 se zruSuji.

ClL 1

CL 11

Ucdinnost

Prechodn4 ustanoveni

1. Maso a masné vyrobky vyrobené, oznadené
a uvedené do ob&hu pfede dnem d¢innosti této vyhlas-
ky se posuzuji podle dosavadnich privnich pfedpist.

2. Oznalovini potravin podle dosavadnich dpra’w-
nich pfedpisii lze providét nejpozdéji do 30. dubna
2004.

2v s

1. Tato vyhlddka nabyvi ulinnosti dnem 1. z4F
2003, s V}’rjir:lou bodd 51, 52 a 58, které nabyvaji
déinnosti dnem vstupu smlouvy o pfistoupeni 8"’ ké
republiky k Evropské unii v platnost.

€S

2. Pfiloha &. 1 tabulky 2 a 3 a pfiloha &. 2 pozby-
vaji platnosti dnem vstupu smlouvy o pfistoupeni Ces-
ké republiky k Evropské unii v platnost.

Ministr:

Ing. Palas v. r.
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265
SDELENT

Ministerstva price a socidlnich véci
ze dne 7. srpna 2003

o uloZeni kolektivni smlouvy vysiiho stupné
a dodatku ke kolektivnim smlouvim vyssiho stupné

Ministerstvo price a socidlnich véci sdéluje, Ze v souladu s § 9 odst. 1 zdkona &. 2/1991 Sb., o kolektivnim
vyjedndvini, v platném znéni, byla u n&j uloZena od 1. 7. 2003 do 31. 7. 2003 tato kolektivni smlouva vy3stho
stupné a tyto dodatky ke kolektivnim smlouvdm vy$sitho stupné:

1. Kolektivni smlouva vy$s§iho stupné pro odvétvi nibytkifského primyslu na rok 2003 (ze dne 30. dubna
2003) uzavieni
mezi
Odborovym svazem pracovnikii dfevozpracujicich odvétvi, lesntho a vodniho hospodéfstvi v Ceské repu-

blice
a
Asociaci &eskych ndbytkaFu.
2. Dodatek &. 1 kolektivn{ smlouvy vy$3tho stupn& pro odvétvi nibytkd¥ského priimyslu na rok 2003 (ze dne
14. &ervence 2003) uzavieny
mezi
Odborovym svazem pracovnikii dfevozpracujicich odvétvi, lesntho a vodniho hospodéfstvi v Ceské repu-

blice
a
Asociaci &eskych ndbytkaFu.
3. Dodatek &. 1 kolektivni smlouvy vy$s§tho stupné na obdobi od 1. 1. 2002 do 31. 12. 2002 (ze dne 5. &ervna
2003) uzavieny
mezi
Odborovym svazem pracovnikii zeméd&lstvi a vyZivy — Asociaci svobodnych odborii Ceské republiky
a
Zem&délskym svazem Ceské republiky.
4. Dodatek ¢. 1 kolektivni smlouvy vy$§itho stupné na obdob{ od 1. 1. 2003 do 31. 12. 2003 (ze dne 25. &ervna
2003) uzavieny
mezi
Odborovym svazem KOVO
a
Svazem sléviren CR.

Ministr:

Ing. Skromach v. r.
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266
SDELENT

Ministerstva vnitra
ze dne 8. srpna 2003
o vyhliseni novych voleb do zastupitelstva obce

v

Ministr vnitra podle § 58 odst. 4 zdkona & 491/2001 Sb., o volbich do zastupitelstev obci 2 0 zméné
nékterych zikond, ve znéni pozd&jsich pfedpisi, vyhladuje na den 13. prosince 2003 nové volby do zastupitelstva
obce:

obec kraj okres

BRANISOV Jihocesky Ceské Budgjovice

Ministr:

Mgr. Gross v. 1.
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