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VYHLASKA
ze dne 17. Ginora 2016

o poZadavcich na maso, masné vyrobky, produkty rybolovu a akvakultury

a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18

odst. 1 pism. a), b), g) a h) zikona & 110/1997 Sb.,
o potravinich a tabikovych vyrobcich a o zméné

&

0¢ O 0 0

doplnéni nékterych souvisejicich zikond, zdkona
119/2000 Sb., zikona
146/2002 Sb., zikona
. 274/2003 Sb., zikona
. 120/2008 Sb. a zikona

& 306/2000 Sb., zikona
& 131/2003 Sb., zikona
& 316/2004 Sb., zikona
& 139/2014 Sb., (dale jen

»zikon“):

§ 1

Pfedmét tpravy

Tato vyhlaska upravuje v nivaznosti na pfimo

pouZitelné predpisy Evropské unie')

a)

b)

d)

zpisob oznadovani potravin, v ndvaznosti na
jejich Elenéni podle druhu, skupiny nebo pod-
skupiny, a sloZeni potraviny,

druhy potravin s &lenénim na skupiny a podsku-
piny,

pro jednotlivé druhy potravin poZadavky na
jakost, technologické pozadavky, poZadav-
ky na jakost vztahujici se k nizvu a pFpustné
ziporné hmotnostni a objemové odchylky
balen,

pro jednotlivé druhy potravin

1. teplotni reZimy pfi uchovavini & zmrazo-
vani potravin,

2. zplisoby uchovivani a manipulace s potravi-
nami béhem jejich uvidéni na trh,

3. zvl43tni poZadavky na pfepravu,

4. minimalni technologické poZadavky.

d)

g)

CAST PRVNI
MASO

§2

Zikladni pojmy
Pro tdgely této vyhlasky se rozumi
vysekovym masem rozbourané, vysekové &asti
jateéné upravenych tél zvifat, uréené k uvidéni
na trh,
kostmi kosti ziskané bourinim jate&né uprave-
nych tél,
krvi krev ziskanad pfi poriZce jateénych zvifat
technologickym postupem, ktery vylu&uje kon-
taminaci takto ziskané krve, uréené pro vyrobu
potravin,

syrovym sidlem nebo syrovym lojem tukovi
tkdf uréeni pro lidskou spotfebu ziskani z ja-
teéné upravenych tél zvifat nebo p# bourini
masa,

zvéfinou maso volné Zijici zvéfe,

masem z farmové zvéfe maso z farmové cho-
vané zvére,

primérnym mnoZstvim potraviny hmotnost
potraviny bez obalu se zohlednénim ziporné
hmotnostni odchylky podle pfilohy &. 1 k této
vyhldSce nebo pfmo pouZitelného pfedpisu
Evropské unie?).

§ 3

Clenéni na druhy a skupiny

Clenéni na druhy a skupiny je u masa, s vyjim-

!y Naftizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 1308/2013 ze dne 17. prosince 2013, kter§m se stanov{ spole&ni
organizace trhii se zem&d&lskymi produkty a zru$uji natizeni Rady (EHS) & 922/72, (EHS) &. 234/79, (ES) & 1037/

/2001 a (ES) & 1234/2007, v platném znéni.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 853/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterym se stanovi zvldstni

vow o

hygienicki pravidla pro potraviny Zivo&isného piivedu, v platném znéni.

%) Nafizen{ Komise (ES) & 543/2008 ze dne 16. &ervna 2008, kterjm se stanovi provid&ci pravidla k nafizeni Rady (ES)
& 1234/2007, pokud jde o obchodni normy pro dritbeZi maso, v platném znéni.
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kou nedé&lené driibeZe a dé&leného driibeZziho masa,
uvedeno v pfiloze & 2 k této vyhlisce.

Oznaéovani

§4

Kromé ddajii uvedenych v pfimo pouZitelnych
predpisech Evropské unie®), v zikoné& a vyhlisce
o nékterych zpisobech oznalovani potravin se
oznadi

a) maso, s vyjimkou nedéleného jateéné uprave-
ného téla driibeZe a déleného jate€né uprave-
ného téla driibeZe, ndzvem skupiny podle pfi-
lohy &. 2 k této vyhldSce tabulky 1 a dile ozna-
Cenim podle Zivo&isného druhu zvifete nebo
vyrazem uvedenym v pfiloze & 2 k této vy-
hlace tabulce 2 bez ohledu na pohlavi, maso

ostatnich zvifat nizvem Zivodisného druhu,

b) zvéfina a maso z farmové zvéfe nizvem pfislus-
ného Zivoéisného druhu podle pfilohy &. 2 k této
vyhldSce tabulky 3, u délené zvéfiny i &isti ja-
teéného téla; dile se uvede, zda se jedni o zvé-
finu nebo maso z farmové zvéte,

c) vysekové maso nizvem technologického celku
uvedenym v pfiloze &. 3 k této vyhlasce, ke kte-
rému miZe byt pfipojen upfesiiujici popis jeho
dpravy; vysekové maso, které nelze oznadit na-
zvem technologického celku, se oznad&i jeho
vZitym nebo popisnym nizvem.

§5

(1) Hovézi vysekové maso balené, zabalené i ne-
balené se pfi uvadéni na trh kromé& ddaji uvedenych
v § 4 oznadi slovy ,mlady byk®, ,byk“, ,volek®,
»jalovice® nebo ,kriva“.

(2) Jako ,mlady byk* je moZné oznalit pouze
maso z nekastrovanych zvifat sam&iho pohlavi star-
§ich neZ 12 mésici a do 24 mésict vletné.

(3) Jako ,byk“ je moZné oznadit pouze maso
z nekastrovanych zvifat saméiho pohlavi ve véku
od 24 mésici.

(4) Jako ,volek® je moZné oznadit pouze maso
z kastrovanych zvifat saméfho pohlavi starSich neZz
12 mésica.

(5) Jako ,jalovice® je moZné oznalit pouze
maso z neotelenych zvifat samiétho pohlavi star$ich
12 mésica.

(6) Jako ,kriva“ je moZné oznadit pouze maso
ze zvifat sami&iho pohlavi star$ich 12 mésici, kterd
se jiZ otelila.

§é6

PoZadavky na jakost

(1) U samic v laktaci musi byt mlééné Zlazy od-
stranény, u prasnic vetné bradavek.

(2) Oznaleni zdravotni nezivadnosti formou
otisku razitka umisténé na povrch jateéné uprave-
ného téla se u nebaleného vysekového masa odstrani
bezprostfedné pfed prodejem spotiebiteli.

(3) Nedélené jatetné upravené télo krilika se
uvadi na trh staZené a kuchané.

(4) Vysekové maso balené, zabalené nebo neba-
lené musi byt zbaveno krevnich sraZenin, krevnich
podlitin, krvavych &isti v misté vykrvovactho vpi-
chu, kostni tfi§té, chlupd, $tétin, pokozky, pfivéskl
a tfisni masa, chrupavitych &isti a mékkych &
tvrdych §lach.

%) Naftizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 1169/2011 ze dne 25. Hjna 2011 o poskytovini informaci o potra-
vinich spotfebitelim, o zmé&né& nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 1924/2006 a (ES) & 1925/2006
a o zruleni smérnice Komise 87/250/EHS, smérnice Rady 90/496/EHS, smérnice Komise 1999/10/ES, smérnice
Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES, smérnic Komise 2002/67/ES a 2008/5/ES a nafizeni Komise (ES)

&. 608/2004, v platném znéni.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 1760/2000 ze dne 17. Eervence 2000 o systému identifikace a evidence
skotu, o oznafoviani hovéziho masa a vyrobkd z hovéziho masa a o zrueni nafizeni Rady (ES) &. 820/97, v platném

znéni.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013, v platném znéni.
Nafizeni Komise (ES) & 1825/2000 ze dne 25. srpna 2000, kterym se stanovi providéci pravidla k nafizeni Evrop-
ského parlamentu a Rady (ES) & 1760/2000, pokud jde o oznaovini hovéziho masa a vyrobkt z hovéziho masa,

v platném znéni.

Nafizeni Komise (ES) & 566/2008 ze dne 18. Eervna 2008, kterym se stanovi providéci pravidla k nafizeni Rady (ES)
& 1234/2007, pokud jde o uvddéni masa dvanictim&si¢niho nebo mladsiho skotu na trh, v platném znéni.
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§7

Uviadéni na trh

(1) Zmrazené vysekové maso a zmrazené droby
se uvidi na trh pouze balené.

(2) Ustanoveni odstavce 1 se nevztahuje na ho-
vézi &tvrté, vepfové predky, tele staZené vcelku bez
hlavy, teleci pilky bez hlavy, staZzené skopce a jeh-
fiata veelku a bez hlavy.

(3) U nebaleného vysekového masa, které bylo
zmrazeno a spotfebiteli je nabizeno v rozmrazeném
stavu, se tam, kde je maso pfimo nabizeno k prodeji
spotfebiteli, viditeln& umisti v blizkosti nizvu masa
ddaj ,rozmrazeno®.

(4) Mleté maso musi byt pfipravovano jen pfed
spotfebitelem, pokud se nejedni o mleté maso ba-
lené.

CAST DRUHA
MASNE VYROBKY A MASNE POLOTOVARY

§8
Z3ikladni pojmy
Pro dgely této vyhlasky se rozumi

a) tepelné opracovanym masnym vyrobkem zpra-
covany masny vyrobek, u kterého bylo ve viech
&astech dosaZeno minimalné tepelného dlinku
odpovidajictho ptlisobeni teploty plus 70 °C po
dobu 10 minut,

b) tepelné neopracovanym masnym vyrobkem
zpracovany masny vyrobek urleny k pfimé
spotfeb& bez dal§i dpravy, u néhoZ ve viech
&astech neprobéhlo tepelné opracovani surovin
ani vyrobku odpovidajici plisobeni teploty plus
70 °C po dobu 10 minut,

c) tepelné neopracovanym masnym vyrobkem pro
tepelnou tdpravu zpracovany masny vyrobek®)
uréeny k tepelné kuchyiiské tipravé, u néhoz
ve viech &astech neprobéhlo tepelné opracovani
surovin ani vyrobku odpovidajici piisobeni
teploty plus 70 °C po dobu 10 minut,

d) trvanlivym tepelné opracovanym masnym vy-
robkem zpracovany masny vyrobek, u kterého
bylo ve vSech &istech dosaZeno minimalné
tepelného d&inku odpovidajictho pisobeni

teploty plus 70 °C po dobu 10 minut a navazu-
jicim technologickym opracovinim, zrinim,
uzenim nebo suSenim za definovanych podmi-
nek doslo k poklesu aktivity vody na hodnotu
aw(max.) = 0,93 a k prodlouZeni minimilni
doby trvanlivosti na 21 dni pfi teploté sklado-
vani plus 20 °C a za pfipadné dalsich skladova-
cich podminek,

e) fermentovanym trvanlivym masnym vyrobkem
zpracovany masny vyrobek tepelné neopraco-
vany uréeny k p¥imé spotfebé, u kterého v prii-
béhu fermentace, zrini, suSeni, popfipadé uzeni
za definovanych podminek doslo ke sniZenf ak-
tivity vody na hodnotu aw(max.) = 0,93, s mini-
mélni dobou trvanlivosti 21 dni pfi teploté
plus 20 °C a za pfipadné dalsich skladovacich
podminek,

f) technologickym obalem obal, ve kterém pro-
biha technologické opracovani vyrobku a ktery
obvykle zlistiva jeho soudisti,

g) vlozkou krijena nebo zrnéni &ist dila,

h) technologickym opracovinim jakdkoliv tiprava
masa mimo pouZiti chladu,

i) konzervou vyrobek neprody$né
v obalu, sterilovany,

uzavieny

j) polokonzervou vyrobek neprody$né uzavfeny
v obalu, pasterovany,

k) &istou svalovou bilkovinou bilkovina pochize-
jici ze svalové tkiné zvifat bez bilkoviny poji-
vové tkdné a bilkovin rostlinného piivodu,

1) obsahem tuku celkovy obsah tuku stanoveny
metodami zaloZenymi na principu hydrolyzy,

m) primérnym mnoZstvim potraviny hmotnost
potraviny bez obalu se zohlednénim ziporné
hmotnostni odchylky podle p#iloh & 4 a 5 k této
vyhlésce,

n) pastikou tepelné opracovany masny vyrobek
z mélnéného masa, pfevaZné roztiratelny, ktery
nemusi byt naraZeny v technologickém obalu,

o) terinou tepelné opracovany masny vyrobek
z mélnéného masa, pfeviZné hrubozrnny, ktery
nemusi byt naraZeny v technologickém obalu,

*) CL 2 odst. 1 pism. m) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 852/2004 ze dne 29. dubna 2004 o hygieng

potravin, v platném znéni.

Pfiloha I bod 7.1 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 853/2004, v platném znéni.
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p) masnym polotovarem v technologickém obalu
masny polotovar’) z homogenizovaného masa,
ktery je uvaddén na trh v technologickém obalu.

§9

Clenéni na druhy a skupiny

Clenéni masnjch vyrobki a masnych poloto-
varil na druhy a skupiny je uvedeno v pfiloze &. 6
k této vyhldsce.

Oznaéovani
§ 10

(1) Na masné vyrobky a masné polotovary

v technologickych obalech se pohliZi jako na potra-
viny nebalené.

o0 P4

(2) Oznadeni masa podle Zivo&isného druhu
zvifat nebo podle vyrazii uvedenych v pfiloze &. 2
k této vyhlisce tabulkich 2 a 3 1ze v ndzvu masného
vyrobku nebo masného polotovaru pouZit, obsa-
huje-li masny vyrobek nebo masny polotovar nej-
méné 50 % hmotnostnich uvedeného masa z celko-
vého obsahu masa pouZitého pfi jeho vyrobé. Tento
poZadavek se nevztahuje na vyrobky uvedené v pfi-
loze &. 7 k této vyhlaSce tabulkich 1 aZ 12. Obsahuje-
-li masny vyrobek méné neZ 50 % hmotnostnich
uvedeného masa z celkového obsahu masa, mfiZe
byt tato skuteénost vyjidfena v nizvu masného vy-
robku pouze slovy ,s (nizev Zivoéisného druhu
nebo vyraz uvedeny v pfiloze & 2 k této vyhldsce
tabulkich 2 a 3) masem®.

(3) Masné vyrobky se oznali nizvem druhu
a skupiny podle pfilohy &. 6 k této vyhldSce. Nizvy
masnych vyrobkd, u kterych jsou v pfiloze &. 7 k této
vyhl43ce tabulkich 1 aZ 12 specifikoviny poZadavky
na sloZeni, smyslové poZadavky a chemické a fyzi-
kaln{ znaky, nelze pouZivat pro jiné masné vyrobky,
které témto poZadavkiim neodpovidaji.

§ 11

(1) Sunky vyrobené z jiného ne% vepfového
masa musi byt v nizvu oznadeny Zivo&inym dru-
hem nebo vyrazem uvedenym v pfiloze &. 2 k této
vyhl43ce tabulkich 2 a 3 nebo nafizeni o spole€né
organizaci trhu®) a &isti jateéného téla, ze kterého
pochézi.

(2) V pfipadé, Ze je tepelné opracovany masny
vyrobek oznafen nizvem ,$unka“, musi spliiovat
poZzadavky uvedené v pfiloze & 8 k této vyhlisce
a musi byt rovnéZ oznaden tfidou jakosti.

§ 12
PoZadavky na jakost

(1) P nakrojeni masnych vyrobki nesmi u nich
dochizet k uvolfiovani vody nebo tuku. Vlozka mas-
ného vyrobku nesmi vypadivat z nikroje. V nikroji
nesmi byt cizi &sti, které netvofi soudist sloZeni
masného vyrobku, a otisky razitek. V nikroji nesmi
byt nezpracované &isti, tuhé kiize a kolagenni &isti,
shluky kofeni nebo jinych sloZek, pokud nejsou cha-

rakteristickym znakem vyrobku.

(2) Povrch masnych vyrobkti nesmi byt oslizly,
lepkavy, netypicky svrastély nebo porostly plisni,
pokud se nejedni o uslechtilé druhy plisni charakte-
ristické pro dany vyrobek, ani jinak naruSeny. Chut
masného vyrobku musi byt typicka pro dany vyro-
bek, nesmi vykazovat cizi pfichuté nebo pfichut po
naruSené suroviné.

(3) Pozadavky na jakost a sloZeni vybranych
masnych vyrobki jsou uvedeny v pfiloze & 7 k této
vyhl43ce tabulkich 1 aZ 12 a v pfiloze & 8 k této
vyhléce.

Technologické poZadavky
§ 13

(1) U tepelné opracovanych masnych vyrobki
musi byt tepelné opracovan cely vyrobek tak, aby
bylo zaji§téno dostateéné tepelné opracovini viech
slozek vyrobku.

(2) Nebalené masné vyrobky bez technologic-
kého obalu, které nejsou uréeny k dal§imu tepel-
nému opracovini pfed pouZitim, zejména vafeni
nebo uzeni masa, musi byt pfed vloZenim do pfe-
pravnich obalii chrinény jednotlivé nebo spoleéné
obalem, ktery neni urleny pro spotfebitele.

(3) Pro vyrobu masnych vyrobkii uvedenych
v pfiloze & 7 k této vyhl4sce tabulkich 1 aZ 7 se
pouZije jedna ze zikladnich surovin nebo libovolni
kombinace zikladnich surovin uvedenych v pfiloze
&. 7 k této vyhldice tabulkich 1 aZ 7.

%) Piloha I bod 1.15 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 853/2004, v platném znéni.
®) Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013, v platném znéni.



Strana 718

Sbirka zikont & 69 / 2016

Cistka 26

(4) Sunka z vepfového masa je vyrobena jen
z vepfové kyty & z masa vepfové kyty.

vvs *

(5) Sunky tfidy nejvy3$i jakosti a t¥idy vybe-
rové jsou celosvalové, u Sunek t¥idy standardni lze
pfi vyrobé pouZit zrnénou surovinu.

(6) Masny vyrobek dodany do maloobchodu,
véetné provozu spoleéného stravovani, a urdeny
k prodeji v chlazeném stavu je zakdzino zmrazit
a opakované tepelné opracovivat, pokud neni dile
zpracovin jako surovina pro vyrobu jiného typu vy-
robku nebo pokud neni zmrazeni a tepelné opraco-
vani souésti vyrobniho postupu.

§ 14

(1) Konzervy musi byt tepelné o3etfeny ve
viech &astech na teplotu, jejiz tdinky odpovidaji
d¢inkiim teploty 121 °C pisobici po dobu nejméné
10 minut.

(2) Polokonzervy musi byt tepelné oSetfeny ve
viech &astech na teplotu, jejiz tdinky odpovidaji
d¢inkiim teploty 100 °C pisobici po dobu nejméné
10 minut.

§ 15

Uviadéni na trh

(1) Nebalené nakrijené masné vyrobky musi
byt prodiny nejpozdéji v den nasledujici po dni je-
jich nakrijeni v misté prodeje. Masné vyrobky, které
byly nakrijeny a baleny pfed dod4inim do mista pro-
deje za tidelem jejich prodeje jako nebalené potra-
viny, musi byt prodiny nejpozdéji v den nasledujici
po dni jejich rozbaleni v misté prodeje.

(2) Zabalené nakrijené masné vyrobky musi
byt zabaleny bez zbyteéného prodleni po nakrijeni
v misté prodeje.

(3) Masné vyrobky, které byly nakrijeny a ba-
leny pfed dodinim do mista prodeje za tiéelem pro-
deje jako zabalené potraviny, musi byt v misté pro-
deje zabaleny bez zbyteéného prodleni po rozbaleni.

(4) Zabalené nakrijené masné vyrobky musi
byt bezprostfedné po zabaleni oznaleny datem za-
baleni a datem pouZitelnosti.

(5) U masnych vyrobkii podle odstaveti 1 aZ 3
provozovatel potravinifského podniku zaznameni
a eviduje datum jejich nakrijeni v misté prodeje nebo
datum rozbaleni, pokud byly nakrijeny pfed dodi-
nim do mista prodeje.

(6) Masné vyrobky s pokryvem kofeni nebo
s jinou nestabilni povrchovou dpravou se uvadéji
na trh balené nebo zabalené s vyjimkou prodeje a na-
bizeni k prodeji spotfebiteli.

CAST TRETI
PRODUKTY RYBOLOVU A AKVAKULTURY

§ 16
Zikladni pojmy
Pro dgely této vyhlasky se rozumi

a) ostatnimi vodnimi Zivolichy Zivi mlZi, Zivi
ostnokoZci, Zivi pla§ténci, Zivi mofsti plzi, plazi
a zaby,

b) Eerstvymi ostatnimi vodnimi Zivodichy ostatni
vodni Zivo&ichové, ktefi nebyli Zddnym zptiso-
bem konzervovini, soleni, zmrazeni nebo ne-
prosli jinym zptisobem zpracovéani, kromé chla-
zeni,

c) primérnym mnoZstvim potraviny hmotnost
potraviny bez obalu se zohlednénim zdporné
hmotnostni odchylky podle pfilohy &. 9 k této
vyhlasce.

§ 17

Oznaéovani

Obchodni oznaleni a védecké nazvy se uvadéji
podle pfimo pouZitelnych pfedpisit Evropské unie
upravujicich produkty rybolovu a akvakultury”) ni-
zvy stanovenymi v seznamu obchodnich oznadeni

7) Natizeni Rady (EHS) &. 2136/89 ze dne 21. &ervna 1989 o stanoveni spoleénych obchodnich norem pro konzervo-

vané sardinky, v platném znéni.

Nafizeni Rady (EHS) & 1536/92 ze dne 9. &ervence 1992, kterym se stanovi spoleéné obchodni normy pro konzer-

vované pravé a nepravé tuiidky, v platném znéni.

Nafizeni Rady (ES) & 2406/96 o stanoveni spolednych obchodnich norem pro n&které produkty rybolovu, v platném

znéni.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1379/2013 ze dne 11. prosince 2013 o spoledné organizaci trhti
s produkty rybolovu a akvakultury a o zmé&né& nafizeni Rady (ES) & 1184/2006 a (ES) & 1224/2009 a o zruSeni

nafizeni Rady (ES) & 104/2000, v platném znéni.
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a védeckych nazvi, ktery je uveden v pfiloze & 10
k této vyhldsce.

§ 18
PoZadavky na jakost

(1) V pfipadech, kdy poZadavky na jakost ne-
stanovi pfimo pouZitelné pfedpisy Evropské unie
upravujici produkty rybolovu a akvakultury, plati
poZadavky uvedené v odstavcich 2 aZ 6.

(2) Cerstvé produkty rybolovu a akvakultury
a ostatni vodni Zivo&ichové musi vykazovat konzi-
stenci s vlastnostmi charakteristickymi pro strukturu
svaloviny.

(3) Zpracované produkty rybolovu a akvakul-
tury, s vyjimkou zpracovanych produkti rybolovu
a akvakultury uzenych studenym koufem, se tepelné
opracovévaji tak, aby bylo ve viech &istech dosaZeno
minimilné tepelného dlinku odpovidajiciho ptiso-
beni teploty plus 70 °C po dobu 10 minut, a organo-
leptickymi vlastnostmi odpovidaji v obchodnim ni-
zvu deklarovanému Zivo&isnému rodu a druhu, bez
cizich chuti a pacht.

(4) Solené produkty rybolovu a akvakultury
a vyrobky z nich se vyribéji pouze z &erstvych nebo
zmrazenych produktl rybolovu a akvakultury, jiker
a mligi. Obsah soli v silné solenych produktech
rybolovu a akvakultury a vyrobcich z nich je vice
neZ 14 %, ve stfedné nasolenych 10 aZ 14 %, ve slabé
nasolenych 4 aZ 10 %.

(5) Sardelovi pasta miiZe obsahovat maximalné
25 % soli.

(6) Susené produkty rybolovu a akvakultury
mohou byt solené a nesolené, obsah vody v nich
musi byt niZ3i neZ 18 % a skladuji se pfi relativni
vlhkosti vzduchu 65 aZ 70 %.

§ 19

Uviadéni na trh

(1) Nebalené produkty rybolovu a akvakultury,
ostatni vodni Zivodichové a vyrobky z nich se nesmi
uvidét na trh spoledné s ostatnimi potravinami zpi-
sobem, kterym by mohlo dojit k vzdjemnému nep#i-
znivému ovlivnéni pachy.

(2) Polotovary z produktti rybolovu a akvakul-
tury a ostatnich vodnich Zivocichi je povoleno pro-
dévat pouze balené nebo zabalené.

CAST CTVRTA
VEJCE A MAJONEZY

§ 20
Vejce

(1) Kéd uréujici rozliSovaci &islo producenta,
které se uvadi na vejcich podle pfimo pouZitelného
predpisu Evropské unie®), se sklidi z

a) metody chovu, kterd se uvede pfislusnym koé-
dem

1. ,1% pro vejce nosnic ve volném vybéhu,
. »2% pro vejce nosnic v halich,

2. ,2¢ halich
. »3“ pro vejce nosnic v klecich, nebo

3. ,3° klecich, neb

4

. »0“ pro vejce nosnic chovanych v souladu
s pozadavky ekologického zemé&délstvi®),

b) registraéniho kédu stitu,

c) &tyfmistného alfanumerického kédu, ktery vy-
jadfuje &iselnou slozku registraéniho &isla hos-
podafstvi.

(2) Vejce tfidy jakosti A se uchovavaji a pfepra-
vuji pfi nekolisavé teploté, a to nejvyse plus 18 °C.

(3) Vejce ve skofapce jinych druhti neZz Gallus
gallus vhodna k lidské spotfebé nebo ke zpracovani
se uchovévaji, skladuji a pfepravuji v suchu, mimo
pfimy dosah slunce, pfi nekolisavé teploté v rozmezi
od plus 5 °C do plus 18 °C.

§ 21
Majonézy

(1) Pro ugely této vyhlasky se majonézou ro-
zumi studené ochucené omacky obsahujici slepi&i
vajeéné Zloutky a ziskané emulgaci jedlych rostlin-
nych olejii ve vodné fizi obsahujici ocet a pfipadné
jiné okyselujici pfisady.

(2) Smyslové, fyzikalni a chemické poZadavky
na jakost majonézy jsou uvedeny v pfiloze & 11
k této vyhlasce.

8) Naftizeni Komise (ES) & 589/2008 ze dne 23. &ervna 2008, kterym se stanovi providéci pravidla k nafizeni Rady (ES)
& 1234/2007, pokud jde o obchodni normy pro vejce, v platném znéni.

%) Zikon & 242/2000 Sb., o ekologickém zem&d&lstvi a o zmén& zikona & 368/1992 Sb., o sprivnich poplatcich, ve

vowe

znéni pozdéjsich pfedpisi.
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(3) Udaj o &stém mnostvi se u polotuhych
nebo polotekutych studenych ochucenych omilek
uvidi v jednotkich hmotnostnich nebo objemovych.

(4) Primérnym mnozZstvim potraviny se ro-
zumi hmotnost potraviny bez obalu se zohlednénim
ziporné hmotnostni nebo objemové odchylky podle
pfilohy &. 12 k této vyhlisce.

(5) Majonéza se smi uvadét na trh pouze uza-
vEeni v neprody$nych obalech a uchoviva se pfi ne-
kolisavé teploté prostfedi od 0 °C do 15 °C.

§ 22

Pfechodnd ustanoveni

(1) Potraviny vyrobené a uvedené na trh pfede
dnem nabyti d¢innosti této vyhlisky se posuzuji po-
dle vyhlasky &. 326/2001 Sb., ve znéni Géinném pfede

s s¥*

dnem nabyti déinnosti této vyhlasky.

(2) Potraviny uvedené na trh nebo oznalené
v souladu s vyhliskou &. 326/2001 Sb., ve znéni tiéin-
ném pfede dnem nabyti G¢innosti této vyhlisky, mo-
hou byt prodiviny do vyprodani zésob.

ZAivéreéna ustanoveni
§ 23

Tato vyhldska byla oznimena v souladu se
smérnici Evropského parlamentu a Rady 98/34/ES
ze dne 22. &ervna 1998 o postupu poskytovani in-
formaci v oblasti technickych norem a pfedpisti
a pravidel pro sluzby informadni spole€nosti, v plat-
ném znéni.

§ 24

ZruSuje se:

1. Vyhlaska Ministerstva zemé&délstvi & 326/2001
Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), g), h),
i) aj) zdkona & 110/1997 Sb., o potravinich a ta-

bakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni né-
kterych souvisejicich zakont, ve znéni pozdé§j-
§ich pfedpisti, pro maso, masné vyrobky, ryby,
ostatni vodni Zivocichy a vyrobky z nich, vejce
a vyrobky z nich.

2. Vyhlaska & 264/2003 Sb., kterou se méni vyhl4s-
ka & 326/2001 Sb., kterou se provadi § 18
pism. a), d), g), h), i) a j) zdkona & 110/1997
Sb., o potravinich a tabdkovych vyrobcich
a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich
zikont, ve znéni pozdéjsich pfedpisi, pro maso,
masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivocichy
a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich.

3. Vyhl4ska & 169/2009 Sb., kterou se méni vyhlas-
ka & 326/2001 Sb., kterou se provadi § 18
pism. a), d), g), h), i) a j) zdkona & 110/1997
Sb., o potravinich a tabdkovych vyrobcich
a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich
zikont, ve znéni pozdéjsich pfedpisi, pro maso,
masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivocichy
a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich, ve
znéni vyhlasky & 264/2003 Sb.

4. Vyhlaska & 159/2014 Sb., kterou se méni vyhl4s-
ka Ministerstva zemédé&lstvi & 326/2001 Sb., kte-
rou se provadi § 18 pism. a), d), g), h), i) a j)
zikona &. 110/1997 Sb., o potravinich a tabiko-
vych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zdkond, ve znéni pozdéjsich pfed-
pisil, pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni
vodni Zivodichy a vyrobky z nich, vejce a vy-

vovs

robky z nich, ve znéni pozdégjsich pfedpisi.

§ 25
Uéinnost

Tato vyhlaska nabyvi éinnosti dnem 1. srpna
2016.

Ministr:

Ing. Jurecka v. r.
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Piiloha &. 1 k vyhlaSce €. 69/2016 Sb.

Pripustnd zdporna hmotnostni odchylka pro balené Cerstvé maso a balené Cerstvé

driubeZi maso

Vyrobek

Hmotnost baleni

Ptipustna zaporna hmotnostni

Balené Cerstvé maso,

Balené Cerstvé driibezi maso

odchylka

do 300 g - 10,0 % u jednotlivého baleni
-2.0 % u 20 ks baleni

do 1000 g - 6,0 % u jednotlivého baleni
- 1,0 % u 20 ks baleni

do 2000 g - 4,0 % u jednotlivého baleni
- 1,0 % u 20 ks baleni

nad 2000 g - 2,0 % u jednotlivého baleni

- 0,5 % u 20 ks baleni
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Piiloha &. 2 k vyhlaSce €. 69/2016 Sh.

Clenéni masa na druhy a skupiny

Tabulka 1
Clen&ni masa, s vyjimkou ned&len¢ho jateéné upravencho téla dribeze a déleného jatednd
upraveného téla driibeze

Druh Skupina

vysekoveé maso

kosti

krev

maso droby

syrové sadlo, syrovy 10
mleté maso

maso zvéie ve farmovém
chovu

zvefina

Tabulka 2
Oznaceni masa zivo¢iSnym druhem nebo podle zivo¢isného druhu, ze kterého pochazi

Oznadeni masa podle Kategorie zvifat, ze které maso musi pochézet

zivo€i§ného druhu, ze

kterého pochazi

hove€zi maso maso mladého byka, byka, volka, jalovice, kravy

teleci maso maso kategorie V podle ptilohy VII &asti 1 natizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) &. 1308/2013

hovézi maso z mladého maso kategorie 7 podle piilohy VII ¢asti 1 natizeni Evropského

skotu parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013

vepifové maso maso zahrnujici maso prasat ur€enych k vykrmu, maso prasnic
a maso selat

skopové maso maso ovci

jehné&li maso maso jehiat ve véku nejvyse 12 mésict

kozi maso maso koz

kiizle¢i maso maso kiizlat ve stari nejvySe 12 mésici

koriské maso maso koni

hiib&ci maso maso hiibat ve stafi nejvyse 18 mésici

krali¢i maso maso kralika

krokodyli maso maso krokodyll, které bylo ziskano a o jehoZ zdravotni
nezavadnosti bylo rozhodnuto podle vyhlasky ¢. 34/2013 Sb.,
o veterinarnich pozadavcich na porazeni krokodyli a dal§i
zpracovani masa a zivoCiSnych produktd pochazejicich
z krokodyld
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Tabulka 3
Oznaceni zivoc¢i$ného druhu u zvEéfiny a zvEéfe z farmového chovu

Zivo&isny druh jelen

dan¢k

srnec
muflon
bizon

zubr

prase divoké
zajic

bazant
koroptev
kachna divoka
husa divoka
orebice
kiepelka
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Piloha &. 3 k vyhlaSce €. 69/2016 Sb.

Zakladni déleni hovéziho, teleciho a veprového masa na technologické celky

Tabulka 1
Zakladni technologické celky hovéziho masa

Zakladni déleni

Technologicky celek

Hov¢zi ctvrte

predni &tvrt’

zadni ¢tvrt

Hové&zi maso pfedni (s kosti / bez kosti)

$picka krku*)

krk*®)

podpleci*)

vysoky ro§ténec*)

hrudi

Zebro

bok, nizké Zebro, pupek

klizka

koleno

ohaika

Hovézi maso zadni (s kosti / bez kosti)

kyta

plec

svickova

nizky ro$ténec, rosténa

*) Néazev technologického celku v oznaceni vysekového masa lze nahradit souhrnnym
oznafenim - hovézi maso piedni (s kosti / bez kosti).

Tabulka 2
Z&kladni technologické celky teleciho masa

Zakladni déleni

Technologicky celek

Teleci pilka

pulka

Teleci maso (s kosti / bez kosti)

kyta

plec

koleno

pecené, ledvina

svickova

krk, karbanatek

hrudi

bok, pupek

klizka
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Tabulka 3

Zakladni technologické celky vepiového masa

ZAikladni déleni Technologicky celek
Veptova ptilka pulka

predek
Veptoveé maso (s kosti / bez kosti) kyta

plec

peceng, kotleta

panenskd svickova, panenka

krkovice

bok

lalok

pazdik

hlava

koleno predni

koleno zadni

nozic¢ka

zebirko
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Pfiloha &. 4 k vyhlaSce €. 69/2016 Sb.

Ziporné hmotnostni odchylky pro masné vyrobky a masné polotovary

Vyrobek

Hmotnost baleni

Pripustna zaporma hmotnostni

Masny vyrobek, masny
polotovar

odchylka

do300¢g - 10,0 % u jednotlivého baleni
-2.0 % u 20 ks baleni

do 1000 g - 6,0 % u jednotlivého baleni
- 1,0 % u 20 ks baleni

do 2000 g - 4,0 % u jednotlivého baleni
- 1.0 % u 20 ks baleni

nad 2000 g - 2,0 % u jednotlivého baleni

- 0,5 % u 20 ks baleni
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Piiloha &. 5 k vyhlaSce €. 69/2016 Sb.

Zaporné hmotnostni odchylky pro konzervy

Vyrobek Hmotnost baleni Ptipustna zaporna hmotnostni
odchylka
do350¢g - 10,0 % u jednotlivého baleni
Konzerva -2,0% u 20 ks baleni
nad 350 g - 5,0 % u jednotlivého baleni

- 0,5 % u 20 ks baleni
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Pfiloha &. 6 k vyhlaSce €. 69/2016 Sh.

Clenéni masnych vyrobki a masnych polotovari na druhy a skupiny

Druh Skupina
masny vyrobek tepelné opracovany
tepeln€ neopracovany
tepelné neopracovany pro tepelnou upravu
trvanlivy tepeln¢ opracovany
trvanlivy fermentovany
konzerva
polokonzerva

masny polotovar
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Piiloha &. 7 k vyhlaSce €. 69/2016 Sh.

Pozadavky na jakost a sloZeni vybranych masnych vyrobki

Pozadavky na vybrané tepelné opracované masné vyrobky

Vyrobek Zakladni suroviny pro Smyslové pozadavky
vyrobu
spekadek hovézi maso a) konzistence - pruzna, kiehka, soudrzna
veprové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani - na fezu vychlazeného vyrobku
teleci maso barva svétle az tmavé ruzova, Spekové kostky nepravidelné rozlozené,
piipousti se drobnia mékka zrna kolagennich ¢astic, vzduchové
nepripousti se pouziti dutinky v mensim rozsahu a mirné vytaveny tuk
strojné oddéleného masa | ¢) chut’ a ving - piijemna po Cerstvé uzeniné a kofeni, pfimérené
a drubeziho strojné slana a kofenéna, po ohfati na skusu vyrobek stavnaty
oddéleného masa
kabanos hovézi maso a) konzistence - pruznd, soudrzna
vepiové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani - na fezu je vyrobek masove
teleci maso ruzovy, nepravidelng rozptylena zrna suroviny prevazné o velikosti 6
az 10 mm, pfipousti se drobné dutinky a ojedin¢la drobna kolagenni
nepiipousti se pouziti ZIna,
strojné oddéleného masa | ¢) viing a chut’ - po Cerstvé uzening, piimétené slana a kofenéna; na
a dribeziho strojné skusu vychladly vyrobek krehky, po ohiati stavnaty
oddéleného masa
viderisky hovezi maso a) konzistence - pruzna, soudrzna
parek vepiové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani - vyrobek na fezu masové rizovy,
teleci maso obsah jemné vypracovan, piipousti se drobna porovitost a drobna zra
kolagennich castic,
nepiipousti se pouziti ¢) viné a chut’ - Cerstvé uzeniny, piimérené slana a kofenéna; po
strojné oddéleného masa | ohtati vyrobek na skusu kiehky, §tavnaty
a driibeziho strojné
oddeleného masa
debrecinsky | hovézi maso a) konzistence - pevna, pruzna
parek veprové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani - na fezu je vychlazeny vyrobek
teleci maso tmavéji ruzové barvy po mase a pouzité paprice; drobné vzduchové
dutinky a ojedinélé mékkeé kolagenni Castice ve spojce piipustné,
nepripousti se pouziti Castice pouzitého kofeni patrny; nepravidelna mozaika tué¢nych zm
strojné oddéleného masa | prevazné o velikosti do 6 mm
a drubeziho strojné ¢) vang a chut’ - pfiméfené slana vyraznéjsi po pouzité paprice; po
oddéleného masa ohtati na skusu je vyrobek §tavnaty, kiechky
jemny hovézi maso a) konzistence - pevna, pruzna po ohtati kiechka
parek veprové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani - na fezu sedorazova, nakroj
hladky, drobna zrnka kolagennich ¢astic, jemna porovitost je
neptipousti se pouziti pripustna
strojn¢ oddéleného masa | ¢) viing a chut’ - jemna, po Cerstvé uzening, piiméfeng slana, po ohfati
a dribeziho strojné vyrobek na skusu kiehky, §tavnaty
oddélené¢ho masa
lahidkovy | hovézi maso a) konzistence - pevna, pruzna, po ohiati kiehka
parek vepiové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani - barva na fezu rizova, nakroj
hladky, drobna zrnka kolagennich ¢astic, jemna pérovitost je
nepfipousti se pouziti piipustna
strojné oddéleného masa | ¢) viiné a chut’ - po Cerstvé uzeniné a paprice, piimétené slana, po
a dribeziho strojné ohrati vyrobek na skusu kiehky, §tavnaty
oddeéleného masa
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ostravska vepfové maso a) konzistence - tuha, pevna, soudrzna, na omak zrnita, nesmi byt
klobasa nesoudrzna nebo netypicka mékka,

nepripousti se pouziti b) vzhled v nakroji - na fezu barva svétle rizovych kostek libové
strojn¢ oddéleného masa | suroviny s podilem asi 60%, pievazné o velikosti asi 2 ¢m, s vyrazné
a drubeziho strojné bilymi kostkami tuéné suroviny, stejnomérné rozmisténé ve vyrobku,
oddéleného masa bez vzduchovych dutin a kolagennich ¢asti; vyrobek nesmi vykazovat
vytaveny tuk, vyskyt nezpracovatelnych ¢asti, nedodrzeni podilu
libové kostky, zmény barvy, neodpovidajici typu vyrobku,
¢) vané a chut’ - prijemna, po Cerstvé uzening, jemné kofenéna,
vyrazngji po uzeni, lahodna
Sunkovy hovézi maso a) konzistence - pruzna, soudrzna
salam veprové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani - fez leskly, hladky, mozaika
rizové barvy libovych kostek; drobné vzduchové dutinky a ojedinglé
nepripousti se pouziti mekké, drobné kolagenni castice ve spojce pripustné,
strojn¢ oddéleného masa | ¢) viin€ a chut’ - po Cerstvé uzening, chut’ ptimétrené slana a kofenéna,
a dribeziho strojné vyrobek na skusu stavnaty
oddéleného masa
gothajsky hovezi maso a) konzistence - pruzna, soudrzna
salam vepfové maso b) vzhled v ndkroji a vypracovani - na fezu je vychlazeny vyrobek
tmavéji masove rizové barvy, spojka jemné vypracovana, Spekova
nepiipousti se pouziti mozaika nepravidelne rozdélena; ojedinélé, jemne zrnéné kolagenni
strojné oddéleného masa | Castice a drobné vzduchové dutinky piipustné; velikost jednotlivych
a dribeziho oddéleného | zrn Speku prevazne o priuméru do 8 mm, smi byt patrny Castice
masa pouzitého kotfeni
¢) viing a chut’ - po Cerstvé uzenine, jemne kofenéna, primeéreng
sland; vyrobek na skusu krehky
junior hovezi maso a) konzistence - pruzna, soudrzna
salam vepiové maso b) vzhled v nakroji - na fezu je vychlazeny vyrobek masové
teleci maso riizové barvy, jemné vypracovany; ojedin¢lé, jemné zmeéné kolagenni
castice a drobné vzduchové dutinky jsou pfipustné; patrny Castice
nepripousti se pouziti pouzitého kofeni
strojné oddéleného masa | ¢) ving a chut’ - po Cerstvé uzening, jemné kofenéna, piimerend slana;
a dribeziho strojné vyrobek na skusu kiehky
oddéleného masa
Cesky hovézi maso a) konzistence - pruzna, soudrzna
salam vepfové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani - na fezu je vychlazeny vyrobek
masoveé riazové barvy; drobné vzduchové dutinky a drobné mekké
nepripousti se pouziti kolagenni Casti ve spojce patré; vlozka tukovych zrn pievazné o
strojné oddéleného masa | velikosti do 8 mm nepravidelné rozlozena,
a drubeziho strojné ¢) vané a chut’ - jemna vuné po kofeni a uzeni, pfiméfené slana a
oddéleného masa kotenéna, vyrobek na skusu kiehky
Tabulka 2

Pozadavky na nékteré trvanlivé tepelné opracované masné vyrobky

Vyrobek | Zakladni suroviny pro vyrobu Smyslové pozadavky
hovézi maso, a) konzistence - tuzsi, soudrzna,
vysodina | vepiové maso

pouziti viakniny, masa zvifat jinych
zivodisnych druhti, strojné
oddeleného masa, driibeziho strojné
oddéleného masa, bilkovin jinych
zivocisnych druhii nebo rostlinnych
bilkovin se nepfipousti

b) vzhled na fezu a vypracovani - velmi jemna mozaika,
tmavéji razové barvy, fez leskly, smérem k okraji tmavsi; zrna
surovin prevazné o velikosti do 2 mm; pripousti se ojedinélé
drobné, mékké kolagenni Castice a drobné dutinky,

¢) vang a chut’ - aromaticka po uzeni, pfiméfené slané a
kotenéné chuti; vyrobek na skusu hutny, bez patrnych tuhych
Casti
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hovézi maso, a) konzistence - tuzsi, soudrzna,
selsky veprové maso
salam b) vzhled na fezu a vypracovani - na fezu nepravidelna
pouziti vlakniny, masa zvifat jinych | mozaika libovolnych a tuénych zrn, ojedinéle vytaveny tuk v
zivoc¢i$nych druhd, strojné okoli tuénych zrn; drobné vzduchové dutinky a drobné mékké
oddeéleného masa, driibeziho strojné | kolagenni ¢asti jsou pripustné; zrna surovin pievazné o
oddéleného masa, bilkovin jinych velikosti do 3 mm, zaschly krouzek pod obalem do 3 mm
zivoc¢isnych druht nebo rostlinnych
bilkovin se nepfipousti ¢) viing a chut’ - specifickd pro trvanlivy vyrobek, pfimétena
po koteni a uzeni; vyrobek na skusu vlaény
hovézi maso, a) konzistence - pevnd, pruzna az tuha
turisticky | veptové maso
salam b) vzhled na fezu a vypracovani - fez leskly, hladky, smérem
pouziti vlaknminy, masa zvitat jinych | k okraji tmavsi; mozaika masoveé rizova; zrna surovin
zivocisnych druhi, strojné prevazné o velikosti do 6 mm, ojedinélé vykyvy ve velikosti
oddéleného masa, dribeziho strojné | zm v mozaice nejsou na zavadu; drobné, mékké a kolagenni
oddéleného masa, bilkovin jinych castice, vzduchové dutinky a vytaveny tuk nejsou na zavadu
zivocisnych druhi nebo rostlinnych
bilkovin se neptipousti ¢) viné a chut’ - aromaticka az intenzivni po uzeni; chut
primétené slana a kofenéna, na skusu vyrobek hutny, bez
patrnych tuhych ¢asti
Tabulka 3

Pozadavky na vybrané trvanlivé fermentované masné vyrobky
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Vyrobek | Zakladni suroviny pro vyrobu Smyslové pozadavky
polian hovézi maso, a) konzistence - pruzna az tuha
veprové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani - fez leskly, hladky,
barva fezu ruzove - Cervena, jemné zmeéni, zrna
pouziti vlakniny, masa zvifat jinych prevazne o velikosti do 3 mm, ptipousti se ojedinély
zivoci§nych druhi, strojné oddéleného vyskyt malych vzduchovych dutinek
masa, driibeziho strojné oddéleného masa, | c) viing a chut’ - pfijemna aromaticka po pouzitych
bilkovin jinych zivoc¢isnych druhi nebo surovinach, pfisadach a kouri; mirng slana, vyraznéji
rostlinnych bilkovin se nepfipousti kotenéna; na skusu vyrobek vlaény, az kiehky;
prijemné nakysla chut’
herkules | hovézi maso, a) konzistence - pruzna az tuha
vepfové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani - fez leskly, hladky,
barva fezu ruzové- Cervend, jemné zrméni, zrna
pouziti vlakniny, masa zvifat jinych prevazné o velikosti do 3 mm, ptipousti se ojedinély
zivocis$nych druhi, strojné oddéleného vyskyt malych vzduchovych dutinek
masa, dribeziho strojné oddéleného masa, | ¢) viné a chut’ - pfijemna aromaticka po pouzitych
bilkovin jinych zivocisnych druhii nebo surovinach, prisadach a koufi; prumémé az vyrazné
rostlinnych bilkovin se neptipousti slana, vyraznéji kofenéna; na skusu vyrobek vlaény
az kiehky; pfijemné nakysla chut
dunajska | hovézi maso, a) konzistence - tuzsi, soudrzna,
klobasa | vepfové maso b) vzhled na nakroji - barva rizové - Cervena, zrna
prevazné o velikosti do 6 mm, bez krouzku pod
pouziti vlakniny, masa zvifat jinych obalem,
zivo¢isnych druhi, strojné oddéleného ¢) ving a chut’ - pfijemna, aromaticka, vyrazng
masa, drubeziho strojn¢ oddéleného masa, | kofenéna po paprice, primérné az vyrazné slana, na
bilkovin jinych zivoc¢isnych druhii nebo skusu kiehka a vlacna
rostlinnych bilkovin se nepiipousti
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lovecky | hovézi maso, a) konzistence - tuzsi, pruzna,
salam vepiové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani - mozaika zm
prevazné o velikosti do 5 mm, bez shluku tukovych a
pouziti vlakniny, masa zvifat jinych libovych &astic, piipustné drobné vzduchové dutinky;
zivocisnych druhi, strojné oddéleného barva libovych zrn uprostied vyrobku sytéji riizova,
masa, drubeziho strojné oddéleného masa, | k okrajim tmavsi; tukova zma svétla,
bilkovin jinych zivoc¢isnych druhi nebo ¢) viin€ a chut’ - piijemna, vyrazna po uzeni, typicka
rostlinnych bilkovin se nepiipousti pro tento vyrobek, ostieji kofenéna a slana; piijemné
nakysla chut’
paprikas | hovézi maso, a) konzistence - tuha, pevna,
vepiové maso b) zrna surovin jsou prevazné o velikosti do 5 mm,
mozaika bez shluku tukovych nebo libovych ¢astic,
pouziti vlakniny, masa zvifat jinych piipousti se drobné vzduchové dutinky; barva
zivodisnych druht, strojné oddéleného libovych zrn na fezu vyrobku je sytéji razova az
masa, drubeziho strojné oddéleného masa, | Cervena po pouzité paprice a k okrajim vyrobku
bilkovin jinych zivoéisnych druht nebo muze byt tmavsi, tukova zrna svétla,
rostlinnych bilkovin se nepfipousti ¢) vané a chut’ - prijemna, aromaticka, vyrazn¢
kofenéna, praimérn¢ az vyrazné slana, na skusu
kiehka a vlaéna, vyrazna po paprice; piijemné
nakysla chut
Tabulka 4
Pozadavky na vybrané dribezi tepelné opracované vyrobky
Vyrobek Zakladni suroviny pro Smyslové pozadavky
vyrobu
dribezi dribezi maso, a) povrchovy vzhled - vyrobek v piirodnim stievé
spekacek dribezi strojné oddélené b) konzistence - pruzna, kiehka, soudrzna
maso, syrové vepioveé ¢) vzhled v nakroji a vypracovani - na fezu vychlazeného
sadlo vyrobku barva svétle az tmavé riizova, Spekové kostky
nepravidelné rozlozené, pfipustna drobna mékka zrna
pripousti se pouziti kolagennich castic, vzduchové dutinky v mensim rozsahu a
veptrové a dribezi klize mirng vytaveny tuk
d) chut’ a vimé - pfijemna po Cerstvé uzeniné a koteni,
piiméfené slana a kofenéna, po ohtati na skusu vyrobek
stavnaty
drubezi drubezi maso, a) konzistence - pevna, pruzna
debrecinsky drabezi strojné oddélené b) vzhled v nakroji a vypracovani - na fezu je vychlazeny
parek maso, veproveé maso, vyrobek tmavé razové barvy po mase a pouzité paprice,
syrové veprové sadlo drobné vzduchové dutinky a ojedinélé mékké kolagenni
¢astice ve spojce, nepravidelna mozaika tu¢nych zrn a masa
pripousti se pouziti pievazng o velikosti do 6 mm
veprové a drabezi kuze ¢) ving a chut’ - piimétené slana, vyrazngjsi po pouzité
paprice; po ohiati na skusu je vyrobek savnaty, kiehky
dribezi parek dribezi maso, a) konzistence - pevna, pruzna,
vidensky dribezi strojné oddélené b) vzhled v nakroji a vypracovani - na fezu sedoriizova, nakroj
maso, hladky, drobna zrnka kolagennich astic, jemna pdrovitost je
ptipustna,
piipousti se pouziti ¢) vine a chut - ptimetené slana, po ohrati na skusu je vyrobek
vepfového masa a §tavnaty, kiehky
syrového veprového sadla,
vepiove a dribezi kiize
dribezi parek driibezi maso, a) konzistence - pevna, pruzna,
jemny dribezi strojné oddelené b) vzhled na nakroji - jemné vypracovany, barva rizova az
maso riizoveé Seda, dovoluji se drobné vzduchové dutinky,
¢) viné a chut’ - piijemna, po ¢erstvé uzeniné a po driibezim
pripousti se pouziti mase, ptiméfené slana a kotenéna
veprové a dribezi kiize
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dribezi*) drabezi maso, drabezi a) konzistence - pevna, soudrzna,
Sunkovy salam | strojné oddélené maso b) vzhled na nakroji - nepravidelna mozaika svétlého, pripadné
i tmaviiho masa, zrnéni 10 az 50 mm ve spojce rdzoveé az
piipousti se pouziti razoveé-Cervené barvy; ojedinélé drobné mekké kolagenni
vepiové a drubezi kiize Castice a drobné vzduchové dutinky, pfipadné vyplnéné
aspikem nebo tukem se pripousti,
¢) ving a chut’ - prijemna po dribezim mase, pfimérené slana,
maso na skusu kichké, mirné st'avnaté
dribezi driibezi maso, dribezi a) konzistence - pevna, soudrzna,

gothajsky salam

strojné oddélené maso,
syrové vepiové maso

ptipousti se pouziti

vepiove a dribezi kiize

b) vzhled na ndkroji - na fezu je vychlazeny vyrobek tmavsi
masové rizové barvy spojka jemné vypracovana, §pekova
mozaika nepravidelné rozdélena, ojedinélé jemné zrnéné
kolagenni ¢astice a drobné vzduchové dutinky pripustné,
velikost jednotlivych zrn $peku priméru prevazné do 8 mm,
smi byt patrny Eastice pouzitého koteni,

¢) ving a chut’ - jemna, typicka pro ¢erstvou uzeninu; lahodna,
jemné kotenéna a slana

drubezi salam
junior

drubezi maso, drubezi
strojné oddélené maso

pripousti se pouziti
veprového masa a
syrového

veprového sadla, veprové a

drubezi kaze

a) konzistence - pruzna, soudrzna,

b) vzhled na nakroji - jemn¢ vypracovany, barva rizova az
mizove Seda, dovoluji se drobné vzduchové dutinky,

¢) viné a chut’ - jemna, typicka pro Serstvou uzeninu; lahodna,
jemné kotenéna a slana, typicka pro dribezi maso; salam na
skusu kiehky

*) Uvede se druh driibeze podle pouzitého dribeziho masa.

Tabulka 5

Pozadavky na slozeni a smyslové pozadavky na vybrané masné konzervy

Vyrobek

Zakladni
suroviny pro
vyrobu

Smyslové pozadavky

Hovézi maso ve
vlastni §tave

hovézi maso

a) vzhled - kompaktni celek, z jedné strany kryty bélozlutym tukem;
kusy

zrmeéného hovéziho masa spojeny aspikem; barva masa hnédoseda,
typicka pro varené hovézi maso, aspik barvy nahnédlé,

b) konzistence - maso kiehké, mekkeé, mirne vlaknité, aspik pii 15 °C
priméfene tuhy,

¢) viné a chut’ - piijemn4, po duseném hovézim mase, mirné
korenéna a slana; chut aspiku mirn¢ slana, chut tuku typicka

Veprové maso ve
vlastni §tave

vepioveé maso

a) vzhled - kompaktni celek, na povrchu vyvar tuku barvy bilé az
nazloutlé;

aspik ¢iry, barvy zlatozluté; veprové maso v hrubsich kouscich barvy
svétle hnédosedé, tuéné svétlé, bez tvrdych casti,

b) konzistence - maso kiehké, mékkeé, mirné vlaknité, aspik pii 15 °C
primétené tuhy

¢) vimé a chut’ - piijemna po duseném veprovém mase, lahodna,
jemng kofenéna, priméreng sland; chut’ aspiku piiméfene sland

Luncheon meat

veproveé maso,
hovézi maso

a) vzhled - vyrobek ve vychlazeném stavu barvy svétlé nebo tmaveé
ruzové, mozaika nepravidelna se zrmy veprového libového a tucného
masa velikosti do 10 mm; drobné pory, dutinky a mékké kolagenni
Casti v malém mnozstvi se pfipousti

b) konzistence - kompaktni, platky o tloustce 1 cm pii nafezani
soudrzné

¢) vimé a chut’ - piijemnd, pfiméfené slana a kofenéna, na skusu
vyrobek kiehky
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Tabulka 6
Pozadavky na slozeni a smyslové pozadavky na vybrané tepelné opracované masné vyrobky - pastiky

Vyrobek Zakladni Smyslové pozadavky
suroviny pro
vyrobu
Jatrova pastika vepiové maso a) vzhled a barva - kompaktni Seda az rizovoseda hmota, piipadné s

lozisky aspiku a vytaveného tuku; jemné zpracované kolagenni
castice, drobné vzduchové dutinky a Castice pouzité kofeni patrny,
b) konzistence - soudrzna, roztiratelna, pti 15 °C pastovita,

¢) vimé a chut’ - po vepiovych jatrech, pfiméfené slana, jemné
kotenéna, bez cizich pachu a prichuti

Jatrovy syr veprové maso a) vzhled a barva - kompaktni Seda az rizovosSeda hmota, piipadné s
lozisky aspiku a vytaveného tuku; jemné zpracované kolagenni
cCastice, drobné vzduchové dutinky a ¢astice pouzité kofeni patrny,
v ndkroji pravidelného lichobéznikovitého tvaru

b) konzistence - soudrzna, roztiratelnd, pti 15 °C pastovita,

¢) vimé a chut’ - po veprovych jatrech, piiméfené slana, jemné
kotenéna, bez cizich pachi a prichuti

Pasta z uzeného veprové maso a) vzhled a barva - oranzova az oranzovoSeda kompaktni hmota,
masa uzené b) konzistence - roztiratelna, na fezu mirné drsna,

¢) chut’ a viing - po uzeném mase, priméieng slana, ptijemng
korenéna, bez cizich pachtl a prichuti

Buckova vepiové maso, a) vzhled a barva - kompaktni, okrova nebo okrové hnéda hmota,
pomazanka uzeny veprovy b) konzistence - tuzsi kasovita, na fezu mirng drsna, roztiratelna,
bicek ¢) chut’ a viing - po uzeném bicku, primérené sland, piijemné

korenéna, bez cizich pachtl a prichuti

Tabulka 7
Pozadavky na slozeni a smyslové pozadavky na vybrané masné konzervy - hotova jidla

Vyrobek Zakladni suroviny pro Smyslové pozadavky
vyrobu
Leco s klobasou | masny vyrobek tepelné a) vzhled a barva - masny vyrobek (klobasa) v hnédocervené
opracovany smési zeleniny, znatelné fezy zeleninové papriky a cibule,
ojedinély vyskyt semen z paprik se piipousti, omacka
¢ervenohnédé barvy

b) konzistence - klobasa mékka, mirné popraskani se
piipousti, zeleninova smés polomekka az mékka, omacka
mirné zahusténa

¢) viin€ a chut’ — po pouzitém masném vyrobku, paprice a
rajéatech mirné slana, piijemné kofenéna, sladkokysela,
mirna palivost v disledku pouzité papriky se pfipousti, bez
cizich pachu a pfichuti

Hovézi na hovézi maso a) vzhled a barva - maso nafezané na platky, dobfe ocisténé,
divoko povrchové odblanéné, zbavené casti loje v hnédé omacce

b) konzistence - maso mékké, omacka mirné€ zahusténa

¢) viiné a chut’ - po peeném hoveézim mase a pouzité
zelening, mirné sland, piijemné kofenénd

Mad’arsky gula§ | hoveézi maso, a) vzhled - nepravidelné kousky masa o velikosti asi 15 az 30
vepiroveé maso mm a fezy Cervené a zelené zeleninové papriky v
cervenohnedé az hnedé omadce

b) konzistence - maso mékké, omacka mirne zahusténa

¢) viiné a chut’ - po pouzitych surovinach, typicka pro gulas,
prijemné slana a kofenéna, mirné paliva, bez cizich pachtia
piichuti
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Chalupaisky hovezi maso, a) vzhled - nepravidelné kousky masa a masného tepelné
culas masny vyrobek tepelné opracovaného vyrobku (cela klobasa) v Cervenohnédé az
opracovany hnédé omadce
b) konzistence - maso a klobasa mékké, omacka mireé
zahusténa,
¢) viin¢ a chut’ - po mase a klobase, pfiméiené slana a
prijemné kofenénd, bez cizich pachu a piichuti
Tabulka 8
Chemické a fyzikalni pozadavky na vybrané masné vyrobky
Vyrobek obsah masa Cista svalova obsah tuku
(% hmot. nggméne) | bilkovina (% hmot. nejvyse)
(% hmot. nejméné)
Spekacek 40,0 - 45,0
Kabanos 50,0 - 40.0
Parek videnisky 55,0 - 40,0
Parek lahudkovy 50,0 - 35,0
Debrecinsky parek 60,0 - 40,0
Parek jemny 50,0 - 35,0
Sunkovy salam 55,0 - 20,0
Gothajsky salam 40,0 - 40,0
Junior salam 40,0 - 35,0
Cesky salam 40.0 - 40,0
Ostravska klobasa 60,0 - 350
Vysocina - 13,0 50,0
Turisticky saldm - 14,0 40.0
Selsky salam - 13,0 50,0
Poli¢an - 16,0 50,0
Lovecky salam - 15,0 50,0
Dunajska klobasa - 14,0 55,0
Paprikas - 14,0 50,0
Herkules - 14,0 50,0
Tabulka 9

Chemické a fyzikalni pozadavky na vybrané masné tepelne opracované vyrobky z driibeziho masa

Vyrobek obsah drubeziho masa nebo | maximalni obsah obsah tuku (% hmot.
obsah dribeziho strojné driibeziho strojné nejvyse)
odd¢leného masa (% hmot. | oddéleného masa (%
nejméng) hmot. nejvice

Drubezi $pekacek 45,0 450

Kureci parek jemny 50,0 30,0

Driibezi debrecinsky parek | 37.0 30,0 35,0

Driibezi videnisky parek 50,0 35,0 25.0

Drubezi Sunkovy salam 40,0 12,0 20,0

Drubezi Gothajsky salam 40.0 40.0

Dribezi Junior salam 50,0 250
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Tabulka 10
Chemické a fyzikalni pozadavky na vybrané masné konzervy
Vyrobek obsah masa obsah vody obsah tuku dal$i pozadavky
(% hmot. (% hmot. (% hmot.
nejmeéne) nejvyse) nejvyse)
Hovézi maso ve vlastni 70,0 80.0 20,0 -
§tave
Vepiové maso ve vlastni 70,0 70,0 40,0 -
§tave
Luncheon meat 70,0 70,0 40,0 vytaveny tuk a aspik
nejvyse 15,0 % hmot.

Tabulka 11

Chemické a fyzikalni pozadavky na vybrané masné tepelné opracované masné vyrobky - pastiky

Vyrobek obsah masa obsah vody obsah tuku dal$i pozadavky
(% hmot. (% hmot. (% hmot.
nejmené) nejvyse) nejvyse)
Jatrova pastika 25,0 70,0 40,0 obsah veptovych jater
nejméné 26,0 % hmot.
Jatrovy syr 25,0 70,0 45,0 obsah veptovych jater
nejmeéne 26,0 % hmot.
Pasta z uzeneho masa 57,0 70,0 40,0 -
Buckova pomazanka 35,0 70,0 40,0 obsah uzeného bucku
nejméns 20,0 % hmot.

Tabulka 12
Fyzikalni pozadav

na vybrané masné konzervy - hotova jidla

Vyrobek

obsah masa nebo masného tepelné
opracovaného vyrobku
(% hmotnostnich nejméng)

daldi pozadavky

Leco s klobasou

24,0 % hmot. klobasy po tepelné
upravé vyrobku

Hovézi na divoko

30,0 % hmot. hovéziho masa

Madarsky gulas

30.0
z toho:

hovézi maso nejméné 16,0 %
hmotnostnich,

veprové maso nejméne 14,0 %
hmotnostnich.

obsah zeleninove papriky:
nejméné 4,5 % hmotnostnich

Chaluparsky gulas

10,0

obsah klobasy nejméné 12 % hmot.
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PoZzadavky na sloZeni a smyslové pozadavky na tepelné opracované Sunky

bilkovin - negjméné 10,0 %
hmotnostnich

Skupina Vyrobek | T¥ida Charakteristika jakosti Smyslové pozadavky
tepelné Sunka nejvyssi obsah cistych svalovych
opracovany jakosti bilkovin - nejméné 16,0 % a) konzistence - v uceleném kusu
vyrobek hmotnostnich pevna, soudrzna; platky se nesméji
oddélovat na jednotlivé svaly;
celosvalovy vyrobek u sterilovaného vyrobku v konzervé je
povoleno proménlivé mnozstvi
pouziti barviv, vlakniny, volného aspiku
skrobu (véetné skrobu
modifikovaného fyzikalné ¢i | b) vzhled v nakroji- vyrobek na fezu
enzymy ), rostlinnych a barvy odpovidajici druhu pouzitého
Jinych zZivocisnych bilkovin | masa, jednotlivé svaly patrny a
a dalsich latek, které zvy8uji | spojeny drobné rozpracovanou
obsah bilkovin ve vyrobku, svalovinou; ojedinéla mensi loziska
se nepiipousti tuku na fezu pripustna, rovnéz
pripustné mensi dutinky, vyplnéné
vybérova obsah ¢istych svalovych napf. aspikem
bilkovin - nejméné 13,0 %
hmotnostnich ¢) vuné a chut’ - typicka pro Sunku,
piiméfeng slana, lahodna, vyrobek na
celosvalovy vyrobek skusu v tenkych platcich kiehky
pouziti barviv,
vlakniny (s vyjimkou
pfirodnich zahustovadel
karagenanu a gumy
euchemy), skrobu (vcetné
skrobu modifikovaného
fyzikalné ¢i enzymy),
rostlinnych a jinych
zivocisnych bilkovin a
dalgich latek, které zvy$uji
obsah bilkovin ve vyrobku,
se nepfipousti
standardni | obsah Cistych svalovych
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Pfiloha &. 9 k vyhlaSce €. 69/2016 Sh.

Ziporné hmotnostni odchylky pro rybi v¥robky

Vyrobek Hmotnost baleni Pfipustna zaporna hmotnostni
odchylka
do 300 g - 10,0 % u jednotlivého baleni
Cerstvé produkty rybolovu a - 2,0% u 20 ks baleni
akvakultury, hluboce zmrazené do 1000 g - 6,0 % u jednotlivého baleni
produkty rybolovu a akvakultury a - 1,0% u 20 ks baleni
polotovary z nich, upravené do 2000 g - 4 % u jednotlivého baleni
produkty rybolovu, zpracované - 1,0% u 20 ks baleni
produkty rybolovu, Surimi, vyjma nad 2000 g -2 % u jednotlivého baleni
sardelové pasty a konzerv - 0,5% u 20 ks baleni
sardelova pasta v tubé - 10 % u jednotlivého baleni
- 2,0% u 20 ks baleni
do350 g - 10 % u jednotlivého baleni
- 2,0% u 20 ks baleni
nad 350 g - 5 % u jednotlivého baleni
- 1,0% u 20 ks baleni
konzervy do 350 g - 10 % u jednotlivého baleni
- 2,0% u 20 ks baleni
nad 350 g - 5 % u jednotlivého baleni

- 1,0% u 20 ks baleni
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Priloha &. 10 k vyhlasce & 69/2016 Sh.

Seznam obchodnich oznaceni a védeckych nazvii produkti rybolovu a akvakultury

Obchodni oznaceni obsahuje rodové jméno ze sloupce €. 1 a druhové jméno ze sloupce €. 1
pism. a) nebo b), pokud je ve sloupci €. 1 uvedeno, dale se uvede odpovidajici védecky nazev
podle sloupce
Alternativné je mozné jako obchodni oznaceni, nckterou jeho soucdst nebo jako védecky
nazev pouzit také synonymum podle sloupce ¢. 3, pokud je ve sloupci €. 3 uvedeno.

2 obsahujici rodové a druhové jméno, pokud je ve sloupci €. 2 uveden.

1. Obchodni oznaéeni 2. Védecky nazev 3. Synonyma
obchodnich
oznateni /
védeckych nazvia

Rodové jméno | a)druhové b)druhové Rodové jméno a)druhové jméno b)druhové

jméno jméno jméno

RYBY

Cejn velky Abramis brama

Makrela solandrova Acanthocybium solandri

Jeseter maly Acipenser Futhenus

Jescter rusky Giildenstadtav Acipenser gueldenstaedtii

Jescter velky Acipenser sturio

Zubatka pruhovand Anarhichas lupus Allernativné je
mo7né jako
obchodni
oznaceni pouZit
tvto nazvy:
vlkous obecny,
vlkous severni

Uhot evropsky ficni Anguilla anguilla

Chmurnatka tmava Anoplopoma Jimbria Alternativne je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tento nazev:
Black code

Uhlitka cernd Aphanopus carbo Alternativng je
mozné jako
obchodni
omaceni pouzil
tento nazev:
Tkani¢nice tmava

Chnapal velky Aprion virescens
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St¥ibrnice

atlantska

Argentina

silus

Smuha

kralovska

Seda

Argyrosomus

regius

Alternativné je
mozné jako
obchodni
omadeni pouzit
tento ndzev:
Ombrina.

Alternativng je
mo7né jako
védecky nazev
pouzit lento
nazev: Sciaena
aquila.

Kahavaj

skvrnily

Arripis

irulla

Alternativng je
morné jako
obchodni
oznaceni pouzit
lento nizev:
Losos australsky

Stitnik

kukac¢i

udy

Aspitrigla

cuculus

Alternativné jc
mozné jako
latinsky nazev
pouzit tento
nazev: Trigla
cuculus

Platys

Sipozuby

Atheresthes

stomias

Gavun

Stihly

Atherina

boyeri

Alternativné je
morné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tento ndzev:
Grundle

Smuha

bila

Atractoscion

nobilis

Alternativné jc
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tenlo nazev:
white seabass

Smuha

chutna

Atractoscion

aequidens

Smuha

nibe

Atrobucca

nibe

Tunak

nepravy

Auxis

thazard

Tunak

makrelovity

Auxis

rochei

Parma

obecna

Barbus

barbus

Jehlice

rohozoba

mofska

Belone

helone

Oc¢natce

stibly

Boops

hoops

Zubalice

jadranska

Boops

boops

Allernativng je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tento
nazev:O¢natec
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SUhly

Treska polarni

severni

Boreogadus

saida

Alternativng je
mozné jako
obchodni
omaceni pouzit
tento nazev:

Saida

Brama

Brama

brama

Alternativng je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tento nazev:
Prazma obcena

Chimérovka kapska

Callorhinchus

capensis

Chimérovka tasmanska

Callorhinchus

milli

Alternativng je
mo7né jako
obchodni
oznacceni pouzit
tento nazev:
Elephant fish

Karas stiibfity

Carassius

gibelio

Kranas obrovsky

Caranx

ignobilis

Kranas velkooky

Caranx

latus

Kranas Sestipruhy

Caranx

sexfasciatus

Kanic modroskvrny

Cephalopholis

miniata

Kanic sonneraliy

Cephalopholis

sonnerati

Kanic tmavy

Cephalopholis

argus

Ketickovec jihoafricky

cervenolemy

Clarias

gariepinus

Altemmativné je
mozné jako
obchodni
omaceni pouzit
tento nazev:
Sumedek africky,
Klarias

Sled obceny

atlanticky

Clupea

harengus

Sled obceny

balticky

Clupea

harengus

membras

Uhot moisky

Conger

conger

Alternativng je
morné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tento nazev:
Uhofovec mofsky

Sih peled’

Coregonus

peled

Allernativng jo
mo7né

v obchodnim
oznaceni pouzit
misto rodového
jména tento
nazev: Maréna
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Maréna

severni

Coregonus

lavaretus

Allernativng je
mozné

v obchodnim
ozmaceni pouzit
misto rodového
jména tento
nazev: Sih

Koryféna

velka

Coryphaena

hippurus

Altemativné je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tento ndzev:
Mahi-mahi, Zlak
nachovy, Dorado

Hlavoun

tuponosy

Coryphaenoides

rupestris

Alternativng je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
lenlo nizev:
Grenadiér

Amur

bily

Ctenopharyngodon

idella

Kapr

obecny

Cyprinus

carpio

Zubatec

angolsky

Dentex

angolensis

Zubatec

hrbohlavy

Dentex

gibhosus

Zubatec

obecny

Dentex

dentex

Moicak

cvropsky

Dicentrarchus

labrax

Alternativng je
mozné jako
obchodni
oznadeni pouzit
tento nazev: V1k
moisky , Moisky
vlk, Okoun
moisky.

Jazyk

klinotvary

Dicologlosa

cuneato

Mofan

obceny

Diplodus

vulgaris

Ledovka

patagonska

Dissostichus

eleginoides

Alternativng
je mozn¢ jako
obchodni
oznadeni
pouzit tento
nazev:
Chilsky sea
bass

Kranas

duhovy

Flagatis

hipinnulata

Btitka

atlantska

Ensis

directus

Sardel

obecna

evropska

Engraulis

encrasicholus

Allernativng je
morné

v obchodnim
oznaceni pouzit
misto rodového
jména tento
nazev: Ancovicka




Cistka 26 Sbirka zikond & 69 / 2016 Strana 743

Sardel peruanska Engraulis ringens

Kanic zapadoalricky Lpinephelus aeneus

Kanic zlatavy Epinephelus costae

Kanic malabarsky Epinephelus malabaricus

Kanic temny gauza FEpinephelus marginatus Alternativné je
mozné jako
druhové jméno
pouzit toto
Jjméno: vroubeny

Kanic cervenohnédy ferveny Epinephelus morio

Kanic hnédoteckovany Lpinephelus chlorostigma

Kanic zlutomodry Epinephelus flavocaeruleus

Stika obecna Esox lucius

Tuniak cerny Futhynnus lineatus

Tunak maly atlanticky Euthynnus alletteratus

Tunak vychodni Luthynnus affinis

Stitnik Sedy Lutrigla gurnardus Alternativné je
mozZné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tento nazev:
Trigly

Treska obecna skyrnitd Gadus morhua Allernativng je
morné jako
obchodni
ozmaceni pouzit
tento nazev: Cod

Treska pacificka bila Gadus macrocephalus

Zralok psohlavy tope Galeorhinus galeus

Hryj kapska Genypterus capensis Alternativné je
morné jako
obchodni
oznaceni pouzit
lenlo nizev:
Kingelip

Treska kralovska Genyprerus blacodes Altcrnativng jo
mozné
v obchodnim
oznaceni pouzit
misto rodového
Jjména tento
nacev: Hruj

Platys protazeny fedohnédy Glyptocephalus cynoglossus
Kranas zlatavy Grathanodon speciosus
Ledovka Gobionotothen gibberifrons
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Clarcsse Helterobranchus longifilis x
Clarias garienpinus

Zralok Sedy Hexanchus griseus

Halibut bily atlanticky Hippoglossus hippoglossus

Hlavatka podunajska Hucho hucho

Vyza velka Huso huso Alternativng je
mo7né
v obchodnim
ozmaceni pouzit
misto rodového
jména tento
nazev: Beluga

Tolstolobik bily Hypophthalmichthys molitrix

Tolstolobee pestry Hypophthalmichthys nobilis Alternativné je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tento nazev:
Tolstolobik.
Altemnativné je
mozné jako
védecky nazev
pouzit tento
nazev: Aristichtys
nobilis

Moran indooceansky Chetmerius nufar

Cipal pyskaty Chelon labrosus

Plachctnik sirokoploutvy Instiophorus platypterus

Tunak pruhovany bonito Katsuwonus pelamis Allernativng je
mozné
v obchodnim
oznaceni pouzit
misto rodového
jména tento
nazev: Bonito

Pyskoun skvrnity velky Labrus hergylta

Zralok sledovy Lamna nasus

Perletnik nadherny Lampris guittatus Altcrnativng jo
mozné pouzil
obchodni
oznaceni:
Leskyneé skvrnita
nebo Opah

Lates stiibfity Lates calcalifer Alternativné je
mozné jako
obchodni

ozmaceni pouzit
tyto nazvy: Lates
stiibrny, Robalo
stiibfity, Okoun
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barramundi

Okoun nilsky Lates niloticus

Pamakrcla temna Lepidocybium Savobrunneum Altcrnativng je
mozné jako
obchodni
oznadeni pouzit
tyto nazvy:
maslova rvba,
butterfish,
Makrela maslova

Makrely Lepidocybium spp. v§echny drihy

Vlasochvost stuzkovy Lepidopus caudarus Altcrnativng je
mozné jako
obchodni
oznadeni pouzit
lento nazev:
Tkani¢nice
stiibma

Kambala Lepidorhombus spp. viechny druhy

Cejnovka drobnozuba Lethrinus microdon

Cejnovka modrd Lethrinus nebulosus

Bolen dravy Leuciscus aspius Altcrnativng je
mozné jako
latinsky nazcv
pouzit tento
nazev: Aspius
aspius

Limanda drsna Limanda aspera

Limanda Zzluloocasa Zata Limanda Jerruginea Alternativng je
mo7zné jako
obchodni
oznadeni pouzit
lento nazev:

platys zlaty

Platys limanda drsnotély Limanda limanda Altcrnativng je
mozné jako
obchodni
oznadeni pouzit
tento
nazev:Limanda
abecna

Cipal evropsky Liza ramada

Cipal zlaty Liza aurata

Das americky Lophius americanus

Das moisky Lophius piscatorius

Chapal Lutjanus agennes

Chapal stiibmoskvrnny Lutjanus argentimaculatus
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Chnapal dvouskvrnny bohar Lutjanus bohar

Chiiapal rudy Lutjanus campechanus

Chnapal klenuty Lutjanus gibbus

Chnapal Lutjanus goreensis

Chnapal hrbohlavy Lutjanus sanguineus

Chiiapal cisaisky Eerveny Lutjonus sebae Alternativné jo
morné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tento nazev: red
snapper

Hoki novozélandsky Macruronus novaezelandiae

Hoki patagonsky Macruronus magellanicus

Marlin indopacificky Makaira mazara

Kapelin severni Mallotus villosus Alternativng je
morné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tento ndzev:
huriacek severni

Treska jednoskvrnng skvrnitd Melanogrammus aeglefinus

Mgsicovec skvrnity Mene maculata Allernativné je
mo7né jako
obchodni
omaceni pouzit
tento nazev:
Moonfish

Treska merlan bezvousa Merlangius merlangus

Stikozubec argentinsky Merluccius hubbsi Alternativng je
mozné
v obchodnim
oznaceni pouzit
misto rodového
jména tyto nazvy:
Morska stika,
Merliza nebo
Hejk

Stikozubee cvropsky Merluccius merluccius Alternativné jc
mozné
v obchodnim
oznaceni pouzit
misto rodového
jména tyto nazvy:
Moftska Stika.
Merliza nebo
Hejk

Stikozubec kanadsky Merhiccius productus Alternativng je

mo7né
v obchodnim
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oznaceni pouzit
misto rodového
jména tylo nazvy:
Moiska stika,
Merliza nebo
Hejk

Stikozubec

kapsky

hlubokomorsky

Merluccius

capensis

paradoxus

Alternativné je
mozné

v obchodnim
oznaceni pouzit
misto rodovcho
jména tyto nazvy:
Moiska stika,
Merlaza nebo
Hek

Stikozubec

peruansky

Merluccius

gayi

Allemativné je
mozné

v obchodnim
oznaceni pouZit
misto rodového
jména tyto nazvy:
Moiska stika,
Merliza ncbo
Hejk

Stikozubec

striibmy

americka

Merluccius

hilinearis

Alternativné je
mozné

v obchodnim
oznaceni pouzit
misto rodového
jména tyto nazvy:
Moiska stika,
Merluza nebo
Hek

Jizmi modry
witling

Micromesistius

ausiralis

Allemnativné je
mo7n¢ jako
obchodni
oznaceni pouzit
lento nazev:
Treska jizni

Modry witling

Micromesistius

poutassou

Alternativné je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
Llento nazev:
Treska modrava

Platys

malohlavy

Eerveny

Microstomus

fatr

Manta

Mobula spp., Myliobastis

spp.

viechny druhy

Mnik

moisky

molva

Molva spp.

v§echny drithy

Moic¢ak

SUHbTLY

Morone

chrysops

Cipal

Mugil spp.

viechny druhy

Alternativng je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tentlo nazev:
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Mugil

Sultanka

pruhovana

Mullus

surmuletus

Allernativng je
moiné

v obchodnim
oznadeni pouzit
misto rodového
jména tento
nazev: Parmice

Sultanka

nachova

karminova

Mullus

harbatus

Alternativné je
momnd

v obchodnim
oznaceni pouZzit
misto rodového
jména tento
nazev: Parmicc

Kanic

ostrorypy

Mycreroperca

ACUTIFOSTFIS

Spicatnik

7latopruhy

Jjaponsky

Nemipterus

Jjaponicus

Oblada

obecna

Oblada

melanura

Losos

keta

pacificky

Oncorhynchus

keta

Alternativng je
mozné jako
obchodni
ozmaceni pouzit
tento nazev:Chui

Losos

kisug

stiibmy

Oncorhynchus

fasutch

Losos

gorbusa

divoky

Oncorhynchus

gorbuscha

Losos

nerka

Cerveny

Oncorhynchus

nerka

Allernativng je
mozné jako
obchodni
oznadeni pouZit
tento nazev:
Sockeve

Losos

Oncorhynchus

ishawytcha

Allernativng je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tenlo nazev:
Losos kralovsky

Pstruh

duhovy

Oncorhynchus

mykiss

Alternativng je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tento ndzev:
Pstruh lososovity
nebo Pstruh
rizovomasy

Tlamoun

nilsky

Oreochromis

niloticus

Alterativné je
mozné

v obchodnim
oznaceni pouzit
misto rodového
Jjména tento
nazcy: Tilapic
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Zubalice Pagellus spp. v§echny druhy

Prazman modroskvrnny Pargus caerleostictus

Stibrovka leskla Pampus argenteus

Pangasius dolnooky Pangasius hypophthalmus Alternativné je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
lento nazev:
Pangas.
Alternativné je
morné jako
védecky nazev
pouzit tento
nazev:
Pangasianodon
hypophthalmus.

Pompano Parona signala Allernativné je
mo7né jako
obchodni
ozmaceni pouzit
tento nazev:
Kranas
jthoamericky

Parmice drobnoskvyrmna Parupeneus heptacanthus

Parmice indicka Parupencus indicus

Okoun fi¢ni PLerca Suviatilis

Platys maly riéni Platichthys flesus Alternativnég je
mo7né jako
obchodni
oznaceni pouzit
tento
nazev:Flounder

Makrela atska Pleurogrammus monoplerygius

Platys obecny velky Pleuronectes platessa

Smuha vousatd Pogonias cromis Alternativné je
mozné jako
obchodni
omadeni pouzit
tento ndzev:
Bubenik
americky

Treska cvropska pollak Pollachius pollachius

Treska tmava Seda Pollachius virens

Zralok modravy obecmy Prionace glawca

Kranas zubaty Pseudocaranx dentex Alternativng je

momnd

v obchodnim
ozmaceni pouzit
misto druhového
Jjména ve sloupci
1a) tento nazev:
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georgljsky

Smuha senegalska Pseudotolithus senegalensis

Parmicc 7apadoafiicka Pseudupeneus prayensis

Kambala velka Psseta maxima

Kranasovec stihly Rachycentron canadum

Rejnok skvrnity Raja montagui

Rejnok Rajiformes v§echny druhy

Halibut tmavy gronsky Reinhardtius hippoglossoides

Losos atlanticky obceny Salmo salar

Pstruh obecny motsky Salmo trutla trutla

Pstrubh obecny polocni Salmo trutta Sario

Siven arkticky alpsky Salvelinus alpinus

Siven americky Salvelinus Jontinalis Alternativné je
mozné
v obchodnim
oznaceni pouzit
misto druhového
Jjména ve sloupci
1a) tento nazev:
potocni

Candat obecny Sander lucioperca Alternativnég je
mozné jako
vedecky nazev
pouZit lento
narzev:
Stizostedion
lucioperca

Pelamida atlanticka obecna Sarda sarda Allernativng je
mo7né
v obchodnim
oznaceni pouzit
misto rodovcho
jména tento
nazev: Tunec

Pelamida chilska tlichomofska Sarda chiliensis Alternativng je
mozné
v obchodnim
oznaceni pouzit
misto rodového
jména tento
nazev: Tunec

Pelamida vychodni Sarda ortentalis Alternativng je

mozmné

v obchodnim
oznaceni pouzit
misto rodového
Jjména tento
nazcv: Tunce
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Sardinka evropska obecni Sardina pilchardus

Oc¢natec obecny Sarpa salpa

Zubaticc zlatopasa Sarpa salpa Alternativné je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tento nazev: Okac
obecny

Ploskozubec modropruhy Scarus ghobban

Ploskozubcee rudomoisky Scarus gibbus Altcrnativné je
mozné jako
obchodni
omaceni pouzil
tento nazev:
Papousti ryba

Smuha tmava Sciaena umhra

Makrcla indopacificka australska Scomber australasicus Alternativné je
mozné
v obchodnim
oznaceni pouzit
misto druhového
Jjména ve sloupci
1a) tento nazey:
modrava

Makrela Jjaponskd méchyfnata Scomber Japonicus

Makrela obeena atlantickd Scomber scombrus

Makrela §panclska Scomberomoris maculatus

Makrelovec kralovsky Scomberomorus cavalla

Pakambala kosottveretna Scophthalmus rhombus

Ropusnice garlatova Scorpaena Cardinalis

Ropusnice obcena Scorpaena serofa

Zralok skvrnity Scyliorhinus canicula

Zralok veLsi Scyliorhinus stellaris

Zralok Scyliorhinus spp., vSechny drithy

Gringlymostoma spp.,
Rhincodon spp., Galeus
spp., Mustelus spp., Triakis
spp., Carcharhinus spp.,
Galeocerdo spp., Prionace
spp., Rhizoprionodon spp.,
Carcharias spp.,
Odontaspis spp., Alopias
spp., Celorhinus spp.,
Carcharodon spp., Isurus
spp.. Lamna spp.,
Chlamydoselachus spp.,
Heptranchias spp..,
Hexanchus spp.,
Notorynchus spp..
Echinorhinus spp.,
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Somniosus spp.. Squalus

Etmopterus spp., Isistius
spp.

spp., Centroscymnus spp.,

Scbastcs

éerveny

Sehastes

marius

Alternativné je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tento
néazev:Okounik
moisky

Kranas

americky

Seriola

lalandi

Kranas

dumeriliy

Seriola

dumerili

Kranas

vvchodni

Seriola

quingueradiata

Alternativng je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tyto nazvy:
Hamachi nebo
King Fish

Savorin

Seriolella

porosa

Alternativné je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
lento
nazev:Meduzovec

Sumec

velky

Stlurus

glanis

Solca

cvropska

obeena

Solea

solea

vulgaris

Altcrnativné je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
lento nazev:
Moi'sky jazyk
obecny, Jazvk
moisky.

Mofan

7laty

Sparus

aurata

Alternativné je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tento nazev:
Prazma kralovska

Prazman

obecny

Sparus

pagrus

Alternativné je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tento nazev:
Prazma obecna,
Alternativng je
mozné pouzit
v&decky nazev:
Pagrus pargus

Soltyn

obecny

stfedomorsky

Sphyraena

sphyraena

Alternativné je
mozné

v obchodnim
oznaceni pouzit
misto rodového
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jména tento
nazev: Barakuda

Kladivoun Sphyma spp. viechny druhy

Modrik skvrnity Spicara maena Altcrnativné je
mozné
v obchodnim
oznaceni pouzit
misto rodoveho
jména tento
nazev: Spikara

Modrak vysoky oslronosy Spicara smaris Allernativng je
mo7né
v obchodnim
oznaceni pouZit
misto rodového
jména tento
nazev: Spikara

Motan tmavy Spondyliosoma cantharus

Prazma tmava Spondyliosoma cantharus

Sprot scvemi obeeny Sprattus spratius

Zralok ostnaty Squalus acanthias Altcrnativné je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouZit
lenlo nazev:
Ostroun obceny

Treska aljasska pestra Theragra chalcogramma

Tunak atlanticky cernoploutvy Thunnus atlanticus

Tunak dlouhochvosty Thunnus tonggol

Tunak dlouhoploutvy kridlaty Thunnus alalunga

Tunak modroploutvy obecny Thunnus thyanus

Tunak zavality tuény Thunnus obesus Altcrnativné je
mozné
v obchodnim
oznaceni pouzit
misto druhového
Jména ve sloupei
la) (enlo nazev:
velkooky

Tunak 7lutoploutvy Thunnus albacares

Lipan obeeny podhorni Thymallus thymallus

Lin obceny Tinca tinca

Vidlatka cernoskvrnng Trachinotus baillonii

Kranas obecny Trachurus trachurus

Stavrida Trachurus trachurus Alternativng je

mozné jako
obchodni
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omadeni pouzit
tento nazey:
Kranas obecny

Stitnik cerveny Trigla lucerna Alternativng je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tento nazev:
Trigly

Trigly Trigla spp. viechny druhy Alternativng je
mozZné jako
obchodni
oznaceni pouZzit
tento ndzev:
Stitnik

Treska francouzska Trisopterus luscus

Treska mala Trisopterus minuius

Kanic pilmésiény Variola louti

Mecoun obecny Xiphias gladius

Pilobiich ostnity Zeus SJaber Allernativng je
mozné jako
obchodni
oznaceni pouzit
tento nazev: Ryba
svatého Petra,
Zeus [aber

KORYSI

Krab chutny Callinectes sapidus

Krab némecky Cancer pagurus

Krabi Cancer spp.. Lithodes spp.. viechny druhy

Chinoectes spp., Menippe
spp.. Callinectes spp..
Carcinus spp., Charybdis
spp.. Portusus spp.. Scvlla
spp.. Maja spp., Mithrax
spp.. Erimacrus spp.,
Gervon spp. druhy z Celedi
Portunidae, Lithodidae
Krab obecny Carcinus maenas
Garnat Crangon spp., vechny druhy
Sclerocrangon spp
Rak Euastacus spp., druhy z viechny druhy
Celedi Astacidae,
Cambaridae

Humr americky kanadsky Homarus americanus

Humr evropsky bretafisky Homarus gammarus

Humr Homarus spp., viechny druhy

Metanephrops spp.,
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Nephrops spp.,
Krab pavouci Maja squinado
Humr seversky stihly Nephrops norvegicus Alternativng je
mozné
v obchodnim
oznaceni pouzit
misto rodového
Jjména tento
nazev:
Langustyna
Langusta obecna Palinurus vulgaris
Langusta Palinurus spp., Jasus spp., v§echny drithy
druhy z Celedi Palinuridae
Krevety Pandalus spp., Crangon vSechny druhy Alternativng je
spp., Panaeus spp., morn¢é jako
Palaemon spp., Caridea obchodni
spp.. druhy z Celedi amaceni pouzil
Penaeidae, Palaemonidue, tento nazev:
Pandalidae, Crangonidae, Garnely
Aristeidae, Sicyonidae,
Sergestidae
Langusta zelena Panulirus gracilis
Krab kamcatsky Paralithodes camtschaticus
Listorozec Scyllaridae viechny druhy
Strasck kudlankovity Squila mantis
MEKKYSI
Surmovka cefila vlnita Buccinum undaium Alternativné je
mo/né
v obchodnim
oznaceni pouzit
misto druhového
jména ve sloupei
la) tento nazev:
obeena
Srdcovka jedla Cerastoderma edule
Ustiice velka Crassostrea gigas
Kalmar peruansky Dosidicus gigas
Chobotnicc mengi FEledone cirrhosa
Mandlovka evropska Glyeymeris glicymeris
Usen moiska Haliotis tuberculata
Usent Haliotis spp. viechny druhy
Chionka Chamelea spp., Chione v§echny drithy
spp.. Mercenaria spp..
Protothaca spp.
Plazovka vejeoroda Littorina litrorea
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Slavka stfedomotska Mytilus galloprovincialis
Slavka jedla Mytilus edulis
Slavka Mytilus spp., Perna spp.,
druhy z Celedé Mytilidae
Chobotnice obecna Octopus vulgaris
Chobotnice Qctopus spp., Fledone spp., | v¥echny druhy
Pareledone spp.
Usltice jedla Osirea edulis
Ustrice Ostrea spp., Crassostrea vSechny druhy
spp.. druhy z Celedé
Ostreidae
Jezovka dlouhoostna Paracentrotus lividus
Hicbenatka kuchytiska Pecten maxins
Hrebenatka svatojakubska Pecten Jjacobaeus
Hiebenatky Pecten spp. Chlamys spp. , vSechny druhy
Placopecten spp..
Agropecten spp.,
Aequipecten spp..
Patinopecten spp.
Slavka novozélandska Perna canaliculus
Hicbenatka labradorska Placopecten magellanicus
Kalamary rody Alloteuthis, viechny druhy Allernativng je
Berryteuthis, Dosidicus, mozné jako
Hllex, Lolliguncula, Loligo, obchodni
Loliolus, Nototodarus, oznaceni pouzit
Ommastrephes, tyto nazvy:
Onychoteuthis, Rossia, kalmar, olihen,
Sepiola, Sepioteuthis, krakatice
Symplectoteuthis, Martialia
a Todarodes
Tapeska zdobna vongole Ruditapes decussatus Alternativng je
mozn¢ jako
veédecky nazev
pouzil tento
nazev: Tapes
dccussata
Tapeska Ruditapes spp., tapes spp.,
Venerupis spp., Maretrix
spp.
Sépie obecna Sepia officinalis
Sépie Sepia officinalis, Rossia viechny druhy
macrosoma, Sepiella spp.,
Sepiola spp.
Britka jedla Siligua patula
Jezovka obcena Spaerechinus granularis
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Kalmar tichomotsky Todarodes pacificus

Musle Veneridae, Mactridae, v§echny drithy
Cooperellidae a Arcidae

Srdcovka v¥echny druhy z celedé vSechny druhy
Cardiidae
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Priloha &. 11 k vyhlasce & 69/2016 Sh.

Pozadavky na jakost majonéz

Tabulka 1

Smyslové pozadavky na jakost majonéz

Znak

konzistence a v zavislosti na obsahu oleje - pastovita, krémovita az polotekuta

barva stejnoroda hmota, olej neodd¢len, ¢astice kusovitych ptisad
rovnomerng rozptylené, mensi vzduchové dutinky ptipustné, vyrobky
nesmeji obsahovat zbytky vajeénych skotapek, necistot, cizich
pfedméth a hrudek vajecné hmoty

ving typickd pro majonézy, mirn€ nakysld, ptipadné po pouzitych ptisadach
a koteni

chut’ nakysla, po pouzitych piisadach, bez cizich pachuti

Tabulka 2

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost majonéz

Ukazatel Hmotnostni %

obsah tuku podle trznich druhti 50,0 az 85,0

obsah zloutku nejméne 2,0

hodnota pH nejvyse 4,5
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Priloha &. 12 k vyhlasce & 69/2016 Sh.

Zaporné hmotnostni odchylky pro majonézy

Vyrobek Hmotnost baleni (v gnebo | Pfipustna zaporna hmotnostni
ml) odchylka
do 100 - 6,0 % u jednotlivého baleni
majonéza - 2,0 % u 20 ks baleni
nad 100 do 250 - 5,0 % u jednotlivého baleni
-1,0 % u 20 ks baleni
nad 250 do 500 - 4 % u jednotlivého baleni
- 1,0 % u 20 ks baleni
nad 500 - 2 % u jednotlivého baleni
- 0,5 % u 20 ks baleni
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