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VYHLASKA
ze dne 21. ffjna 2021

o pozadavcich na konzervované ovoce a konzervovanou zeleninu,

skofapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich a banany

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18

odst. 1 pism. a), b), g) a h) zdkona ¢&. 110/1997 Sb.,
o potravinich a tabikovych vyrobcich a o zméné
a doplnéni nékterych souvisejicich zikond, ve znéni
zakona ¢&. 119/2000 Sb., zakona ¢&. 306/2000 Sb., za-
kona &. 146/2002 Sb., zakona &. 131/2003 Sb., zikona

O O ¢

274/2003 Sb., zakona &
. 120/2008 Sb., zakona & 139/2014 Sb. a zikona
. 180/2016 Sb., (dile jen ,zikon®):

316/2004 Sb., zikona

§ 1

Predmét dpravy

Tato vyhldska zapracovavd prislusny predpis

- -1 - v . v v
Evropské unie’), zdroveil navazuje na pfimo pouZzi-
P . P .2 .
telné predpisy Evropské unie®) a upravuje

a)

b)

©)

zpusob poskytovani informaci o konzervova-
ném ovoci a konzervované zelening, skordpko-
vych plodech, houbach, bramborich a vyrobcich
z nich a bananech,

druhy konzervovaného ovoce a konzervované
zeleniny, skofdpkovych plodd, hub, brambor
a vyrobkt z nich a bandnd s ¢lenénim na sku-
piny a podskupiny,

pro jednotlivé druhy konzervovaného ovoce
a konzervované zeleniny, skofdpkovych ploda,

d)

b)

hub, brambor a vyrobkd z nich a banind poza-
davky na jakost vztahujici se k ndzvu a pfipustné
zdporné hmotnostni odchylky,

pro konzervované ovoce a konzervovanou ze-

leninu, houby, brambory a vyrobky z nich a ba-

nany

1. teplotni reZimy a relativni vlhkost vzduchu
pfi uchovévani,

2. zplsoby uchovdvdni a manipulace béhem
uvadéni na trh,

3. minimélni technologické pozadavky.

§2
Vymezeni nékterych pojmu

(1) Pro ucely této vyhlisky se rozumi
ovocem celé, Cerstvé, zdravé ovoce, bez znamek
hniloby a plisni, obsahujici vSechny zdkladni
asty, ve stadiu technologické zralosti, o¢isténé,
zbavené cizich pfimési,
konzervovanym ovocem potravina, jejiz cha-
rakteristickou slozku tvofi ovoce a kterd byla
upravena konzervovdnim, s vyjimkou ovocného
alkoholického a nealkoholického ndpoje a zmra-
zeného ovoce,

Y Smérnice Rady 2001/113/ES ze dne 20. prosince 2001 o ovoenych dZemech, rosolech a marmelddich a kaftanovém

krému uréenych k lidské spotiebg.

%) Natizen{ Evropského parlamentu a Rady (ES) & 178/2002 ze dne 28. ledna 2002, kterym se stanovi obecné zdsady

a pozadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky dfad pro bezpeénost potravin a stanovi postupy tykajici se
bezpeénosti potravin, v platném znéni.

Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 852/2004 ze dne 29. dubna 2004 o hygiené potravin, v platmém
znéni.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013 ze dne 17. prosince 2013, kterym se stanovi spoleénd
organizace trhi se zemé&d&lskymi produkty a zruSuji nafizeni Rady (EHS) &. 922/72, (EHS) &. 234/79, (ES) & 1037/
/2001 a (ES) & 1234/2007, v platmém znéni.

Naftizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 1169/2011 ze dne 25. fijna 2011 o poskytovani informaci o potra-
vinach spotfebitellim, o zméné& nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 1924/2006 a (ES) & 1925/2006
a o zruSeni smérnice Komise 87/250/EHS, smérnice Rady 90/496/EHS, smérnice Komise 1999/10/ES, smérnice
Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES, smérnic Komise 2002/67/ES a 2008/5/ES a nafizeni Komise (ES)
& 608/2004, v platném znéni.
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©)

d)

f)

g)

h)

)

kompotem ovoce s nilevem nebo bez nilevu,
v neprody$né uzavieném obalu, konzervované
sterilaci,

dZemem vybérovym (Extra) potravina vyro-
beni ze smési prirodnich sladidel®), vody a ne-
zahu$téné pulpy jednoho nebo vice druht
ovoce, piivedené do vhodné rosolovité konzi-
stence,

dZemem vybérovym (Extra) se sniZenym obsa-
hem cukru potravina spliujici pozadavky pro
dZem vybérovy (Extra) s tim, Ze tento vyrobek
je se snizenym obsahem cukru a spliiuje pod-
minky pro relevantni vyZivové tvrzeni*); vyzi-
vové tvrzeni je uvedeno v nizvu vyrobku,

dZemem vybérovym (Extra) specidlnim potra-
vina splfiujici pozadavky pro dZem vybérovy
(Extra) s tim, Ze tento vyrobek obsahuje méné
cukru nez dzem vybérovy (Extra) a zdroven
vice cukru nez dZem vybérovy (Extra) se snize-
nym obsahem cukru,

dZemem potravina vyrobend ze smési pfirod-
nich sladidel, vody, pulpy nebo dfené&, nebo
z piirodnich sladidel, vody a dfené, jednoho
nebo vice druht ovoce, pfivedené do vhodné
rosolovité konzistence,

marmelddou potravina vyrobend ze smési pfi-
rodnich sladidel, vody a jedné nebo vice surovin
ziskanych z citrusovych plodd, pfivedené do
vhodné rosolovité konzistence, pficemz za su-
roviny ziskané z citrusovych plodd se povazuji
pulpy, dfené, §tivy, vodné extrakty a kury,

rosolem a rosolem vybérovym (Extra) potravina
vyrobend ze smési pfirodnich sladidel a $tivy
nebo ze smési pfirodnich sladidel a vodnych
extraktd z jednoho nebo vice druht ovoce, pii-
vedena do vhodné rosolovité konzistence,

povidly potravina vyrobend z merunék nebo
z jednoho nebo vice druhd ovoce, a to jablek,
hrusek nebo $vestek, s pfidavkem pfirodnich
sladidel nebo bez pfidavku, pfivedend do polo-

k)

)

p)

q)

tuhé aZ tuhé konzistence s jemnymi az hrubs$imi
Casticemi duZniny ovoce,

klevelou potravina vyrobend z jednoho nebo
vice druhti ovoce, s pfidavkem pfirodnich sladi-
del nebo bez pfidavku, pfivedenid do kaSovité,
roztékavé konzistence se zfetelnymi hrubymi
dastmi duZniny ovoce,

ovocnym protlakem nebo ovocnym pyré potra-
vina fidké az kaSovité konzistence vyrobeni
z jedlé ¢asti ovoce bez kiry, slupky, jader, pe-
cek, jadfinch propasirovanim nebo obdobnym
procesem, s piipadnym pfidinim pfirodnich
sladidel; vodu nebo ovocnou §tivu’) ze stejného
druhu ovoce lze pridat pouze v technologicky
nezbytném pfipadé a mnoZstvi,

suSenym ovocem ovoce konzervované suSenim
bez pouziti pfirodnich sladidel,

smési suseného ovoce rizné druhy suseného
ovoce, kde podil suseného ovoce je neyméné
60 % hmotnostnich,

ovocem proslazenym nebo kandovanym ovo-
cem potravina konzervovand zvySenim susSiny

piidavkem piirodnich sladidel,

ovocem v lihu nebo ovocnou bowli potravina
z Cerstvého ovoce nebo kompotu, zalitého vo-
dou, lihem kvasnym rafinovanym®) nebo liho-
vinou, kterd miZe obsahovat pridand pfirodni
sladidla a litky urcené k aromatizaci,

upravenym chlazenym Cerstvym ovocem potra-
vina z Cerstvého celého nebo déleného ovoce
s piipadnym pfidinim kompotu nebo ochu-
cujicich pfisad, uzaviend ve spotfebitelském
obalu, urcend k pfimému pouZiti,

kasStanovym krémem nebo pyré potravina vy-
robend ze smési vody, pfirodnich sladidel a ka-
Stanového protlaku ziskaného z plodd kastanu
jedlého Castanea sativa,

zédzvorem jedly kofen rostliny zdzvoru v Cer-
stvém nebo konzervovaném stavu, ktery muze
byt suSen nebo uchovavan v sirupu,

%) § 1 pism. a) vyhlasky & 76/2003 Sb., kterou se stanovi poZadavky pro ptirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy
prasek a smési kakaa s cukrem, ¢okolddu a éokolidové bonbony, ve znéni pozdéjsich predpisti.

*) Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 1924/2006 ze dne 20. prosince 2006 o vyZivovych a zdravotnich

tvrzenich pfi oznacovani potravin.

%) § 2 pism. e) vyhlasky & 248/2018 Sb., o poZadavcich na nipoje, kvasny ocet a drozdi.
) § 11 odst. 1 pism. ¢) bod 2 zdkona & 61/1997 Sb., o lihu, ve znéni pozdéjsich predpisi.
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t)

w)

b)

d)

e)

f)

ovocnou duZninou nebo pulpou jedld &ast
ovoce, podle potieby bez kary, slupky, jader,
pecek a jadfincl, kterd je tvofena ovocem ce-
lym, hrubé nakrijenym nebo rozdrcenym, ale
kterd nebyla rozmélnéna na dferi,

ovocnou dfeni surovina ziskand pasirovinim
jedlych &asti ovoce podle potfeby zbaveného
kary, slupek, jader a pecek, kterd byla rozmél-
néna na dfel propasirovinim nebo obdobnym
procesem a je urend k dal$imu zpracovani,

vodnim extraktem ovoce vodni vyluh z ovoce,
ktery s ohledem na ztraty nutné vzniklé pii rad-
ném zpracovani obsahuje viechny ve vodé roz-
pustné slozky pouZitého ovoce,

bandny zralé plody odriad nebo kultivara rodu
Musa ssp., s vyjimkou banint planteny, fiko-
vych bandnd a bandnd urlenych pro primys-
lové zpracovani.

(2) Pro ucely této vyhlisky se dile rozumi
zeleninou celd, Cerstva, zdrava zelenina bez zna-
mek hniloby a plisni, o¢isténd, zbavend cizich
primési,

konzervovanou zeleninou vyrobky, jejichZ cha-
rakteristickou slozku tvoif zelenina a které byly
upraveny konzervovinim, s vyjimkou zelenino-

vych nealkoholickych nipojd, dresinkd, stude-
nych omacek a zeleniny hluboce zmrazené,

pasterovanou zeleninou vyrobek s ndlevem v ne-
prodysné uzavieném obalu, jehoZz pH je nizsi
nebo rovno 4,0 a pfi tepelném oSetfeni bylo do-
sazeno prohfiti obsahu spotfebitelského baleni
na 80 az 90 °C,

sterilovanou zeleninou vyrobek s nilevem v ne-
prodys$né uzavieném obalu, jehoZ pH je vyssi
nez 4,0 a pfi tepelném oSetfeni bylo dosazeno
prohfdti obsahu spotfebitelského baleni nej-
méné na 121,1 °C nebo byl zvolen takovy ste-
rila¢ni postup, kdy doslo k usmrceni vegetativ-
nich forem mikroorganismd a jejich spér,
zeleninou mlé¢né kvasenou nebo kysanou vy-
robek konzervovany pusobenim bakterii mléc-
ného kvasend,

zeleninovym protlakem potravina fidké az ka-
Sovité konzistence s pfipadnymi jemnymi nebo

7) § 26 vyhlisky &. 248/2018 Sb.

g)

h)

k)

)

p)

hrubsimi kousky pouZitych surovin vyrobend
z jedlych &asti zeleniny bez slupek a jader pro-
pasirovanim nebo obdobnym procesem, kon-
zervovand snizenim obsahu vody, pfiddnim
soli, pasteraci, sterilaci nebo pfidianim konzer-
valniho prostiedku, popfipadé kombinaci uve-
denych zplsobl; pfidini vody nebo zeleninové
$tavy neni pripustné,

zeleninovym pyré potravina fidké az kaSovité
konzistence s pfipadnymi jemnymi nebo hrub-
kousky pouzitych surovin vyrobend
z jedlych &asti zeleniny bez slupek a jader pro-
pasirovanim nebo obdobnym procesem; vodu
nebo zelenmovou Stavu ze stejného druhu ze-
leniny lze pfidat pouze v technologicky nezbyt-
ném piipadé a mnoZstvi,

§imi1

suSenou zeleninou potravina konzervovand su-
Senim bez pouZiti pfirodnich sladidel nebo sla-

didel,

zeleninou proslazenou nebo kandovanou potra-
vina konzervovand zvySenim susiny pfidavkem

piirodnich sladidel,

upravenou chlazenou Cerstvou zeleninou potra-
vina z Cerstvé celé nebo délené zeleniny s pii-
padnym pfidinim zeleniny sterilované nebo
pasterované nebo ochucujicich pfisad, uzaviena
ve spotfebitelském obalu, urdend k pfimému
pouziti,

zeleninou v octu zelenina zalitd kvasnym
octem’) tak, aby vyslednd koncentrace kyseliny
octové Cinila neyméné 4 % hmotnostni,

zeleninou v soli zelenina konzervovand pfidav-
kem jedlé solj,

koncentrovanym rajéatovym protlakem rajca-
tovy protlak obsahujici nejméné 24 % refrakto-
metrické susiny vnesené raj¢atovou susinou,

nekoncentrovanym raj¢atovym protlakem raj-
Catovy protlak obsahujici neyméné 4,2 % refrak-
tometrické susiny vnesené raj¢atovou susinou,
rajéatovym pyré potravina vyrobend z rajcato-
vého protlaku, vody a jedlé soli, popfipadé dal-
S$ich pfisad, popfipadé cukru, kotfeni a dalsich
piisad pouze v technologicky nezbytném pii-
padé a mnoZstvi,

kecupem potravina vyrobend z rajéatového pro-
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q)

s)

a)

b)

©)

d)

f)

g)

h)

)

k)

)

m)

tlaku, vody, pfirodnich sladidel, kvasného octa,
jedlé soli, popripadé kofeni a dalSich piisad
pouze v technologicky nezbytém pripadé
a Mnozstvi,

zeleninovymi lupinky vyrobek ze zeleniny
upraveny smazenim,

zeleninou v oleji zelenina zalitd rostlinnym ole-
jem,

chemicky konzervovanou zeleninou potravina
konzervovand pfidavkem chemického konzer-
vacniho prostredku.

(3) Pro ucely této vyhlisky se dile rozumi
skorapkovymi plody plody nebo jejich semena
uvedené pod pismeny b) aZ 1) v surovém stavu,
uprazené nebo solené,

vlaSskymi ofechy jadra plodd ofesiku vlasského
Juglans regia L. a jeho odrid,

liskovymi ofechy jidra suchych plodu lisky Co-
rylus avellana (L.) a Corylus maxima (Mill.) aje-
jich hybrida,

mandlemi jddra suchych plodd mandloné obec-

né druhu Prunus amygdalus - Batsch neboli
Prunus dulcis (Mill.) vEené loupanych mandlj,

keSu ofechy semena plodd ledvinovniku zdpad-
ntho Anacardium occidentale (L.),

para ofechy semena juvie ztepilé Bertholletia
excelsa (L.),

kokosovymi ofechy plody palmy kokosové Co-
cos nucifera (L.),

piniovymi ofisky semena borovice pinie Pinus
pinea (L.), Pinus koraiensis, Pinus sibirica, Pinus
yunnanensis, Pinus wallichiana, Pinus gerar-
diana a Pinus pumila,

makadamovymi ofechy suché plody makadamie
druh® Macadamia integrifolia, Macadamia te-
traphylla, Macadamia ternifolia a jejich hyb-
ridd,

pekanovymi ofechy suché plody ofechovce pe-
kanového Carya illinoinensis (Wangenbh.)
K. Koch,

pisticiemi suSend semena plodd pisticie pravé
Pistacia vera (L.),

jedlymi kastany jedlé plody kaStanovniku se-
tého Castanea sativa Mill.,

arasidy nebo burdky plody odrid podzemnice

p)

f)

g)

a)

b)

©)

d)

e)

olejné Arachis hypogaea v., Arachis hypogaea L.
a Arachis bypogaea b.,

pastou nebo krémem ze suchych skofipkovych
plodd nebo ara$idd jemné mélnény vyrobek ze
suchych skoripkovych plodd nebo arasidg,
upravenymi suchymi skordpkovymi plody nebo
arasidy suché skotipkové plody nebo jejich se-
mena nebo arasidy v polevé, Cokoladg, tésticku,
cukru, kofeni nebo za pouZiti dalsich ochucuji-
cich pfisad,

moukou ze suchych skordpkovych plodt nebo
arasidd jemné mlety vyrobek ze suchych sko-
rapkovych plodd nebo arasida.

(4) Pro ucely této vyhlisky se dile rozumi
houbami jedlé Cerstvé plodnice vyssich hub,

houbami volné rostoucimi houby ziskané sbé-
rem v prostiedi pfirozeném jejich vyskytu,
houbami péstovanymi houby ziskané péstova-
nim v podminkach uméle vytvorenych,

suSenymi houbami houby upravené susenim,
u nichZ obsah vody ¢&ini nejvyse 12 % a jednot-
livé druhy hub jsou makroskopicky urditelné,
konzervovanymi houbami houby upravené, a to
sterilaci, pasteraci nebo jinym vhodnym zptso-
bem,

hluboce zmrazenymi houbami houby upra-
vené zmrazenim na teplotu —18 °C nebo miZsi,
u nichZ jsou jednotlivé druhy hub makrosko-
picky urcitelné,

ostatnimi vyrobky z hub houby upravené drce-
nim, mletim, granulaci nebo extrakci.

(5) Pro ucely této vyhlisky se dile rozumi

bramborami konzumnimi hlizy brambor odrad
a kfizenc Solanum tubevosum L.,

bramborami konzumnimi ranymi brambory
konzumnf sklizené pred dosaZenim dplné zra-
losti hliz se snadno odstranitelnou slupkou bez
loupdni,

bramborami konzumnimi pozdnimi brambory
konzumni sklizené po dosazeni tplné zralosti
hliz s dobfe vyvinutou a pevnou slupkou,

odrtdou s podlouhlymi hlizami brambory kon-
zumni s primérnou délkou hlizy alespoti dvoj-
ndsobné vétsl, nez je primérnd sitka hlizy,

varnym typem oznaceni konzistencnich vlast-
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nosti odrud hliz brambor konzumnich pozd-
nich, které urcuje vhodnost kuchyiiského uziti,

) vyrobky z brambor vyrobky z brambor kon-
zumnich upravené technologickym procesem,
a to loupanim, konzervaci, smazenim, vafenim,
drcenim nebo suSenim, pro pfimou spotfebu
nebo dalsi kuchynskou dpravu.

(6) Pro ucely této vyhldsky se cizimi pfimésmi
rozumi vSechny neZddouci organické nebo anorga-
nické pfimési, které jsou v potraviné obsaZeny, aniz
maji byt jeji soudasd.

Konzervované a upravené
chlazené Cerstvé ovoce

§ 3

(1) Clenéni konzervovaného a upraveného chla-
zeného Cerstvého ovoce na druhy a skupiny je uve-
deno v pfiloze ¢. 1 k této vyhldsce.

(2) Kromé udajt uvedenych v nafizeni o posky-
tovani informaci o potravinich spotfebitelam®), v z4-
koné a ve vyhlasce o nékterych zplsobech oznaco-
vani potravin®’) se u konzervovaného a upraveného
chlazeného Cerstvého ovoce uvede

a) v ndzvu pouZity druh nebo druhy ovoce v se-
stupném pofadi podle hmotnosti pouZité suro-
viny,

b) u ovoce v lihu obsah alkoholu v procentech ob-
jemovych,

c) nazev skupiny,

d) u dZeml, dZemd vybérovych (Extra), dZemu
vybérovych (Extra) specidlnich, dZemd vybéro-
vych (Extra) se snizenym obsahem cukru, mar-
meldd, rosolt, rosolt vybérovych (Extra),
kaStanového pyré, povidel, klevel, ovocnych
protlakt a ovocného pyré mnoZstvi ovoce v gra-
mech, které bylo pouZito pro vyrobu 100 g ho-
tového vyrobku; tento Gdaj se uvede ve stejném
zorném poli jako nézev vyrobku a jasné viditel-
nymi pismeny,

e) u dzemt, dZeml vybérovych (Extra), dZemu
vybérovych (Extra) specidlnich, dZemd vybéro-
vych (Extra) se snizenym obsahem cukru, mar-

meldd, rosold, rosolt vybérovych (Extra),
kastanového pyré, povidel, klevel, ovocnych
protlakl a ovocného pyré celkovy obsah pfi-
rodnich sladidel v gramech obsaZenych ve
100 g vyrobku, pficemz uvedené {islo predsta-
vuje mnozstvi stanovené refraktometricky
pfi 20 °C u hotového vyrobku s toleranci
+/— 3 refraktometrické stupné,

f) u dZemt, dZeml vybérovych (Extra), dZemd
vybérovych (Extra) specidlnich, dzeml vybéro-
vych (Extra) se sniZenym obsahem cukru, mar-
meldd, rosold, rosolt vybérovych (Extra),
kastanového pyré, povidel a klevel pfitomnost
zbytkového oxidu sificitého, jestlize jeho obsah
ve vyrobku je vy3si nez 10 mg/kg,

g) u dZemd, dZemt vybérovych (Extra), dZemd
vybérovych (Extra) specidlnich, dZemd vybéro-
vych (Extra) se sniZenym obsahem cukru, mar-
meldd, rosold, rosolt vybérovych (Extra), roso-
lové marmelady a kastanového pyré v nazvu vy-
robku jméno pouzitého druhu nebo pouzitych
druht ovoce v sestupném potadi podle hmot-
nosti pouzité suroviny,

h) u upraveného chlazeného &erstvého ovoce na
obalu urfeném pro spotiebitele datum pouZitel-
nosti a teplota skladovani.

(3) U vyrobkd podle odstavce 2 pism. e) se
udaj o obsahu pfirodnich sladidel uvede ve stejném
zorném poli jako nizev vyrobku a jasné viditelnymi
pismeny; obsah cukru nemusi byt uveden, pokud
jsou vyrobky oznaleny vyZzivovymi ddaji.

(4) U vyrobk podle odstavce 2 pism. g) vyro-
benych ze 3 nebo vice druht ovoce miZze byt uda
o druzich pouzitého ovoce nahrazen slovy ,smés
ovoce®, podobnou formulaci nebo poétem pouzi-
tych druhd ovoce.

(5) Susené bobule hroznd révy vinné lze ozna-
it ndzvem ,Rozinky“ nebo ,,Hrozinky*“.

§ 4

(1) Oznaleni ,rosolovd marmeldda® lze pouZzit
pro marmelddy, pokud vyrobek neobsahuje Zidnou

%) Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1169/2011, v platném znéni.

%) Vyhlaska & 417/2016 Sb., o nékterjch zptisobech oznadovini potravin.
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nerozpustnou hmotu citrusovych plodd, s vyjimkou
malého mnoZstvi jemné krdjené kiry citrust.

(2) U konzervovaného ovoce lze v jeho nazvu
pouzit spojeni ,s dZemem®, ,s marmelidou®,
»8 rosolem®, s kaS§tanovym krémem®“ nebo obdobu
téchto spojeni pouze za predpokladu, Ze konzervo-
vané ovoce odpovidd definicim uvedenym v § 2
odst. 1 pism. d) aZ 1) a r) a fyzikdlnim a chemickym
pozadavkidm na jakost podle pfilohy ¢. 2 k této vy-
hlisce.

§5

(1) Primérnym mnoZstvim spotiebitelského
baleni konzervovaného a upraveného chlazeného
Cerstvého ovoce je hmotnost spotfebitelského baleni
konzervovaného a upraveného chlazeného Cerstvého
ovoce bez obalu se zohlednénim pfipustné zdporné
hmotnostni odchylky podle piilohy ¢. 3 k této vy-
hldsce.

(2) Fyzikdlni a chemické poZzadavky na jakost
konzervovaného a upraveného chlazeného Cerstvého
ovoce jsou uvedeny v priloze ¢ 2 k této vyhlasce.

(3) Pfipustny vyskyt cizich pfimési u klevel
a povidel je uveden v pfiloze ¢ 4 k této vyhlasce.

(4) Smyslové pozadavky na jakost konzervova-
ného a upraveného chlazeného Cerstvého ovoce jsou
uvedeny v pfiloze ¢. 5 k této vyhlasce.

(5) Ovoce v lihu obsahuje nejméné 13 % ob-
jemovych kvasného etanolu a vykazuje nejméné
18 % refraktometrické susiny.

(6) Minimalni hmotnostni podil ovoce v 1 kg
potraviny je uveden v piiloze ¢ 1 k této vyhldsce.

§6

(1) Pfi vyrobé dZemu, dZemu vybérového
(Extra), dzemu vybérového (Extra) specidlniho,
dZemu vybérového (Extra) se sniZenym obsahem
cukru, rosolu a rosolu vybérového (Extra) vyrobe-
nych z jinych druh@ ovoce nez citrusovych plodd
muzZe byt pouZita i §tdva a kira z citrusovych plodu.

(2) DZem vybérovy (Extra), dZem vybérovy
(Extra) specidlni a dZem vybérovy (Extra) se sniZe-
nym obsahem cukru z $ipkd, malin, ostruzin, er-
ného rybizu, boravek, Cerveného rybizu lze vyribét
pouze z nekoncentrovaného protlaku pfislusného

ovoce nebo nekoncentrovany protlak mize tvofit
dast vsadkové hmotnost ovoce.

(3) Dzem vybérovy (Extra), dZem vybérovy
(Extra) specidlni, dZem vybérovy (Extra) se snize-
nym obsahem cukru a dZem z citrusovych plodd
lze vyrabét jen z celych plodd citrusu nakrijenych
na prouzky nebo na plitky.

(4) PHi vyrobé dZemu vybérového (Extra),
dZemu vybérového (Extra) specidlniho a dZemu vy-
bérového (Extra) se sniZenym obsahem cukru
a rosolu vybérového (Extra) nelze misit jablka,
hrusky, slivy s neoddélujicimi se peckami, melouny,
melouny vodni, hrozny, dyné, okurky a rajcata
$ Jinym ovocem.

(5) Pfi vyrobé dZzemu, dZzemu vybérového
(Extra), dzemu vybérového (Extra) speciilniho
a dzemu vybérového (Extra) se snizenym obsahem
cukru z $ipkd, jahod, malin, angrestu, Cerveného ry-
bizu, sliv a rebarbory lze pfidavat Cervené ovocné
Stavy.

(6) Pii vyrobé dZemu a rosolu z jahod, malin,
angrestu, Cerveného rybizu a sliv lze pfiddvat stavu
z Cervené fepy.

§7

(1) Podil ovoce pro vyrobu rosolu a rosolu vy-
bérového (Extra) pfi pouzid vodnych extraked
z ovoce se vypocitd odeftenim hmotnosti vody po-
uzité pro vyrobu vodnych extraktd od celkové
hmotnosti vodného extraktu.

(2) K dzemu, dZemu vybérovému (Extra),
dZemu vybérovému (Extra) specidlnimu, dZemu vy-
bérovému (Extra) se snizenym obsahem cukru,
rosolu a rosolu vybérovému (Extra) z kdouli 1ze pii-
dat list pelargénie vonné Pelargonium odoratissi-
mum. Ovocnou $tavu lze pfidat pouze do dZemu.

(3) K potravinam podle § 2 odst. 1 pism. d) aZ 1)
a r) lze priddvat lihoviny, vino, dezertni vino, ofe-
chy, aromatické byliny, kofeni, vanilku, vanilin, va-
nilkové extrakty a med jako dste¢nou nebo uplnou
néhradu piirodniho sladidla, jedlé tuky a oleje jako
latky zabranujici pénéni a tekuty pektin.

(4) PHi vyrobé marmelddy lze priddvat éterické
oleje z citrusovych ploda.

(5) Ovocné suroviny podle § 2 odst. 1 pism. a)
a t) aZ v) se zpracovavaji
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a) zahfivinim, chlazenim nebo zmrazenim,

b) sublimaénim suSenim, suSenim za mrazeného
stavu nebo

¢) zahustovanim do miry technicky mozné.

(6) Meruiiky a slivy uréené pro vyrobu dZemu
vybérového (Extra), dZemu vybérového (Extra) spe-
cidlniho a dZemu vybérového (Extra) se sniZenym
obsahem cukru mohou byt zpracoviny také jinymi
dehydrataénimi procesy, nez je sublimaéni suSeni.

§8

(1) Citrusova kira mtZe byt piechovivina
v nélevu.

(2) U kompotu dosahuje pH hodnoty nejvy-
se 4,0.

(3) Susina suSeného ovoce ¢ini neyméné 70 %,
u suSenych Svestek neyméné 67 %.

(4) Je-li refraktometrickd susina ovoce proslaze-
ného nizsi neZ 70 %, je nutno potravinu jesté kon-
zervovat dalsim konzervaénim procesem.

(5) SuSené ovoce a ovoce proslazené nebalené se
skladuje pfi relativni vlhkosti vzduchu nejvyse 70 %.

(6) SuSené ovoce a ovoce proslazené nebalené
se skladuje a prepravuje oddélené od litek s vyraz-
nymi pachy a vinémi.

(7) Upravené chlazené Cerstvé ovoce se uvadi na
trh pfi teplotich od 0 °C do 5 °C.

Konzervovana a upravena chlazeni
Cerstva zelenina

§ 9

(1) Clenéni konzervované a upravené chlazené
Cerstvé zeleniny na skupiny a podskupiny je uve-
deno v priloze ¢. 6 k této vyhldsce.

(2) Kromé udajt uvedenych v nafizeni o posky-
tovani informaci o potravinich spotiebiteldm, v za-
koné a ve vyhlasce o nékterych zplsobech oznaco-
vani potravin se u konzervované a upravené chlazené
Cerstvé zeleniny uvede

a) botanicky nidzev pouzitého druhu zeleniny, po-
kud neni zahrnut v nizvu vyrobku,

b) pouzity druh nilevu,

¢) ndzev skupiny a podskupiny,

d) u upravené chlazené erstvé zeleniny a zeleniny
mlééné kvaSené datum pouzitelnosti a teplota
skladovand,

e) udaj, zda se jednd o zeleninovy vyrobek pélivy.

(3) Fyzikdlni a chemické poZzadavky na jakost
konzervované zeleniny jsou uvedeny v piiloze ¢. 7
k této vyhldsce.

(4) Smyslové pozadavky na jakost konzervo-
vané a upravené chlazené Cerstvé zeleniny jsou uve-
deny v piiloze ¢. 8 k této vyhldsce.

(5) Primérnym mnoZstvim spotfebitelského
baleni konzervované a upravené chlazené Cerstvé ze-
leniny je hmotnost spotiebitelského baleni konzer-
vované a upravené chlazené Cerstvé zeleniny bez
obalu se zohlednénim piipustné ziporné hmotnostni
odchylky podle tabulky 1 piilohy & 9 k této vy-
hldsce.

(6) Primérnym mnoZzstvim stanovenych hmot-
nostnich podild jednotlivych slozek zeleniny u zele-
ninovych saldtd a smési jsou stanovené hmotnostni
podily jednotlivych sloZek zeleniny u zeleninovych
saldtd a smési bez obalu se zohlednénim pfipustné
zdporné hmotnostni odchylky podle tabulky 2 pii-
lohy ¢&. 9 k této vyhldsce.

§ 10

(1) Proslazend zelenina nebalend se skladuje pii
teploté nejvyse 20 °C a relativni vlhkosti vzduchu
nejvyse 70 %.

(2) SuSend zelenina nebalend se skladuje pii
teploté nejvyse 20 °C a relativni vlhkosti vzduchu
nejvyse 65 %.

(3) SuSend a proslazend zelenina se skladuje
a pfepravuje oddélené od latek s vyraznymi pachy
a vinémi, s vyjimkou suSené a proslazené balené ze-
leniny v obalu zabranujicimu pronikdni vyraznym
pachtim a vinim.

(4) Upravend chlazend Cerstva zelenina se uvadi

na trh pfi teplotich od 0 °C do 5 °C.

§ 11
Skotrapkové plody a arasidy

(1) Clenéni skofipkovych plodé a arasidd na
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skupiny a podskupiny je uvedeno v pfiloze & 10
k této vyhlisce.

(2) Kromé udajt uvedenych v nafizeni o posky-
tovani informaci o potravinich spotiebiteldm, v za-
koné a ve vyhlasce o nékterych zplsobech oznaco-
vani potravin se u skofdpkovych plodd a arasidd
uvede ndzev skupiny a podskupiny, u kokosovych
ofechll a smési skofapkovych plodd a arasidd pouze
nazev podskupiny, u pasty a mouky ze suchych sko-
fapkovych plodd a arasidd a upravenych suchych
skofdpkovych plodd a arasidd se v nizvu uvedou
vSechny pouzité druhy skofdpkovych plodd a ara-
§ida.

(3) Primérnym mnoZstvim spotiebitelského ba-
leni skofdpkovych plodd a arasidd je hmotnost spo-
tiebitelského baleni skordpkovych plodd a arasida se
zohlednénim piipustné ziporné hmotnostni od-
chylky podle pfilohy ¢. 11 k této vyhldsce.

(4) Fyzikdlni a chemické poZzadavky na jakost
skordpkovych plodd a arasidd jsou uvedeny v piiloze
¢. 12 k této vyhlasce.

(5) Smyslové pozadavky na jakost skofdpko-
vych plodd a arasidd jsou uvedeny v piiloze & 13
k této vyhlisce.

Houby
§ 12

(1) Clenéni hub na skupiny a podskupiny je
uvedeno v priloze ¢ 14 k této vyhldsce.

(2) Kromé ddajt uvedenych v nafizeni o posky-
tovani informaci o potravinich spotiebiteldm, v za-
koné a ve vyhlasce o nékterych zplsobech oznaco-
vani potravin se uvede

a) u skupiny houby Cesky nizev hub a doba po-
uZitelnosti,
b) u skupiny vyrobky z hub a ostatni vyrobky

z hub nazev podskupiny a Cesky ndzev pouzi-

tych druhd hub.

(3) Houby volné rostouci a houby péstované,
s vyjimkou péstovanych Zampiond, musi byt pevné
konzistence, dobfe na sucho o¢i$téné, bez cizich pii-
mési a necistot. Houby nesméji byt prestarlé, ples-
nivé, zapafené nebo nadmérné vlhké. Mohou byt
rozdéleny nejvyse jednim fezem, klobouk vSak musi
byt spojen s tfeném. Loupani kloboukd hub neni
dovoleno s vyjimkou klouzkd.

(4) U hub uvedenych v odstavci 3 se dovoluje
perforace do 10 % povrchu plochy fezu, nejvyse
vsak tfi otvory, a mensi poskozeni plodnic dlomky
nebo poZerky na dvou mistech. Poskozenych hub
muUZe byt nejvyse 5 %, pricem? poskozenymi hou-
bami se rozumi houby, kterym chybi vice nez
¢evrtina klobouku nebo v nichZ se vyskytuji skadei.

(5) U susenych hub se dovoluje 10 % hmotnosti
perforovanych. SuSené houby maji chut typickou
pro suSené houby, jsou bez cizich pacht a chuti, maji
barvu odpovidajici pouzitému druhu houby a jsou
dostate¢né vysuSené, aby nedochizelo k plesnivéni
nebo zapafeni.

§ 13

(1) Cerstvé houby volné rostouci a Cerstvé
houby péstované se skladuji a prepravuji pfi teplo-
tich od 0 °C do 10 °C; pfi uvddéni na trh se nevy-
stavuji slunednimu zifeni.

(2) Susené houby se uvadéi na trh balené, ptfi
teploté nejvyse 24 °C a relativni vlhkost nejvyse
65 %; nevystavuji se pfimému slunci.

(3) Cerstvé houby péstované mohou byt baleny
nebo zabaleny v prodysné nebo jiné vhodné féli.

(4) Z volné rostoucich hub, véetné volné ros-
toucich hub urdenych vyluéné k dalsimu primyslo-
vému zpracovani pro potravinafské tcely, 1ze na trh
uvadét pouze druhy uvedené v tabulkich 1 a 2 pfi-
lohy &. 15 k této vyhldsce.

Brambory a vyrobky z nich
§ 14

(1) Clenéni konzumnich brambor a vyrobkd
z brambor je uvedeno v pfiloze ¢. 16 k této vyhlisce.

(2) Kromé udajt uvedenych v nafizeni o posky-
tovani informaci o potravinich spotfebitelim, v za-
koné a ve vyhlisce o nékterych zplsobech oznalo-
vani potravin se uvede

a) u brambor konzumnich ndzev skupiny, odrida
a zemé puvodu,

b) u brambor konzumnich pozdnich uziti podle
varného typu uvedeného v tabulce 1 prilohy
¢. 17 k této vyhldsce; jednothivim odridam lze
piifadit 1 kombinace varnych typd, kombinovat
lze pouze sousedici varné typy,
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¢) u brambor konzumnich ranych barva duZzniny,

z¢

popfipadé oznaleni ,drobné®,

d) u vyrobkd z brambor nidzev skupiny.

§ 15

(1) Hlizy brambor konzumnich musi odpovidat
deklarované odridé, musi byt zdravé, celé, disté,
pevné, ristem nepopraskané a nedeformované, bez
nadmérné povrchové vlhkosti, bez vngjsich i vnitf-
nich vad zhorsujicich celkovy vzhled, musi mit ja-
kostni a uchovatelné hlizy, bez hnédych skvrn
vzniklych teplem, mechanickych prasklin nebo po-
hmoZzdénin, bez zeleného vybarveni, obecné a prasné
strupovitosti, dutosti a rzivosti hliz, nenamrzlé
a prosté cizich pachd a pfichuti, bez poskozeni za-
pric¢inénych skddci a postihujicich duZninu.

(2) Hlizy brambor konzumnich pozdnich musi
mit ddle vyvinutou pevnou slupku, nesmi mit klicky
del$f neZ 3 mm a nesmi vykazovat Sedé, modré nebo
Cerné skvrny pod slupkou zasahujici do hloubky

duZniny nad 5 mm.

(3) Brambory konzumni musi byt odridové
jednotné a nesméji obsahovat pfimési a vadné hlizy
nad rdmec pfipustnych odchylek uvedenych v ta-
bulce 2 pfilohy &. 17 k této vyhldsce. Povolené od-
chylky na velikost hliz brambor konzumnich jsou
uvedeny v tabulce 3 pfilohy ¢. 17 k této vyhldsce.

(4) Fyzikalni, chemické a smyslové pozadavky
na jakost vyrobkl z brambor jsou uvedeny v pfiloze
¢. 18 k této vyhlasce.

(5) Velikost hliz brambor konzumnich ranych,
které jsou oznaleny jako ,,drobné“, musi byt 17 az
28 mm. Velikost hliz ostatnich brambor konzumnich
ranych a hliz brambor konzumnich pozdnich kulo-
vitého nebo ovilného tvaru musi byt nejméné
28 mm.

(6) Pro hlizy podlouhlych odrid brambor kon-
zumnich pozdnich se pozadavky na velikost nesta-
novi.

§ 16

(1) P¥ed balenim do spotfebitelskych obalt mo-
hou byt hlizy brambor konzumnich upravoviny
pranim nebo kartaéovanim.

(2) Syrové loupané brambory, predsmaZené vy-
robky a vafené vyrobky z brambor se uvadéi na trh
pouze zchlazené nebo hluboce zmrazené.

§ 17

Banany

(1) Bandny se uvadé)i na trh celé, zdravé, cisté,
pevné konzistence, typické viiné a chuu, zluté a7 ze-
lenozluté barvy, duZnina je mekka, ale kiehkd. Ne-
smi byt prezrilé, zapafené, jsou bez napadeni plodu
a kréku plisni nebo hnilobou, bez otlakd, bez posko-
zeni zpusobeného nizkymi teplotami, bez nadmérné
povrchové vlhkost, bez prasklin slupky, bez posko-
zeni Skadci, bez cizich pfimési a necistot. Kropena-
tost, kterd je zndmkou plného vyzrini zdravych
plodd, se nepovazuje za vadu.

(2) U banand se dovoluje nejvyse 10 % pocet-
nich nebo hmotnostnich banand nespliiujicich mini-
malni pozadavky uvedené v odstavci 1; v ramci této
odchylky smi celkem nejvyse 2 % sestivat z pro-
duktd postizenych hnilobou nebo plisni.

§ 18
Technicky predpis

Tato vyhliska byla ozndmena v souladu se
smérnici Evropského parlamentu a Rady (EU)
2015/1535 ze dne 9. zaf{ 2015 o postupu pii posky-
tovani informaci v oblasti technickych predpist
a pfedpist pro sluzby informalni spolecnosti.

§ 19

Piechodna ustanoveni

(1) Potraviny lze vyrabét, oznalovat a uvadét na
trh podle vyhlasky ¢. 157/2003 Sb., ve znéni Géinném
pfede dnem nabyti dnnostu této vyhlisky, do
1. Cervence 2022.

(2) Potraviny uvedené na trh nebo oznalené
prede dnem nabyt d¢innosti této vyhlasky, které
jsou v souladu s vyhlaskou ¢&. 157/2003 Sb., ve znéni
udinném prede dnem nabyti G¢innosti této vyhlisky,
mohou byt proddvany do vyprodani zisob.

§ 20
ZruSovaci ustanoveni
Zruduji se:
1. Vyhlaska ¢. 157/2003 Sb., kterou se stanovi po-
7adavky pro Cerstvé ovoce a Cerstvou zeleninu,
zpracované ovoce a zpracovanou zeleninu, suché

skordpkové plody, houby, brambory a vyrobky
z nich, jakoz 1 dalsi zplsoby jejich oznacovani.
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2. Vyhléska ¢ 650/2004 Sb., kterou se méni vyhlas-

ka &. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky
pro Cerstvé ovoce a Cerstvou zeleninu, zpraco-
vané ovoce a zpracovanou zeleninu, suché sko-
rapkové plody, houby, brambory a vyrobky
z nich, jakoZ 1 dal$f zptsoby jejich oznacovani.

. Vyhlaska ¢. 291/2010 Sb., kterou se méni vyhlds-
ka &. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky
pro Cerstvé ovoce a Cerstvou zeleninu, zpraco-
vané ovoce a zpracovanou zeleninu, suché sko-
rapkové plody, houby, brambory a vyrobky
z nich, jakoZ 1 dal3i zpisoby jejich oznacovani,

4. Vyhldska ¢ 153/2013 Sb., kterou se méni vyhlas-

ka & 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky
pro Cerstvé ovoce a Cerstvou zeleninu, zpraco-
vané ovoce a zpracovanou zeleninu, suché sko-
rapkové plody, houby, brambory a vyrobky
z nich, jakoZ 1 dal3i zpasoby jejich oznaovani,
ve znéni pozd&jsich predpisi.

§ 21
Ugéinnost

Tato vyhldska nabyva Géinnosti dnem 1. ledna

ve znéni vyhlasky & 650/2004 Sb. 2022.

Ministr:

Ing. Toman, CSc., v. r.
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Priloha &. 1 k vyhlasce & 397/2021 Sb.

Clenéni konzervovaného a upraveného chlazeného &erstvého ovoce na druhy
a skupiny a minimalni hmotnostni podil ovoce v 1 kg potraviny

Druh Skupina Potravina Minimalni Poznamka
hmotnostni
podil ovoce
(vgna1kg
potraviny

Konzervované Dzemy vybérové | vSeobecné 450

ovoce (Extra)

z Cerveného 350

Dzemy vybérové | rybizu, jefabin,

(Extra) specialni | rakytniku,
¢erného rybizu,
kdouli a Sipki

Dzemy vybérové | ze zazvoru 250

(Extra) se Zkesu -jablka | 230

shizenym

obsahem cukru | z plodi muéenky | 80
(maracuja)

Dzemy v8eobecné 350
z Cerveného 250
rybizu, jefabin,
rakytniku,
¢erného rybizu,
kdouli a Sipki
Ze zazvoru 150
z kedu - jablka 160
z plodd mucéenky | 60
(maracuja)

Rosoly vybérové | vSeobecné 450

(Extra) z derného rybizu, | 350
Sipka, kdouli,
malin
Ze zazvoru 250
z kedu - jablka 230
z plodd mucéenky | 80
(maracuja)

Rosoly vSeobecné 350
z &erného rybizu, | 250
Sipk, kdouli,
malin
Ze zazvoru 150
z kesu - jablka 160
z plodd mucéenky | 60
(maracuja)

Marmelady vSeobecné 200 ztohomin. 75 g

pochazejici
z endokarpu
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Povidla slazena z 1700 k vyrobé je
merunék mozno pouzit
merufikovou
dren,
merunkovy

lektvar a dien
ze suSenych

merunék
slazena ze 1700 k vyrobé je
Svestek mozno pouzit

Svestkovou

dien, Svestkovy
lektvar a drenf
ze sudenych

Svestek
slazena ze 2200 podil ovocné
Svestek a jablek susiny ze

Svestek

nejméné 75 %

slazena z jablek | 3000

slazena z hrusek | 3200 podil ovocné
a jablek susiny z jablek
nejmeéné 30 %
Klevely v8eobecné 1500
Z merunék 730
Z jahod 640
Kastanovy krém 380 podil ovoce je
vnesen
kastanovym
krémem

Ovocny protlak
(pyre)

Susené ovoce

Proslazené
ovoce
(kandované
ovoce)

Ovoce v lihu v plechovém 220
(ovocna bowle) obalu

ve sklenéném 450
obalu
Kompot
Upravené Upravené
chlazené chlazené &erstvé
cerstvé ovoce

ovoce
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Poznamka: jsou-li druhy ovoce smichany, musi byt minimalni obsah pro rizné druhy ovoce
stanoveny pro dzemy, dzemy vybérové (Extra), dzemy vybérove (Extra) specialni, dzemy
vybérové (Extra) se snizenym obsahem cukru, rosoly, marmelady a kastanovy krém snizen
umérné pouzitému procentualnimu mnozstvi.
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Priloha ¢&. 2 k vyhlasce & 397/2021 Sb.

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost konzervovaného a upraveného chlazeného

¢erstvého ovoce

Dzemy, rosoly, marmelady, kastanovy krém, klevely, povidla, ovocné protlaky, proslazené

ovoce a kompoty

Potravina Refraktometricka Kyselost (jako
susina kyselina citrébnova)
(%) (%)
Dzemy nejmeéné 60 -
dzemy vybérové (Extra) nejméné 60 -
dzemy vybérové (Extra) 42-59 -
specialni
dzemy vybérové (Extra) se nejvyse 41 -
snizenym obsahem cukru
rosoly a rosoly vybéroveé nejméné 60 -
(Extra)
marmelady nejméne 60 -
kastanovy krém nejméné 60 -
klevely nejméné 38 06-26
povidla nejméné 60 06-26
ovocné protlaky nejvyse 29 06-25
proslazené ovoce nejméné 70 neuréuje se
kompoty nejvyse 48 0,3-25

vybérovych (Extra), dzem( vybérovych (Extra) specialnich, dzemd vybérovych (Extra) se
snizenym obsahem cukru, rosolll a rosolll vybérovych (Extra), marmelad a kastanovych
krém0 za pfedpokladu, Ze cukr byl u téchto vyrobkll zcela nebo z&asti nahrazen sladidlem.

Dzem vybérovy (Extra) se snizenym obsahem cukru a dzem vybérovy (Extra) specialni
predstavuji tzv. vyhrazené nazvy vyrobkil v souladu s ustanovenim druhého pododstavce
bodu Il pfilohy | smérnice Rady 2001/113/ES o ovocnych dzemech, rosolech a marmeladach
a kastanovém krému uréenych k lidské spotiebé.
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Priloha ¢&. 3 k vyhlasce & 397/2021 Sb.

Piipustné zaporné hmotnostni odchylky spotiebitelského baleni konzervovaného a
upraveného chlazeného €erstvého ovoce

Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka
(9) (%)
do 50 9,0
51 az 500 6,0
501 az 1000 5,0
nad 1000 3,0
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Pfipustny vyskyt cizich pfimési u klevel a povidel

Priloha ¢&. 4 k vyhlasce & 397/2021 Sb.

Druh cizi pfimési

Pocet kusU cizi pfimési v obsahu o hmotnosti (g)

do 500

501 - 1000

nad 1000

pfitomnost
rostlinnych primési
(pouze Casti rostlin
zpracovavaného
ovoce véetné
¢astecek listh

o plose nad 5 mm?,
stopky dlouhé nad
10 mm)

2

3

4

pritomnost pecek
nebo jejich Casti
velikosti jedné
poloviny pecky
(pouze pfi pouziti
odpeckovanych
surovin)

zlomky pecek (mensi
nez polovina pecky)
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Priloha ¢&. 5 k vyhlasce & 397/2021 Sb.

Smyslové pozadavky na jakost konzervovaného a upraveného chlazeného ¢erstvého

ovoce
Tabulka 1
Kompoty
Potravina Konzistence a vzhled
kompot ovoce bez stop €ervivosti, bez vegetaénich

deformaci plodu, bez zbytk(l stopek

a kalignich listkd, u kompot( z loupaného
ovoce bez zbytk( slupek, zbavené jadiincu,
pecek, semen, u kompotll z délenych plodu
dily vyrovnané velikosti, u dynového
kompotu lehce roztiepané fezy, konzistence
plodu polotuha az mékka, v obalu
vyrovnana, u bortivkového kompotu shluky
ovoce, které se po dotyku rozpadnou,
kompoty z klikvy a borGvek zachovavaji
zrnitost, nalev iry az opalizujici, bez zakalu
a sedimentu, u kompotl z loupaného

a déleného ovoce mirné zakaleny,

u kompotu z brusinek a klikvy pfirozené
zrosolovatély, kompotl smi$enych nalev Ciry
az mirné zakaleny, nezabarveny

Pripustny vyskyt odchylek od smyslovych pozadavk( na jakost kompotu:

a) pfirozené zrosolovaténi nalevu,

b) nejvySe 5 % hmotnostnich plodi zaschlych, se zbytky stfapin a stopek u kompotu
z bobulovitého ovoce,

c) nejvyse 5 % hmotnostnich plod( korkovitych u angrestového kompotu,

d) vykrystalizované soli kyseliny vinné v nalevu u kompotu z hrozntl révy vinné,

e) sitovité popraskani slupky a mirné povrchové popraskani duzniny u kompotu
z peckového ovoce (8vestky, slivy, ryngle, mirabelky, visné),

f) oddéleni slupky z maximalné poloviny povrchu vSech plodi v obalu u broskvového
kompotu,

g) mirné svrastéla slupka u meruikového kompotu,

h) nejvy$e 10 % hmotnostnich plodll nevyzralych u kompotu z jefabin a dfinkd,

i) nejvyse 20 % hmotnostnich tvary nepravidelné a nejvy$e 5 % hmotnostnich tvary
rozpadlé u kompotu z plodu délenych,

j} nejvySe 300 mg/kg celkového obsahu mineralnich necistot u jahodového kompotu,

k) u kompotd smiSenych mirné zabarveni nalevu pfitomnym barevnym ovocem
a prevladajici viiné po nékterém z pouzitych druhli ovoce,

[) wvegetacni vady, otlaky a stopy po mechanickém loupani nejvySe na 20 % povrchu
véech plodl v obalu,

m) pFipustny vyskyt cizich pfimési u kompotu z lesnich plod( a malin:
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Tabulka 2

Pripustny vyskyt cizich pfimési u kompotu z lesnich plodii a malin

Druh cizi pfimési Pocet kusl cizi pfimési v obsahu
o hmotnosti (g)

do 500 501 -1000 nad 1000
listky a stopky u kompotu 5 7 10
z lesnich plodu
uvolnéné kuzelovité stiedy 5 7 10
plodu u kompotu z malin
Tabulka 3
Upravené chlazené Cerstvé ovoce
Potravina Konzistence a Barva Chut a viné

vzhled

upravené chlazené
Cerstvé ovoce

ovoce bez stop
Cervivosti, bez
vegetacnich
deformaci plod(, bez
zbytk( stopek listul
a dalich
organickych a
anorganickych
mechanickych
pifimési, zbavené
jadrinc, s peckami
nebo bez pecek,
loupané nebo
neloupane, celé
nebo délené na
pfiblizné stejné dily,
velikost jednotlivych
slozek v obalu
vyrovhana, fezy
neroztfepané

pfirozena, svézi,
odpovidajici
pouzitym druhiim
ovoce

pfirozena,
odpovidajici
pouzitym druhGim
ovoce, bez cizich
prichuti a pachu

Tabulka 4
Susené ovoce

Potravina

Konzistence a vzhled

Barva

Chut a viiné

susené ovoce

dostate¢né
vysusené, bez
znamek poskozeni
gkudci s ojedinélym
vyskytem cizich
primési a
nevyzralych plod,
bez znecisténi
zeminou &i prachem

odpovidajici danému
druhu ovoce
su$eného bez
znamek poskozeni
sluncem

typicka pro dany
druh ovoce, bez
cizich pachi a chuti
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Priloha ¢&. 6 k vyhlasce & 397/2021 Sb.

Clenéni konzervované a upravené chlazené &erstvé zeleniny na skupiny a podskupiny

Druh

Skupina

Podskupina

konzervovana zelenina

pasterovana zelenina

sterilovana zelenina

mlécné kvasena (kysana) zelenina

zeleninovy protlak

zeleninové pyreé

su$ena zelenina

proslazena (kandovana) zelenina

zelenina v octu

zelenina v soli

rajCatovy protlak

koncentrovany

nekoncentrovany

rajCatové pyré

keCup

Prima, Extra, Special

zeleninové lupinky

zelenina v oleji

chemicky konzervovana zelenina

upravena chlazena
Cerstva zelenina

upravena chlazena Cerstva zelenina
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Priloha &. 7 k vyhlasce & 397/2021 Sb.

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost konzervované zeleniny
A) Konzervované zeleninové vyrobky obecné
1. Pokud neni ve skuping uvedeno jinak, obsah znedistujicich mineralnich pfimési
pochazejicich z pady u konzervovanych zeleninovych vyrobkll v8eobecné ¢&ini nejvyse
0,08 %.

2. Obsah popela po zpopelnéni vzorku konzervovanych zeleninovych vyrobka &ini nejvyse
1,5 %.

B) Sterilovana a pasterovana zelenina

1. Kyselost vyrobku, urena jako obsah kyseliny octové ve sterilované a pasterované
zelening, je nejvyse 2 %.

2. Sterilovany a pasterovany hrasek obsahuje nejvy3e 1,5 % soli.

C) MIé&né kvasena (kysana) zelenina

1. pH mlééné kysané zeleniny dosahuje hodnoty nejvyse 4,1.

2. Mle¢né kvasena (kysand) zelenina obsahuje nejméné 0,8 % kyseliny mlééné, nejvyse 0,6
% tékavych kyselin a nejvyse 1,5 % etanolu. Toto neplati pro vyrobky mlééné kvasené

(kysané) sterilované ve spotrebitelském obalu, kde byl pouzit jiny nez pavodni nalev.

3. MIéCné kvasena (kysana) zelenina nesmi obsahovat ani povrchovy povlak (kfis) ani jiny
nez homogenni nalev (nezvlackovatély).

4. Sterilované a pasterované kysané zeli obsahuje nejvyse 2,2 % soli.
D) Chemicky konzervovana zelenina

1. pH chemicky konzervované zeleniny dosahuje hodnoty nejvyse 4,1.
E) Susené zelenina

1. Susena nat obsahuje nejvyse 12 % vody.

2. Susena cibule obsahuje nejvyse 14 % vody.

3. Ostatni suSena zelenina véetné susenych zeleninovych smési obsahuje nejvyse 13 %
vody.

4. SuSené jednodruhové zeleniny mleté nebo smési mletych suSenych zelenin obsahuji
nejvy$e 0,3 % hmotnostnich pisk( (tj. podil popele, nerozpustného v teplé 10% kyseliné
chlorovodikové).

F) Zeleninové protlaky obecné

1. Zeleninové protlaky sterilované a chemicky konzervované obsahuji nejméné 7 % susiny,
stanovené refraktometricky.
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2. Zeleninové protlaky konzervované pridavkem soli obsahuji nejméné 32 % suSiny,
stanovené refraktometricky, pfiCemz obsah soli nesmi prekrocit 28 %, u &esnekového
protlaku 55 %.

G) Rajéatové protlaky

1. Rajcatovy protlak roziedény vodou na roztok o koncentraci 8 % hmotnostnich nesmi
obsahovat vice jak 60 mg/kg nerozpustnych mineralnich necistot.

2. Rajcatové protlaky koncentrované obsahuji nejméné 24 % refraktometrické susiny
vheseneé rajcatovou surovinou.

3. Rajcatové protlaky nekoncentrované obsahuji nejméné 4,2 % refraktometrické susiny
vnheseneé rajCatovou surovinou.

H) Kecupy a rajéatové pyré

1. Raj¢atova pyré obsahuji nejméné 8 % refraktometrické suSiny vnesené rajCatovou
surovinou.

2. U ke€upu ¢ini refraktometricka susina vnesena rajcatovou surovinou nejméné 7 %.

3. U keéupu oznadenych Prima, Extra, Special ¢ini nejméné 10 % refraktometrické susiny
refraktometrické susina vnesena rajéatovou surovinou.

Tabulka 1
RajCatové Rajcatove RajCatove pyré | KeGupy KeCupy
protlaky protlaky LPrima‘,
koncentrované | nekoncent- LExtra®,
rované L~opecial®
refraktometricka nejméné 24,0 | nejméné 8,0-24,0 nejméné nejméné
susina 4,2 12,0 30,0
veskeré kyseliny | Nestanovuje Nestanovu- | Nestanovuje Nejvyse Nejvyse
stanovené jako se je se se 2,2 2,2
kyselina octova
(%)
obsah soli (%) Nejvyse 10,07 | Nestanovu- | Nejvyse 10,07 | Nejvyse Nejvyse
je se 3,5 3,5
tékavé kyseliny Nejvyse 0,2 Nestanovu- | Nejvyse 0,2 Nestanovu- | Nestanovu-
stanovene jako je se je se je se
kyselina octova
(%)

") Obsah soli musi byt zji§tén pouze u solenych vyrobka.
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Priloha ¢&. 8 k vyhlasce & 397/2021 Sb.

Smyslové poZzadavky na jakost konzervované a upravené chlazené ¢erstvé zeleniny

Tabulka 1

Potravina Konzistence a vzhled

sterilovana zelenina cela vSeobecné zelenina zdrava, s vegetaCnimi zmé&nami
pasterovana zelenina cela véeobecné a mechanickym poskozenim nejvyse u 20 %
kusl, velikostné vyrovnana, s tvarovymi
a velikostnimi  odchylkami nejvy$e 20 %
kusl, ocisténa, bez Cernych a tmavych
skvrn, konzistence mékka az polotuha,
odpovidajici zpracované zelening,
nerozpadava, bez semen a jejich &asti, bez
zdievnatélych a tuhych ¢asti, bez cizich
pfimési rostlinného puvodu vyjma kofeni,
zbytk( slupek, jde-li o zeleninu loupanou,
nalev ciry, opalizujici az mirné zakaleny
s uvolnénymi ¢asticemi duzniny

sterilovana zelenina délena a smési zelenina zdrava, mechanicky neposkozena,
véeobecné s vegetanimi zménami a mechanickym
pasterovana zelenina délena a smési poskozenim nejvy$e u 20 % obsahu obalu,
v8eobecnée tvar fez( pravidelny, velikostné vyrovnany,
fezy neroztiepené, drf nejvyée 5 %
hmotnostnich, u fezi okurek uvolnéna
semena nejsou na zavadu, u feferonll ve
smési vyskyt zbytkll stopek do 1,5 cm
nejvyde 5 %, u sterilovaného zeli fezy o sile
do 5 mm, bilé nebo mirné nartzovélé, bez
fezll kostallh a  vrcholovych  listi,
u sterilované papriky mozny vyskyt semen
a nerovhomérnych fezd nejwySe 2 %,
u smési rovnobarevné papriky nejméné 50
% Fezl  papriky cCervené, hrasek
s neodlou¢enou slupkou barevné jednotny,
fezy kopru nejvy§e 1 cm dlouhé, bez semen
a cizich pfimési, u smési jednotlive slozky
bud promichané nebo vrstvené nebo
skladané, ve smésich kombinace fezl
zeleniny a zeleniny nedélené, konzistence
vyrovnana, odpovidajici zpusobu
konzervovani, nalev ¢iry az mirné opalizujici
nebo mirné zakaleny nebo mirné zakaleny
pouzitym protlakem

okurky sterilované viz vSeobecné pozadavky vySe, okurky bez
okurky pasterované dutin, bez zvadlych a svrastélych Ccasti,
nejméné 80 % okurek v obalu ma
deklarovanou délku nebo kratdi délku,
prumér nejdel§i okurky nesmi prekrogit
pramér okurky nejmensi o vice jak 50 %,
u okurkovych fezl pfiénych nejméné 80 %
hmotnostnich je stejné velikosti, primér fezu
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dané velikosti nesmi prekrocit primér fezu
nejmensiho o vice jak 50 %, konzistence
pevna, krehka, kfupava, u fez( nalev
s vypadlymi semeny nejvy$e z 5 % kusu
obsahu obalu

sterilovany hrasek
pasterovany hrasek

zrna v mlé¢né zralosti, velikostné vyrovnana,
u hrasku tfidéného je nejméné 80 %
hmotnostnich deklarované velikosti nebo
mensi, bez stop Cervivosti a napadeni
chorobami, s neodlou€enou slupkou, bez
cizich pfimési rostlinného plvodu, bez
mechanickych primési anorganického
puvodu, konzistence mékka az krehka,
v obalu konzistence vyrovnana, nalev mirné
zakaleny s pfipadnym sedimentem
vylou¢enych $krob(l a bilkovin

sterilované fazolové lusky
pasterované fazolové lusky

fazolové lusky vyvinuté®, nezakfivene,
duznaté, semena v mlé¢né zralosti, bez stop
Cervivosti, bez mechanického poskozeni
a poskozeni $kldci, vegeta¢nich zmén,
s odstranénymi §pickami a stopkami, bez
vlaknitych  €asti a pergamenovitého
endokarpu, barevné vyrovnané a bhez
¢ernych a tmavych skvrn, bez cizich primeési
rostlinného plvodu, celé nebo pfFicné
délené, v obalu velikostné vyrovnané, fez
neroztiepany, konzistence pevna az meéekka,
nejvyse 10 % lusk( poskozenych (z toho
nejvyy§e jedna polovina muize tvofit
poskozeni chorobami a 8kudci) a nejvyse 5
% luskQ vlaknitych, nalev &iry az miné
zakaleny s vypadlymi semeny nejvyse u 2 %
pevného podilu obalu

ke€upy v8eobecné

fidce kaSovita az kaSovita, homogenni,
jemna, pfipadné s hrubsimi ¢asticemi pfisad
(zeleniny), bez zbytkG slupek, semen
ajinych c¢asti rajcat, bez cCernych ¢&astic
s vyjimkou tmavych ¢astic pochazejicich
Z kofeni

rajéatova pyré a koncentrovaneé rajCatové
protlaky

kaSovita, homogenni, jemna, pfipadné
s hrub8imi ¢asticemi pfisad (zeleniny) bez
zbytk( slupek, semen a jinych ¢éasti rajéat,
bez Cernych ¢&astic s wvyjimkou tmavych
€astic pochazejicich z korfeni

upravena chlazena Cerstva zelenina

zelenina svézi, bez stop poskozeni, bez
vegetacnich deformaci, bez organickych
a anorganickych  mechanickych  pfimési,
loupana nebo neloupana, krouhana, krajena,
kostkovana, strouhana, velikost jednotlivych
sloZek v obalu vyrovnana

primér nejméné 3 mm.
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Tabulka 2
Susena zelenina
Potravina Konzistence a Barva Chut a viiné
vzhled
susena zelenina dostateéné odpovidajici danému | typicka pro dany

vysusena, bez
znamek poskozeni
skudci s ojedinélym
vyskytem cizich
piimési a
nevyzralych Casti
rostlin, bez
znecisténi zeminou
Ci prachem

druhu zeleniny bez
znamek poskozeni
sluncem

druh susené
zeleniny, bez cizich
pachl a chuti

Tabulka 3

Povolené odchylky od smyslovych poZzadavku na sterilované a pasterované okurky celé

Popis odchylky Maximalni podet vyskytu

(pocet odchylek hodnocen odchylky

ve vzorku 20 okurek) (v kusech)
okurky zakfivené 3
okurky nepravidelného tvaru 2
vzhledové vady 3
mechanické poskozeni 2
zbytky stopek 3
nevhodna konzistence 1
nevhodna barva 1
dutiny 1
celkové mnozstvi téchto 7

povolenych odchylek

Tabulka 4

Povolené odchylky od smyslovych pozadavku na sterilovany a pasterovany hrasek

Popis odchylky

Maximalni pocet vyskytu odchylky

(% hmot.)
odli$né zbarvena (svétla) zrna 2
posdkozena, mirné skvrnita zrna
tvrda, svrastéla, silné skvrnita, 1
odbarvena, ¢erviva zrna
ulomky, zlomky diené a volnych 12
slupek, drté
cizi rostlinny material 0,5

(ne vice nez 12 cm? plochy)
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Tabulka 5

Pripustné cizi pfimési u sterilovanych a pasterovanych fazolovych lusku

Druh cizi pfimési Pocet kusl cizi pfimési v obsahu o hmotnosti

(9)
do 500 501 - 1000 nad 1000

cizi rostlinny material 5 5 10
neodstopkované ¢asti 10 15 25
nebo lusky
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Priloha ¢&. 9 k vyhlasce & 397/2021 Sb.

Pfipustné zaporné hmotnostni odchylky spotiebitelskych baleni konzervované
a upravené chlazené Cerstvé zeleniny a pfipustné odchylky od stanovenych
hmotnostnich podilti

Tabulka 1
Pripustné zaporné hmotnostni odchylky spotrebitelskych baleni konzervované a upravené

chlazené Cerstve zeleniny

Hmotnostni rozsah

Hmotnostni odchylka

(9 (%)

do 50 9,0

51 az 500 6,0
501 az 1000 5,0
nad 1000 3,0

Tabulka 2

Pripustné odchylky od stanovenych hmotnostnich podilli jednotlivych slozek zeleniny u

zeleninovych salati a smési

Slozky Pfipustna odchylka
(% hmot.) (%)
od 3,0 do 5,0 od-2,0do+20
0d 5,0do 10,0 0d-40do+4,0
od 10,0 do 15,0 od-7,0do+7,0

nad 15,0

od-10,0do + 10,0
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Priloha &. 10 k vyhlasce & 397/2021 Sb.

Clenéni skofapkovych plodi a arasidi na skupiny a podskupiny

Druh

Skorapkové plody

Skupina Podskupina
neloupané neprazené ve skofapce
neloupané prazené jadra
loupané prazené jadra mleta
loupané prazené solené ve skorapce
jadra
jadra prazena
jadra mleta

mandle

ve skorapce

jadra neloupana

jadra loupana

jadra prazena

jadra sekana

jadra mleta

jadra platky

jadra prazena solena

kesu ofechy

jadra neprazena

jadra prazena

jadra prazena solena

makadamové orechy

ve skorapce

jadra neprazena

jadra prazena

jadra prazena solena

pekanoveé ofechy

ve skofapce

jadra

pistacie

ve skorapce

ve skorapce prazené

ve skofapce prazené soleneé

jadra neprazena

jadra prazena

jadra prazena solena

para ofechy

ve skorapce

jadra

kokosove oiechy

Cerstvé ve skofapce

kokos lupinky

kokos strouhany

kokos strouhany prazeny

pinioveé ofisky jadra
jedlé kastany loupané
neloupané

Arasidy

neloupané neprazene

neloupané prazené

loupané prazené

loupané prazené solené
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Skorfapkové plody a arasidy | pasta (krém) ze skorfapkovych
plodi/arasidi

upravené suché skorapkové
plody/arasidy

mouka ze suchych odtuénéna
skorapkovych plodd/ arasidi | neodtuénéna
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Priloha &. 11 k vyhla3ce & 397/2021 Sb.

PFipustné zaporné hmotnostni odchylky spotiebitelského baleni skofapkovych plodii

a arasidu
Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka
9) (%)
do 100 -5
101 az 250 -3
251 az 500 -2
501 a vyse -1
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Priloha &. 12 k vyhlasce & 397/2021 Sb.

Fyzikalni a chemické pozZzadavky na jakost skofapkovych plodt a arasida

Skupina Podskupina Obsah vody nejvyse | Cizi pfimés nejvyse
(% hmot.) (% hmot.)
celé jadra
plody
vlasské ofechy ve skofapce 12,0 8,0 4
jadra 5,0 1
liskoveé ofechy ve skofapce 12,0 7,0 2
jadra 6,0 0,25
mandle ve skofapce 11,0 7,0 3
jadra 6,5 0,25
kesu ofechy jadra 5,0 0,1
jadra prazena 3,0 0,1
para ofechy ve skofapce 12,0 2
jadra 45 1
kokosove ofechy Cerstve ve 47 nedovoluje se
skofapce
kokos strouhany 3,0 nedovoluje se
piniové ofisky jadra (semena) 7 0,05
makadamové ofechy | ve skofapce 10 2
jadra 2,0 0,25
pistacie orechy ve skorapce 6,5 0,2
neprazené
ve skofapce 0,2
prazené 40
ve skofapce 4.0 0,2
prazené solené
jadra neprazena 6,5 0,2
jadra prazena 4.0 0,1
solena
pekanové orechy jadra prazena 4.0 0,1
solena
jadra 7,0 0,1
arasidy neloupané 10,0 9 0,5
neprazené
neloupané prazené 4.0 0,5
loupané prazené 5,0 0,5
loupané prazene 5,0 0,5
solené
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Priloha &. 13 k vyhlasce & 397/2021 Sb.

Smyslové pozadavky na jakost skofapkovych plodi a arasidu

Skupina Vzhled Barva Chut a vané Povolené
odchylky
(% hmot.)
Vladské ofechy | skofapka dobfe | osemeni ofechova, vady skofapky
ajadra vyvinuta Zlutohnédé, pfijemné 15, vady jader
vlagskych polotvrda az jadro na lomu olejnata, 15, z toho 2
ofechl tvrda, jadro bilé az pfirozené Zluklych ¢i
dobie oddélené | nazloutlé, natrpkla az poskozenych
od skorapky, pokryte svétle mirné nahorkla | skadci
vyvinuté, zcela | hnédou az
vypliujici nahnédlou
skofapku, slupkou
neposkozené
skudci,
nezlukla
Liskové ofechy | skofapka svétle hnéda az | ofiSkova, bez | vady skofapky
ajadra zdrava bez tmavé hnéda, ciziho pachua | 7, vady jader
liskovych plodového slupka hnéda chuti, sladce | 18, ztoho 6
ofechl l0zka, jadro az nazloutla, olejnata, Zluklych ¢i
vyvinuté, jadro na lomu prazena jadra | poSkozenych
celistve, bilé chut a viiné po | $kldci, z toho 3
omezené s nazloutlym prazeni Zluklych
mechanicky odstinem;
poskozené prazena jadra
na lomu svétla
Mandle skorapka Zluta az svétle typicky vady skorapky
neloupané a sucha, hnéda, na lomu | mandlova bez 8, vady jader
jadra mandli porovita, jadro bila az ciziho pachu a 15, z toho 3
Spicaté, vejcité krémova, chuti, jadra Zluklych &i
prazena svétle | prazenachuta | poskozenych
hnéda viné po skudci, 4
prazeni hoikych
Pistaciové skofapka jadro na fezu jemné vady skorapky
ofechy a jadra | rovhomérné zelené aromaticka, 15, z toho
pistacii vybarvena bez nasladla az nepukla
skvrn, ve Svu slabé nahorkla, | skorfapka 5,
pukla, jadro prazena jadra vady jader 12,
zdravé chut a viné po | ztoho 3
prazeni Zluklych, 2
poskozenych
Skudci
Jadra kesu jadra Cista, jadro na jemné vady skorapky
ofiSku sucha, povrchu bilé, aromaticka 7, vady jader
rohli¢kovitého Sedaveé, zluté nasladla az 12, ztoho 1
nebo az svétle slabé nahorkla | Zluklych Ci
ledvinkoviteho | hnédé, na fezu | prazena chut a | poskozenych
tvaru, prazena | krémové, viiné po Skudci
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jadra na lomu prazena jadra prazeni
celistva svétle hnéda
Para ofechy skorapka tvrda, | jadro nasladla, vady skorapky
svrastéla Sedohnédé, na | vyrazné tukova, | 15, vady jader
lomu bilé az bez horké chuti | 15, z toho 2
mirné nazloutlé Zluklych ¢i
poskozenych
Skudci
Kokosovy skorapka skorapka typicky vady skorapky
ofech ve drevnaté hnéda, pletivo kokosova, 10, vady
skofapce vlaknita, velmi bilé barvy, bez | mirné nasladla, | duzniny 10
tvrda, s tfemi barevnych jemna, bez
dobre patrnymi | zmén cizich pachl a
,OKY* — Kli¢nimi prichuti
pory, ve zralosti
se na vnitini
strané pecky
tvori mékké
pletivo
(endosperm),
po ususeni a
sklizeni pletivo
tvrdé, tloustka
1-2cm
Kokos strouhany, bila az slabé charakteristicka | vady duzniny
strouhany hrubé nebo smetanové pro vyrobek, 15
jemné mlety nazloutla bez cizich
pachuti
Jadra piniovych | jadra dobre jadro bilé az typicka, vady jader 7,
oriskd vyvinuta, smetanové nasladla z toho 3
neposkozena Zluklych ¢i
poskozenych
$kidci
Pekanové skorapka nasedla, svétle | ofechova, vady skofapky
ofechy hladka, az tmavé pfijemné 7, vady jader
rovnomérné hnéda olejnata, 15, ztoho 7
vybarvena, nasladla Zluklych
sucha, bez
mechanického
poskozeni
Makadamové skorapka tvrda, | jadro svétle jemna olejnata | vady skorapky
ofechy jadro zdrave, krémove, chut, prazena 7, vady jader
vyvinuté prazena jadra | jadrachut a 10, z toho 2
na lomu svétle | viiné po Zluklych ¢i
hnéda prazeni poskozenych
Skadci
Vlasske ofechy | neposkozené svétle hnéda az | ofechova,
mleté skudci, bez nahnédla pfijemné
plisni, neZlukla olejnata,
piirozené
natrpkla az

mirné nahorkla
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Liskové ofechy | neposkozené svétle hnéda az | ofiSkova, bez
mleté $kldci, bez tmavé hnéda ciziho pachu a
plisni, nezlukla chuti, sladce
olejnata
Mandle platky neposkozené bila az typicky
skudci, bez krémova, mandlova, bez
plisni, nezlukla | prazena, svétle | ciziho pachu,
hnéda jadra prazena,
chut a viné po
prazeni
Mandle mleté neposkozené svétle hnéda typicky
skudci, bez mandlova bez
plisni ciziho pachu a
chuti
AraSidy skorapka cista, | jadro nasladla, vady skorapky
sucha, jadro Sedohnédé, na | vyrazné, 11, vady jader
bez osemeni, lomu bilé az tukova, bez 12, z toho 3
matné az mirné nazloutlé | horké chuti Zluklych
mastné na
povrchu
Pasta ze rovnomeérné typicka podle typicka dle
suchych rozmeélnéna, pouziteho pouzitého
skofapkovych s pfipadnymi druhu druhu
plodu hrub$imi skorapkovych skorfapkovych
kousky plodu a plodu a
skofapkovych arasida, arasida,
plodl dle rovnomeérna pfijemna, bez
charakteru ciziho pachu a
vyrobku chuti
Upravené suché | jadra dobre typicka podle typicka dle
skorapkove vyvinuta, pouzitého pouzitého
plody a araSidy | nezlukla druhu druhu
skorapkovych skorapkovych
plodu a arasidu | ploda a
arasid(,
odpovidajici
pouzitym
surovinam
Mouka ze jemné mleta, typicka podle typicka dle
suchych neposkozena pouzitého pouzitého
skofapkovych $kldci, bez druhu druhu
plodli a arasidi | plisni, nezlukla | skofapkovych skorapkovych

plodu a arasidud

plodu a arasidud

Poznamka: $kidcem se rozumi zivy nebo mrtvy Zivocich nebo jeho ¢ast v kterémkoliv stadiu
vyvoje ZivoCicha.
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Priloha &. 14 k vyhlasce & 397/2021 Sb.

Clenéni hub na skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina
houby houby houby volné rostouci
houby péstované
vyrobky z hub houby konzervované

houby susené
houby hluboce zmrazené

ostatni vyrobky z hub granulaty z hub
pasty a prasek z hub
houbové extrakty
houbové koncentraty
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Priloha &. 15 k vyhlasce & 397/2021 Sb.

Seznam volné rostoucich hub, véetné volné rostoucich hub uréenych pouze k dal§imu
pramyslovému zpracovani pro potravinaiské tucely

Tabulka 1

Seznam volné rostoucich hub

© N ok 0w =

11

26.
27.
28.
29.
30.

Bedla vysoka - Macrolepiota procera - jen mladé plodnice

Ciravka dvoubarva - Lepista personata
Ciravka fialova - Lepista nuda

Cirvka havelka - Tricholoma portentosum
Ciravka majovka - Calocybe gambosa
Destice chfapacova — Gyromitra perlata
Hliva plicni - Pleurotus pulmonarius

Hliva ustficna - Pleurotus ostreatus

Hrib dubovy - Boletus reticulatus

. Hfib dutonohy - Boletinus cavipes
. Hfib hnédy - Imleria badia

12.
13.
14,
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24,
25.

Hfib kolod&j - Suillelius luridus

Hfib kovar - Neoboletus luridiformis

Hfib plstnaty - Xerocomus subtomentosus

Hrib sametovy - Xerocomellus pruinatus

Hrib smrkovy - Boletus edulis

Klouzek bily - Suillus placidus - jen mladé plodnice
Klouzek kravsky - Suillus bovinus - jen mladé plodnice
Klouzek obecny - Suillus luteus

Klouzek sli¢ny - Suillus grevillei

Klouzek slizky - Suillus viscidus — jen mladé plodnice
Klouzek strako$ - Suillus variegatus

Klouzek zrnity - Suillus granulatus

Kotr¢ kadefavy - Sparassis crispa

Kozak bfezovy - Leccinum scabrum — jen mladé plodnice

Kozak habrovy - Leccinum pseudoscabrum — jen mladé plodnice

Kozak topolovy — Leccinum duriusculum

Krasnoporka mlynarka - Albatrellus ovinus — jen mladé plodnice

Krasnoporka zemli¢ka - Albatrellus confluens — jen mladé plodnice

Kfemenac biezovy - Leccinum versipelle
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31.
32.
33.
34.
35.
36.
37.
38.
39.
40.
41.
42.
43.
44.
45.
46.
47.

Kfemenac osikovy - Leccinum rufum

Liak rySavy - Hydnum rufescens

Lisak zprohybany - Hydnum repandum

Liska bleda - Cantharellus subpruinosus

LiSka nalevkovita - Craterellus tubaeformis

LiSka obecna - Cantharellus cibarius

Ryzec pravy/borovy - Lactarius deliciosus

Ryzec smrkovy - Lactarius deterrimus

Slizak mazlavy - Gomphidius glutinosus

Sluka svraskala - Cortinarius caperatus

Smrz - Morchella — vSechny druhy

Strmélka mizenka - Clitocybe nebularis - jen mladé plodnice
Strocek trubkovity - Craterellus cornucopioides

Spi¢ka obecna - Marasmius oreades

Vaclavka hliznata - Armillaria gallica — pouze kloboucky bez tiend
Vaclavka obecna - Armillaria mellea - pouze kloboucéky bez tfent
Vaclavka smrkova - Armillaria solidipes — pouze kloboucky bez tfefil

Tabulka 2

Seznam volné rostoucich hub uréenych pouze pro dal$i primyslové zpracovani pro
potravinarské ucely

© ° NGO =

Holubinka bukovka - Russula heterophylla

Holubinka &ernajici - Russula nigricans

Holubinka doupnakova - Russula palumbina

Holubinka kolCavi - Russula mustelina

Holubinka mandlova - Russula vesca

Holubinka namodrala - Russula cyanoxantha

Holubinka nazelenala - Russula virescens

Holubinka olivova - Russula olivacea

Choro$ Supinaty - Cerioporus squamosus - jen mladé plodnice
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Priloha &. 16 k vyhlasce & 397/2021 Sb.

Clenéni konzumnich brambor a vyrobkii z brambor na skupiny

Tabulka 1
Clenéni konzumnich brambor na skupiny
Druh Skupina
brambory konzumni rané
pozdni
Tabulka 2
Clenéni vyrobkil z brambor na skupiny
Druh Skupina
vyrobky z brambor brambory konzumni syrové loupané

brambory konzumni loupané predvafene,
varené nebo jinak konzervované
brambory konzumni su$ené

bramborova mouka

bramborova kase susena

bramborove lupinky smazené
bramborové hranolky pfedsmazené™)
bramborové platky predsmazené®)
bramborové krokety pfedsmazené®)
bramborova kase varena

*) pfipousti se nazev dle dal$ich tvaru
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Priloha &. 17 k vyhlasce & 397/2021 Sb.

Uziti podle varnych typi, pfipustny vyskyt vad a pfipustné odchylky na velikost hliz
u konzumnich brambor

Tabulka 1

Uziti konzumnich brambor podle varnych typl

Varny typ Konzistence Uziti

A pevna, nerozvariva, lojovita do salatl, jako pfiloha

B polopevna, polomoucna, pro pfipravu jidel véeho
nerozvafiva nebo slabé druhu, jako pfiloha
rozvariva

C meékka, moucna, stfedné pifedevsim pro pfipravu tést
rozvariva a kasi

Tabulka 2

Pripustny vyskyt vad u konzumnich brambor

Ukazatel Brambory konzumni rané Brambory konzumni pozdni

celkem nejvySe do 4 % celkem nejvyse do 6 %
hmotnosti hmotnosti

narastky, fyziologické nad 3,5 mm nad 5 mm

rozprasky, porezani,

omrzliny, otlaky, pozerky,

poskozeni zapfri¢inéné skldci

a postihujici duzninu

Cerstvé praskliny nad 3,5 mm nad 3,5 mm

zhojené praskliny - nad 5 mm

skvrny pod slupkou - nad 5 mm

deformace tézkeé tézké

zavadlé hlizy jakékoliv jakékoliv

rzivost, dutost a jiné vnitini jakékoliv jakekoliv

vady

naklicené hlizy - klicky del§i nez 3 mm

hnédé skvrny zplUsobené jakékoliv -

sluncem

obecna strupovitost nad 1/4 povrchu nad 1/4 povrchu

povrchova
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zelené hlizy

vice nez 1/8 povrchu nebo 5
mm pod slupkou u 1 % hliz
v ramci 4 % tolerance

vice nez 1/8 povrchu nebo
5 mm pod slupkou

sucha hniloba a mékka
hniloba

max. 1 % vramci 4 %
tolerance

max. 1 % v ramci 6 %
tolerance

plisefi bramboru

max. 1 % vramci 4 %
tolerance

max. 1 % v ramci 6 %
tolerance

mechanické pfimési
(nalepena a volna zemina,
cizi télesa)

do 1 % hmotnosti

do 2 % hmotnosti (z toho
max. 1 % zeminy nalepené
na hlizach)

jina odrida nebo odridy,
nez je deklarovano

do 2 % hmotnosti

do 2 % hmotnosti

karanténni choroby

nepovoluje se

nepovoluje se

Poznamka: skliidcem se rozumi zivy nebo mrtvy Zivocich nebo jeho ¢ast v kterémkoliv stadiu

vyvoje zZivocicha.

Tabulka 3
Pfipustné odchylky na velikost hliz
Brambory konzumni Tridéni podle velikosti hliz % hmotnosti hliz
(mm) nejvyse
rane mensi nez 28 3
z toho mensi nez 22 0
rané ,drobné* mensi nez 17 nebo 3
vétSi nez 28
pozdni mensi nez 28 3
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Priloha &. 18 k vyhlasce & 397/2021 Sb.

Fyzikalni, chemické a smyslové poZzadavky na vyrobky z brambor

Fyzikalni a chemické
poZadavky

Smyslové pozadavky

brambory  konzumni

loupané

syrové

hlizy Cisté, tuhé, neoslizlé,
prumér pfiéného fezu od
30 do 80 mm, zelené hlizy
nejvyde 2 % hmotnosti,
hlizy neloupané nejvyse 6
% hmotnosti, ostatni vady
nejvyse 2 % hmotnosti,
celkovy vyskyt vad nejvy$e
10 % hmotnosti

brambory konzumni

konzervované

loupané
predvarené, varené nebo jinak

obsah soli v

1,4 %,

hmotnosti nejméné 62 %

susina nejméné 87 %

nalevu
nejméné 0,8 % a nejvyse

pevny podil z deklarované

hlizy  Ciste, velikostné
vyrovnane, popf.
nakrajené, nejvyse vdak 5
% ulomkld na hotovy
vyrobek, konzistence
mékka, nerozvarena, barva
dle odridy, bez cizi chuti,
pfi nalevu chut mirné
slana, nalev Ciry az mirné
zakaleny

brambory konzumni susené

bobtnavosti nejméné 68 %

sudina nejméné 87 %, Cislo

sudené hlizy tvaru kostek,
platkd, nudli¢ek, o rozméru
nejvySe 10 mm, bez slupek
a ocCek, barva Zluta, pfip.
mirné Sedava, ojedinélé
tmavsi skvrny, Cista viné
bez pripaleni, bez cizi chuti

bramborova mouka

susina nejméné 87 %

jemné vlo¢ky, barva od bilé
az po zlutou, chut a viné
po su$enych bramborach,
bez cizi pfichuté a pachu

bramborova kase su$ena

susina nejméné 87 %

hmota nelepkava, sypka,
nazloutlé barvy bez ciziho
pachu a pfichuti

bramborové lupinky smazené

obsah tuku nejvyse 42 %

suSina nejméné 95 %,

platky brambor kiehké,
kfupavé, bez  pfimési,
obsah odpadané soli

nejvyde 0,5 % hmotnosti,
barva vyrovnana, ojedinéle
nahnédlé okraje, chut
pfilemné slana, bez cizich
pachl a pfichuti, povoleno
5 % hmotnosti vyrobku
s tmavymi skvrnami a 5 %
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hmotnosti Ulomkd do 20

mm

bramborové hranolky
pfedsmazené

vlhkost nejvySe 76 %,
obsah volnych mastnych
(jako kyselina olejova) v
tuku nejvyse 1,5 %, priCny
fez 0 hranach nejméné 5
mm

vyrobky cCisté, s hladkym &i
vinitym fezem, v jednom
obalu se stejnym piichym
fezem, nepolamané, barva
stejnomérna bez pfilisnych
vzhledovych vad (skvrny,
oCka, spaleni, ulomky), bez
cizich pachl a pfichuti,
konzistence kiehka, ne
tvrda, kaSovita, obsah
veskerych vad nejvy$e 8 %

bramborové platky pfedsmazené

vlihkost nejvySe 76 %,
obsah volnych mastnych
(jako kyselina olejova) v
tuku nejvyse 1,5 %, pFicny
fez o hranach nejméné 5
mm

platky brambor hladkého &i
vinittho fezu, bez cizich
pachG a prichuti, disté,
zdravé, stejnomérné barvy
bez pfilisnych vzhledovych
vad (skvrny, o€ka, spaleni,
ulomky), obsah vesSkerych
vad nejvyse 10 %

bramborové krokety
pfedsmazené

sudina nejmené 45
obsah tuku nejméné 3 %

%,

vyrobky kulovitého nebo
ovalného mirné
nepravidelného tvaru,
barva na povrchu
Zlatobézova, uvnitf
Sedobila, konzistence na
povrchu kfupava, uvnitf
meékka, nemazlava, viiné a
chut po bramborovém
téstu, mirmmé& slana, bez
cizich pachl a pfichuti

bramborova kase varfena

sudina nejméné 25 %

ve zmrazeném stavu
drobné  sypké granule
Zlutobilé barvy, po pfipravé
kasovita hmota s jemnou
konzistenci bez vétSich
shluki
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